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Rudens garsu celvedis
no Stockmann

Sigada Rudens gariu celvedis ir bagats ar jaunam atklasmém un
garsas baudijumiem. Stockmann Delikatess komanda ir riipigi atlasijusi
produktus, lai katrs rudent atrastu sev tikamas garsas un atklatu arf jaunas
garsu nianses.

Rudeni ipasu uzmanibu esam pievérsusi Latvijas mazo razotaju
produktiem un vinu stastiem. Latvijas raZotaji piedava daudzveidibu,
kvalitati un unikalas produktu idejas, ko ir vérts izbaudit. Aiz katra no Siem
produktiem slépjas gimenes vai draugu kompanijas uznémibas stasts,
kas pieskiripasu vértibu Siem produktiem.

Rudeni, kad ikdienas ritms klGst straujaks, Stockmann Delikatess
piedavas gatavus édienus un idejas atram maltitém, lai atvieglotu ikdienu.
Stockmann Delikatess zimola produkti tiek gatavoti uz vietas nelielos
apjomos, lai ilgak nodrosinatu produktu svaigumu. Visa uzmaniba tiek
vérsta uz garsas izcilibu un sabalansétibu. Mdsu komanda riipéjas par
produktu veseligumu, izmantojot mazak sals un cukura ikdienas maltisu
pagatavosana, un seko aktualajam tendencém.

Rudens sezona Stockmann Delikatess priecé ar plasu jaunumu
piedavajumu. Izbaudi klasisko Miljonara kiiku, gardas plimju-marcipana
konfektes un sezonalos salatus - atsvaidzinosos Valdorfa salatus un
rudenigos biesu-rukolas salatus. Mlsu komanda ir sagatavojusi art
satigu Burgundijas saut&jumu, kas lieliski sildis vésakos rudens vakaros.
Steidzigakajiem piedavajam plasu Stockmann Delikatess PREP produktu
klastu, kas lauj atri un érti pagatavot gardas maltites majas. Atklaj masu
plaso jaunumu sortimentu Stockmann Delikatess!

Musu komanda vél jums patikamus un garsigus svétku mirklus ar misu
izvélétajam delikatesém jums. Izbaudiet rudeni ar Stockmann Delikatess
gardumiem!

Stockmann Delikatess komanda

STOCKMANN DELIKATESS
PLASO SORTIMENTU
IEGADAJIES ARI
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Musu klient;
izvélas

Augsta kvalitate, daudzveidigs sortiments
un nevainojams serviss - tie ir tikai dazi no
iemesliem, kadé| Stockmann Delikatess

nodalu ir iecienijusi musu pastavigie klienti.

AGNESE
DRUNKA

TV3 un Latvijas Radio 1
raidijumu vaditaja

Stockmann ir viens no maniem milakajiem veikaliem, tadé| ripigi
ieplanoju ikdienas gaita nok|Gsanu Saja partikas produktu izvéles
un iepirkS8anas paradizé. Partikas nodala ir raksturiga ar pasaules
elpu un izcilu klatienes servisu, un katra viesoSanas Seit man ir ka
svétki - es loti novértéju iespéju sarunaties ar pardevéjam, kas ir
zinoSas un ar kuram varu iztriekties par édienu receptém, izvéloties
pasu labako. Mani fasciné pirkumu ietiSanas un iesainosanas
metodes, kas gadu gaita nemainas. Ja es esmu Stokmaniti, ka to
mili dévéju, tad noteikti nopirk3u iemiloto norvégu brino sieru, ko
tikai tur var dabut sagrieztu planas skélités tiesi tapat ka Norvégija.
Obligats must have ir foreles pasta, turklat zivju kulinarija, kad
sakarojas steika, zinu, ka tas tur nepievils, ari svaigi cepta maize,
Tpasi tumsa ciabata, ir mani favoriti un noteikti iesaku uzmest aci
bombigajam Ben & Jerry’s saldéjumam, jo cena tam Seit nereti ir
tik pievilciga, ka nedrikstu liegt So naski savéjiem.

Visa gada garuma - bet jo ipasi vasara - novértéju lielisko un tik
passaprotamo iespéju uzpildit Gdens pudeli un, kad sakarojas
austeres te un tagad uzreiz, tad izmantoju to atvérSanas servisu,
neliekot man mocities ar to atvérSanu majas.

Delikatess Cafe pati gan vél neesmu izmantojusi, tacu allaz ar
drusku skaudigu aci noraugos uz cilvékiem, kuri bauda labumus,
kas vienmér izskatas tik apetiteligi.

Partikas piegadi ar Wolt lietotnes starpniecibu neizmantojam bieZzi,
bet to, ka Stockmann labumi tad man klGtu vél pieejamaki, vien ir
apdomas vérta iespéja, kaut gan es no visas sirds novértéju
iepirkSanos Sai veikala klatieng, jo reizém vienkarsi baudu to
piedavajumu klastu kaut vai ar acim un baudu sarunas ar
apkalpojoso personalu.

Saldé&jums Karamel Sutra,
465 ml, (24,73/1) 11,50,
Ben&lJerry’s.

Kazas piena brinais
siers Ekte Geitost, 250 g,
(30,00/kg) 7,50, Tine.

KRISTINE
LUIZE AVOTINA

Gleznotaja

Foto: Liene Pétersone

lepérkoties Stockmann Delikatess, visvairak novértéju veikala
kompakto izméru un vienlaikus plaso partikas produktu sortimentu.
Man ir svarigi, ka savus ikdienas pirkumus varu izdariti maksimali isa
laika spridT, ka ari novértéju ari klientu servisu. Seit varu iegadaties
dazadus partikas produktus, kas bieZi nav pieejami citur. Gandriz
vienmér nopirkSu Andros apelsinu sulu, jo ta ir gan oti garSiga, gan
man vienmér liek atceréties laiku, kad dzivoju un studéju Barselona.
levas Trifelu siers un dazadas ogas un augli ir ka karums, kuru
atvedidu no veikala vienmér savai meitai. Mans virs ir iecienijis Azijas
produktu plauktinu, tapéc man patik ieldkoties tur. Seit pérku
bezgluténa miltus, kurus izmantoju maizes cepSanai. Biezi izvélos ari
zivivai galu, kuru pagatavot majas. Un reizém, kad nav ne laika, ne
spéka gatavot, médzu iegadaties ari gatavo kulinariju - Stockmann
gatavotie susi ir manas gimenes iecieniti.

Jaman atlauj laiks, tad médzu iedzert kafiju Delikatess Cafe un kops
septembra savu iecienito Flatte Seit baudisu biezak, jo te planota
manu gleznu reprodukciju ekspozicija.

Apelsinu
sula, 11,
5,50,
Andros.
Siers ar
trifelém,
Tkg, 38,7,
levas siers.
LILITA
ZATLERE
Politika Valda Zatlera

kundze

Ikreiz iegrieZoties Stockmann partikas nodala, vienmér pieversu
uzmanibu sortimentam un jaunumiem. Telpas ir piedzivojusas
patikamas parmainas, produktu sortiments ir plass un kvalitativs, un
cena ir atbilstosa kvalitatei. Badama kliente kops veikala atvérsanas,
varu apgalvot, ka apkalpoSana vienmér ir laipna, pardevéji izpalidzigi
un zinosi - nekad neesmu vilusies. Nekad nevaru paiet garam
delikatesém! Labprat iegadajos dazadas jiras veltes un kadu
jaunumu izméginasanai. No Delikatess servisa esmu izmantojusi
vakuumésanu un priecajos ari pasédét Stockmann Delikatess Cafe.

Lasa steiks ar garSaugiem
un roza pipariem, 1kg, 29,-,
Stockmann Delikatess.
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KARLIS
STREIPS

TV raidijumu vaditajs
un Zurnalists

Universalveikald Stockmann pirmoreiz iegaju Tsi péc tam, kad tas
atvéras pirms 18 gadiem, un iznacu ar pilnu iepirkumu grozu.
Noveértéju vidi, apkalposanu un klastu, esmu iecienijis tos
produktus, kas acimredzot iet pie sirds ari citiem pircéjiem, jo
biezak ir izpirkti - pieméram, amerikanu dip mércites, Campbell
gatavas zupas, Kraft makaroni ar sieru. Vienas no manam biezak
pirktajam precém ir Earl Grey téja bez kofeina un grauzdéti un saliti
Indijas rieksti. Delikatess nodala regulari notiek atjauninajumi - to
es ievéroju, jo parkartosanas rezultata neatrodu iecienitos
produktus turpat, kur tie ieprieks atradusies.

legadajoties austeres, noteikti izmanto3u to atvérsanas
pakalpojumu, jo pédéja reizé, kad tas pirku, ar atvérSanu man bija
liela nonemsanas.

Boutrais Austere Creuse
Celine Nr.2701-130 g,
2,40, LaFamille Boutrais.

Melna téja bez
kofeina Earl Grey,
40 g, (92,50/kg)
3,70, Ahmad Tea.

ELITA
PATMALNIECE

Maksliniece

Visvairak novértéju vidi, kas regulari tiek atjaunota un
modernizéta. BieZi Seit iegriezos, kad ir nogurums, lai sevi
iepriecinatu. Precu klasts ir plass un kvalitativs, un priecé
vienmér laipna apkalposana. Delikatess nodala man patik
interesantais maizes piedavajums - ipasi garSo garnelmaize,
tapat bieZi iegadajos gatavos salatus un desertus. Noteikti jaizce]
jras valsts produkti - esmu iecienijusi lasi un dazadas zivis,
tapat ari galas izstradajumus un vinu. Ari no saimniecibas
nodalas biezi iegadajos trauku lupatinas un kadu no stiligo
birstisu klasta. No pakalpojumiem daZreiz izmantoju
vakumésanu.
Lasa steiks ita|u
gaumé, Tkg, 28,-,
Stockmann
Delikatess.

Garnelu sviestmaize,
1gab., 4,90,
Stockmann
Delikatess.

JOHAN FREITAG

Dzina kokteili- JOHAN FREITAG- vieni no
popularakajiem kokteiliem ne tikai Latvija, bet
ari pasaulé!

Sekojot alkoholisko kokteilu tendencém, aizvien
pieaugosai interesei par dzina kokteiliem un
iedvesmojoties no pasaules un Latvijas

labakajiem barmeniem esam sagatavojusi
Cetrus lieliskus dZina kokteilus!

JOHAN FREITAG dzina kokteili -
un piektdiena katru dienu!

ALKOHOLA LIETOSANAI IR NEGATIVA IETEKME.
ALKOHOLISKO DZERIENU PARDOSANA,
TA IEGADASANAS UN NODOSANA
NEPILNGADIGAM PERSONAM IR AIZLIEGTA.

STOCKMANN DELIKATESS IEGADAJIES ART WOLT UN BOLT FOOD
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Rudens sakums ir razas pati pilniba, atliek vien izvéléties katru
dienu savu darzeni, un pat tad nebdisi izméginajis visu sezonalo.
Nebaidies izméginat ierastos darzenus jaunas formas, pieméram,
krasainus burkanus, violetus kartupelus, dazada veida kirbjus,
melnus tomatus, raibus baklazanus u. c. darzenus, kas tik
daudzveidigi ieklaujas édienkarté. Turklat Stockmann darzenu
nodala vienmér atradisi gan klasiskas un parbauditas vértibas, gan
kaut ko neierastu.

Padomi vienmér gardam rezultatam Japanas karaliskas baravikas
svaigas Eryngii sénes, 333 g,
(58,60/kg) 19,50,
Imperia Organic.

Lai tavas malltites izdotos vél interesantakas un radosakas, sniegsim
tev dazus padomus darzenu pagatavosanai. Nekas nav sliktakts par
parceptiem darzeniem - tie zaudé ne tikai vitaminus, bet ari savu Kirbis riekstu, kg
ipaso struktliru un garsu. Tapéc nem véra, ka kartupelu cepSanai 1,60.
cepeskrasni pietiks ar 25-30 minttém, savukart burkaniem un

saldajiem kartupeliem pietiks par desmit minGitém mazaks laika,

tapéc tos vari pievienot pannai vélak.

Avokado ella
izsmidzinama,
200 ml, (47,50/kg)
9,50, Mantova.

Svaigas Enoki sénes,
100 g, (35,00/kg)

3 50.
o Kapréze salati, 1kg, 19,50,
Valdorfa salati, Stockmann Delikatess.
Tkg, 12,80,
Stockmann

Sviesta kirbis,

Krasni ceptu tomatu kréemzupa

diedzétam
upinam, 1kg, .. - - -
Pepe 17,85, Vai ir kas gardaks par suligiem, saulé
Stockmann nogatavinatiem tomatiem? Si atri
Delikatess.

Cukini un kabaci satur daudz Gdens, tdpéc daudziem nepatik to " . St St kré biis lielisk
konsistence. Bet pamégini kabaci vai cukini apcept uz karstas pagatavojama tomatu kremzupa bus lieliska

pannas bez taukvieldam un tikai tad, kad tie apcepusies zeltaini izvéele vieglai, garéu piesétinétai maltitei.
braini, pievienot taukvielu. Tas pats attiecas uz seném - tas

nezaudés savu labo garsu, ja sakuma tas strauji apcepsi un

taukvielu pievienosi vélak. Savukart baklazanam jaievéro dazi #4 PORCIAM Krekfor;iqraﬂ:'\]/jll’!ur;
prieksdarbi - sagriezot to $kélés, tas jaapkaisa ar sali un janotur - 1kg tomatu (var but dazadas krasas) fimiany, 120 g Olivella Extra

Darzeni Vidusjiras \/|smaz10' mindtes, tad ar papira dvieli janoslauka |zvda_||1u§|es. - 1sipols (50,83/kg) 3,70, Virgin, 500 ml,

& 1k sula. Un tikai tad to var apslacit ar elJu un cept cepeskrasni vai . (33,00/1) 16,80,

gaumg, Tkg, 3 TS - L 1 paprika Ines Rosales. . o

1,50, Stockmann uz pannas apraut briinu un tad pievienot taukvielu. Baklazanam ] ) Piccardo&Savore.

Delikatess. ir tieksme sevi uzstikt daudz ellas, tapéc, pirms tam pareizi * 3 kiploka daivas
apstradajot darzeni, izdosies to pagatavot ari veseligi. Savukart - Extra Virgin olive|la
kirbim tiesi pretéji - apslaki to bagétigi ar ellu, garSaugiem, un tas 200 ml salda kréjuma

BieSu-rukolas salati, karamelizésies un izcepsies tik gards, ka neko daudz vairs klat i} o B
1kg, 15,80, nevajadzés. - sals un pipari péc garsas
Stockmann Delikatess. Vél viena svariga lieta darzenu pagatavosana ir garsvielas. * maizes standzinas pasniegSanai
STOCKMANN DELIKATESS Un te paveras durvis uz bezgaligiem eksperimentiem un
IEGADAIJIES ARI iespéjam, tacu, ja vélies palauties uz parbauditam vértibam, 1. Tomatus sagriez mazakos gabalos. Paprikai izgriez serdi un sagriez
izmanto klasiskus salikumus ar garSaugiem. Pieméram, mazakos gabalos. Sipolu sagriez daivas un kiplokiem notira mizinu. Visus
B It saknu darzeni vienmér [oti labi garSos kopa ar timianu. Vari darzenus liek cepamaja panna, apslaka ar ellu, parkaisa ar garvielam.
9 paméginat citrontimianu vai kadu citu veidu, pieskirot vél jaunas 2. Cep 200 grados 25 mindites.
. o I : _ = B B o K :
F d garsunianses. Je?_kgraf svlgwrne.s.ka.rtgpejl ‘Zc_lll garsos koPa 3. Visu pannas saturu (ar Skidrumu) parliek uz katlu un sablendé viendabiga _hazas piena
oo ar rozmarinu. Dazadi paksaugi lieliski saderés ar piparmétru, masa. Pielel saldo kréiumu. uzsilda fidz pirmajam burbulim un vienmérigi svaigais siers, 150 g,
savukart paprika ar kinzu, bet ziedkaposts ar pétersiliem. iemai'sa ) ) ’ ) g (33,00/kg) 4,95, Kalé kapostu
- Soignon. digsti, 1gab., 2,70,
4. Pasniedz ar maizes standzinam, baziliku, ja vélas, ari balzamiko. Mikrozalumi.
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Saulespuku digsti,
1gab., 2,70,
Mikrozalumi.

Olivella Extra Virgin Orcio
Arte Verde Bordaeux, 500 m,
(70,00/kg) 35,-, Galantino.

Krasni cepti
kirbji ar kazas
sieru

|lzgarSo rudeni - musu krasni cepto kirbju
un kazas siera recepte ir ka silts sezonas
garsu apskaviens, kas apvieno salda un
sala garSu harmoniju.

- Tmuskatkirbis
- 100 g kazas siera
50 g zavétu dzérvenu
- 100 g pekanriekstu
Salati péc izvéles - rukola, spinati vai kas cits
80 ml Extra Virgin olivellas
1téjkarote DiZonas sinepju

- 1téjkarote medus

sals un pipari péc garsas

1. Kirbi pargriez uz pusém, izgrebj séklas un sagriez skélés

’ . . . . . . . - - ’
ar visu mizu (Sim kirbim miza ir plana, un to var ést ar
mizu).
2. Skeéles liek uz cepamas pannas, apslaka ar ellu, parkaisa
ar paprikas pulveri, sali. Cep 200 grados apméram 20
mindtes. Pagatavo salatu mérci, sajaucot ellu ar sinepém,
medu, sali un pipariem, péc garsas var pievienot kadu
sastavdalu vairak.
3. Uz 8kivja liek izvélétos salatus, izceptas kirbja Skéles, pari
parber drupinatu kazas sieru.
4. Uz sausas pannas apgrauzdé pekanriekstus. Parber pari
salatiem kopa ar dzérveném.

5. Aplej salatus ar mérci un pasniedz.

Olivas ar saulé kaltétiem
tomatiem un kaperiem ell3,
300 g, (16,90/kg) 9,80,
Triana Olives.

Kazas piena svaigais siers
Buchette, 100 g,
(27,00/kg) 2,70, Jacquin.
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Filo miklas
abolu pirags

-+ liepakojums filo miklas
- 150 g sviesta

- 150 g brtina cukura

- 1liels abols

- 1téjkarote malta kanéla

- vanilas mérce vai saldéjums pasnieg3anai

1. Filo miklu iztin no rulliSa un apklaj ar mitru kokvilnas
dvieli. Tas ir svarigi, lai planas miklas kartas nepaliek
sausas un nedrdp.

2. 1zkausé katlina sviestu un péc tam parlej blodina. Taja
pasa katlina liek smalki sagrieztus abolus, kanéli un
cukuru. Apmaisot karsé uz vidéja karstuma, lai aboli k|ost
mikstaki, bet neizskist.

3. Uz virsmas liek vienu miklas kartu, apsméré ar kausétu
sviestu. Liek vél vienu miklas kartu un ari apsméré viscaur
ar sviestu. Viena garakaja mala liek abolu gabalinus,
atstajot nedaudz brivu malu. Izveido tadu ka garu desu
ar aboliem un tin uz otru miklas galu, veidojot vienu garu
desu ar aboliem vidu.

4. So garo desu sarullé ka gliemexiti un liek ietaukotas kiikas
formas vidd. Tad veido tapat vél vienu miklas desu un turpina
virpuliti no vietas, kur beidzas iepriek&jais. Sadi vajadzétu
Cetras reizes kopa, lai piepilditu 27 cm diametra kikas veidni.
5. Apsméré virskartu ar atlikuso kauséto sviestu. Cep ieprieks
sakarséta krasni 180 grados apméram 35-40 minGtes vai
kamér kiika ir zeltaini briina. Karstu parkaisa ar ptidercukuru.

6. Pasniedz siltu ar vanilas mérci vai saldéjumu.

Fillo mikla saldéta, 450 g,
(16,67/kg) 7,50, Kanaki.

Bourbonas
vanilas mérce,
250 g, (92,007
kg) 2,30,

Dr.Oetker. Aboli Skirne Agra, 800 g,

(2,25/kg) 1,80, Piires Darzi.
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Turku ziru
Zupa ar tunci

150 g tunca sava sula

2 selerijas kati, sakapatas

2 daivinas kiploku, sakapatu

150 ml kokosriekstu piena

1litrs darzenu buljona

140 g tomatu gabalinu sava sula

120 g novaritu vai konservétu turku zirnu
sals un pipari péc garsas

karijs péc garsas

citrons péc izvéles

1. Katlina uzsildita olivel|a vispirms apcep
selerijas un kiplokus kopa ar garsvielam.
2. Tad pievieno turku zimus, konservétus
tomatus un buljonu.

3. Kad buljons uzvarijies, pievieno tunci
un kokosriekstu pienu.

4. Pasniedz ar svaigiem pétersiliem. Var Turku ziri, 500 g,
parslacit ar svaigu citronu sulu. (3,10/kg) 1,55,
Just Nature.

Kvinojas
sautejums

100 g baltas kvinojas
13alotes sipols

90 g cieta tipa siera
(pieméram, Grana Padano)
150 g maskarpones siera

100 ml darzenu buljona

liel . . inat
1ela sauja svalgu spinatu Balt kvinoja, 500 g

(5,50/kg) 2,75,

P, . ) . Just Nature.
1. Kvinoju vara péc instrukcijas uz iepakojuma,

parasti tas aiznem 12-15 minutes.
2. Sipolu nomizo un smalki sagriez.
3. Cieto sieru sarivé uz smalkas rives.

4. Katlina izkausé sviestu un liek apcepties sipolus. Kad sipoli ir
zeltaini, pievieno darzenu buljonu, un visu 5 minGtes nedaudz
pasaute.

5. Buljonam pievieno kvinoju, maskarpones un cieto sieru un, maisot
uz lénas uguns, turpina sautét, [idz siers izkusis un viss samaisijies
kopa.

6. Beigas iemaisa svaigos spinatus.
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QUEEN HARBOUR

Queen Harbour produktus raksturo kvalitate un svaigums. Svaigais
augstas kvalitates lasis no Atlantijas okeana nonak uz razosanas
[nijas un talak uz tava galda. Bez saldésanas. Bez konservantiem.
Bez maksligas svara palielindSanas ar injekcijam. Klipinata lasa
filejas izcila kvalitate un maiga garsa tiek sasniegta, kiipinot lasi zema
temperatiira, uz dizskabarza koksnes skaidam, kas lauj produktam
pieskirt unikalu aromatu un izskatu.

Tikai tirs produkts, bagatiga garsa un produktu dazadiba.

Mekléjiet misu produktus Stockmann plauktos! Lai labi garso!

GRACI GRAUDAUGU
MAISTJUMI: ERTI, GARDI UN
VERTIGI!

Atklajiet jaunu édienu pasauli ar Graci atri pagatavojamajiem
graudaugu maisijumiem ar darzeniem un garSaugiem! Tie ir veidoti,
lai gardu un vértigu maltiti varétu baudit bez piepdles. Vienkarsi
aplejiet tos ar karstu Gdeni, un jau péc 5 minGtém tie bis gatavi

ka piedeva pamatédienam, salatiem vai zupai. lespéja nobaudit
pikanto kuskusu ar darzeniem, gaisigos risus un lécas ar darzeniem,
ka ari iecienitos grikus ar darzeniem.
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GALAS PIEGADE JUMS

CEPLISI

Vél tikko ka kopa svingjam vasaru, bet nu jau gada vésa sezona ir
klat. Més vélamies ikvienu no jums sasildit ar masu jaunumiem.
Esam uzsakusi jaunas produktu linijas razoSanu - Sous Vide
liellopa gala.

Drosvien dalai no jums rodas jautajums, kas ir Sous Vide? Ta ir
maltites gatavosanas tehnologija, kuras laika édiens gatavojas
zemas temperatiras rezima vakuuma iepakojuma. Pirms
gatavosSanas un vakuumésanas produktiem tiek pievienotas
garsvielas un garSaugi - gluzi ka gatavojot majas. Katrs produkts
tiek gatavots sev atbilstosa temperatura lidz pat 30 stundam.
Sous Vide tehnologijai ir vairakas prieksrocibas. Dazas no tam:

- produktam tiek nodrosinata vienmériga gatavosanas
temperatdra, [idz ar ko nepastav iespéja produktu parcept vai
parvarit;

- katrs produkts pie attiecigas temperatiiras ieglist sev
nepiecieSamo tekstaru;

- gala saglabéjas suliga.

Protams, svarigakais jau ir tas, ko jus ieglstat no $ada veida
tehnologijas. Drosi vien nav noslépums, ka ikdiena laiks ir tik, cik
tas ir, un vairak tas nepaliek. Uzsvaru Sobrid vélamies likt tiesi uz
produktiem, kuru gatavoSana prasa ilgu laiku. Edienus, kurus lidz
Sim ir bijis jagatavo vairak neka divas stundas, tagad bus iespéja
tikai uzsildit. Bet ne tikai. Esam partipéjusies ari par steidzigajiem
ritiem un sviestmaizém. Ar 3o pasu tehnologiju piedavasim suligu
liellopa Skinki - ka galas platém, ta vienkarsi liekamu uz maizitém.

Par vieglaku ikdienas dzivi virtuvé!

GIULIANO TARTUFI TRIFELES

Trifeles ir unikalas sénes, kas aug pazemé un veido simbiotiskas
attiecibas ar noteiktu koku sakném. Sis sénes tiek augstu vértétas gan
kulinarija, gan ka dabas bagatiba, un to medisana un uzglabasana
prasa pasu uzmanibu un zinasanas.

Trifeles var atrast dabiskas vidés, pieméram, mezos, priezu mezos,
lauku un celu malas. Tas var ari tikt audzétas ipasi izveidotas teritorijas,
ko sauc par “tartufaie”, kur tiek staditi koki, kas ir mikorizéti ar
trifelém, lai veicinatu to augSanu. Trifelu mednieki, kas bieZi ir licencéti
profesionali, izmanto apmacitus sunus un Tpadus instrumentus,
pieméram, “vanghino” vai “vanghetto”, lai atrastu un izraktu trifeles
no zemes.

Trifeles ir ne tikai delikatese, bet ari dabas brinums, kuru medidana un
izmantoSana prasa cienu pret dabu un tas resursiem.

PROSVEGO

PROSVEGO ogu rullisi ir veseligs un garsigs produkts, kas gatavots no
Latvijas biologiskajiem aboliem un ogam. Sie rullisi ir lielisks vitaminu
avots, kas stiprina imunitati gan pieaugusajiem, gan bérniem. Sena
anglu paruna “Viens abols diena, un dakteris ir projam” lieliski
raksturo So produktu, kas nodrosina ikdienas nepiecieSamibu

péc dabigiem vitaminiem. Viena PROSVEGO rullisu iepakojuma
irietverti 500 grami neparstradatu abolu un ogu, padarot tos par
idealu un uzturvielam bagatu uzkodu skolas bérniem, nodrosinot
nepiecieSamas mineralvielas un vitaminus ikdienas uztura.
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PARSTEIDZ SAVUS MILOS
AR TAKO VAKARU!

Var 8kist, ka bagatigi klats Tex Mex galds prasa daudz laika un

pUlul Tomér sagatavoSanas ir [oti viegla un prasis tikai pusstundu.
j ;

Ar Santa Maria Tex Mex produktiem var vienkarsi un atri radit istu
tako vakaru draugu svétkiem vai ikdienas vakarinam, lai padaritu
tas interesantakas vai jautrakas. Sagatavoties ir tik vienkarsi, ka
visu var pagatavot pat péc darba dienas. Turklat jebkurs ar prieku
varés veidot savus tako, kombinéjot dazadas gardas piedevas.
Pagatavosana: sacep malto liellopu galu ar Santa Maria tako
gardvielam, sagrie7 darzenus un katrs péc savas gaumes saliek
visus paréjos produktus tako grozinos, laivinas vai tortiljas. Ja
gribas siltas tortiljas, tas var uzsildit sausa panna.

Visjautrakais Saja procesa ir tas, ka gatavojot nav jarlipéjas par
citu cilvéku éSanas gaumi un niansém, jo katrs saliks tako péc
savam vélmém - asu tako ar daudz galas un sieru vai veseligu
vegetaru tako ar pupinam, pievienojot dazada veida darzenus un
gvakamoli.

Produktu saraksts Tex Mex tako maltitei:

mazas tortiljas, tako grozini vai laivinas, tako salsa vai mérce,
malta liellopu gala (sacepta ar tako gardvielam), stremelités
sagrieztas salatlapas, konservétas melnas pupinas, konservéta
kukurtiza, paprika (svaiga vai marinéta), gvakamole
(sasmalcinats avokado + tomata kubini + koriandrs + zala citrona
sula + sals un pipari), marinéti redisi (vai citi marinéti darzeni,
piem., gurkisi, sipoli), rivéts siers, grieku jogurts, dip mérce ar
siera garsu, salda Cili mérce, laims, koriandrs.

Labu apetiti!

NORVEN LASIS

Vai tev garso veseligas un gardas zivis un jiras veltes tikpat |oti ka
mums?

Neatkarigi no ta, vai meklé maltites ipasiem gadijumiem, sezonas
édienus, klasiskus gardézu édienus vai vienkarsas ikdienas maltites,
iedvesmojies no misu NORVEN produktiem: Norvégijas lasa,
Lofoten silkes un Atlantijas zivju ikriem.

ELPIS ELLAS

Kvalitativas augu ellas ar augstu nepiesatinato tauku proporciju ir

»
veseliga uztura labakais sabiedrotais. Uztura specialisti iesaka partika
lietot augu ellas, kuras izgatavotas no graudiem, augliem un auglu
kauliniem. Aukstas spieanas tehnologija lauj iegiit visaugstakas
kvalitates ellas, saglabajot tajas vértigos vitaminus, aktivas vielas un
katra auga Tpaso aromatu un smalko garsu.
SIA “Elpis” rudens garsa - Valriekstu ella. lzmégini zeltaino valriekstu
ellu, pievienojot to dazadiem édieniem. Izteikta riekstu garsa labi
saderés gan ar salatiem, gan ar desertiem, ka ari palutinas Jisu garSas
karpinas, pieskirot originalu garsu un aromatu galas un darzenu
édieniem.

Avokado ella,

250 ml, (26,40/1) 6,60,

kirbju séklu ella,

250 ml, (47,20/1) 11,80,

mandelu ella,

250 ml, (16,40/1) 6,60,

valriekstu ella,
250 ml, (28,80/1) 7,20,
Elpis.
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STOCKAMANN BEKEREJAS
VEIKSMES STASTS

Musu klienti jau zina, ka Stockmann partikas nodala vienmeér var atrast ko ipasu un
originalu, bet pédéjos tris gadus, kops veikala ir pasiem sava konditoreja, $i ir Ista
gardéZu meka. Pasaules slaveni deserti, piradzini, kiicinas, pasu cepta maize - tas viss
Seit ir piejams plasa klasta, turklat katru dienu.

RUDENS GARSU S L VEE S Ok - 155098

Lai uzzinatu ko vairak par pircéju
iecienttakajiem desertiem un
sortimenta izveidi, aprunajamies ar
Stockmann vecako konditori
ANDRU LINDBERGU.

Kas ir Stockmann pastavigo klientu iecienitakais deserts?

Jaruna ir par desertiem, tad viennozimigi Creme Brilée un tiramisu.
Turklat masu konditoreja izcelas ar to, ka piedavajam burcindesertus.
Tie ir viegli transportéjami, vienmér labi izskatas, turklat burcina péc
tam var noderét majsaimnieciba.

Mana 30 gadu konditorejas pieredzé, joprojam nemainigs ir
novérojums, ka cilvékiem vislabak garSo pasaules klasika.

Kas ir Stockmann bekerejas Tpasa firmas zime? Un ko jus noteikti
ieteiktu izméginat no sortimenta?

Nemainiga klasika konditoreja ir Stockmann Sokolades upenu kika-
Lady Johanna. Ta ir speciali izstradata recepte no Somijas pirms tris
gadiem, kad saka stradat Stockmann konditoreja. Nemainiga recepte
un garsa un vienmeér liels pieprasijums - tapéc noteikti iesaku So kiiku
nobaudt, ja nav vél sanacis.

Vél viena Stockmann konditorejas firmas zime ir pufigas Vecrigas
kiicinas ar kraukskigo virsmu - |oti iecienitas jau vairakus gadus.

Kas jus iedvesmo ikdienas darba, izdomat jaunas gar3as un
jaunas receptes?

Pirmkart, ir japatik savam darbam, un man tas loti patik. Ja ir patika
pret savu darbu, tad arf gribas izdomat kaut ko jaunu un interesantu.

Cake v
Break

Vienigas un visgarsigakas

kikas pasaulé. Panem pauziti

un izbaudi tas - Cake Break

Bezgluténa un bezlaktozes konditoreja LATVIJA

Sekojot [idzi modes tendencém, ari rodas jaunas idejas. Ikdiena loti
daudz iedvesmojos no pavariem, kombingjot neparastas garsas, tacu
lielaka iedvesma rodas celojumos. Tajos vienmér ar acim skenéju
konditorejas vitrinas un novéroju nianses, ko varétu panemt sava
darba - vai nu dekorus vai garsu salikumus.

Kadi ir jlisu novérojumi 3aja nozaré - ir kaut kas strauji mainijies
cilvéku paradumos?

Modes tendendences partikas industrija mainas visu laiku. Tacu

ir taddas modes lietas, kas paliek uz ilgaku laiku, un ir ari islaicigas
aktualitates. Pieméram, Cia pudins ir joprojam modé, tas asociéjas
ar veseligumu, tapéc ari misu sortimenta var atrast pieprasito Cia
pudinu ar mango mérci. Novérojot Stockmann klientus, var teikt, ka
tiem patik tiras garSas - Sokolade, rieksti, ogas, augli. Un hemainiga
kvalitate.

Mellenu-grieku
jogurta deserts, 110 g,
(31,82/kg) 3,50,
Stockmann
Delikatess.

Burkanu siera
kika, 100 g Miljonara kika, 50 g,
(35,00/kg) 3,50, (50,00/kg) 2,50,
Stockmann Stockmann Delikatess.
Delikatess.
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Stockmann vienmér izcelas ar radosu un misdienigu konditorejas
klastu. Kas to veicinajis un péc kadiem principiem tiek veidots
sortiments?

Musu piendkums ir sekot lidzi tendencém un klientu vélmém, un tad
attiecigi tiek pielagots ari sortiments. Viens mums svarigs aspekts
sortimenta veidoSana ir sezonalitate. Pieméram, pavasari konditorejas
vitrina Tpass ir rabarberu muss ar greipfritu Zeleju - |oti interesants
garsu salikums. Savukart vasara TOP deserti ir avenu muss un
zemenu tiramisu. It ka pasaules klasika, tomér ar sezonalitates garsu,
un maisu pircéjiem tas patik.

Tapat ir par maizi - cepam dazadu séklu maizes, ar pilngraudu
miltiem un kvieSu miltiem, ar dazadam piedevam, lai katra gaumei
bltu pieejams kas ipasi gards. Ari bezgluténa produktu aktualitate

ir novérojama musu sortimenta, tapéc varétu teikt, ka pircéji pasi
nosaka to, kas pieejams vitrinas.

Nemainiga kvalitate un svaigi produkti ir miisu galvenie trumpiji,

ko varam nodrosinat, pateicoties misu Caklajiem konditoriem un
maizniekiem, kas ikdiena pie mums strada.

Junge Ciabatta, 440 g,
(3,64/kg) 1,60.

Bagete ar kalamata olivam bezgluténa,
200 g, (14,50/kg) 2,90, Better Bread.
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vmmly

plant based

Dabiga ierauga maize
Iltalijas garsa ar cieto
sieru DZiugas, 500
g, (17,00/kg) 8,50

Grant’s Bakery.

UMMLY

Rudeniga
majiguma garsa
ikdienas priekam.

Topinambdira sirups: dabas saldums tava virtuvé.

Ummly topinambdira sirups ir viena no vislabakajam alternativam

rafinétam cukuram - tas ir 100% dabisks produkts, ar vieglu

Auzu sezama maize
bezgluténa, 450 g,
(12,22/kg) 5,50,
Better Bread.

karameles garSu, piesatinatu krasu un vértigdm uzturvielam
7 7
pieméram, B grupas vitaminiem, mineralvielam un prebiotiki.

®

LIEPKALN!

RUDENS DELIKATESES:
IZSMALCINATAS SALAS
VEJKUKAS

Vérts izméginat jaunas garsas - mazas uzkodas gardéziem ar
dazadam pildijumu variacijam.

- Pikantas: ar Zavétu vistas galu un Cilli

- Klasiskas: ar izmeklétu siera un puszavétas desas pildijumu

- Vegetaras: ar sieru un zalumu pesto iepriecinas vegetara dzivesveida
piekritéjus.

Mazas smalkas véjkikas gatavotas no plaucétas miklas, ipasi
pielagojot cepSanas temperatiru, lai nodrosinatu gaisigo formu

un Tpasi maigo garsu. Gatavojot pildijumu, izmantoti augstvertigi
produkti un izstradatas neaizmirstamas garSas kombinacijas.
Gaisigas salas uzkodas ar daudzveidigu garsu variaciju svétkiem un
sevis palutinaSanas briziem ari ikdiena.
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VANILAS DEBESIS

Esam konditorejas uznémums, kas specializéjas augstas kvalitates
konditorejas izstradajumu razosana. Musu misija ir radit ista,
neaizmirstama garSas baudijuma un svétku sajutas mirkli katram
masu klientam. Misu konditorejas meistari strada ar milestibu

un rapém, lai raditu ne tikai garSigus, bet ari vizuali pievilcigus, no
dabigam izejvielam gatavotus izstradajumus.

Més piedavajam dazadas kikas un konditorejas izstradajumus - no
klasiskajam Sokolades, vanilas un majas kikam lidz ekskluzivam
dizaina kikam pasakumiem un svinibam -, ka ari dazadus gardus
tradicionalas konditorejas izstradajumus.

Crsimize

CESU VECPILSETAS CEPTUVE
RADITA MAIZITE

Daudzu gadu garuma ir izveidoti vairaki maizes veidi ar unikalu miltu
kombinaciju.

Visi mlsu maizes veidi ir cepti ar dabigu ieraugu. lIzmantojam vértigus
un veseligus graudaugus - pleksnu kviesu (spelta) miltus, rudzus,
kailgraudu miezu rupjos miltus, netvaicétu griku miltus, pilngraudu
auzu parslas.

100% roku darbs. Tadu maizi citur neatradisi!

BETTER
BREAD

BETTER BREAD
BEZGLUTENA
KANELMAIZITE - KATRA
GURMANA SAPNIS!

Lieliska izvéle ikvienam, kas novérté kvalitati un veseligu
dzivesveidu.

Better Bread bezgluténa kanélmaizite, kas irists bestsellers,
ir radita ar milestibu un rapém par katru, kas vélas izbaudit
gardu konditorejas izstradajumu bez kompromisiem. Suliga,
aromatiska un pilnigi bez gluténa. Izcils bulcinas kréms,

kas sastav no krémsiera, citronu sulas, vanilas ekstrakta un
pldercukura, padatis So garSas piedzivojumu neazmirstamul!
Kafijas ritualu vairs nevarés iedomaties bez kané|maizites.

Sakot ar septembri, Better Bread iecienita kanélmaizite

pieejama ari veikala Stockmann - katru dienu tikko no ceptuves.

Tapat ir pieejamas ari kardamona, ka ari magonu un Sokolades
maizites. Katra kumosa jutisi Better Bread konditoru milestibu
un siltumu. Pagarso un parliecinies pats!
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Darza sidrs” ka zimols ir loti iecienits un populars
Latvija. Ik gadu, “Darza sidrs” cienitajiem par prieku,

pievienojam jaunas, bet loti popularas garsas!

Darza suligie aboli, zemenes no pasmaju dobes, meza
salasitas mellenes un citas meza ogas veido burvigu
salikumu ar gardajiem desertiem “Darza sidrs”
dzerienos- dabigi abolu sidri ar veldzejosi saldenu
garsu ka alkoholisko, ta arr bezalkoholisko dzerienu
cienitajiem, kur apvienotas auglu un ogu tradicionalas
garsas ar visiem tik labi zinamajiem desertiem.

Darza veldzéjosi saldena garsa - tas ir “Darza sidrs”
ikviena ballité un atpatas brizos!

ALKOHOLA LIETOSANAI IR NEGATIVA IETEKME, TA PARDOSANA,
IEGADASANAS UN NODOSANA NEPILNGADIGAM PERSONAM IR AIZLIEGTA.




SILTIE
RUDENS
DZERIENI

Lidz ar pirmajam dzestrajam un lietainajam dienam ta vien
gribas sevi palutinat ar kadu siltu dzérienu. Ja vasara par
to nebija ne domas, tad Sis ir istais laiks, kad atgriezties
silto dzérienu pasaulé un varbdt izméginat ari jaunas garsu

kombinacijas. Smelies iedvesmu un atklaj jaunu garsu
pasauli!

Kafijas dzéri

(J o0
Kafija ir neatnemama ikdienas sastavdala daudziem no mums.
Tacu vienveidiba nogurdina. Cik krasainas Sobrid ir koku lapas,
tik daudzveidigi var bit ari kafijas dzérieni. Viens no veidiem, ka
eksperimentét ar kafijas dzérienu garsu, protams, ir pati kafija -
izmégini dazadus razotajus, grauzdéjumu pakapes un izcelsmes
vietas pupinam. Tas |oti mainis garSu. Ja tev garSo kafija ar pienu,
atceries, ka piena putoSanai vislabak derés trekns un auksts
piens,- putas sanaks maigas, gaisigas un saldas. Vari izmantot ari
dazadus augu pienus, tacu tad labak izvéléties tos, kas paredzéti
tiesSi kafijas dzérienu pagatavosanai ar atzimi - barista.
Loti daudz mainis ari gardvielas, un tas var pievienot gan melnai,
gan baltai kafijai. Malts kanélis, kardamons, vanila, nedaudz
muskatrieksta - Sis aromatiskas gardvielas pacels dzérienu jaunu
[imeni.
Bet, ja vélies baudit kafiju ka desertu, papildini to ar kadu sirupu
vai mérci, pieméram, karameli, Sokolades mérci, parkaisot vél
Sokolades skaidinas vai kakao. Afi medus |oti labi garSo kopa
ar kafiju, bet istiem saldummiliem noteikti patiks putukréjums.
Izdosies |oti gards kafijas deserts, pasniedzot vanilas saldéjumu
ar espresso, parlejot to pari saldéjuma bumbinai. Sis ita|u deserts
Affogato ir |oti gards salikums, ko vérts paméginat.
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Kafijas
pupinas tumsi
grauzdétas
Dark
Mountain, 1
kg, 26,-, Arvid
Nordquist.

Espresso kafijas
pupinas Toffee,
250 g, (60,00/kg)
15,-, Kalve.

Malta kafija Sweet
Caramel, 250 g,
(34,80/kg) 8,70,

I love Coffee.
Auzu dzériens Barista
Bio, 11,2,90,
TheBridge.  Auksta kafija Magic
Pussy, 200 ml,
(14,75/1) 2,95,
Rocket Bean.

Rocket Bean Roastery ir specialty kafijas
grauzdétava, kas pazistama ar savu unikalo
izveli un augstiem kvalitates standartiem.

Ta nodrosina visaptverosus kafijas
pakalpojumus Baltijas valstis, tostarp
apmacibas un konsultacijas.

Pateicoties meistarigajam kafijas iegusanas
un grauzdésanas metodém, Rocket Bean
garanté priekpilnu kafijas baudisanu.
zeiliba un tieksme uz inovacijam raksturo So
zimolu un |auj to uzskatit par nozares lideri.




YOGI TEA® - RADITA, LAI
PAVEIKTU VAIRAK

lepazisties ar YOGI TEA® t&jam, kuru plasaja klasta atradisi garsu
jebkuriem apstakliem un gaumeil

Jaunums t&ju sortimenta - YOGI TEA® For the Senses téjas, kas
raditas, iedvesmojoties no éterisko ellu spéka. YOGI TEA® For the
Senses ar vértigam un dabigdm augu esencém Saja rudeni palidzés
atbrivot kermeni, pratu un dvéselil

YOGI TEA® téjas gatavotas péc ajurvédiskam receptém, un t&ju
maisijumos ripigi izvéléti unikali garSaugu un garsvielu salikumi, kas
porzitivi ietekmé cilvéka pratu un garu.

Savuisto YOGI TEA® t&ju atradisi, izvéloties starp garSaugu, zalu,
sieviedu, zalajam un chai téjam. Vérts pieminét, ka YOGI TEA®
unikalas garSas noslépums slépjas téjas pamatnotis: kanélis, ingvers,
kardamons, melnie pipari un krustnaglinas - §is sastavdalas ir
pievienotas gandriz katra téjas maisijuma veida!

Visas YOGI TEA® t&jas ir 100% sertificéti organiskas, bez GMO

vai méaksligi pievienotiem garSas pastiprinatajiem un piedevam.
Zimols nesen ir sanémis prestizo B Corp ilgtspéjibas sertifikatu,
apliecinot augsto produkta kvalitati, atbildibu un godigumu pret t&jas
audzétajiem un YOGI TEA® cienitajiem visa pasaulé.

Uz katra t&jas maisina atradisi iedvesmas vardus labakai, apzinatakai
un priecigakai dienail

Nogarso!

Maca téjas

Téj as dzéerienu pers 06

15,-, Gourmet

daudzveidiba

téja, 100 g,
Téjas dzérieni jau sen vairs neaprobezojas ar sadam izvélem - (105,00/kg)
S melna, zala, sarkana un zalu t&ja. T&ju pasaules durvis ir |oti plasas, 10,50, 24 Tea.
AR AIZRAUTIBU un aiz tam paveras |oti daudzveidigs klasts. Viena nemainiga
E klasika ir matcha zala téja, kas jau vairakus gadus stabili iekarojusi
_ téjas cienitaju sirdis. Ar to var pagatavot |oti gardus téjas dzérienus,
AR PRECIZITATI popularakais ir matcha latte, atdarinot kafiju, tacu no kafijas tur
nav ne piles. Lidzigi var pagatavot dzérienus no kurkumas, karkade
téjas, rozu pulvera, spirulinas un citiem superfood produktiem. Tacu
an klasisku téju vari parvérst lidz nepazisanai, pievienojot tai kadu Zala téja berama
OLOMBIA, BRAZIL, sirupu, dazadus auglus, ogas un garsaugus. Miss Dammann,
NARINO, ALMEIDA Téja Blossom Bio, 100 g, (145,00/kg)

14,50, Dammann.

APONTE BARRETO 40 g, (212,50/kg)
8,50, Plkt.
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Karstie
mokteili

Klasisks karstais dzériens ir upenu vai abolu sula,
tacu mekléjot daudzveidibu un jaunas garsas,
vari eksperimentét ar dazadam sulam - vinogu,
dzérvenu, smiltsérksku, apelsinu, greipfritu

u. ¢. Ta ka mokteili (bezalkoholiskie kokteii)
arvien biezak paradas ari restoranu un kafejnicu
dzérienkartés, originalas idejas to pasniegsanai
vari aizlienét ari savai méjas ballitei vai bridienam.
Papildini karsto dzérienu ar augliem - dazadem
citrusiem, vigém, sezonas ogam un augliem,
pieméram, bumbieriem un aboliem. Tie ne

tikai labi izskatisies, bet ari pieskirs papildu
garsas nianses dzérienam. Nebaidies izmantot
garSaugus - ne tikai piparmétra, bet ari rozmarins,
timians, salvija un lavanda lieliski iederésies
karsto dzérienu pasniegSana. Uz garSauga katina
var uzdurt kadu ogu, un ieglsi pavisam glitu
noforméjumu pat vienkarsakaja krazite.

Dzervenu vai
smiltsérksku sula,
330 ml, (11,97/1)
3,95, Very Berry.

Dzérvenu un
kanéla vai
smiltsérksku un
ingvera sulas Sots,
60 ml, (27,50/1)
1,65, Oga.
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Sula abolu, burkanu un
ingvera, 250 ml, (10,60/1)
12,65, Mangu Mangas.
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Saldétas ogas
smiltsérkski, 250 g,
(1,20/kg) 2,80,
Cietais Rieksts .

Apelsinu-abolu-
burkanu-ingvera
Imunizer, 800 ml,
(5,38/1) 4,30,
Rauch.

MANGALI

Musos ir apméram 60% Gdens - tas misu kermenim ir vitali
nepiecieS§ams. Mineralsaliem bagats Gdens ne tikai veldzés
slapes, bet ari pabaros kermeni ar tam nepiecieSamajam
vielam, kuras ir svarigas veiksmigai organisma darbibai, ipasi
atjauno3anas procesiem, nervu sistémas darbibai un energijas
ieguvei.

Mangali Plus ir Latvija ieglts izteikti gazéts tdens, kas bagétinats
ar papildu mineralsaliem - jodu, cinku un magniju. Udens
sastava esoSais magnijs palidz uzturét optimalu muskulu un
nervu sistémas darbibu, jods nodrosina normalu energijas
ieguves vielmainu, savukart, cinks palidz uzturét veiksmigu
vielmainas darbibu. Ipasi svariga nozime ir cinkam, ar ta pozitivo
ietekmi uz organisma vielmainu, laujot justies vieglak péc
jebkuras édienreizes, svinibam un naskésanas!

Lai arT dzirdéti daudzi un dazadi miti par Gdens dzerSanu, Gdeni
var dzert gan pirms maltites, gan maltites laika, gan uzreiz péc
tas, itipasi, ja jOt slapes. Turklat Sis Gdens ir patiesi garsigs un
lieliski piestavés dazadam maltitém - gan saldam, gan salam!
Mangali Plus ir pieejams tris dazados tilpumos - O,5L, 1L un 1,51
formatos, lai jebkurs spétu atrast sev piemérotako produktu
ikdienas lietoSanail

SMILTSERKSKU SULA SEMU

Més esam Igaunijas gimenes uznémums ar tris paaudzu pieredzi ogu
produktu razoSana un marketinga. Masu pamatvértiba ir uzticiba
kvalitatei un dabas dargumu izmantoSana, lai raditu augstvértigus
produktus. Galvenokéart més audzéjam un razojam smiltsérksku
produktus, bet misu sortimenta ir ari mellenes, meza dzérvenes,
aronijas, upenes un cidonijas, kas bagatas ar vitaminiem un
mineralvielam.

Musu sulas: Visas misu sulas ir izgatavotas no auksti spiesta ogu
biezena, nesatur pievienotu cukuru, garsas vai konservantus,
tadéjadi saglabajot visas dabigas ogu ipasibas un uzturvértibu.
Auksta presésana nodrosina, ka ogu labvéligas vielas tiek saglabatas
maksimala apjoma, piedavajot klientiem visaugstako kvalitati.

ANCIENT+BRAVE

IZVELIETIES KADU NO
ANCIENT + BRAVE SILTAJIEM
DZERIENIEM, KAS APVIENOTI
KOPA AR KOLAGENU!

Kolagéns ir bltisks proteins, kas veido dazadus audus muisu kermen,
apméram 30% no kopéja olbaltumvielu daudzuma. Tas nodrosina
adas elastibu, muskulu un kaulu veselibu. Ar vecumu kolagéna
raZoSana samazinas, un tas ietekmé adas noveco$anos un locitavu
veselibu. Kolagéna zudumu ietekmé ari citi faktori, pieméram:
neveseligs uzturs, smékésana, alkohola lietoSana un saules iedarbiba.
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VIENKARSAS MALTITES Pasta ar saldéto

Extra Virgin, 250 ml,
. (55,20/1) 13,80,

AIZNEMTAI IKDIENA| [IESSACRUEISTFlggl®

baravikdm, 400 g,
Daudziem par saldétiem édieniem ir negativs (9,13/kg) 3,65,

SieraraZotne.
prieksstats, tacu patiesiba oti biezi saldéts
produkts ir pat labaks - tas ir sasaldéts
vislabakaja bridi, saglabajot uzturvertibu un
produkta gatavibu, ja runa par darzeniem,
augliem, ogam u. tml. Ari saldéts édiens ir
lieliska alternativa ikdiena aiznemtajiem, un ta
vieta, lai roka sniegtos péc fast food, sabalanséta
maltite no saldétavas viennozimigi bis labaka

Reti kuram ikdiena ir tik mieriga un rama, ka nav jadoma par
maltitém. Lielakoties visiem tas ir ikdienas apgrutinajums -
atkal un atkal domat, ko Sodien édisim. Un gribas, lai maltite
ir arl pilnvértiga un garsiga! Siem cilvékiem Stockmann

veikals ir ka radits, jo Seit var atrast gan gatavas maltites, gan
sagatavotas maltites tllitéjai gatavosanai, nedomajot par
marinéSanu u. c. produktu sagatavosanas lietam.

alternativa. Siers Parmigiano
Reggiano rivéts,
100 g, (34,50/kg)

4 PORCIJAM
3,45, Zarpellon.

- pasta pécizvéles

+ 400 g saldéto sénu maisijums
- 13alotes sipols

- 200 ml salda kréjuma

- 50 gcieta siera -
Austersénes,

- sals un pipari péc garsas audzétas Latvija,

300g, (18,33/kg)

5,50.
1. Panna izkausé sviestu un viegli apcep smalki sagrieztu sipolu.

Pievieno sénes un uz vidéja karstuma lauj tam lénam atkust un
apcepties.
2. Katla uzvara Gdeni un pagatavo pastu péc razotaja horadém.

3. Kad sénes gatavas, pielej saldo kr&jumu, pievieno garsvielas,

apmaisa un sauté apmeram 6 minutes. Beigas iemaisa rivetu sieru,

pietaupot nedaudz pasniegSanai.

Svaiga pasta ar Skinki un

Tiroles sieru Sfogliavelo,

250 g, (22,00/kg) 5,50,
Rana.

4. Pasniedz pastu ar sénu mérci un rivétu cieto sieru.

Sénu mix ar baravikam,
300 g, (14,00/kg) 4,20,
Cucina Sartor.

STOCKMANN DELIKATESS
IEGADAJIES ARI
Baraviku mérce,

e 780, Bolt
Stockmann Augu tauku auzu kréjums Bio, ®
Delikatess. 200 ml Food

(7,50/1) 1,50,
The Bridge.
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kulinarija ka
ikdi J abins
g1ablm
Ja ikdiena laika gatavosanai ir pavisam maz, vienmér garSigas un
interesantas maltites atradisi Stockmann Delikatess nodala. Si
Stockmann nodala ir ka laika taupitajs gan aiznemtam gimeném,
gan uznémigiem biznesmeniem, un aktiviem cilvékiem, kas labprat
laiku velta kam citam, nevis édiena gatavosanai. Un tomér, ést tacu
gribas un vajag visiem, turklat labs édiens ietekmé maisu dzives
kvalitati. Pilnvértigas un gardas maltites var baudit ari bez ilgstosas
gatavosanas virtuvé, to pierada misu meistaru gatavotas maltites.
Noteikti bisi pamanijis Stockmann bagatigas vitrinas ar édienu.
Katru dienu pavaru komanda gatavo svaigu un kvalitativu édienu
tiesi jums, lai jebkura laika varétu nodrosinat labu édienu ar
autentisku garsu. Turklat sezonalitate un jaunas garsas ir nemainiga
vértiba masu virtuvei, lai ar édienkarti varétu atklat jaunas garsas,
novertét sezonalos produktus un nodrosinat dazadibu uztura.

Pieméram, Sis rudens sezonas garsas, ko misu meistari jums
sartipéjusi, ir baraviku mérce, Burgundijas sautéjums, pasu

gatavota kartupelu biezputra un graténi ar baravikam vai brokoliem.

Siera uzkodu plate,
520 g, (28,85/kg)
15,-, Stockmann
Delikatess.

Liellopa kakla karbonade
Mednieku marinadé, 1kg, 15,50,
Stockmann Delikatess.

Griléts lasis terijaki marinade, 1kg,
34,-, Stockmann Delikatess.
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Galas uzkodu plate, 480 g,
(31,25/kg) 15,-, Stockmann
Delikatess.

No klasikas [idz jaunam garsam

Ikdienas maltites var planot, ari iepérkoties Stockmann Delikatess
nodala. Seit atradisi gan steidzigai ikdienai piemérotus vienkarsus
un sabalansétus édienus, gan maltites ipasakiem mirkliem. Plasais
sortiments ietver gan tadus tradicionalus édienus ka clkgalas
cepetis, glazéti vistu sparninu, gan diétam un velmém piemérotus
édienus, pieméram, laSa sacepums, mencas fileja panéjuma,
[idakas kotlete. Neviens nav apdalits, jo plasa izvéle pieejama art
vegetarieSiem un veganiem - cepti darzeni ar zaJumiem, tofu salati
miso marinadé, nudelu salati Azijas gaumé, Valdorfa salati.

Nemainiga klasika salatu nodala ir gamelu-ikru salati, Cézara
salati ar vistu vai garmelém, titara salati, pupinu asortu salati, vistas
salati karija mércé un kirbja-kazas siera salati. Sis ir Stockmann
Delikatess vértibas, ar ko lepojamies, jo jlisu garSu karpinas tas
novérté jau gadiem! Lai ietaupitais laiks jums nes gandarijumu un
prieku par padarito, bet més turpinasim jus lutinat ar pilnvértigam,
gardam un vienmér aktualam maltitém jlsu ikdienai un svétkiem.

Lasa salati Azijas
gaume, Tkg, 28-,
Stockmann
Delikatess.

Cetru sieru salati,
Tkg, 24,50,
Stockmann Delikatess.

Biesu lapu - kazas siera
salati, Tkg, 25,-,
Stockmann Delikatess.

Ziemelu salati, Tkg, 18,50,
Stockmann Delikatess.

Titara salati ar ananasiem
un persikiem, kg, 15,80,
Stockmann Delikatess.

STOCKMANN PREP

Aiznemtajiem gurmaniem lieliska alternativa ikdienas
maltisu gatavosanai ir Stockmann PREP sagataves.
Kulinarijas maistari ir sagatavojusi lieliskas sagataves

izcilai maltitei, sdkot no marinétiem vistas skinkisiem,

lasa steikiem, beidzot ar glazétu liellopa karbonadi, izcili
iemarinétu steiku u. c. gardumiem. Tev nebus jadoma

par piemérotakajam garsvielam, sabalansétu marinadi

vai nepiecieSamo sastavdalu daudzumu. Par to esam
partpéjusies més, tev atliek tikai izcept tiesi ta, ka tev garso
vislabak, un baudit katru kumosu!

STOCKMANN DELIKATESS IEGADAJIES ART WOLT UN BOLT FOOD 31



EXPRESS GOURMET

Vietéja gimenes uznémuma SIA “Sudrablinis” izveidotais zimols
Express Gourmet piedava ikvienam nogarsot un novértét jaunu
restoranu klases édienu kategoriju, baudot viegli pagatavojamus,

svaigus un gardus édienus, kas raditi péc ipasam Sefpavara receptém.

Sortimenta ir zivs, jiras velSu, galas, vegetarie un veganie édieni.
Edieni ir lieliski pieméroti visai gimenei steidzigaja ikdiena, kad
pietrikst laika gatavot. Viss, kas jums nepiecieSams maltites
pagatavosanai, ir tikai mikrovilnu krasns.

Pelmeni ar
jéra galu

Pelmeni ar

cukgalu un <«

liellopu galu Vareniki ar
kartupeliem
un séném

Lieliska
izvele!

{

Pankdakas ar biezpiena Pankdkas ar galas
pildijumu pildijumu

AVIKO

Jums Skiet, ka zinat visu par garlaicigiem kartupeliem? lzméginiet
musu AVIKO produktus, un més pieradisim, ka kltdaties! Kartupeli
joprojam var radit jaunus un aizraujoSus piedzivojumus virtuveé.

Més AVIKO neapSaubami esam pasaules limena kartupelu eksperti,
un miisu daudzveidigais produktu piedavajums ietver fri kartupelus
dazados griezumos un garumos, ka ari daudz unikalu kartupelu veidu,
kas pacels jusu kulinaro pieredzi nakamaja garsas liment.

Jaunums!

& - )4
Sunéirs Siwsons

LIDO

€« ANNO 19387
Cepampelmeni
ar cala galu

PAR TO, KAS ISTS!

Starp LIDO piedavatajiem
gardumiem ipasa vieta ir
pelmeniem un pankikam, kas
ir izpelnijusas gan vietéjo, gan

arzemju viesu atzinibu.

LIDO pankiku un pelmenu klasts

piedava dazadas garsas un .

pildijumus. Izbaudi kvalitates un
tradicijas garsu!
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RANA SVAIGA PASTA

No pazemigiem pirmsakumiem Verona [idz pasaules galdiem -
DZovanni Rana uzsaka globalu partikas revollciju.

Tas ir bijis stasts par aizrausanos, inovacijam un gimeni. Masdienas
DZovanni Rana turpina augt, izvérsoties starptautiska méroga,
vienmeér piedavajot labako svaigo pastu. Rana gimene turpina istenot
savu sapni un turpina augt.

Ista Italijas gar3a, kas pagatavojama atri un vienkarsi.

BANTRI LICIS: IDEALA VIETA
MIDIJU AUDZESANAI

Bantrilicis ir viens no dzilakajiem dabiskajiem liciem pasaulé,
stiepjoties 30 judzu garuma un 10 jidzu platuma Atlantijas okeana
kristaltirajos Gdenos. Licis ir apskalots ar siltajiem li¢a straumes
tdeniem, padarot to par idealu vidi midiju audzésanai.

Izbaudi garSigas un uzturvielam bagatas midijas no Bantri lica!

KIKKOMAN RAMEN ZUPAS
BAZE

Kikkoman Shoyu Ramen zupas baze ir érts veids, ka atklat jaunas
garsas sajltas.

Ramen ir klasisks japanu édiens - buljona zupa ar niidelém. Ir dazadi
Ramen veidi, bet viens no popularakajiem ir tiesi Shoyu Ramens,
kura buljons ir gatavots no sojas mérces.

Ka pagatavot ar umami bagatu ramen zupu?

1. Sajauc 270 ml karsta tdens ar 2 édamk. KIKKOMAN Ramen zupas
bazes.

2. Pievieno pagatavotas ntideles péc izvéles - Ramen, Udon, Soba.
3. Papildina ar clikgalu, vistas galu, jlras veltém vai tofu.

4. Pievieno miksti varitu olu un piedevas péc izvéles - Pak Choi,
burkanus, sénes, pupinas u. c.

5. Dekoré ar nori lapam un zaJumiem.

Lai pagatavotu pikantu Ramen zupu, var pievienot Kikkoman Kimchi
merci!

Kikkoman Shoyu Ramen zupas baze ir piemérota veganiem, kas
piedava vél plasakas zupas variacijas!
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DIZAINA
VERTIBAS

06.-15.09.

Patiesas dizaina vertibas ir paliekosas. Lietas, kuras izvelamies un
novértéjam atkal un atkal. Mlsu majas precu sortiments ir atlasits,
balstoties uz §im vertibam, un izcelas aripasu kvalitati, ilgtspéjibu
un pardomatu dizainu. Atklaj dizaina vertibas 06.-15.09,,
iegadajies iecienito zZimolu majas preces ar atlaidéem lidz -25%!
lzmanto kuponu MyStockmann aplikacija un sanem -15% majas
precu pirkumam!

2

MAJAS
PRECEM

'y 'I_'-‘*fl q
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/D|ZANA VERTIBAS 06.-15.09. "y |
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Atver savu
galdu pasaulei!

Rudens asociéjas ar krasainibu un bagatibu.
Més caur to aicinam paplasinat savas robezas
tonos, tekstdras un sajutas! Caur garsas
karpinam un galda estétiku vari aizce|ot uz
jebkuru pasaules malu.

Bazes galda priekSmetu komplektam izvélies vienu materialu,
printu vai toni. PapildinoSos aksesuaros nebaidies miksét tos.
Keramika, reljefains stikls un pinumi - $is sezonas must have
kombinacija. Slavas stundu turpina baudit burgundijas tonis ar
briino, zalo un oranzo tonu variacijam. Saja gamma atradisi savu
zelta rudeni.

Kurs teicis, ka uz galda nevar servét ar cepamtrauku, pannu vai
katlu? Var un vél pie tam skaisti, ja piedavajuma gozéjas sezonas
toni.

Uz galda atvéli vietu ari kam radoSam - koku lapam, filca dekoriem,
dabas veltém - un, protams, ziediem. Celo, rotajies, mielojies un
baudi!

Toru t&jkanna,
171,175,
Alessi.

Glaze Boston, 19,90,
Villeroy & Boch.

Boreal piparu
dziravinas,
47,90,
Peugeot.

Taisnstirveida
cepamtrauks,
26cm, 52,
Le Creuset.

PERSONISKA
IEPIRKSANAS AR
INTERJERA STILISTU

“Més esam interjera stilistes un parstavam misu vadito
studiju “L-L Decor Studio”. Interjera ir svariga katra detala -
forma, tekstara, krasa, gaisma, aromats - un vél. Tiesi caur
klienta sajitam més radam konceptu, veidojam vizualizacijas,
veicam interjera priekSmetu atlasi un galu gala - iekartojam
telpu. Blsim tavs gids cela uz skaistu interjerul”

PIESAKIES KONSULTACIAI

Pieskir interjeram jaunas vésmas, izmantojot interjera stilista
pakalpojumu. Stilistes palidzés radit majvieta atmosféru, kas
atbilst tieSi tavai personibai un vélmém, izveidojot individualu
celvedi tavam interjera risinajumam, ka ari palidzés piemeklét
mébeles, apgaismojumu un citus dekorativus un praktiskus
aksesuarus.

Piesakies konsultacijai Stockmann.lv, sadala “Pakalpojumi”.
MyStockmann klientiem divas stundas ilga konsultacija ir
bez maksas.

DIZAINA VERTIBAS 06.-15.09.
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Rudens ar savu dzestrumu aicina novértét laiku un komfortu savas
majas. Attaisi logu, ielaid svaigumu un laujies taktilam sajitam savas
vides siltuma. Rudent visspilgtak novértéjam majas atmosféru un
akcentéjam savas miera ostas - gulamistabas - nozimi. leguldies
materidlos un sajutas, ko sniedz savam kermenim un pratam.
Aicinam novértét ne tikai virskartas vizualo baudijumu, bet ari saturu,
ar kuru gistam relaksaciju ik dienu un nakti. Laiks nomainit sezonas
gultas piederumus uz diinam un spalvam piepilditaku komfortu un
piedomat par nomierino§am tonkartam - ieslégt noskanas lampu un
iedegt sveces liesmu.

Rudens steidziga ritma kalendara ieliec nemainigu atgadinajumu -
vakara stundas pieder tikai un vienigi tavai labsajitai.

Value krize, 6,90,
Casa Stockmann.

Punos vilnas pleds,
130 x180 cm, 139,-,
Lapuan Kankurit.

Baltijas dizaineru veikalu D-1Q
meklé u/v Stockmann 2.stava

Inkivaari spilvena
parvalks, 45x45 cm,
35,90, Pentik.

Irish Leather & Oud
Luxury difuzors 150 ml,
36,90, Max Benjamin.

Diva stikla vaze,
26 cm, 55,90,
Villa Stockmann.

Putki galda lampa,
340 x 205 mm,
499,90, littala.
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Ananasi, kas garsos visiem.
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RUDENS SVETKI
AR UZKODAM

Rudens ir svétku laiks - jauns macibu gads, razas svétki,
Martindiena, Mikeldiena, gimenes svétki, zelta rudens

lapkritis... Nav jameklé iemesls svétkiem Saja sezona, tie pasi
athak, tapéc mums atliek vien izdomat, ka tos svinét. Vai tie
batu lieli vai mazi svétki, édiens un dzérieni ir to neatnemama

sastavdala, tapéc vélamies jis iedvesmot rudenigiem

svétkiem kopa ar Stockmann.

Uzkodas ka svétku sakums. Uzkodas médz dévét ari par
starteriem, apetaizeriem, komplimentiem u. c. Bet visam ir viens
mérkis - palutinat garsu karpinas ar kaut ko mazu. Uzkodu mérkis
nekad nav kartigi paést, bet gan iepazistinat ar garsam, varbit kadu
interesantu salikumu un sagatavot maltitei. Ta var bit siera plate,
kas papildinata ar augliem un ogdm. Rudens sezona tas noteikti ir
vinogas, viges, melone, aprikozes, bumbieri un aboli. Tie var bat
ari dazadi rieksti, marinéjumi un galas izstradajumi. Svarigi, lai viss
ir sagriezts kumosa gabalinos, lai neka nav par daudz. Tekstdru
dazadibai siera plati vari papildinat ar kadu dzemu, humosu ar
krekeriem vai standzinadm. Ja prieksroku dod sezonaliem un
vietéjiem produktiem, noteikti iepazisties ar sortimentu Saja
segmenta. Musu vietéji razotaji piedava lieliskus produktus uzkodu
galdam - Indijas riekstu kréms “Melna trifele” no Lifetree, briezu
galas pastéte ar zavétam plimém vai pilu aknu patéte ar trifelém
no Delikanto, ka ari dazadu veidu pesto no Rundale bas lieliski
komponenti tavai uzkodu platei.

Uzkodas ar parsteigumu. Svétki ir tas reizes, kad jaiepriecina sevi
un milos ar kaut ko Tpasu. Un kapéc lai tds nebitu interesantas
uzkodas? Lai pamatédieni paliek nopietnam édienreizém, bet
izsmalcinatas uzkodas - svétkiem -, lai var pagarSot no visa pa
druskai. Nebaidies eksperimentét ar garsam, apvienojot saldo
ar salo, pieméram, meloni pasniegt ar prosuto un mocarellas
siera bumbinam. Arblzs lieliski sader kopa ar fetas sieru, dateles
- pilditas ar zilo sieru un grauzdétu valriekstu. Neviens viesis
nespés palikt vienaldzigs neierastiem garsu salikumiem. Tapat
krimmellenes izcili sader kopa ar sieriem, uzdur uz iesminiem
kadu siera gabalinu péc izvéles un papildini ar melleni. Maza,
gracioza uzkoda. Bumbieru sezona tie noteikti jaizmanto, tapéc
skeéli papildini ar rukolu un aptin ar proSuto - $ads pasniegsanas
veids noteikti nebls biezi redzéts. Savukart, ja tu esi joras velSu
cienitajs, pagatavo elegantu uzkodu, uz gurka Skéles liekot
gvakamoli un virs tas sviesta apceptu garneli. Izskatisies lieliski un
ari garSos fantastiski! Ja vélies parsteigt istus gurmanus, dodies
uz Stockmann Delikatess, kur tu atradisi delikateses no visas
pasaules. Sakot no astonkaju karpaco, Prosciutto Crudo ar trifelém
beidzot ar Francijas slaveno piles aknu musu ar dzérveném un
kalmaru pastéti.

)

Serrano Skinkis
Reserva, atkaulots,
1kg, 37,-, Martinez
Somalo.

Vistas rulete Pancetta

un zalumiem, Tkg,

21,50, Casa Modena.

Arnaud Siers Morbier
ar pelnu kartu,
Francija, 1kg, 30,-,
Euroser.

Ermitage Siers
Raclette, Francija, Tkg,
18,90, Fromi.

Siers Brie, Francija,
kg, 16,-, Ermitage.

Siers Comte, Francija,
1kg, 35,-, Ermitage.

Dutch Farmhouse
siers ar za|o pesto,
Niderlande, 1kg, 30,-,
Golden Bite.

Zila peléjuma siers,
Francija, 1kg, 24,-,
Fourme d’Ambert.

Siers ar séném

un kastaniem,
Niderlande, kg,
32,50, Boer’n Trots.

Laujies dazadibai. Uzkodu lielaka priekSoriba ir ta, ka katrs var
pagarsot vairakus édienus un neparésties. Tapéc 3-5 uzkodu
veidi bis laba pamatbaze majas ballites svétku galdam. Vari
tas papildinat ar salatiem no Stockmann Delikatess nodalas,
un visi bus laimigi paédusi. Apgrauzdé bagetes Skéles, servé
tas kopa ar dazada veida humosiem vai putotu sieru, papildini

Vitinatas galas ) o . R S
plati ar standzinam, krekeriem, un viesi bls priecigi par iespéju

delikatesu men e R A
izlase, 125 ¢ izvéléties to, kas visvairak iet pie sirds taja bridi. Lai uzkodu galda
. (44,00/kg) 5,50, servésana izdotos uz visiem 100%, padoma par visiem. Izvélies
Desa Salami Extra CasaModena. kaut ko no galas, noteikti ari ar zivi vai jlras veltém, vienu opciju
vitinata, Tkg, 18,90, atvéli vegetérieéiem vai veganiem un neaizmirsti ar par bérniem,
Casademont. kas vienmér dod prieksroku vienkarsam lietam.

38 RUDENS GARSU CELVEDIS 05.-15.09. STOCKMANN DELIKATESS IEGADAJIES ART WOLT UN BOLT FOOD



Cukini rullisi ar
citronu rikotas
sleru

Garda un satiga uzkoda ir cukini rullisi ar
rikotas sieru — pagatavo Sos un iepriecini
viesus ar neparastiem garsu salikumiem!

1vidéja izméra cukini
200 g rikotas siera

3 kiploka daivinas

30 g cieta siera
1citrona mizina

saulé kaltéti tomati e|la

sals un pipari péc garsas

bazilika lapinas

1. Cukini sagriez gareniski apméram 2-3 mm biezas Skélés.
Uz grilpannas bez taukvielam apcep no abam pusém.

2. Bloda samaisa rikotu ar izspiestiem kiplokiem, sarivétu
sieru, sarivétu citrona mizinu, sali un pipariem. Samaisa

un pagarso - ja prasas, var pievienot vél citrona mizinu vai
kiplokus. lemaisa smalki sakapatu baziliku.

3. Uz katras apceptas cukini Skéles uzsméré rikotas sieru.
Viena gala uzliek bazilika lapu, virsti vienu 8kéli saulé kaltéto
tomatu un rullé no tas vietas lidz otram galam. Ruilliti liek uz
skivja.

4. Ja vélas mazakus rulliSus, var katru Skéli pargriezt uz
pusém.

Melna kiploka
daivinas, 100 g,
(59,00/kg) 5,90,
Moonletts.
Bio Ceilonas
kanélis, 33 g, Baziliks, faséts,
(136,36/kg) 4,50, 20 g, (80,00/kg)
Maria.
Santa 1,60.
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Siers Grana
Padano, ltalija,
Tkg, 28,
Zarpellon.

Siers Ricotta, 250 g,
(9,20/kg) 2,30,
Formagia.

Briette ir Bri tipa krémigi sieri jauna iepakojuma. Sie sieri ir izgatavoti no augstas kvalitates pasterizéta piena Allgdu regiona Bavarija, Vacija.
Katrs Briette siera ritulis ir izgatavots péc tas pasas tradicionalas metodes, ka visi mdsu delikateses sieri un aizzimogots novatoriska

aizsargiepakojuma. Tas nodrosina, ka iegades bridr siers ir péc iespéjas kvalitativaks un perfekti nogatavojies. Tagad ir pieejamas piecas
dazadas garsas.

Briette Creamy & Mild Briette Creamy & Blue Briette Creamy & Buttery Red Briette Smoky Briette Dulce de Leche

Visi Sie maigie, mikstie sieri ir lieliski pieméroti siera platém, blakus jasu iecienttakajam vinam, kopigi ar draugiem vai vienkarsi pasu baudisanai.



LA SELVA - LABAIS §I,(INKIS

) 2

Lai atrastu labako varito Skinki, jums japrot lasit starp rindam.

Varitam Skinkim, tapat ka vitinatam, ir sava valoda. Un tas, ko tas
mums stasta starp balto dzislu [inijam, ir batiski, lai zinatu Skinka
kvalitati. Ir Cetri noteikumi, kas ar minimalu praksi |auj atpazit
tradicionala veida gatavotu Skinki. lzméginiet to ar jebkuru LA SELVA
varitu Skinki: atklajiet atskiribas, kas padara LA SELVA varitu Skinki par
izcilu produktu.

LAPSU MAJAS SIERS

Ar ko jums asociéjas oranza krasa - ar burkaniem, piladziem,
kirbjiem? Ogré Sobrid oranza ir lapsu krasa - “Lapsu Majas siera”
krasa. Ja iegriezisies kada tirdzina Ogres novada un ari citur Latvija,

tad jau iztalem redzési oranzo stendu ar gardajiem majas darinatajiem

sieriem.

ledvesmojoties no vecvecmaminas recepSu gramata atrastas

siera receptes, pilnveidojot to un pirmos rituliSus dodot degustét
tuviniekiem, pirms vairak neka 10 gadiem sakas “Lapsu Majas siera”
stasts. Latvijas majrazotaja produkts, kas nu jau irieguvis pircéju
piekrisanu gadatirgos visa Latvijas teritorija - no Ventspils lidz
Alliksnei, no Valmieras lidz Elejai. Loti iecienits pat misu kaiminiem
igauniem.

1 gieY o
v ane SV
D2ivy %0 O

D

O .
SO\M? ? ) oro

WIKST 5
ooy €0 pes ekt

Kravkskigas siera bumbinas
Krgjuma un sipolu garsa 45%
FOM, 50 g

Kraukskigas siera bumbinas

Karamelizetu sipolu garsa
w 45% FOM, 50 g

neviens

Produktu var
vzglabat temperatira
no 0 lid2 25
gradiem.

o . DZIUGAS
Kraukskigas siera bumbinas KRAUKSKIGAM

Tomatu garsa N
45% FOM, 50 9 SIERA BUMBINAM

Kmukiﬁgfsv §iera,,k>umbi|(tas 2 O%
DZivgas —
40% FOM, S0 g
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SIERIEM
HENRI WILLIG
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SIERI HENRI WILLIG

Henri Willig Group darbojas siera razo$anas nozaré vairak neka
45 gadus, sakot savu darbibu ar Anri Viliga aizrausanos ar sieru.
Vinu uznémuma filozofija balstas uz cienu pret dabu, dzivniekiem
un cilvékiem, kas izpauZzas ilgtspé&jiga un profesionala pieeja visa
razosanas procesa.

Anri Viliga bérniba aizritéja vina vecaku saimnieciba, kur ving
apguva, ka tikai veseli un laimigi dzivnieki var nodrosinat augstakas
kvalitates pienu, no kura tiek radits izcils siers. Sis zind3anas

un vértibas ir parmantotas un saglabatas lidz pat Sodienai, kad
dzivnieku labturiba un ilgtspéjiba ir Henri Willig Group meistaribas
pamata. Uznémums uzrauga visu raZoSanas kédi no saimniecibas
[idz patérétajam, kas garanté augstako kvalitati un cienu pret
visiem iesaistitajiem procesiem.

Henri Willig Group lepojas ar savu zemnieku smago darbu un
ripém par dzivniekiem, radot sieru ar visaugstako kvalitati divas
razotnés Niderlandé, kur inovacija un ilgtspéjiba apvienojas ar
amatniecibu. Vinu piedavatie sieri ir autentiski un dabiski, raditi ar
aizrautibu un atbildibu pret dabu.

TYRELLS CIPSI

Tyrrells darzenu Cipsi piedava izcilu garsu un tekstdru kombinaciju,
kas apmierinas ikviena gardéza vélmes. Sie Cipsi, pagatavoti no
bietém, pastinakiem un burkaniem, ir izcils piemérs tam, ka dabigie
produkti var bit gan veseligi, gan garsigi. Ar dazadiem variantiem,
pieméram, ar juras sali un balzametiki, Tyrrells darzenu cipsi piedava
daudzveidigu garsas piedzivojumu katra kumosa. Tie irideali
pieméroti tiem, kas vélas baudit vieglu uzkodu, vienlaikus neaizmirstot
par kvalitati un garsu. Lai uzlabotu uzkodu pieredzi, Sie Cipsi lieliski
sader ar dazaddm mércém, pieméram, krémigu gvakamoli, pikantu
humosu, svaigu tzatziki vai bagatigu artiSoku mérci, radot ne tikai
kraukskigu, bet ari pilnvértigu uzkodu pieredzi.

BIOTTA SULAS - LABAKAIS
NO DABAS VIENA PUDELE!

Augstakas kvalitates dabigas sulas tiesi no Sveices!

No lauka svaiga veida - pudelé:

- 100% dabigas: raZotas no biologiski audzétiem augliem un
darzeniem.

- Bez pievienota cukura: tira dabas garsa.

- Bez piedevam: bez krasvielam, konservantiem, vitaminiem un
aromatizetajiem.

- Tradicijas kop$ 1957. gada: kvalitate, ko uzturam jau vairak neka 60
gadus.

- RaZotas sezona: izmantoti svaigi un uzturvielam bagati augli un
darzeni.

- Dabigi fermentétas: labaka uzturvielu uzstiksanas, nekaitéjot
kungim.

- Klimata neitrals process: razosana ar cienu pret planétu.

Katrs Biotta sulas malks ir piepildits ar rapém par dabu un milestibu
pret cilvékiem!

BIOTTA
SULAM
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MELNAIS KIPLOKS

Moonletts ir gimenes uznémums no Latvijas laukiem, kas razo
melno kiploku no Latvija audzétiem kiplokiem. Melnais kiploks
rodas, parasto kiploku nogatavinot augsta temperatira un
mitruma. Nogatavinasanas rezultata melnais kilpoks iegtst unikalu
garsu, smarzu un krasu, saglabajot visas parastajam kiplokam
raksturigas veseligas ipasibas. Izbaudiet kiploka sniegtas labas
ipasibas, izvairoties no kiplokam raksturigés garsas un aromata.
Melnais kiploks ir universals produkts. To var izmantot uzkodas,
pievienot zupam, salatiem, mércém un pat desertiem. lzméginiet to
visdazadakajas kombinacijas!

KAS IR MELNA GOVS?

Latvijas galas fabrika, kas lauz standartus galas nozaré.

Ripéjoties par veselibu un apkartéjo vidi, piedavajam tikai augstakas
kvalitates galu, kas nak no dzivniekiem, kuri audzéti briva daba un
baroti ar biologiski sertificétu baribu.

Izvélieties veseligaku un videi draudzigaku alternativu - “Melna Govs”
svaigo galu un galas izstradajumus, kas mérktiecigi raditi domajot par
labaku ritdienu.

Uzticieties mGsu kvalitatei un izbaudiet patiesu baudu katrad kumosa.

STORES IKRI

“Més piedavajam augstas kvalitates melno kaviaru no Eiropas
lielaka un slavenaka Italijas razotaja Ars ltalica & Calvisius, kas
razo vairak neka 20% no pasaules melna kaviara razosanas
apjoma. Visi misu ikri tiek izgatavoti tradicionala veida, un tiem
tiek veikta stingra kvalitates kontrole.

Stockmann sortimenta ir gan pasterizéti, gan svaigi melnie ikri,
kas apmierinas visas gastronomiskas vélmes. Ipasi svarigi ir
atzimét, ka més piedavajam tikai autentiskus stores Skirnu ikrus,
kas dzivo tekosa tideni, bez recirkulacijas sistémam, tadéjadi
nodrosinot produkta dabisko garSu un visaugstako kvalitati.”
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THE BEGINNINGS
Rieksti. Kakao. Auzas.
Sie batonini ir raditi no tam pasam sastavdalam,

ko atradisi jebkuras veseligas brokastis.
Més izvéléjamies dabigo - tapat ka jUs.

SIERS TETE DE MOINE

Téte de Moine, dal&ji cietais Sveices siers, célies no Bellelay abatijas
Sveices Juras regiona ap 12. gadsimtu. Nosaukums “Téte de Moine”

tulkojuma nozimé ‘Muka galva’, kas atspogulo t& monastisko izcelsmi.

Sieru tradicionali gatavoja muki un izmantoja ka valdtas vai nodevas
veidu.

Raksturigs ar savu cilindrisko formu, Téte de Moine ir pazistams ar
savu unikalo pasniegSanas metodi: ta vieta, lai to sagrieztu Skélés,
siers tiek skrapéts delikatas rozités, izmantojot instrumentu, ko

sauc par girolle. STmetode pastiprina siera aromatu un garsu. Siera
skrapésana rozités aizsakas 1980. gados, kad tika izgudrota girolle.

MEELANIA KAZAS SIERI

Izvéléties Meelania kazas sierus, kas ir raditi ar tradicionalam
metodém, izmantojot tikai augstakas kvalitates pienu. Sie sieri ir ne
tikai gardi, bet ari nodrosina vértigas uzturvielas, pieméram, kalciju,
fosforu un kaliju. Kazas sieri ir lieliska alternativa tradicionalajiem
sieriem no govs piena, jo tie ir labak sagremojami un satur mazak
laktozes, padarot tos par piemérotu izvéli ari tiem, kam ir jutiga
gremosanas sistéma.

Ripéties par veseligu uzturu ar Meelania sieriem ir viegli un patikami.
To bagatigas uzturvértibas palidz uzturét veseligu dzivesveidu, un
tradicionalas razoSanas metodes nodrosina izcilu kvalitati un garsu.
lzméginiet Meelania kazas sierus un atklajiet, cik delikati un maigi tie
var bat!

KALE CIPSI

Kas ir kale? Pirmkart, tas ir kulta augs! Otrkart, kalé ir Latvija bazéts
biologisku produktu zimols ar vairak neka 20 produktiem. lzmantojot
dazadas razosanas metodes un tikai dabigas, organiskas izejvielas,
tiek izaukléta katra kale kapostu lapa. Treskart, ST zimola galvenais
produkts ir piecu veidu biologiski kale kapostu Cipsi - vienigie $ada
veida biosertificétie Cipsi Eiropa tada kvalitaté. Dehidréti lapu kaposta
Cipsi satur aptuveni 92% no to sakotnéjas uzturvértibas. Tie nav

cepti, bet gan saudzigi zavéti 42 grados, tapéc bio kale Cipsi pieder
svaigéSanas (raw) kategorijai. Bez elas, protams, veganiski, bez lipek|a
un, pats galvenais, ar lielisku garsu. Més izmantojam tikai biologiskas
un kvalitativas piedevas. Tapat ka milestiba - ari masu Cipsi nepazist
robeZas. Tapéc tos mil gan bémi ar pirmajiem zobiniem, gan seniori,
kuri joprojam vélas izskatities ka Hulks Hogans!
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JAUNA
VINU RAZA

Rudens irieradies, un kopa ar to - jauna vmu
raza. Atklaj masu plaso un daudzvelcﬁgo vinu
sortlmentu kas ||e||sk| papildinas tavus ruden
us. led es un |aujies
Ie Wine vin

2 O

iniem garsas

Septembiris ir laiks, kad daba dava vasaras saulée
nobrieduos auglus un darzenus, bet cilvéks, lenaka
dzives ritma, gatavojas ziemas sezonai. Tomér tas
neliedz |auties garSas baudam, un Sivinu izlase ir
mana asociacija ar nedélas nogalém laukos, kur
vacam un gatavojam rudens veltes gan no Latvijas
gan citam Eiropas valstim.

Sivinu un édienu kombinacija piedava bagatigu un
daudzveidigu garsas piedzivojumu, kas izce| gan
rudens sezonas veltes, gan pasu vinu un dzérienu
unikalas ipasibas.

Domaine Weinbach Sausais baltvins Sylvaner 2018,
12.5%, 0.75 |, Francija, 33,- (44,00/1)

Sylvaner ir unikala un reti sastopama vinoga, kas ir
Elzasas regiona apsléptais dargums. Sis baltvins ir
elegants un ar krémigu tekstdru, kas lieliski sader ar
Soira miksto sieru. Pelni siera pieskir vieglu dtimu noti,
kas harmonizé ar vina tiro un viegli ziedaino aromatu,
radot lidzsvarotu un atspirdzinosu garsu kombinaciju.

leteikums baudit ar Soiras miksto sieru ar pelniem.

Montes Alpha Sausais sarkanvins Cabernet
Sauvignon 2008, 15%, 0.75 |, Cile, 23,- (30,66/1)
Sis bagatigais Ciles sarkanvins ar gatavu tumgo
auglu, vanilas un garsvielu notim lieliski sader

ar Basturma intensivo garSu un Mimolette siera
noturéto, riekstaino raksturu. Vina struktira un
garsa papildina ari medijuma galas saut&jumus.
leteikums baudit ar Basturmu, Mimolletes sieru,
galas sautéjumu ar rudens darzeniem.

Akashi Sake Tai Shiraume Ginjo Umeshu, 14%, 0.5 1,
Japana, 23,- (46,00/1)

Viens no straujak augoSajiem dzérienu stiliem pasaulé
ir saké, jo pretéji vinam saké ir |oti zems skdbuma
limens un |oti delikati, ziedaini aromati. Sis Japanas
sake ar saldu pliimju aromatu un delikatu garSu ir ideals
pavadonis konditorijas izstradajumiem no plimém

un aboliem. Ka ari tas harmonizé ari ar zila siera
pikantumu, radot saldenu un pikantu garsas kontrastu.

leteikums baudit ar plimeém, aboliem un zilo sieru.

Noble Wine vina someljé
RONALDS PETERSONS

Weingut Stadt Krems Sausais baltvins
Stein Schieferterrassen Kremstal Riesling,
13.5%, 0.75 |, Austrija, 28, (37,33/I)

Sis Austrijas baltvins ir atsvaidzinoss un
auglains, ar izteiktu citrusaugu un zalo
abolu noti. Tas lieliski balansé tropisko
garnelu marinadi, izcelot mango saldumu
un lidzsvarojot ili asumu, radot harmonisku
garsu lidzsvaru.

leteikums baudit ar Zieme|garnelém
mango/Cili marinadé.

Insoglio Sausais sarkavins Del
Cinghiale Toscana, 14%, 0.75 |,
Italija, 35,-

Unikals Toskanas sarkanvins,
kur Cetru vinogu sajaukumam

ir ari pievienota Petit Verdot
vinoga, kas sniedz unikalu zalo
piparu un paprikas aromatu,
papildinot ogu, garSaugu un
zemes notis.

leteikums baudit ar salami ar
trifelem un medijuma putnu
galas édieniem, kas lieliski
papildina vina aromatiskas un
garsas nianses.

Champagne Vilmart & Cie Grande
Reserve, Francija, 72,- (96,00/1)
Vilmart ir iekarojis Sampaniesu
cienitajus visa pasaulé ar |oti bagatiga,
krémiga stila Sampaniesiem. Aromatos
jotams medus, Brioche un rudens
abolu aromats, kas lieliski sader

ar sénu brusetam, ka ari ravioli ar
krémigo un viegli aso kazas sieru. Vina
dzirkstosa tekstlra atsvaidzina un
[idzsvaro édienu bagatigo garsu.
leteikums baudit ar sénu brusetdm un
ravioli ar kazas sieru.

ALKOHOLA LIETOSANAI IR NEGATIVA IETEKME, TA PARDOSANA,
IEGADASANAS UN NODOSANA NEPILNGADIGAM PERSONAM IR AIZLIEGTA.




MEUKOW WILDBERRY

Meukow Wildberry likieris ir aromatisks un suligs dzériens, kas radits
no svaigdm meza ogam. Ar bagatu un intensivu ogu garsu, tas
piedava saldu, bet viegli skabu nokrasu, padarot to par lielisku izvéli
gan neatkarigai baudiSanai, gan kokteilu pagatavosanai.

Dzériena tips: likieris. Alkohola saturs: 30%. Krasa: intensiva
purpursarkana krasa. Aromats un garsa: likieris piedava bagatu un
pievilcigu aromatu, kas piepildits ar suligu svaigu meza ogu

notim, kuras izstaro saldas un viegli skabas nianses. Ta ir krasaina un
izteiksmiga garsa, kas atspogulo svaigumu un bagatibu meza ogas.
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HEDONYA DZINS

Hedonya dZins tiek radits, izmantojot augstakas kvalitates graudu
spirtu, kas rlpigi attirits septinos modernakajos kolonnu destilatoros,
nodroginot izcilu tiribu un izsmalcinatibu. Sis nevainojamais pamats
kalpo ka baze unikalam dzinam, kuru veido musu spirta meistaru
ripigi atlasits 20 dazadu auglu un garSaugu klasts. Katrs botaniskais
elements irizvéléts, lai raditu harmonisku un bagatigu garsas
simfoniju, kas sniedz izsmalcinatu un dzilu garsas pieredzi.

Sis dzins atspogulo Latvijas bagatigo dabas ainavu un tas piedavatas
unikalas garsas. Ar katru malku tiek piedzivots garsas celojums,

kur tradicijas apvienojas ar inovacijam ideala lidzsvara. Hedonya
dzins, kas ir ieguvis prestizo World Spirits Competition balvu, ir izcils
piemérs tam, ka kvalitate un nevainojams garsas profils izcelas starp
labakajiem stiprajiem alkoholiskajiem dzérieniem pasaulé. Izbaudiet
So rapigi izstradato dzinu un ta neatkartojamo garsu, kas vienlaikus ir
gan vietéja dabas mantojuma, gan meistaribas rezultats.

Veuve Clicquot

Veuve Clicquot vesture sakas 1772. gada, kad
Filips Kliko (Philippe Clicquot) izveidoja vinogu
plantacijas §ampa|:1as regiona. Tau uznémuma
istais uzvaras gajiens sakas 1805. gada, kad

péc dzivesbiedra naves uznemumu parnéma
Rarba Nikola Kliko Ponsardena (Barbe-Nicole
Clicquot-Ponsardin), kas kluva par vienu no
pirmajam sievietém biznesa.

Vards “veuve” francu valodad nozimé ‘atraitne’, un tolaik 27 gadus
veca Kliko kundze spéja parvarét dazadus skérs|us, kas sievietém
taja laika bija uzlikti, pieméram, aizliegumu atvért bankas kontu.

Kliko kundze atri izpelnijas konkurentu cienu un kluva pazistama ka
“La Grande Dame de Champagne” (varena Sampaniesu kundze).
Vina drosmigi nostajas pret eksportéto precu aizliegumu Eiropa un
uzsaka Veuve Clicquot Sampaniesa eksportu.

Veuve Clicquot ir SampanieSa nams, kas ieviesis vairakas nozimigas
inovacijas. 1810. gada Sis nams izdeva pirmo vintage Sampanieti,
kas tika radits tikai no viena gada razas vinogam, piedavajot unikalu
garsu. Sadu Sampanieti razo tikai labakajos razas gados - atZkiriba
no non-vintage Sampaniesiem, kas tiek veidoti no vairdku gadu
razas cuvée viniem.

1816. gada Kliko kundze izgudroja Sampaniesa dariSanas metodi
table de remuage, kas tiek izmantota SampanieSa namos vél Sodien.
Si metode |auj pudeles noguldm vienmérigi sakrist pagaidu korki,
radot kristaldzidru dzérienu.

VEUVE CLICQOUT
SAMPANIETIS DEMI SEC
12% 0.75 L, (85,00/L),
63,- (85’_)

Ta aromats ir bagatigs ar nobriedusu auglu notim
un vieglu grauzdéjuma pieskanu. Garsa ir pilniga
un bliva, tomér vienlaikus svaiga, ko nodrosina
vieglais skabums. Papildu svaigumam un
gardumam pievienotais vinogu cukurs sniedz
Sampanietim vieglu saldumu. Sis S&ampanietis ir
piemérots tiem, kas novérté Sampaniesa kvalitati,
bet dod prieksroku mazak sausiem dzérieniem.

VEUVE CLICQUOT
SAMPANIETIS BRUT ROSE
12.5% 0.75 L, (93,33/L)
70,- (83:_)

Si $ampaniesa sastava ir aptuveni 55% Pinot
Noir, 20% Pinot Meunier un 33% Chardonnay,
kam pievienots 12% sarkanvina.

Aromats ir elegants un ziedoss, taja jitamas
avenes, meza zemenes, kirsi un savvalas ogas.
Garsa ir delikata, auglaina un ar vinam
raksturigu pilnibu, radot bagatigu un
izsmalcinatu garsas pieredzi.

VEUVE cLIcQUOT
SAMPANIETIS BRUT 12%
0.75 L, (82,67/L)

62,- (83,-)

Ta vinogu sastavs ietver Pinot Noir, Pinot
Meunier un Chardonnay $kirnes, kas kopa
veido elegantu un izteiksmigu garsas profilu.
Aromata jutami izteikti baltie augli un rozines,
kam seko vanilas nianses, grauzdéuma un
gardvielu pieskanas.

Garsa Sis Sampanietis ir svaigs un auglains, ar
izcilu struktdru un vinu bagato raksturu.
Pécgarsa ir spéciga un ilgstosa. levérojot Veuve
Clicquot namam raksturigo stilu, bazes vinam
tiek pievienots lidz 40% réserve vina, kas var bat
pat [idz devinus gadus vecs.

VEUVE CLICQUOT
SAMPANIETIS EXTRA BRUT
EXTRA OLD 12% 0.75 L,
(109,33/1), 82,- (110,-)

Sis dzériens tiek radits, izmantojot Reserve vinus, no
kuriem dazi ir vecaki par 1988. gadu. Tas padara So
Sampanieti pasi vértigu un ar izteikti bagatigu garsu.

Extra Brut Extra Old tiek noturéts vismaz tris gadus uz
nogulsném mucas, kas pieskir tam dzilumu un
sarezgitibu. Péc tam dzériens vél tris gadus tiek

noturéts pagrabos stikla pudelés, lai pilniba nobriestu.
Sampanieda sastava ir 50-55% Pinot Noir, 28-33%
Chardonnay un 15-20% Meunier. ST kombinacija
nodrosina kompleksu un harmonisku garsas profilu ar
elegantu un bagatigu raksturu.

ALKOHOLA LIETOSANAI IR NEGATIVA IETEKME, TA PARDOSANA,
IEGADASANAS UN NODOSANA NEPILNGADIGAM PERSONAM IR AIZLIEGTA.

ALKOHOLA LIETOSANAI IR NEGATIVA IETEKME, TA PARDOSANA,
IEGADASANAS UN NODOSANA NEPILNGADIGAM PERSONAM IR AIZLIEGTA.



ALKOHOLISKS KOKTEILIS
JINRO SOJU

Jinro Soju tiek destiléts no risiem un Cetrkartigi filtréts ar oglém,
kas izgatavotas no Korejas bambusa. Tas ir maigs, auglains un

atsvaidzinoss alkoholiskais dzériens ar plimju, greipfritu, zalo vinogu

un zemenu garsam, ka ari dabigu aromatu, padarot tos vieglus
un eleganti baudamus. Jinro Soju ir pasaulé visvairak patérétais
alkoholisko dzérienu zimols jau vairak neka 10 gadus.

ABAVAS RABARBERU
DZIRKSTVINS

Rabarberu dzirkstvins ir viens no ABAVAS vindaru lepnumiem,

kas izcelas ar unikalu un piesatinatu gariu. Sis dzériens ir radits,
iedvesmojoties no Latvijas dabas bagatibam un piedavajot atskirigu
pieredzi gan vietéjiem, gan starptautiskajiem gardéziem.

ABAVAS rabarberu dzirkstvins piedava izsmalcinatu garsas paleti,
kura dominé rabarberu svaigums un viegla skabeniba. Ta aromats
ir bagatigs un izteikts, ar svaigu auglu un ziedu notim, kas padara So
dzérienu Tpasi pievilcigu ka vasaras, ta rudens sezona.

Ipadais piedavajums Stockmann klientiem: izmantojot atlaides kodu

ABAVASTS, uzdavini sev degustaciju misu vina daritava ar 15% atlaidi

(piedavajums spéka lidz 30.09.2024.)
Lai pieteiktos uz degustaciju, rakstiet: degustacijas@abavas.lv!

DOS MADERAS RUMS

Dos Maderas apvieno ne tikai labako no divam alkohola
izturéSanas metodéem pretéjas zemeslodes puseés, bet ari divas
kultGiras. No vienas puses, tas ir Barbadosas un Gajanas ruma
razo$anas mantojums Karibu jaras regiona, no otras puses,
bagatigas Serija tradicijas Spanija un ipasi vésturiska un specifiska
vina uzglabasanas noliktava (bodega) Williams & Humbert.
Sanémusi Nacionalo arhitektdras balvu, Williams & Humbert ir
lielaka bodega Eiropa, zem viena jumta apvienojot vairak neka 60
000 amerikanu ozolkoka mucu Zerija un brendija izturéganai. St
Serija bodega dibinata 1877. gada, un tagad to parvalda Medinu
gimene, kas vina biznesa darbojas kop$ pagajusa gadsimta 60.
gadiem. Sis intrig&josais rums tums3a dzintara krasa piedava viges
un rozinu notis, garsa paradoties bagatigiem, gataviem augliem.
Rums papildinats ar tropiskam garsvielam un Serija notim, ka

arf jitama diimakaina ozola un tabakas lapu klatbdtne. Papildu
izturéSanas laiks Pedro Ximénez mucas rumam pieskir saldu,
bagatu garsu, ko vislabak novértét tira veida. Ruma baudiSanu var
lieliski apvienot ar cigariem un Sokoladi, bet & dzériena ipasibas
padara to ideali piemérotu ari klasiskajiem ruma kokteiliem.

Champagne
Piper-Heidsieck
Essentiel

Blanc De Noirs

Francija

alko.: 12%, 0.75L

7860€
62.00 €

82.67 €,1L

RIGA WINE@
CHAMPAGNE

SUDRABA
VINS

Arinzano Hacienda
Vino De Pago

Blanco 2021
Spanija, Pago de Arinzano
alko.: 14.5%, 0.75L

2500€
18.00 €

24.00 €, 1L

RIGA WINE@?
CHAMPAGNE

SUDRABA
VINS

Maison

Louis Girard
Bourgogne AOC
Chablis 2023

Francija

alko.: 12%, 0.75L

25:00€
17.50 €

2233 €,1L

RIGA WINE@
CHAMPAGNE

SUDRABA
VINS

Champagne

Charles Heidsieck

Rose Reserve

Francija
alko.: 12%, 0.75L

11500 €
78.00 €
104.00 €, 1L

RIGA WINE@
CHAMPAGNE

SUDRABA
VINS

RIGA WINE@&Y
CHAMPAGNE

LATVIJAS
GADA VINI
2024

Askaneli Author's

Collection
Khikhvi Dry 2021
Gruzija, Kakheti
alko.: 13%, 0.75L

1550€
11.80 €
15.73 1L

RIGA WINE@
CHAMPAGNE

SUDRABA
VINS

Henners

Blanc de Blancs 2018
Anglija, East Sussex
alko.: 12%, 0.75L

85.00€
68.00 €
90.67 €,1L

RIGA WINEG@
CHAMPAGNE

SUDRABA
VINS

Achaval Ferrer

Quimera 2019
Argentina, Mendoza
alko.: 14.5%, 0.75L

53.00€
42.00 €
56.00 €, 1L

RIGA WINE@
CHAMPAGNE

LELTA

VNS

Askaneli Author's
Collection Mukuzani
Premium Saperavi

Dry 2020
Gruzija, Kakheti
alko.: 13.5%, 0.75L

21.00€
16.50 €
2200 €,1L

RIGA WINE@
CHAMPAGNE

SUDRABA
VINS

ALKOHOLA LIETOSANAI IR NEGATIVA IETEKME, TA PARDOSANA,

[EGADASANAS UN NODOSANA NEPILNGADIGAM PERSONAM IR AIZLIEGTA.

ALKOHOLA LIETOSANAI IR NEGATIVA IETEKME, TA PARDOSANA,
IEGADASANAS UN NODOSANA NEPILNGADIGAM PERSONAM IR AIZLIEGTA.



REMY MARTIN

* COGNAC EINE CHAMPAGNE

DREAMING FORWARD SINCE 1724 *

ALKOHOLA LIETOSANAI IR NEGATIVA \ETEKI\/\E

ALKOHOLISKO DZERIENU PARDOSANA, 1EGADASANAS UN NODOSANA NEPILNGADIGAM PERSONAM IR AIZLIEGTA



