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Freepik

Jakelu ja levikki
10 000 kpl
Peitsimedia,
keskustan taloudet
Asuntomessut 2025

Kustantaja
Media Potentia Oy
Kuninkaankatu 24 A

33210 Tampere
p. 0400 772 229
www.mediapotentia fi

Paino
Kaleva Oy

Etukannen kuva
Unsplash

Lehti noudattaa ilmoitusten julkaisusaantdja. Reklamaatiot on tehtava 7 vrkin aikana ilmoituksen julkaisemisesta
Media Potentia Oy:lle. Suurin mahdollinen vastuu ilmoituksen julkaisemisessa sattuneesta virheesta tai poisjaamisesta seka sen
aiheuttamista vahingoista on ilmoituksen hinta. Mikali ilmoitusmateriaali saapuu aineistopaivan jalkeen Media Potentia Oy ei ole
velvollinen korvaamaan painovirheita. Ilmoituksesta lahetetaan oikovedos sopimuksen mukaan.Peruutukset viimeistaan
aineistopaivana. Jos ilmoitus on ehditty valmistaa ennen peruutusta, veloitetaan siita 50 % ilmoituksen hinnasta.

1dssd numerossa

3 Ppaakiroitus
4  Oulun kulttuuri-

ja vapaa-ajan tarjontaa

10  Anssi Maattari -
kotimaisen elokuvan grand old man

12 Brunssi suomalaisessa
ravintolakulttuurissa

18 Viinikolumni:
Viinikesan makuja

RUOKA

KULTTUURI

Julkaisija
Nexus Media Oy
Kuninkaankatu 24 A
33210 Tampere
nexme@toimisto.fi

Pddtoimittaja
Petri Kaukonen
p. 0400 770 203
petri@mediapotentia fi

‘loimitus
Mari Pihlajaniemi
p. 045 276 5998
toimitus@mediapotentia fi

Sanna Krook / Oulun kaupunki

Kulttuuri ja
vapaa-ajan
larjontaa

laitlo ja
ilmoitusvalmistus
Media Potentia Oy
tuotanto@mediapotentia fi

Mediamyynti
Reijo Nurminen
p. 040 170 4762
rejjo@mediapotentia fi

www.ruokakulttuuri.fi
www.digiruokakulttuuri.fi

facebook.com/ruokakulttuuri

PETRI KAUKONEN
padtoimittaja

Koe uutta,
tee uutta

Milloin olet viimeksi p&dssyt maistamaan jotain,
mikd& on ollut sinulle itsellesi aivan ennen kokema-
tonta? N&hnyt tai kuullut jotain, mikd on ollut mie-
lellesi niin uutta ja vierasta, ettd sitd on tdytynyt
pysahtyd vain ihmettelemdadn, aistimaan ja sulat-
telemaan hetkeksi?

Positiiviset uutuuden ja ihmetyksen hetket voi-
vat tehdd kenelle tahansa hyvéd arjen puristuk-
sessa. Yksi ihminen ei voi kuitenkaan luoda uutta
madaradnsé enempdd — kekselidisyys kuluu usein
jo siihen, ettd pdivittdiset valttdmattémyydet tule-
vat hoidettua.

Siksi onkin hyv@, ett& voimme tarjota parhaita oi-
valluksiamme myds muiden koettavaksi, kun sel-
laisia saamme. Kulttuurialan ja ravintola-alan am-
mattilaiset tekevdt ty6td, ajattelevat, kokeilevat ja
viilaavat, jotta muut saisivat nauttia elémyksistd,
joita eivat pysty itse toteuttamaan. Ja kun kysees-
s& on minkddnlainen luova ideointi, tekijé ei voi tui-
jottaa kelloa ja tyéaikoja: ideat tulevat kun tulevat,
ja vapaa-ajan ja tyéajan vdlinen raja hamadrtyy.
Kiitos siis heille ahkeruudesta ja intohimosta teh-
da tystadan.

Mutta luovuutta kannattaa toki kéyttdd myds itse.
On olemassa asioita, joita yksin sind téssd maail-
massa pystyt ajattelemaan ja keksiméadén. Laita ai-
nutlaatuisuutesi siis hyvadn kayttéén ja ilahduta
sillé muitakin — missé muodossa sitten ikind halu-
atkaan!

Lampimin terveisin
Petri Kaukonen
padtoimittaja
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Pasi Rytinki / Oulun kaupunki

Rotuaarin Kaupunnikarke‘ldi'séa tanssittiin : s —— =
huutokatrillia ja muita pelimanssitansseja. e
- —Kuva vuoden 2023 Oulun Péivilta.

TEKSTI MARI PIHLAJANIEMI

Vuoden 2026
kulttuuri-
kaupunki

dd

ulu

Kulttuuria, ajanvietettd, seikkailtavaa - ja kaiken paalle viela herkullisia makunautintoja.
Merellinen, kulttuurivuoteensa valmistautuva Oulu on kesdakaupunki vailla vertaa.
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Pyysimme paikallisia kulttuurin
Jja vapaa-ajan loimijoila
esittelemddn toimintaansa;
ohessa kattaus siitd.

Vuoden 2026 Euroopan kulttuuripadkaupungiksi valitussa Ou-
lussa kuhisee jo nyt.

Kulttuurivuoden valmistelut ovat tdydessa vauhdissa, ja Ou-
lu2026-ohjelmaa tekevit sadat toimijat Oulusta, Suomesta ja
Euroopasta. Vuoteen on varauduttu pitkdén ja tuntuvasti: hank-
keen kokonaisbudjetti on 50 miljoonaa, joka on jakautunut vuo-
sille 2021—2027. Kulttuuripadkaupunkivuosi nikyy kaupungilla
muun muassa lukuisina tapahtumina, mutta myos uusina kult-
tuuritiloina, jotka palvelevat kaupunkilaisia viela pitkaan.

Vaikka kulttuurivuosi 2026 haamottaa vield edessa pain, Oulu
onkin jo nyt monipuolinen, elédva kaupunki, jossa riittaa tehtavaa
ja koettavaa kaikille aisteille. Osoituksena tdstd pyysimme pai-
kallisia kulttuurin ja vapaa-ajan toimijoita esittelemaan toimin-
taansa; ohessa kattaus siité!

Tiedetts, taidetta ja historiaa

Oulun museo- ja tiedekeskus kutsuu viihtyméin tieteen, tai-
teen ja historian pariin. Tutustu vierailukohteisiin, joista avoin-
na ovat: kivikaudesta kertova tiedekeskus Kierikki, Oulun taide-
museo, Turkansaaren ulkomuseo, Merimiehenkotimuseo, Ou-
lunsalon kotiseutumuseo, Pateniemen sahan museo ja Oulun
linnan kellari.

Vuonna 2026 Myllytullissa, aivan Oulun keskustan kupeessa,
avaa ovensa uusi museo- ja tiedekeskus Tiima, jossa viettda pa-
rasta aikaa néyttelyissa ja tapahtumissa. Saman katon alta 16yty-
vat elamystila VISIO, uudistunut Tiedekeskus Tietomaa ja
Pohjois-Pohjanmaan museo seki tasokas ravintola ja kaup-
pa. Tule mukaan ja astu uusiin ulottuvuuksiin!

Seikkailua ja hyvinvointia

Seikkailupuisto Huikia tarjoaa seikkailua, kiipeilya ja vapaa-
pudotusta kaiken ikiisille kdvelymatkan paassa Oulun keskus-
tasta.

Seikkailu on turvallista ja valvottua, joten voit huoletta nauttia
ylailmoista ja haastaa itsesi erilaisilla radoilla. Seikkailupuistoon
voit tulla yksin, kaksin tai isommassa ryhmassa.

Huikiassa voidaan jarjestda my6s monenlaisia tapahtumia.
Olipa kyseessi sitten yritystapahtuma, luokkaretki tai polttarit,
Huikia tarjoaa unohtumattomia elamyksié kaikille osallistujille.

Nallikarin Elamyskeskukselta ldhteviat Nallikari Safarisin
opastetut safarit ja vilinevuokraukset tarjoavat ainutlaatuisen
mahdollisuuden tutustua Oulun upeisiin maisemiin kajakilla,
kanootilla, SUP-laudalla tai fatbikella. Luonnonkaunis Musta-
salmen vesikanava johdattaa vesilld kulkijan suoraan Oulujoki-
suiston syddmeen, josta avautuvat upeat nakymat myos asun-
tomessualueelle. Fatbikeilla padset tutkimaan alueen reitistgja
— kaikki omatoimisesti tai oppaan johdolla. Aitoja elamyksia —
luonnollisesti.

Rentouttava Laine tarjoaa ainutlaatuisen hyvinvointikei-
taan Oulussa, jossa voit irtautua arjesta ja syventyéd kokonaisval-
taiseen rentoutumiseen.

Palveluvalikoimaan kuuluvat rentoutuskellunta Pohjois-Suo-
men ainoassa mustassa kelluntatankissa, Neurosonic-varinahoi-
to, danimaljahoito, kuumakivihieronta, intialainen paahieronta,
kasvohieronta, hermoratahieronta, klassinen hieronta, kaleva-
lainen jasenkorjaus sekd TRE-stressinpurku. Mentaalivalmen-
nus tukee henkista hyvinvointia ja suoritustasoa. Yksilo- ja pari-
palvelut, kuten hemmotteleva parirentoutus VIP-tilassa ja limu-
siinikuljetus, tekevit kokemuksesta erityisen. Laineen rauhalli-
nen milj66, lounge-tila ja huolellisesti suunnitellut hoitokoko-
naisuudet tarjoavat taydellisen paikan palautumiselle ja itsensa
hemmottelulle.

>

Villa Hannala
Oulun kaunein puutarhakahvila ihan
asuntomessualueen kyljessa

AITOJA ELAMYKSIA OULUSSA

Nae Oulun asuntomessualue vesiperspektiivista!

Lahde liikkeelle Nallikarin Elamyskeskukseltamme ja koe Oulujokisuiston
parhaat maisemat vesilta kasin. Kajakilla, kanootilla tai SUP-laudalla meloen
luonnonkaunista Mustasalmen kanavaa pitkin paaset ihailemaan Oulujokisuiston
ja asuntomessualueen nakymi& aivan uudesta vesiperspektiivista. Fatbikeilla voit
puolestaan tutustua alueen reitistéihin - kaikki opastettuna tai omatoimisesti!

OPASTETUT KESAN 2025 VIIKKOSAFARIT: VALINEVUOKRAUKSET
 Melontasafari Nallikarista KESAKAUDELLA 2025:

Oulujokisuistoon - 49€/hlé « Kajakit « Kanootit « SUP-laudat  Fatbiket
« Fatbike Safari Nallikarissa - 49€/hl6 « Rantavalineet « Kaupunkipyorat

NALLIKARI i eisszss o
SAFARIS  mdcomieerer
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Mielen ja kehon lepuuttamisen paikka.

Meilla voit hengdhtaa ja ottaa omaa aikaa arjen ylapuolelta.
Nauti Oulun monipuolisimmista hemmotteluhoidoista.

« Kuumakivihierontaa

« Intialaista padhierontaa

« Hermoratahierontaa

« Shiatsua

« Kalevalaista jasenkorjausta
« Rentoutuskelluntaa

« Adnimaljarentoutusta

« Jalkahoitoa

HUIXIA —
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Kavelymatkan paassa Oulun keskustasta:
Pikkukankaantie, Raksila

Touefia!

RENTOUTTAVA LAINE
Kajaaninkatu 34, 90100 Oulu
Puh: 050 4759 345

www.rentouttavalaine.fi

e

OULU -kirjaimet
lovtyvdt Hupisaarilta.

Ostosmahdollisuuksia

Kauppakeskus Valkea on Oulun syddmessé sykkiva elamys-
ten keskus, jossa yhdistyvit shoppailu, ruoka ja kulttuuri. Koti-
maiset ja kansainviliset liikkeet, monipuoliset ravintolat ja Ke-
sikadun ainutlaatuinen tunnelma houkuttelevat viihtyméaan.
Valkeassa jirjestetdan ympari vuoden lukuisia tapahtumia ja ela-
myksid — se on paikka, jossa kaupungin rytmi nakyy ja kuuluu.

Oulun Kauppahallista 16ydat paikalliset herkut, lahjat ja
tuliaiset. Hallissa palvelevat Aakkoset, Kalaliike Pekuri, Kaup-
pahallin Kahvila, Makukuningas, Visit Oulun matkailuneuvon-
ta, Pikku Panda Teehuone & Teekauppa, Poro- ja riistamyyma-
14 Kylméanen, Vassuska ja Vihanneskauppa R. Hyvari. Tarjontaa
tdydentavat kuitenkin myds vaihtuvat popup-liikkeet. Kauppa-
halli on avoinna ma-pe klo 8-18 ja la klo 8-16. Asuntomessujen
ajan halli on avoinna my6s sunnuntaisin klo 10-16!

Taito Pohjois-Pohjanmaa ry:n mottona on: "Onni elad kasi-
tyossd!” Kasityoperinteen yllapito, aineettoman kulttuuriperin-
non edistdminen, yhteisollisyyden ja hyvinvoinnin lisddminen
— kaikesta téstd rakentuu yhdistyksen toiminta jasenten, asiak-
kaiden ja ihan jokaisen kisitoista kiinnostuneen iloksi. Yhdis-
tyksen yllapitima Taito Shop Oulu tarjoaa laajan valikoiman
kotimaista designia seka kasityotarvikkeita. Oheinen Oulun tai-
tokeskus tarjoaa puolestaan koulutusta, neuvonpalveluja seka
kutomotoimintaa.

Herkkuja isoon ja pieneen nalkaan

Oulun kaunein puutarhakahvila Villa Hannala sijaitsee aivan
Oulun asuntomessualueen kyljessd. Hannalan pihapiiri ja pit-
sihuvila huokuvat historiaa ja tarjoavat messukéavijoille ihanan
keitaan rentoutumiselle messuvierailun oheen. Huvila on raken-
nettu vuonna 1800-luvun loppupuolella Snellmanin kauppiassu-
vun kesdasunnoksi. Tana péivana Villa Hannalan kahvila tarjoaa
vierailleen maukkaita kahvilaherkkuja ja kuohuvaa maistuvien
tapasten kera, perinteisté lohikeittolounasta unohtamatta.

Ainolanpuisto, Oulun sydén tarjoaa jokaiselle jotakin: etenkin
Kahvila Kiikun kasvihuoneet ja aurinkoinen terassi houkutte-
levat herkutteluun. Kahvilarakennuksen kupeessa sijaitsee Hu-
pisaarten keskusleikkipuisto, joka takaa kesaretken hauskuuden
my0s perheen pienimmille. My6s OULU -kirjaimet 16ytyvat Hu-
pisaarilta! Kiikusta saat paivittdin vaihtuvan valikoiman pienta
suolaista purtavaa, makeita leivonnaisia, erikoiskahveja, sekd
virkistdvid juomia.

My6s Koivurannan kahvila on suosittu kesidkeidas Oulujo-
en rannalla, 1ahelld keskustaa. Historialliseen hirsirakennukseen
sijoittuva ravintola tarjoaa herkullista ruokaa, kylmia juomia ja
monipuolisia tapahtumia. Oulun aurinkoisimmalta terassilta
avautuu upeat jokimaisemat, joita voi ihailla rennossa tunnel-
massa. Paikalle paasee katevasti kavellen, pyoralla tai vaikka ve-
neelld. Koivuranta on elamys, jossa hyva ruoka, juoma ja aurin-
ko kohtaavat.

Ravintola Hugon juuret yltdvat rakennuksen ja nimen kaut-
ta aina 1800-luvun Ouluun. Vuoden 1882 Oulun palon jalkeen
arkkitehtind jo mainetta niittdnyt Hugo Alexander Neuman
suunnitteli kaupunkiin useita rakennuksia, joista yksi on kivitalo
osoitteessa Rantakatu 4. Sielld ravintoloitsija Tommi Tuhkanen
on luotsannut Hugoa ja sen keittiéta yli vuosikymmenen ajan.

Ravintolasalin lisaksi katettu terassi tarjoilee raikasta juomaa
janoisille ja maittavaa ruokaa hyvian ruuan ystaville. Aurinko
paistaa mukavasti terassille koko paivan, mutta markiisit ja var-
jot suojaavat liialta kuumuudelta sekid lammittimet mahdollis-
tavat viihtymisen myos viileimpina kesailtoina. Menukokonai-
suuksien lisaksi ravintolasta voi napata vain omaan nalkaan so-
pivan annoksen, vaikka lasillisen kuohuvan rinnalle.

Maku on asia, josta Huovisen Leipomolla ei tingitd! Lei-
pomon juuret ylettyvat pitkille — yli 80 vuoden takaiseen idyl-
liseen, keltaiseen puutaloon Oulun Kastelliin. Huovisella leivo-

>
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Raaka-aineena maku jo vuodesta 1939. “

Oululainen ammattitaito on meille ylpeyden aihe. \
Uskomme ensiluokkaisten leivonnaisten syntyvan
aidoista mauista, laadukkaista raaka-aineista.
Maku on asia, josta emme tingi.

Oulu2026 -leivoksemme on
makueliamys ainutlaatuisesta
pohjolasta!

HUOVISEN LEIPOMON KAHVILA-MYYMALAT

Ilmarinkatu 16, 90400 Oulu Pihtakuja 1, 90230 Oulu
Kangaskontiontie 14, 90240 Oulu Vihiluoto 10, 90440 Kempele

Makunautintoja ja huikeita tilaisuuksia
vuoden ympdri meren ddrella.

Ravintola Nallikari kutsuu sinut nauttimaan tasokkaista
pohjoismaisista herkuistaan upealla sijainnillaan Nallikarin rannalla.
Tarjoilemme eldmyksellisii makuja aina lounaasta myéhdiseen iltaan,
maanantaista lauantaihin sekd kesd-sunnuntaisin,
kun aurinko hellii 300 paikkaisella terassillamme.

Ravintola Nallikari Avoinna

Nallikarinranta 15, Oulu 90510 ma-ti 11.00-22.00
044 515 1500 ke-pe 11.00-23.00
myynti@prodine.fi T 12.00-23.00

SU  12.00-19.00
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Pasi Rytinki / Oulun kaupunki

Manamansalo Camping

taan edelleen perinteitd kunnioittaen, kddet seké esiliinat sopi-
vasti jauhoissa. Leipureiden kddentaidot ja kondiittorien am-
mattitaito ovatkin heille ylpeyden aihe; ensiluokkaisten leivon-
naisten he uskovat syntyvin aidoista mauista, laadukkaista raa-
ka-aineista. Valikoimaan kuuluu ajattomia klassikkotuotteita,
joilla juhlistetaan tarkeitd merkkipéivid vuodesta toiseen. Tuot-
teita uudistetaan useita kertoja vuodessa, jolloin kauden raaka-
aineet seki trendituotteet paisevit oikeuksiinsa.

Vapaa-ajan tarjontaa kauempana

Manamansalon upeat, aurinkoiset hiekkarannat kutsuvat! Ou-
lujarven rannalla sijaitseva Manamansalo Camping tarjoaa
monipuolisia leiriytymispaikkoja kuivalla hiekkakankaalla ko-
meassa mintymetsikossi. Saatavilla on myos mokkimajoitusta,
sahkoistettyjd ajoneuvopaikkoja ja luontoon sopivat, laadukkaat
huoltorakennukset.

A-oikeuksin varustetussa ravintolassa voi nauttia muun mu-
assa makoisia pizzoja. Rantaharjun takana, pienen lammen ran-
nalla sijaitsevat tilaussaunat ovat taydellisid saunomiseen omas-
sarauhassa. Alueella on myos erinomaiset mahdollisuudet ulkoi-
luun, kalastukseen ja retkeilyyn.

Vietd unohtumaton kesidpiaivda Kassu Halonen Taidetalos-
sa! Taidetaloon Manamansalon saarelle passee lossilla tai siltaa
pitkin. Talo on tdynna elamyksid koko perheelle: sielld voi ihailla
vaikuttavaa taidetta, vierailla Suomen ainoassa Kultalevysalissa,
nahda suuri jattildinen ja herkutella kahvilan ihanilla leivonnai-
silla. Matkamuistomyyméla tarjoaa ainutlaatuisia 16yt6ja, ja kai-
ken kruunaa tieto siitd, ettéd tuotto kiytetddn suomalaisten lasten
ja nuorten hyvinvointiin.
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Vapaa-ajan tajontaa
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: Oulun museo- ja Museo- ja tiedekeskus Tiima Villa Hannala

1 tiedekeskus: VISIO Kahvelitie 1, 90510 Oulu

: Kierikki Tiedekeskus Tietomaa www.villahannala.fi

| Pahkalantie 447, Oulu (Yli-Ii) Pohjois-Pohjanmaan museo

: www.kierikki.fi Torikatu 10, 90100 Oulu Kahvila Kiikku

. Ainolanpolku 1, 90100 Oulu

: Oulun taidemuseo Seikkailupuisto Huikia www.kiikku.fi

. Kasarmintie 9, 90130 Oulu Pikkukankaantie, 90130 Oulu

: www.ouluntaidemuseo.fi www.seikkailupuistohiukia.fi Koivurannan kahvila

. Kasarmintie 51, 90230 Oulu

: Turkansaari Nallikari Safaris www.koivurannankahvila.fi

| Turkansaarentie 165, 90310 Oulu Nallikarinranta 10, 90510, Oulu

: www.turkansaari.fi www.nallikarisafaris.fi Ravintola Hugo

. Rantakatu 4, 90100 Oulu

: Merimiehenkotimuseo Rentouttava Laine www.ravintolahugo.fi

| Pikisaarentie 6, Oulu Kajaaninkatu 34, 90100 Oulu

: www.merimiehenkotimuseo.fi www.rentouttavalaine.fi Huovisen Leipomo

, www.huovisenleipomo.fi

: Oulunsalon Kauppakeskus Valkea

| kotiseutumuseo Isokatu 25, 90100 Oulu Mananansalo Camping

: Jadskontie 5, 90460 Oulu www.kauppakeskusvalkea.fi Teeriniementie 156, 88340 Manamansalo
! www.oulunsalonkotimuseo.fi www.manamansalocamping.fi/
: Oulun Kauppahalli

| Pateniemen sahan museo Kauppatori, 90100 Oulu Kassu Halonen Taidetalo

: Sahantie 21, 90800 Oulu www.oulunkauppahalli.fi 19.6.—17.8.2025 to-pe klo 11—17 la-su klo 10-15
| www.pateniemensahanmuseo.fi Kivarinperantie 24, 88340 Manamansalo
: Taito Shop Oulu www.kassuhalonentaidetalo.fi

| Oulun linnan kellari Rautatienkatu 11 B, 90100 Oulu

: Linnansaari 1, 90100 Oulu www.taito.fi/pohjoispohjanmaa Kirjallisuuden talon kirjakauppa
i www.oulunlinnankellari.fi @taitopohjoispohjanmaa ja @taitoshopoulu Hallituskatu 9, 90100 Oulu
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1

1

1

1

Lisapuhtia
lukuharrastukseen

Oulun tavoitteena on olla myés Euroopan lukevin
kulttuuripadkaupunki vuonna 2026. Tita varten kau-
punki kidynnisti viime syksyn Oulun kirjamessuilla
Lukevin kaupunni -kampanjan, jolla pyritdan edista-
main oululaisten lukuharrastusta.

Kampanjan Lukumittariin voi ilmoittaa lukemis-
taan kirjoista ja olla ndin mukana edistiméssé tavoi-
tetta. Toukokuun puolivilissd oululaiset olivat luke-
neet tai kuunnelleet kampanjan puitteissa jo huimat
46 149 kirjaa! Lukijoita oli tuolloin ilmoittautunut yh-
teensi 11 533.

Samassa yhteydessa mainittakoon my0s, ettd Oulun
kirjailijaseura avasi toukokuussa uuden kirjakaupan
Kirjallisuuden talolle yhdessd Rosebud-kirjakauppa-
ketjun kanssa. Kirjailijaseura myy liikkeessdén Rose-
bud-kirjakaupan tarjontaa sekd muun muassa Terra
Cognita- ja Aviador-kustantamojen kirjoja. Merkitta-
va osa valikoimasta on kuitenkin oululaisten kirjaili-
joiden omia teoksia.
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TEKSTI ELINA SALMI )
KUVAT MOVISION OY / MIKKO LYYTIKAINEN

“Elokuvan teossa
kaikkein vaikeinta
on nimen keksiminen”

Anssi Manttari on suomalaisen elokuvan grand old man, jonka ensikosketus elokuvaan tapahtui jo vuonna
-62. Han on ohjannut seitsemisenkymmenta elokuvaa ja dokumenttia, ollut tavalla tai toisella mukana
pitkalti yli sadassa ja potkaisi aikoinaan kayntiin Sodankylan elokuvajuhlat.

Manttarilla riittaa edelleen paloa eloku-
van tekoon. Parhaillaan etsitdan rahaa
pariinkin filmiin, joihin késikirjoitukset
ovat valmiina.

— Muistelmillekin on jo kustantaja,
mutta en ole vield ehtinyt aloittaa sita
projektia. Muistelmien punaisena lanka-
na tulee olemaan se, milti elokuva néytti
vuonna -62, kun aloitin ja onko se kehit-
tynyt. Mielesténi ei. Nykypaivin eloku-
van teosta puuttuu riskinotto. Tdhden-

lentoja on, mutta jos puhutaan yleisesti
tasosta talla hetkelld, niin en née siind
kauheasti hurraamista, pohtii Manttari.

Han moittii ennen kaikkea sita, etta
yksittédisen elokuvan mahdollisuus me-
nestyd kaupallisesti ndyttdd nousseen
liian tarkedksi kriteeriksi, kun yhteis-
kunnan tukea jaetaan. Suomen Eloku-
vasaatiolla on esimerkiksi 50/50-tuo-
tantotuki, miki tarkoittaa sitd, etti jos
hankit 50 prosenttia rahoituksesta itse,

voit saada loput 50 prosenttia. Hake-
muksessa kysytddn, onko tuottaja tuot-
tanut, ohjaaja ohjannut ja kasikirjoit-
taja kasikirjoittanut viimeisen kolmen
vuoden aikana menestyselokuvan. Jos
on, saa projekti lisdpisteitd ja helpom-
min puuttuvan rahoituksen.

— Kyseinen tuki auttaa parhaiten niitia
tuottajia, jotka erittdin todennikdisesti
saisivat elokuvansa kannattavaksi ilman
tukeakin. Niin ollen he tuen ansiosta

saavat enemman voittoa jo muutenkin
muodostuvan voiton piille. Miten uu-
det elokuvantekijat pasdsevit ikina teke-
maén laatuelokuvia, jos tuen saamisen
edellytyksend on aiempi menestys?

Nayttelijasta elokuva-alan
moniosaajaksi

Anssi Ménttarin nuoruuden haaveena
oli ryhtyd niyttelijaksi ja han harrasti-
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kin lajia ahkerasti erilaisissa harrasta-
jateatteriryhmissé. Ensikontakti eloku-
vaan tuli vuonna -62, kun hén sai pik-
kuroolin Mikko Niskasen elokuvassa
Sissit. Siitd ldhti ura urkenemaan, kun
Maénttéri elokuvan jalkeen palkattiin
tuotantoyhtioon jarjestdjaksi.

Jarjestdjan tehtavien lisdksi hén toi-
mi kisikirjoittajana, 4anittdjana ja pik-
kuosien niyttelijana eri tuotantoyhti-
0Oissd koko 60-luvun.

— Tein t6itd monien ikonisten suoma-
laisten ohjaajien kanssa — muun muas-
sa Mikko Niskasen, Valentin Vaalan,
Teuvo Tulion, Matti Kassilan, Erk-
ko Kivikosken — ja niin, ettd on mo-
nenlaisia tapoja tehdi. Ndin myos mo-
nesti tapoja, joilla ei pitdisi tehda. Ne
olivat hyvid oppivuosia, joista saatoin
ammentaa myohemmin omissa ohja-
uksissani.

Ensimmaisen elokuvansa Manttari
ohjasi 1969. Se oli kehuja saanut lyhyt-
elokuva Ystdvykset.

— Siitd nousi vahva halu nimenomaan
ohjata. Tosin seuraavaan menna hurah-
ti kahdeksan vuotta, mika johtui yksin-
kertaisesti siitd, ettd koko ajan oli niin
paljon muita alan t6itd. Koko ajan tuli
niin hemmetin hyvia tyotarjouksia,
joista ei voinut kieltaytya.

1970-luvulla Ménttiri meni J6rn Don-
ner Productions Oy:n palvelukseen, jossa
hén toimi pitkdén tuotantopééllikkona ja
tuottajana. Yhtié myos tarjosi mahdolli-
suuden Minttérin ensimmaéiselle pitkdn
elokuvan ohjaustyélle. 1976 valmistunut
Pyhd perhe perustui Claes Andersso-
nin samannimiseen naytelmain.

Kiitetyssé elokuvassa Lasse Poysti
néyttelee perheenisii, joka paattaa rai-
tistua, mutta aloittaa kuitenkin juomisen
uudestaan, koska perhe tuntuu sietdvian
hénta paremmin humalassa kuin selva-
nd. POysti sai elokuvasta pddosa-Jussin.

Pyhissd perheessi padasia ei itse asi-
assa ole paahenkilon alkoholismi, vaan
se, ettd muu perhe tarvitsee syntipukin.
Kun isdn raitistumisen myo6té syntipukki
katoaa, muu perhe suorastaan painostaa
isdn aloittamaan juomisen uudelleen.

Kasikirjoituksen teko
on osa ohjaustyéta

Jo ensimmaisessi pitkidssd ohjaustyos-
sd nakyi Anssi Manttdrin myohempaa-
kin tuotantoa leimannut oma, vahva
tyyli, joka on varsin dialogi- ja néytteli-
jékeskeinen. Han on my®ds késikirjoitta-
nut lahes kaikki elokuvansa itse.

— Minusta kasikirjoituksen teko kuu-
luu ohjaukseen. Jos joku muu toisi mi-
nulle kisiksen ja sanoisi, ettd tee tuo,
niin senkin kirjoittaisin uudelleen. Pe-
rusidean ei tietenkaédn tarvitse olla oma-
ni. Pyhd perhehéin perustui Claes An-
derssonin naytelméain, Kuningas ldhtee
Ranskaan -elokuvan pohjana oli Paavo
Haavikon kuunnelma ja Joensuun Elli
perustui Heikki Turusen kirjaan.

Manttari kertoo osaavansa kirjoittaa
taloudellisesti. Hdanen elokuvansa nou-
dattavat varsin tarkasti kisikirjoitusta
eikd leikkausvaiheessakaan yleensi mi-
kddn kohtaus mene roskikseen. Impro-
visointia voi olla kohtauksen sisilla, sil-
14 se ei tuo lisakustannuksia tuotantoon.

— Kun tekee budjetin etukiteen, niin
tulee pysyttya kisikirjoituksessa ja ku-
vaussuunnitelmassa tiukasti — ei ole va-
raa ruveta sooloilemaan.

Joskus idea syntyy
hyvasta nimesta

Idea elokuvaan voi kuulemma tulla
misti vain.

— Se vaihtelee paljon. Elokuvan te-
ossa kaikkein vaikeinta on nimen kek-
siminen ja jos mieleen juolahtaa hyva
nimi, niin siitdhan pitda tehda elokuva.
Esimerkiksi Viimeiset rotannahat oli
sellainen — siini oli nimi ensiksi, vaikka
nimessa ei olekaan mitdan jarkea.

Joskus toiselta kuultu juttu voi paa-
tya kasikirjoitukseen.

— Minulla oli muuan tuttu, joka oli
patologinen valehtelija. Han ei kerta-
kaikkiaan osannut avata suutaan niin,
ettei olisi valehdellut. Hén sitten kertoi,
ettd hinelld oli nuorena kaveri, nuori-
sopappi, joka teki itsemurhan niin, etta
ylaruumis paljaana kaveli — ei siis hy-
pannyt — alas katolta ja ettd tuuli vaan
heilutti rintakarvoja. Se oli minus-
ta aika vaikuttava esitys ja jii mieleen.
Aloin kirjoittaa sitd, pappi muuttui kir-
jailijaksi eika ollut edes padosassa, mut-
ta tuo kohtaus on elokuvassani Huhti-
kuu on kuukausista julmin.

— Nyt on taas mielessi yksi hyva nimi
ja siitd pitdisi ehdottomasti ehtid tehda
elokuva jossain vaiheessa. Se nimi on
Pullo viinaa ja puhtaat sukat — mita
mies muuta tarvitsee.

Sodankylan elokuvajuhlat

Elokuvien teon lomassa Mainttari ehti
perustaa Sodankylidn elokuvajuhlat. Sen
syntyhistoria on sekoitus sattumaa ja oi-
kealla hetkelld yhteen osuneita ihmisia.

— Olin jossain Lahden takana puhu-
massa kulttuurisihteereille, joita oli pa-
risataa. Pitkén illan padtteeksi meita oli
jéljella kaksi, mind ja Sodankyldn kult-
tuurisihteeri Marja Martikainen ja
mind sitten ehdottamaan, ettd mités jos
perustaisimme sinne teille Sodankyldan
elokuvafestivaalin?

— Parin viikon paastd Marja Martikai-
nen lahetti postikortin, ettd minun on
tultava Sodankyldn kulttuurilautakun-
nan kokoukseen perustelemaan, miksi
Sodankylddn pitdd perustaa elokuvafes-
tivaali. No mindhén menin. Samana il-
tana yhytimme kulttuurisihteerin kans-
sa vield kunnanjohtaja Lasse Nisin,
joka muuten oli melkoinen diktaatto-
ri omalla paikkakunnallaan. Esitimme
asiamme ja hin sanoi, ettd tuossa nyt
ei ole mitaan jarked, mutta kokeillaan.

Mainttarilld oli tuohon aikaan yh-
teinen toimisto Kaurisméien veljesten
kanssa ja kolmikko alkoi laittaa festivaa-
lia pystyyn toden teolla. Ensimmaéinen
tapahtuma jérjestettiin 1986 kesdkuun
puolivilissa ja siitd saakka Sodankylan
elokuvajuhlat on voinut hyvin. Tapahtu-
ma on omistettu nimenomaan elokuval-
le, ja niitd ndhd4an tapahtumassa kellon
ympdri. Sodankyldssi ei kilpailla eika
jaeta palkintoja, ellei sellaiseksi lasketa
yleisOGddnestysta toiveuusinnasta. Festi-
vaalijohtajana toimi kuolemaansa saak-
sddn jatkaa nyt Timo Malmi.

Sodankyldn elokuvajuhlat on alusta
saakka ollut hyvin kansainvilinen — kii-
tos Peter von Baghin laajojen kontakti-
en. Jo ensimmaisilld festareilla vieraili-
vat ohjaajalengendat Samuel Fuller ja
Jonathan Demme. Kivij6itd on ollut
viime vuosina reilut 30 000 vuosittain.

Elokuvien teon lomassa
Mdnttdri ehti perustaa
Sodankylin elokuvajuhlat.

Sodankyldssd on myo6s tutkittua tietoa
siitd, ettd kulttuuri tuo sithen panostetut
rahat moninkertaisesti takaisin.

— Takavuosina joku valtuutettu ky-
seenalaisti juhlien saaman avustuk-
sen, joka oli noin 200 000 markkaa.
Samaan aikaan paikallinen kauppaop-
pilaitos teki tutkimuksen, jossa selvisi,
ettd festivaali tuo paikkakunnalle rahaa
noin kolme miljoonaa markkaa ihan ai-
toa rahaa. Siti ei aina tajuta, koska raha
jakautuu monelle taholle.

— Sama varmasti pitee moneen muu-
hunkin tapahtumaan ja taiteenlajiin.
Siksi minua ihmetyttaa kovin hallituk-
sen into leikata kulttuurista. Miten he
eivit ymmarré, ettd aineettomien arvo-
jen ja hy6tyjen lisaksi kulttuuriin laitet-
tu raha tulee takaisin tavalla tai toisella,
silld vieraat kuluttavat teatteri-, kon-
sertti- tai nayttelykdynneilladn myos ra-
vintola- ja majoituspalveluja, kdyvit os-
toksilla jne.

Kahden Klaanin mies

1980-luvulla tehdyssd, Mika Kauris-
maien ohjaamassa Klaani-elokuvassa
Anssi Méanttiri oli tuottajan roolissa.
Romaani piti filmatisoida jo parikym-

mentid vuotta aiemmin. Toteutumat-
ta jddneessd projektissa ohjaajana olisi
ollut Aito Mikinen ja Manttarin piti
olla tuotantopaallikko.

— Siitd projektista en paljoakaan
muista, koska se ei edennyt kovin pit-
kille. Etsimme alustavasti kuvaus-
paikkoja Helsingin seudulta. Rooli-
tuksista muistan vain sen, etté jo en-
simmadiseen filmiin kaavailtiin Las-
se POystid, joka Kaurismiden Klaanis-
sa esittdd poliisia. Aito Makinen tunsi
Lassen hyvin ja tykkasi kayttaa tuttuja
nayttelijoitd. Aiemmassa Poystin rooli
olisi varmasti ollut joku Sammakoista
— olihan Lasse silloin huomattavasti
nuorempi.

Se. ettd Kaurisméen Klaani kuvattiin
Pispalassa, saattoi johtua siitd, ettd ol-
tiin Méanttéarin kotikonnuilla.

— Asuin silloin ja asun yha Pispalas-
sa, jos kohta meilld on kakkosasunto
Helsingissd. Olen Tampereella kirjoil-
la ja vaimoni pitdd majaa mieluummin
sielld. Me molemmat matkaamme tois-
temme luo tdméan tistd — han vililla
Helsinkiin, mini taas Pispalaan. Siina
pysyy parisuhdekin hehkeédni, kun ei
née ihan joka hetki, naurahtaa Méant-
tari. e
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TEKSTI ULLA SIREN

Brunssista
nauttivat kaikki

Saisiko olla sunnuntainen aamiais-lounas kaikilla herkuilla? Sita voitiin kysya 1960-luvun
Suomessa - varmuuden ja selvyyden vuoksi - mutta nykyaan brunssi kuuluu elamaamme ja
ravintolakulttuuriimme siina missa muutkin ateriat.

Brunssi on erityisesti kaupunkikulttuuriin liittyva juhlapiivien ja
vapaiden aamujen nautiskeluhetki, jonka ytimessé on rento yh-
dessédolo ja maukkaat pikkupurtavat, seka suolaiset ettd makeat.
Brunssista pitavat yleensi kaikki, ehka juuri siksi, ettd jokaiselle
riittdd mieluisia vaihtoehtoja.

Isojen kaupunkien ulkopuolisessa Suomessa puhutaan yha usein
viikonloppulounaasta tai ylellisestd aamiaisesta, mika tarkoittaa
jokseenkin samaa kuin brunssi. Rajoja hamartaa lisdksi se seikka,
ettd Suomessa lounaan tarjoilu aloitetaan aikaisemmin kuin Keski-
ja Etela-Euroopassa.

Brunssin etsiskelyssa kannattaa siis nahda hieman vaivaa. Her-
kullisia vaihtoehtoja on seki kotoisten lahiruokamakujen etté ek-
soottisten erikoisuuksien ystaville. Tarjolla voi olla aasialaista,
amerikkalaista, vegaanista, gluteenitonta; pannukakkuja, suklaa-
mousseja, falafeleja, toast skageneita, ayridisid, eggs Benedictia ja
lukemattomia muita makuja ja makuyhdistelmia.

Vapaasti mutta tyylissa pysyen

Ei ole olemassa yhtd oikeaa tapaa tarjota brunssia. Buffet-poyta
sopii yhtd hyvin kuin lautasannokset, ja usein ravintoloissa ne yh-
distetddn. Brunssiin voi kuulua alkupala-buffet ja loput tarjoillaan
poytiin, tai sitten padruoka on valmiina annoksena ja muut osat saa
valikoida noutopdydasta.

Myo0s brunssien menut vaihtelevat suuresti, mutta tarjoiluun
kuuluvat aina alkupalat, pddruoka ja makea jalkiruoka, joista jokai-
sesta on vahintdin kaksi erilaista vaihtoehtoa, yleensd enemmaén.
Juomina ovat kahvi ja tee, ja ohessa tarjotaan myos tuoremehua ja

vettd. Juhlaviin brunsseihin sopivat cocktailit tai mocktailit, samp-
panja ja kuohuviinit.

Suomessa vappu on vanhin ja yleisin brunssipéivi, ja ravintola-
varaus onkin tehtava hyvissi ajoin talvella, jos mielii paasté suosik-
kipaikkaansa. Suomen Gastronomien Seuran puheenjohtaja Joni
Kiiski muistuttaa, ettd teemabrunssilla voi juhlistaa erityisia het-
ki& milloin vain, ja variaatioita syntyy ajankohdan mukaan: blinib-
runssi, paasidisbrunssi, cocktailbrunssi, saaristolaisbrunssi, sadon-
korjuubrunssi, ditienpaivabrunssi. Tunnelma kohoaa entisestéén,
kun niihin lisdtdan sopivaa musiikkia sekd teeman mukaisen katta-
ukset ja koristelut.

Brunssin ideaan kuuluvat keveys, rentous ja vapaus, eika sita
nautita tiukkojen sdéntojen puristuksessa. Muutaman perusasian
muistaminen riittaa:

— Kiirehtiminen sen enempaa tarjoilussa kuin ruoan ja juoman
nauttimisessa ei kuulu brunssiin. Brunssi on yhdessa nautiskelua ja
seurustelua. Suuret annoskoot ja liian tayteldiset annokset sopivat
huonosti brunssiin. Voimakkaasti maustetut ruoat saattavat hairi-
td muiden ruokien makujen nauttimisesta. Kokeelliset ja monimut-
kaisia keittiotekniikoita sisaltavat annokset eivat kuulu rentoon
brunssikattaukseen, Kiiski muistuttaa.

Pieni ruokajuhla lepopaiviin

Kesan kidntyessa syksyyn voi tulla ankea tunne, ettd vuoden juhla-
pdivat on vietetty — ainakin siihen asti, etti joulu jolloinkin syysha-
maran tihennyttyd alkaa tehda tuloaan. Loppukesi ja syksy ovat
kuitenkin sadonkorjuun ja kotimaisen ruoantuotannon todellinen
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Ainolan puiston perinteikkaan kahvilarakennuksen kasvihuoneet
ja aurinkoinen terassi houkuttelevat herkutteluun ja ihasteluun.

Kiikun kupeessa sijaitsee Hupisaarten keskusleikkipuisto,
joka takaa kesaretken hauskuuden my6s perheen pienimmille. 9-20

Meilla tarjoillaan hyvaa kahvia ja itse tehtya jaateeta
seka Pingviini pallojaateloa! Myos Brunssia tarjolla.

Oulun syddamessa.
OULU -kirjaimet

www.kahvilakiikku.fi

Heindkuussa

lauantaisin
puistojazzia

Avoinna
kesa-elokuu

Ainolan puisto,

naapurissa!

Freepik

Buffet-tyylisesti tarjoillut alkupalasalaatit kuuluvat perinteiseen brunssipdytadn.

Makeat jélkiruoat téydentdavat brunssiin.

L]

Freepik

14

Mikddn ei voita tuoretta
sampyldid, briossia, focacciaa,
voisarvea ja tuoretta pullaa
brunssilla.

tahtihetki sekéd luonnossa ettd puutarhassa. Monenlaista saa tuo-
reena ja laheltd, ja se riittaa loistavasti syyksi jarjestdd herkullinen
yllitys perheelle, ystiville tai kenelle vain.

Vaikka brunssi on ldhtékohdiltaan yldluokan kulttuuria, sen ei
tarvitse olla kallis ja monimutkainen.

Pelkéstdadan kananmunista voi loihtia vaikka mita.

— Uppomuna, munakokkeli, munakas tai espanjalainen peru-
namunakas ovat oikeaoppisesti valmistettuina erinomaisen herkul-
lisia brunssiruokia, Joni Kiiski sanoo.

Haén toteaa, ettd sesongin raaka-aineet kannattaa hyodyntia, sil-
14 ne maistuvat parhailta ja ovat yleensé edullisia. Lahiruokaringit
ovat yksi hyva keino hankkia niitd. Hollandaisekastike on patent-
tiratkaisu, joka kannattaa Kiisken mukaan opetella valmistamaan
hyvin, koska silld voi h6ystdd monia annoksia. Yksi sellainen on
juuri amerikkalaisen brunssin ikoninen eggs Benedict, leivin paal-
14 oleva uppomuna lisukkeineen.

Leipa kuuluu tietenkin olennaisesti brunssiin. Leipé voi olla sa-
laattien lisuke tai muodostaa pohjan koko annokselle. Kotibrunssin
kohokohta voi olla juuri vastapaistettu tai -lJammitetty leipa.

— Mikééan ei voita tuoretta simpylaa, briossia, focacciaa, voisar-
vea ja tuoretta pullaa brunssilla. Focaccian voi koristella hauskal-
la tavalla, vaikka tekemailla focaccian paalle kukkasen kasviksista.
Yksi idea voisi olla varata paahdetun briossileivin paille erilaisia
vaihtoehtoja, kuten uppomuna, kylmasavulohta, ilmakuivattua
kinkkua, avokadoa, saunapalvikinkkua, sienid, pinaattia tai vuo-
henjuustoa, joista jokainen voi tehdd oman makuun sopivan lei-
van, Kiiski neuvoo.

Han vihjaa, ettd kotibrunssiin on mukava siséllyttda pienia yl-
latyksia, joihin ei suinkaan aina tarvita erikoisia aineksia. Sellai-
sia voivat olla tuoreet kotona leivotut karjalanpiirakat tai ravintola
Juuren aikanaan lanseeraamat sapakset eli suomalaiset tapakset,
joissa voi kokeilla satokauden parhaiden makujen yhdistamista.

Huolellinen ty6, hyvélaatuiset raaka-aineet ja mielikuvituksen
vapauttaminen lentoon — niilla mennéaan pitkalle.

— Mieluummin laatu méaran sijasta, Joni Kiiski tiivistaa.
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Manamansalon ~  ——
upeat, aurinkoiset
hiekkarannat kutsuvat!

Oulujarven rannalla sijaitseva Manamansalo Camping tarjoaa monipuolisia
leiriytymispaikkoja kuivalla hiekkakankaalla komeassa mantymetsikdssa.
Saatavilla on myds mokkimajoitusta, sahkoistettyja ajoneuvopaikkoja

ja luontoon sopivat, laadukkaat huoltorakennukset.

A-oikeuksin varustetussa ravintolassa voi nauttia muun muassa makoisia
pizzoja. Rantaharjun takana, pienen lammen rannalla sijaitsevat tilaussaunat
ovat taydellisida saunomiseen omassa rauhassa. Alueella on myds erinomaiset
mahdollisuudet ulkoiluun, kalastukseen ja retkeilyyn.

_______________________________________________________________________________________

MANAMAN SA LO Puh. 044 793 7851 ¢ manamansalocamping@gmail.com

Teeriniementie 156, 88340 Manamansalo
( AM pl N ( i www.manamansalocamping.fi Tervetuloa!

Kaipaatko erilaista makuelamysta?

Tervetuloa FUCHKAan, Suomen ainoaan bangladeshilaiseen ravintolaan
maittavalle lounaalle tai viehattavalle juhlaillalliselle.

Nummikatu 32, 90100 Oulu » www.fuchka.fi

0400 552 595 Tervetuloa!
‘ . kerromeille@fuchka.fi
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Koe QULULAIST

KASSU HALONEN
TAIDETALO

Tervetuloa Taidetaloon!

Taidetalo toimii kulttuurin ja musiikin kohtaamispaikkana ja sen néyttely-

tiloissa pidetdan vuosittain vaihtuvia korkeatasoisia taidenayttelyita.
Sen tehtdvana on palvella suomalaista kdsityolaiskulttuuria ja
populaarimusiikkia seka toimia lasten ja aikuisten koulutus-
ja elamyksellisena lomakohteena.

Taidetalossa on saveltdja Kassu Halosen tuotannon pysyvaisnayttely
ja muita taiteiden vaihtuvia nayttelyja.

Manamansalon musiikki- ja taideyhdistys ry hallinnoi toimintaa
ja on voittoatavoittelematon yhdistys jonka tuotto kaytettaan
lasten ja nuorten hyvinvoinnin edistamiseen.

Kassu Halonen Taidetalo Kahvio ja taidendyttelyt
Kivarinperantie 24 avoinna 23.6.-13.8.2023
88340 Manamansalo Ma-ke suljettu
Tiedustelut p. 040 709 6157 To-peklo 11-17
kassuhalonentaidetalo.fi La-su klo 10-15

Kymmen-

kertaiset
edut!

Explore Restaurants Oulu-kirja sisaltaa
12 valikoidun ravintolan etua ja esittelya.

290 EURON EDUI
29 EURON HINNALIA

PRASKANTOISESTI h.Kil'J'an.
inta vain

KAKST RUOKA-ANNOSITA
YHDEN HINNALLA! 29€

Osta omasi itselle tai lahjaksi:

www.explorerestaurants.fi

Tarkista ravintolakohtaiset edut kirjasta.

. helmet uudella tay, 11
. toloiden ar

Yliluokan eliimiii ja

pyhépiivien keveytti

Brunssin suosio alkoi kasvaa Euroopassa viime vuosisadan al-
kupuolella. Aterian erityisyys oli sen ajankohta: pyhédpéivien
lekottelu alkoi aamupdivin ylelliselld ruokanautinnolla. Bruns-
si poisti tarpeen erilliselle aamiaiselle ja lounaalle, ja sen jal-
keen ehti joutilaillekin tulla uusi ndlki ennen péivallisti. Ja en-
nen kaikkea se oli jotakin erilaista.

Brunssin juuret ovat Englannissa ja kenties myos pohjois-
amerikkalaisten superrikkaiden elamintavoissa, joissa se aset-
tui luontevasti yojuhlinnan tai kenties hyvinkin tuloksellisten,
ldhes aamuun kestédneiden liikeneuvottelujen jatkoksi. Alku-
perdinen englanninkielinen termi brunch, joka muodostuu sa-
noista breakfast ja lunch, kertoo joka tapauksessa tarkeimman
sekd aterian luonteesta etti tarjoilun ajankohdasta. Ylaluokka
omaksui brunssin nopeimmin — heilld oli riittdmiin seki aikaa
ettd palvelusvikea.

Jotkut arvelevat sunnuntaibrunssin alkaneen katolisten py-
hépaivan vieton yksinkertaistamisesta. Oli helpointa jarjestaa
yksi kevyt ja kiireeton aamupuolen ruokailu ennen messua,
kun iltapaivalla oli tarjolla todennakdéisesti viikon raskain ate-
ria, runsas sunnuntaipaivillinen. Brunssissa on myds samoja
piirteitd kuin englantilaisen yldluokan metséstysharrastukseen
kuuluneissa lounaissa: helposti tarjottavia pikkuherkkuja, suo-
laista ja makeaa teen ja samppanjan kera.

Brunssi-niminen ateria rantautui Suomeen vasta 1980-luvul-
la, ja sen tarjoilun aloitti luultavasti helsinkildinen Ravintola
Omenapuu. Vuonna 1986 brunssi on ollut ainakin Kalastaja-
torpan ja Kulosaaren Casinon listoilla. Vastaavanlainen aami-
ais- tai alkupalatarjoilu oli toki ennestdan hyvin tuttu taalldkin,
ja siksi konsepti oli helppo omaksua. Voileipapoytd, vanhim-
malta nimeltddn viinapoyta, seké vendlainen zakuska- eli alku-
palapoyté tunnettiin Suomessa 1700-luvulta asti. Vapunpéivan
pitkid aamiaisia puolestaan tarjottiin ainakin helsinkildisissa
ravintoloissa 1800-luvun lopulta lahtien. «

Tiedot:
Puheenjohtaja Joni Kiiski, Suomen Gastronomien Seura ry.
Amanuenssi Laitka Nevalainen, Hotelli- ja ravintolamuseo
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"[ TULEVAT TAPAHTUMAT: L

18.7. STAND UP -KESA

I 19.7. KORPIROCK
™ 23.7. ISKELMAILTA - BADDING TRIBUTE

24.7. AFTERWORK LIVE

KOIVURANNAN KAHVILA TARJOAA HERKULLISTA RUOKAA JA JUOMAA IDYLLISESSA RO LT -EA THETE
JOKIMAISEMASSA. KOIVURANNASSA JARJESTETAAN ERILAISIA TAPAHTUMIA LAPI KESAN. 18, STAND UP -KESA
6.8. ISKELMAILTA - JUICE LESKINEN TRIBUTE
9.8. OULU RIVER BLUES N' ROOTS FESTIVAL 2025
KOIVURANNANKAHVILA.FI 6.8, YLIVRE

15.8. STAND UP -KESA

T 16.8. MARTTI SERVO & NAPANDER T

Tervetuloa viihtymaan
ravintola Hugoon
hyvan ruuan darelle!

Ravintolamme sijaitsee kauniilla Rantakadulla,
1884 vuonna valmistuneessa Hugo Neumanin
suunnittelemassa kivitalossa.

Ikkunoista ja terassilta avautuu maisema
vilkkaaseen kauppatoriin ja Rantakadun
vanhoihin aittoihin.

Ravintolan ulkokuori huokuu vanhaa Oulua

ja sisalta paljastuu moderni sekoitus
perinteisia valmistustapoja, kokeilunhalua ja
raaka-aineldhtdista, vastuullista ajattelutapaa.

Pysyvien menujen ja reseptien sijaan
kokeilemme, yllatamme ja ihastutamme.

Let’s be
SOCIABLE

VIINIA, YSTAVIA JA HYVAA RUOKAA.

Rantakatu 4, 90100 Oulu, p. 020 1432 200
Avoinna: ke-to 17-22 « pe-la 17-23
ravintolahugo.fi
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IThanaa -
l1a!

TEKSTI TIMO JOKINEN
KUVA UNSPLASH

kesa on taa

On tdmai erityisen mukavaa aikaa — kevit ja sen
jilkeen kesd. Nelja vuodenaikaa, miki sen pa-
rempi. Helskutin pitkdn pimeén, tuulisen ja viile-
an talven jilkeen lopultakin saamme valoa ja hie-
man lampdoisempid paivii.

Kesa on maukasta aikaa, my06s viinien parissa.
Olen usein kehottanut ihmisid maistelemaan eri-
laisia viinejd, koskapa silloin saattaa 16ytd4 todel-
lisen herkun omien aistien mukaan. Jos ja kun
maistellaan, niin ei se oikein yksin suju vaan pi-
taa olla ystévii, tuttuja samanhenkisia jotka ovat
valmiit maistamaan oudompiakin viineji. Toki
tutut maukkaaksi todetut viinit ovat hyva valin-
ta, mutta kokeilemalla saattaa 16ytya miellyttavia
yllatyksia.

Esimerkiksi huhtikuussa nautimme kansainva-
lisestd Malbec-paivasti, ja toukokuussa vietettiin
Riesling-viikkoja, jolloin useissa ravintoloissa
saattoi nauttia etenkin saksalaisista Riesling-ry-
péleista tehdyista viineista. Riesling-viikkojen or-
ganisoija on Saksan Viinitiedotus -organisaatio.

Minulle kesan tullen maistuvat varsinkin viinit,
jotka on tuotettu Alvarinho, Chenin Blanc, Ver-
dejo tai Vermentino -lajikkeista. Niistd mieleeni
tulee seuraavat maukkaat viinit:

Chenin Blanc

Chenin Blanc -rypédleen maailmankuulu huippu-
tuottaja on ehdottomasti Ken Forrester — Mis-
ter Chenin — Etela-Afrikasta, Somerset Westin
kupeesta Kapkaupungin pohjoispuolelta. Enti-
nen ravintoloitsija ja maineikas keittiomestari on
vuosikymmenien ajan tuottanut meille maailman
parhaita viinejd — nimenomaan Chenin Blanc la-
jikkeesta.

Ken Forrester The FMC 2023

(ALKO 900964 — 59.98 €)

Tama kuiva monivivahteinen viini on aavistuksen
vaniljainen ja aprikoosia l0ytyy myos. Vaikka yh-
distén tdssd myos hunajaisen ominaisuuden se ei
kuitenkaan merkitse makeutta. Tdmén viinin voi

hyvin nauttia sellaisenaan mutta maistuu parhai-
ten aasialaisten ruokien ja dyridisten kanssa.

Ken usein hulluttelee mausteiden kanssa. Han
on myo0s yksi erityinen henkilo, joka on saanut
Lapin kasteen. Tama tapahtui kauan sitten kun
Hannu Wiss, Veikko Mikelda, Hannu Puisto ja
monet muut alan konkarit olivat kanssani For-
resterin olohuoneessa tdman seremonian teke-
massa.

Yksi lukuisista Ken Forresterin tempauksista
oli kun héan Lontoossa istui liikekeskuksen hy-
vantekevaisyystilaisuudessa ja hanen kasvoihin
aseteltiin etanoita. Taitaa olla vieldkin Guinnes-
sin ennétysten kirjassa kirjessa, kuinka monta
etanaa imeytyi hanen ihoonsa... En muista mon-
tako naité oli — mutta MONTA !

Jollain saattaa olla kysymys mita tarkoittaa
“FMC”? "Forrester Meinert Chenin" juontaa Ken
Forresterin ja hianen hyvin ystavansai, viininteki-
jan Martin Meinertin nimiin.

Stellenrust Barrel Fermented

Chenin Blanc B28 2023

(ALKO 525817 — 11,48 €)

Tasapuolisuuden vuoksi mukaan myds yksi edul-
linen Chenin Blanc — toki Etela-Afrikasta. Kut-
kuttavan hapokas viini, jossa havaittavissa luu-
mua, persikkaa ja sitrusta. Tynnyrikypsytys tuo
mukaan hieman paahteisuutta ja pahkinaa. La-
hes satavuotias viinitila on yksi suurimmista yk-
sityisomistuksessa oleva viinintuottaja Etela-Af-
rikassa.

Vermentino

Viiniammattilaisten parissa on paljon parran-
parindi siitd misté tulevat parhaat Vermentino
-lajikkeen viinit. Toskana, Piemonte sekd monet
muut eteldisemmit Italian maakunnat tuottavat
nykyéddn runsaasti Vermentino-viinid. Mutta Sar-
dinia on alue, josta tulee monivivahteisemmat,
ryhdikkadmmat lajikkeen edustajat.

Naistd kahdesta viinivalinnastani varmaan 16y-

ditte minun henkilokohtaisen mielipiteen kysei-
sestd asiasta.

Argiolas Meri 2024

(ALKO 910626 — 19,99 €)

Kuiva, hapokas, sitruksinen viini yrttiméisin vi-
vahtein. Tdma on valintani, kun kesén grillimenu
sisdltda kanaa tai muita linturuokia.

Viini tuotetaan Vermentino -lajikkeesta, joka
kasvaa Sardinian saaarella ja luokitellaan DOC
Vermentino di Sardegna. Tdma perheomisteinen
viinitila on erityisen merkittava vaikuttaja Sardi-
nian viinituotannossa.

Mutta sitten — Siddura Béru Vermentino
di Gallura Superiore 2016 (ALKO 549477
- 53,79 €)

Tama on todella monivivahteinen — aprikoosia,
omenaa, sitrusta, mineraalinen, kermainen, aa-
vistus tammea. Todella tyylikas viini.

Saaren ainoa DOCG-luokitus on timé Vermen-
tino di Gallura, joka vie meidat Valimeren toisek-
si suurimman saaren pohjoisosaan.

Punaviini maistuu
myos kesalla

Vaikka kesilld maistuu paremmin valkoviinit, ja
miksei roséviinitkin, niin kylla sinne sopii myos
punaviinit. Itse pédisin hiljattain maistamaan
ALKOn valikoimista 10ytyvdd Chateauneuf-
du-Pape Le Moulin Teyroud 2022 (ALKO
006911 — 35,98 €).

Ensimmaisté kertaa maistoin téti viinia ja oli-
pahan upea. Aavistuksen kevyempi kuin osasin
odottaa, mutta niin maukkaan kirsikkainen, luu-
muinen ja mausteinen ettd toinenkin lasillinen
maistuisi. Tdima Grenache, Mourvedre ja Syrah
-lajikkeiden viini 16ytd4 varmaan ruokapOytaam-
me uudelleen — nyt keséilla.

Niaiden maukkaiden makujen my6ta toivotan
kaikille oikein hyvaa kesda! Muistakaa herkutella
ja maiskutella ystivien, kollegoiden ja perheen-
jasenten kanssa. o
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