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Aven om vintern annu haller sitt grepp om landet, borjar
ljuset sakta &tervanda och med det kommer kanslan av
nystart. | bagerier och konditorier runt omilandet p&gar
planeringen for vérens och sommarens sasong, fylld av
farg, smak och kreativitet. For oss p& Kobia ar den har
sdsongen en chans att visa hur brett och levande vért
sortiment ar och hur vi tillsammans med véra partners kan
skapa annu fler frestelser.

| detta nummer av Frestelser bjuder vi pd en stor dos
varkansla, med allt frain vara senaste produktnyheter

till tips och recept infor sasongens hogtider. Vi lyfter

fram hantverksglass och gelato - ett omrade som véaxer
snabbt och ddr vi erbjuder bade kunskap och ravaror for
dig som vill utveckla din verksamhet. Du moter aven vér
nya inkopschef Johan Lindberg som tillsammans med vért
R&D-team fortsatter att starka sortimentet med kvalitet,
innovation och hallbarhet i fokus.

Sdsongen bjuder ocksd pd klassiker i ny tappning: ra-
barber, lavendel, jordgubb/smultron, russin och valnotter
far ta plats i b&de bakverk och desserter. Vart R&D team
har tagit fram recept och inspiration som gor det latt att
fornya sortimentet utan att tappa hantverket.

Vi har nyligen lanserat var nya webbplats, skapad for att
gora det enklare att hitta information, inspiration, pro-
dukter och recept allt samlat pé ett stdlle. Hall utkik efter
kommande kurser och workshops, dar du far mojlighet att
utvecklas och inspireras tillsammans med véra experter
och kollegoribranschen.

Var ambition ar densamma som alltid att ge dig som ba-
gare eller konditor de basta forutsattningarna att lyckas,

oavsett sdsong. Lat dig inspireras och l&t varen borjai
smakens tecken.

/Team Kobia

Frestelser

Produktion: Kobia Marknad & R&D | Foto: Thomas Hijertén | Tryck: Atta45
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Ny webbplats!

Fa tillgang till de senaste
nyheterna - besok nya

koblia.se v




Nytt nyhetsbrev!
Fa tillgang till de senaste
nyheterna forst - registrera dig
for vart nya nyhetsbrev
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Prenumerera pa vart nyhetsbrev

Se till att du far den senaste marknadsinformatio-

nen fran Kobia. Anmal dig till vara utskick for att

ta del av inbjudningar till events, kurser, nya pro-

dukter, kampanjer, recept och handelser sarskilt
anpassat for din verksamhet.



i3 , — Det jag mest ser

fram emot dr att
utveckla Kobias och hela
Leipurin-koncernens
affiver med bade kunder
och samarbetspartners.
Malsdttningen dr att i
forldingningen skapa de
bdista forutsdttningarna
for vara kunder.

— Johan Lindberg, Chef inkdp
och sortiment

NY PA JOBBET I FRESTELSER
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Valkommen:

FRESTELSER

Joban Lindberg - Ny ansvarig for

inkop och sortiment

Med sin standigt positiva installning, stora driv, Idnga branscherfarenhet och kansla for olika verksam-
heter har nu den tidigare inkdpschefen for Din Bagare Sverige trattinien ny roll for Kobia och Leipurin
Group. Vivalkomnar Johan Lindberg som ny inkopschef.

Johan, beskriv din bakgrund i branschen. - Min karridr
inom bageri startade 1998 dd jag borjade jobba pd
lagret hos Norlander Food. innan dess hade jag jobbat
p& béde Arla och Menigo i ndigra dér. Kopplingen till
Norlander var valdigt naturlig dé jag vaxt upp med
denna familj sedan jag var tvd ar gammal. Efter ett ér
pd lagret blev jag erbjuden en innesdljartjdnst och dret
darefter fick jag en utesdljartjanst som overgick till ett
regionsansvar for bade Goteborg och Norrland. Efter
fem ar overgick denna tjanst till en sdljcoachroll for
Sverige. 2006 forvarvade Zeelandia Norlander Food
och dd& fortsatte anstdliningen med en KAM roll inom
koncernen.

De sista fem daren jobbade jag inom Zeelandia delvis
som industriansvarig men i forsta hand som Din Baga-
re-ansvarig. 2018 gick Din bagare ut med att de sokte
en inkopare for grupperingen och denna roll sokte jag
och fick. Detta var en roll som jag sedan hade i sju ar. |
februariidr sd tackade jag ja till inkopschefsrollen pd
Kobia/Leipurin.

Vad fick dig intresserad av din nya tjcnst p& Kobia och
Leipurin Group? - Det dr en spannande koncern och
foretag att jobba for i ett expansivt skede med mycket
spdnnande saker som hander framover.

Vilka kommer dina huvudsakliga arbetsuppgifter att
vara? - Min huvudsakliga uppgift kommer vara att
forhandla avtal for Kobia. Det andra ansvarsomréadet
ar att hdlla sortimentet uppdaterat med i forsta hand
hjalp fran vart fantastiska R&D team. Aven strategiskt

inkopsarbete i Leipurin koncernen kommer att tillkomma

pd& sikt.

Hur har dina veckor pé Kobia kénts hittills? - Intensiva
och valdigt givande och roliga. Jag trivs som fisken i
vattnet!

Vad ser du mest fram emot i din nya roll? - Att utveckla
Kobias och hela koncernens affdrer med b&de kunder
och samarbetspartners. Mdalsdttningen ar att i for-
ldngningen skapa de basta forutsattningarna for véra
kunder.

Vionskar Johan varmt valkommen till Kobia och Lei-
purin-teamet!

Fyra snabba med Johan

Favoritbakverk: Princessbakelse!

Bdsta fritidssysslor: Umgds med barnbarnet
och att spela golf.

Familj: Fru sedan 30 ar och tva vuxna barn.

Ett barnbarn.

Vad gor en perfekt arbetsdag? Nar man gor ett
riktigt bra avtal bade for Kobia och foér vara

kunder!

Johan Lindberg nds pd epost johan.lindberg@kobia.se
eller tfn 070 525 55 80






Mer n 99 % av alla valnstter i USA odlas i de bordiga jordarna i Kaliforniens Central Valley. Internationellt

star Kalifornien fér ungefér hilften av vérldens valnstshandel.

Valnéten odlades forst i Kalifornien av franciskanska fader i slutet av 1700-talet. De tidigaste valntterna

som kom till Kalifornien kallades “missionsvalnétter”. Till skillnad fran dagens valnétter var dessa férsta

sorter sma med harda skal. Tréden trivdes utmérkt i Kaliforniens medelhavsliknande klimat.

De f6rsta kommersiella planteringarna bérjade 1867 i staden Goleta i Santa Barbara County, dar engelska

valnétter planterades. Centrumet fér Kaliforniens valnétsproduktion flyttade norrut till Central Valley i

en av de mest dramatiska hortikulturella féréndringarna i historien. Bsttre odlingsomraden, férbattrad

bevattning och effektivare skadedjursbekémpning i norr ledde till hégre skordar som kade for varje ar.

Idag &r Central Valley i Kalifornien statens frémsta omrade for valnétsodling. Dess milda klimat och djupa,

bérdiga jordar ger perfekta forutsattningar for att odla kaliforniska valnstter.

Visste du att valnstter ocks3 réknas som férskvaror?

N&r du fyller ditt kylskdp med ingredienser som frukt
och grénsaker, glém inte valnétterna. Férvaring i
kylskap forlanger deras farskhet avsevart, och de kan
till och med frysas in.

Valnatter kan ocksa forbattra smak och konsistens i
nastan vilket recept som helst och tillféra en hélsosam
“crunch” till ett brett urval av bakverk, desserter,
sallader och huvudréstter. Ett garanterat sstt att ge
inspiration — bade i ditt foretag och i ditt kék.

Den néringsrika nsten

Nar valnétter &ts som en del av en medelhavskost (en
kost rik pa fisk, gronsaker, frukt, fullkornsprodukter,
olivolja, nétter, baljvéxter och bénor) kan de minska
risken for bade hjart- och karlsjukdomar och stroke. En
ny studie visar att en medelhavskost som inkluderar
trédnétter, frémst valnétter, var férknippad med 30 %
lagre risk for hjart-karlhdndelser (hjsrtattack, stroke)
och sarskilt 46 % lagre risk for stroke, jsmfort med en
fettsnal kost.

EU har bekraftat att en handfull valnétter om dagen
(30 gram) kan ha en positiv effekt p& blodkarlens
elasticitet och darmed bidra fill ett friskt hjart- och
karlsystem.!

Kaliforniska valntter &r alltsa ett utmarkt tillskott fill
en mangd olika produkter och har inspirerat fill
hundratals nya produkter varje ar éver hela varlden.

Varnfon inte indpinena dina kunder med titlsatsen av kallforniska valnstien ndsta
gang du funderar pé att ulska dit sodiment? De smakar inte bara, ulsskL,
e kan ocksd, bertka dina produkler ndringdmdssigh pd flena innovaliva 4G,

www.walnuts.org

'EFSA-godkand hélsopastdende / Som en del av en balanserad kost och en hélsosam livssil.




KALIFORNISKA VALNOTTER I FRESTELSER

KARLSBADERSNACKA MED TOSCA PA
KALIFORNISKA VALNOTTER

Ladtt och fin saftig bulle med vaniljfylining. Toppad med
en kndickigt krispig tosca pd kaliforniska valnotter.

Karlsbaderdeg
Artnr Varumérke Artikel Vikt (g)
VATTEN 1000
05317 KRONAGG AGG FLYTANDE BIB 400
51500 ARLA SMOR NS 1000
02100 ABDON VETEMJOL STARKE EX BAGERI 3500
26120 HANSON  BAGERISALT 30
01740 BAKPULVER 20
10993 LESAFF FARSKJAST ZYMAROM FT 130
00205 NORDIC ~ STROSOCKER 500 550
Fyllning
Artnr  Varumarke Artikel Vikt (g)
34732 BAKELS REMONS VANILJ LYX UPK 2000

Topping

Artnr__ Varumérke Artikel Vikt (g)
51500 ARLA SMOR NS 100
06910 ARLA VISPGRADDE 40% 100
00205 NORDIC ~ STROSOCKER 500 100
00209 KOBIA GLUKOSSIRAP 100
02201 BODEN VALNOTTER HALVOR/BITAR 20% 400

Blanda alla ingredienser 15 min sakta och 5 min pa medelhastighet.
Léat vila i kyl ca 30 min. Kavla ut degen pa 4mm. Stryk pé fyllningen
och stro pa hackade valnétter. Vik ett treslag pa degen. Tillverka en
knut. J&as ca 60 min. Gradda i 220°C i ca 8-10 min. Koka ingredien-
serna utom valnotter till toppingen till 112-114°C, blanda i valnétterna.
Toppa de féardiggraddade bullarna med valndtssmeten.

’ — Valndtter med sin milda,
fylliga smak och fina krispighet
fungerar viildigt bra i exempelvis
en tosca. Hér far du rejiila bitar
notter i kombination med ett tunt
lager st kniick.

— Johan Sjostrand, utvecklingsbagare
Kobia R&D



KALIFORNISKA VALNOTTER I FRESTELSER

VALNOTSKONGRESS MED KALIFORNISKA
VALNOTTER

En lyxigare notkongress i smordegsform. Traditionellt
gors den hir kakan pd hasselnGtter men de kaliforniska
milda valndtterna gev en fin smakvariation.

NYHET!

Form
Artnr Varumérke Artikel ikt (g) 02201
21540 KOBIA SMORDEGSFORM 8 CM 5100 VALNOTTER HALVOR/BITAR 20%
11,34 KG
Fylining Kaliforniska valnotter. Krispiga och fina med ren smak.
Artnr  Varumarke Artikel Vikt (@)
02201 BODEN VALNOTTER HALVOR/BITAR 20% 600
71115 AVELLA HASSELNOTSMJOL LATTROSTA 400
00205 NORDIC ~ STROSOCKER 500 1500

15413 STUARNA  AGGVITA FLYTANDE 800
94025 DIPLOM VANILUKRAM KOKT SPRITS UP 1000 %//,4

Innovation & Utveckling

Topping
Art nr arumarke  Artikel ikt (9)
02201 BODEN VALNOTTER HALVOR/BITAR 20% 500

Krossa valndtterna och blanda sedan dessa med hasselndtsmjdlet,
socker och aggvita. Lat svalla i 60 min. Spritsa en klick vanilikram i

varje form. Fyll formen upp till kanten med nétmassan. Toppa med JOHAN SJOSTRAND
en valndtshalva. Baka av pa 180°C i ca 20 min.

Utvecklingsbagare, Kobia R&D
0451-77 95 47 | johan.sjostrand@kobia.se

n



HANTVERKSGLASS I FRESTELSER

Tema glass:

Hantverksglass & Gelato
Guide, sortiment och recept 2026

Tillsammans med PreGel, en varldsledande leverantor av gelatoprodukter, erbjuder vi erfarna som
nyborjare inom gelato maojligheten att f& en lonsam och smidig forsalining av glass. Med gelaton frén
PreGel kan du vadlja en processnivé som passar din verksamhet. Den minst avancerade nivéin med
kallprocessade baser ar snabb och kraver minst utrustning.

Ravaror i toppklass

Kobia salufér hela sortimentet frén italienska PreGel, tillsammans med alla 6vriga ingredienser och ravaror du
behover for gelato. Exempelvis puréer frén Boiron, smakpastor fran Dreidoppel, emballage och tillbehor som
toppings, choklad, kakao, fryst frukt, bdr eller notter. Vi distribuerar till hela Sverige.

Maskiner, diskar och utrustning

Det finns flera nivder pd glasstillverkning. Grundnivén dar du enbart arbetar med kallprocessad glass och sorbeter
kraver en glassfrys och en chockfrys. Vill du lyfta nivan till varmprocessad glass kan du komplettera med en
pastorisator. Valj en glassdisk efter dina behov. Har finns allt frédn 4 kantiner till stora roterande diskar med plats for
valdigt méanga olika smaker och glassbakelser.

Expertis inom gelato och tillverkning

Utover en kunnig saljkar och stod frén PreGel sé kan vii uppstartsfasen av en glassproduktion erbjuda extra stod
pd plats av var utvecklingskonditor Pierre Ekelof pd Kobia R&D. Han har expertkunskaper och ldng erfarenhet av
hantverksglass.

b P

Innovahon & Utveckling

PIERRE EKELOF
Utvecklingskonditor, Kobia R&D
08-682 72 31 | pierre.ekelof@kobia.se

lL er&ersi’.

3 DREIDOPPEL RONNY BJORKLUND

Utvecklingsbagare, Kobia R&D

08-682 72 27 | ronny.bjorklund@kobia.se




HANTVERKSGLASS I FRESTELSER




HANTVERKSGLASS I FRESTELSER




HANTVERKSGLASS I FRESTELSER

Tillverkningsprocessen

Tre steg till ratt glass

Med gelaton fré&in PreGel kan du valja en processnivé som passar
din verksamhet. Den minst avancerade nivén med kallprocessade
baser ar snabb och kraver minst utrustning.

1. Varm- eller kallprocess?

Gelato kan du gora pd tva satt. PreGel har baser for
bé&de kall- och varmprocess. Den kalla passar bra vid
framstallining i mindre skala med snabb omsdttning.
Den varmprocessade glassen krdver pastorisator
men ger dd en fylligare glass med Idngre hallbarhet
och battre ekonomi. Till sorbet anvdnder man enbart
kallprocessade baser.

2. Smaksiitt

Nar du blandat glassbaserna smaksatter du dom pé
olika satt. Har finns det antingen PreGel Glasspasta/
Classic Paste som anvands till vanilj, not- eller choklad.
PreGel Fruktpasta/Forte Frutta finns i manga smaker
och anvands till fruktsmakande glass. Du kan dven
smaksdtta mer avancerat med Boiron fruktpuréer eller
smakpastor fréin Dreidoppel.

3. Gor klart glassen

Nu ska glassen koras i glassfrysaren. Det tar ca 8 minuter
for en batch att forvandlas till glass. Nar du tommer

ut den fardiga glassen ur maskinen finns mojlighet

att ytterligare dekorera och smaksdtta genom att
vanda i PreGel toppings eller Arabeschi, som ar riktigt
hogkvalitativa toppings i frukt, not- eller chokadsmaker.
Ddarefter chockfryser du glassen for basta hallbarhet.

b P

Innovation & Utveckling



HANTVERKSGLASS I FRESTELSER

Tillverkningsprocessen

Valjratt bas

Beroende p& om du har tillgéng tillen pas-
torisator eller inte s& kan du valja mellan
baser for varm- eller kallprocess. Den kalla
passar bra vid framstallining i mindre skala
med snabb omsattning. Den varmprocessa-
de glassen kraver pastorisator men ger dé
en fylligare glass med langre hallbarhet och
battre ekonomi.

Glassbas - Varmprocess

En varmprocessad glass maste pastériseras innan frysning. Blanda mjolk val med de torra ingredienserna (varmbas, socker
och texturgivare) och varm till 85°C i en pastorisator. Nar du natt 85°C kyl blandningen till 4°C. M&t upp hur mycket av
blandningen som du behdver for en glassmak. Tillsatt smaken (Classic Paste eller Forte Frutto) och mixa val med hjalp av en
handmixer. Hall blandningen i glassfrysaren for att sedan fardigstdlla glassen.

Art nr Varuméarke Produkt Dosering Fp Fp typ

70704 PREGEL GLASSBAS VARM VITTORIA 50 - Bas for varmprocessad 50 G/L 2 KG PASE
glass med smak av gradde. Ger en kompakt och kramig glass

med bra struktur och hallbarhet.

70732 PREGEL GLASSTABILISATOR NEUTRO - En ren stabilisator fér varm- 4-5 G/KG 2 KG PASE
och kallprocessad glass. Innehaller inga tillsatser.

Glassbas - Kallprocess
Kallprocessad glass behover ingen pastorisering innan frysning. Glass framstalld genom kallprocess behover enbart blan-
das noga och vila i kyl minst 30 minuter innan den fryses.

Art nr Varumérke  Produkt Dosering Fp Fp typ
70703 PREGEL GLASSBAS KALL PANNA MILK 50 - Bas for kallprocessad 50 G/L 1,5 KG PASE
glass. Ger en kompakt och len struktur med smak av gradd-
mjolk.
01045 FLORA GLASSMIX VEGAN - Flora ice cream mix bestar av en bland- - 81L KRT

ning av linsprotein och vegetabilisk olja. Produkten &r idealisk
for produktion av vaxtbaserad mjukglass och kan dven anvan-

das for gelatoberedning.




HANTVERKSGLASS I FRESTELSER

Fruktbaser
PreGel’s fruktbaser ger friska och fruktiga sorbeter. De fardigstalls genom kallprocess och krdver ingen pastorisering.

Art nr Varuméarke Produkt Dosering Fp Fp typ

70707 PREGEL FRUKTBAS KALL MJOLKFRI - Bas fér kallprocessad fett- och 50 G/L 2KG PASE
mjolkfri sorbet. Neutral smak. Ger en traditionell frasch och
kramig sorbet som forstérker de naturliga fruktsmakerna.

70708 PREGEL GLASSBAS KALL LEMON 50 G/L 2 KG PASE
Bas till citronsorbet.

Texturforbittrare/Hallbarhet

Varuméarke Produkt Dosering Fp

62921 PREGEL GLASSBAS FIBRAPLUS - Fiberbaserad texturforbattrare som 15 G/KG 1,5 KG PASE
kan anvandas i bade kall- och varmprocessad glass. Forbatt-
rar gelatostrukturen genom att géra den krdmigare och mer
kompakt, samt saktar av smaltningen.

05057 NORRMEJ | SKUMMJOLKSPULVER F GLASS 25KG | SACK
01728 KOBIA DEXTROS 25KG | HINK
10062 DEXTROS 25KG | SACK
01729 KOBIA TORRGLYKOS 25KG | HINK

50812 CARGILL | TORRGLYKOS C*DRY A 01334 25 KG SACK




HANTVERKSGLASS

Tillverkningsprocessen

Grund-

recept &

INspiration

VIT GLASSBAS

Vit glassbas for varmprocess. Anvind som grund for

ytterligare smakséittning,.

| FRESTELSER

TORRONE GELATO MED LEMON COOKIE
En gelato med smak av fransk nougat som toppas med
krispig lemoncookie.

Artnr Varuméarke Artikel Vikt (g) Artnr  Varumérke Artikel Vikt (g)
58410 ARLA STANDARDMUOLK GT 14000 Vit glassbas(40%) 4000
06910 ARLA VISPGRADDE 40% 0040 70823 PREGEL  GLASSPASTA TORRONE 280
00205 NORDIC ~ STROSOCKER 500 0870

05057 NORRME  SKUMMJOLKSPULVER F GLASS 420 variegatos

01729 KOBA  TORRGLYKOS 700 ) , .
70704 PREGEL  GLASSBAS VARM VITTORIA B B

1, V&g alla ingredienser. Blanda gradden och mjtlken och varm fill

40°C

2, Blanda alla torra ingredienser och stré det ner i mjolk/graddbland-

ningen och pastérisera till 85°C

3, Kyl ner omedelbart och férvara i kyl i minst 4 timma och upp till 72

70779 PREGEL  ARABESCHI GRISBI LEMONCOOKIE 500

Mixa den vita glassbasen med glasspastan. Koér i glassmaskin och
melera ner blandningen av Arabeschi lemoncookie




HANTVERKSGLASS

CHOKLAD GELATO, VEGAN
En god vegan gelato med tydlig smak av choklad.

Artnr  Varumarke Artikel Vikt (g)
01045 FLORA GLASSMIX VEGAN 4000
72701 LUBECA  CHOKLAD CHIPS MORK 60% FEHMAR 500
64363 BARBARA KAKAOPULVER 22/24 MORK 100% 80

1, Varm upp 1 liter av glassmixen.

2, Tillsatt kakaopulver och choklad chips och rér samtidigt.

3, Stang av varmen och fortsétt att réra tills kakao och choklad har
|6st upp.

4, Tills&tt den 6vriga Flora ice cream mix och kyl ner.

5, Kor i glassmaskin.

NYHET! g

LANSERING 1/3

| FRESTELSER

MANGO GELATO, VEGAN
En gelato baserad pd Flora plant ice cream mix som dr
smaksatt med mangopuré.

Artnr Varumérke Artikel Vikt (g)
01045 FLORA GLASSMIX VEGAN 4000
11680 BOIRON MANGOPURE 1200

Mixa ingredienserna och frys i glassmaskinen.

01045 - FLORA
GLASSMIX VEGAN
8*1L

@RA

PROFESSIONAL

Flora ice cream mix bestdr av en blandning av

linsprotein och vegetabilisk olja. Produkten
dr idealisk for produktion av vixtbaserod
mjukglass och kan dven anviindas for gelato-
beredning.

v




HANTVERKSGLASS I FRESTELSER

GELATOTARTA, VANILJ OCH RABARBER
En Gelatotdrta for sommaren med smak av mandel,
Jjordgubbay, rabarber och vanilj.

Botten

Artnr_ Varumérke Artikel Vikt (g)
01103 DIPLOM MANDELMASSA 1050
51500 ARLA SMOR NS 525
15407 STUARNA  SKALAGG FRIGAENDE INOMHUS 525

Citronskal 20

Blanda mandelmassan i maskin med vinge. Tillsatt och montera ner
det rumstempererade smoret i mandelmassan. Tillsatt agg lite i taget
och citronskal. Sprits i en tartring (ca. 1 cm) som passar till din tarta.
Baka av i ugn pé 180° ca 15 min. L&t svalna.

Jordgubb och rabarbersorbet

Artnr_ Varumérke Artikel Vikt (g)
11587 BOIRON  JORDGUBBSPURE 2000
11565 BOIRON  CITRONPURE 50

VATTEN 1310
95053 DREIDOP  SMAKPASTA RABARBER 130
00205 NORDIC  STROSOCKER 500 690
62921 PREGEL  GLASSBAS FIBRAPLUS 60
70707 PREGEL  FRUKTBAS KALL MJOLKFRI 220

Mixa alla ingredienser ordentligt och &t st& i ca. 20 min. Frys i glass-
maskin och spritsa Gver botten (hdjden bestammer du efter tartans
slutliga hojd, tank péa att vaniligelato ska fa plats). Frys in.

Vaniljgelato

Artnr arumarke  Artikel ikt (9)
Vit glassbas 4000

70782 PREGEL  GLASSPASTA VANILLA TAHITIN 60

95059 DREIDOP  SMAKPASTA VANILJ MORONY 20

Mixa ingredienserna och frys sedan i glassmaskin. Avsluta med att
fylla din silikonform och tryck ner botten och jordgubb/rabarbersor-

bet. Frysin.

Finish

Artnr_ Varumérke Artikel Vikt (g)
64398 BARBARA VELLY SPRAY ROSA 100

Dekorera med Velly spray (finns i olika farger) och toppa efter eget
tycke och smak.
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GELATOBAKELSE MED FLADER OCH BLABAR
En flddergelato med inslag av bldbdr och en botten av
mandel och citron.

Botten Chokladtopping
rtnr arumarke  Artikel ikt (9) Artnr Varumérke Artikel Vikt (g)
01103 DIPLOM MANDELMASSA 1050 72703 LUBECA  CHOKLAD CHIPS VIT 29% 1800
51500 ARLA SMOR NS 525 69102 POWERO RAPSOLJA 200
15407 STUARNA  SKALAGG FRIGAENDE INOMHUS 525
Citronskal 15 Fyll gelato i silikonform och spritsa i lite av Arabeschi blabéar och

avsluta med att trycka i en botten. Frysin.
Blanda mandelmassan i maskin med vinge. Tillsatt och montera ner
det rumstempererade smoret i mandelmassan. Tillsatt &gg lite i taget
och citronskal. Stryk ut massan i en kapsel. Baka av i ugn pa 180°
ca 16 min. L&t svalna.

, , — Ndir man har en produktion av

Fruktfyllnin o ..
o gelato uppsatt sa dr glassdessertery,

rtnr Varumérke Artikel ikt (q) o .
70773 PREGEL  ARABESCHI BLUEBERRY 1500 bakelser och tartor ypperliga produkter
att erbjuda kund. Ett koncept som
Fléadergelato tilltalar och kan driva forsdlining diven
Artnr Varumérke  Artikel Vikt (g) ndr den ”Vanliga”glaggdgongen ar over.
Vit glassbas (40% vittoria 50) 8000
95055 DREIDOP  SMAKPASTA FLADERBLOM 400 — Pierre Ekeldf, utvecklingskonditor
Kobia R&D

Mixa ingredienserna och frys i glassmaskin.
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Tillverkningsprocessen

Smaksattning

Nar du blandat glassbaserna smaksatter du dom pd olika satt. Har finns det
antingen PreGel Glasspasta/Traditional Paste som anvands till vanilj, not-
eller chokladglassar. PreGel Fruktpasta/Fortefrutto finns i méinga smaker
och anvands till fruktsmakande glass. Du kan dven smaksatta mer avance-
rat med Boiron fruktpuréer eller smakpastor fréin Dreidoppel. Glom inte Ara-
beschi - sdser med bitar och struktur som du melerar ned i den fardiga glassen.

Smaksittning

Glasspasta/Traditional Paste

- T e ) T
70823 - PREGEL 70711 - PREGEL 70782 - PREGEL
GLASSPASTA TORRONE GLASSPASTA PISTAGE 99 % GLASSPASTA VANILJ
4 KG 2,5 KG TAHITI 6 KG
70 G/KG 100 G/KG 100 G/KG
Den omisskénnliga smaken av den Ren pasta med en fyllig, rundad smak fran  En litt gulfiirgad vaniljpasta, perfekt for
traditionella italienska julefterrittenien de finaste av pistagendtter. Med en perfekt — att fd en gelato med en mycket raffinerad
pasta som dterskapar sétman av mandel,  balans mellan sétt och salt. och vilkarakteriserad smak. Berikad med
honung och hasselnétter. vanilifron, karamell och smériga toner.
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70790 - PREGEL

GLASSPASTA BLUE ANGEL
3 KG

35 G/KG

En krdmig pasta med livfull bId féirg och

banansmak. Utsokt att servera som den
dr eller toppad med Arabeschi.

62955 - PREGEL

GLASSPASTA KOKOS

5 KG

70 G/KG

Exotisk pasta som stoltserar med en sot
och delikat smak av kokos. Perfekt att
njuta av dret runt. Denna pasta kan ocksd

anvindas i manga konditorivaror for att
skapa kokosdoftande specialiteter.

70710 - PREGEL

GLASSPASTA HASSELNOT

5 KG

100-130 G/KG

Ren pasta med en ljuvligt sét delikat smak
fran Italiens bdsta ldttrostade hassel-
notter. Tillverkad exklusivt av Tonde

Gentile Trilobate I1.G.P. hasselnétter fran
Piemonte.

70821 - PREGEL

GLASSPASTA SALT BUTTER
CARAMEL 3 KG

100 G/KG

Med sin rika smak har denna pasta en
ldicker balans mellan smakmotsatser. Krd-
mig och vl avrundad. For smaksdttning

av glass och andra applikationer inom
konditori.
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Specialbaser och smaksittning

/ero - utan tillsatt socker

62964 - PREGEL 62965 - PREGEL 62966 - PREGEL 62960 - PREGEL

FRUKTBAS FRUKTBAS FRUKTBAS GLASSBAS

VATTENMELON ZERO GRAPEFRUKT ROSA  pASSIONSFRUKT ZERO CIOCCONERO ZERO

Komplett produkt for att gora Komplett fruktbaserad pulver- Komplett fruktbaserad pulver-  Komplett pulverprodukt

envattenmelonsorbet sétad pasta, idealisk for att tillverka pasta, idealisk for att tillverka for traditionell gelato och

med Stevia. Inget tillsatt socker — en litt sorbet utan tillsatt en litt sorbet utan tllsatt mjukglass. Intensiv smak av

- innehdiler naturligt socker. socker, s6tad med Stevia. socker, s6tad med Stevia. mork choklad. Nu utan tillsatt
socker* (med stevia). *innehdll-
er naturligt socker

o
Specialsmaker

Cheese- A
cake &
Yoghurt oot

62905 - PREGEL 70811 - PREGEL

GLASSBAS CHEESECAKE GLASSMAK YOGGI

1,5 KG 1,5 KG

40 G/KG 30-50 G/KG

Fettfribas for kallprocessad glass med PreGel Yoghurt dr den mest kiinda frysta
autentisk smak av kriimig cheesecake. yoghurten ivirlden! Den dr ocksd perfekt
Denna smaksdttare kan dven anvindas for att smaksditta manga konditorivaror.

inom andra applikationer inom konditori.




Smaksittning

Fruktpasta/Forte Frutto®

2y
5
\

70740 - PREGEL
FRUKTPASTA
PASSIONSFRUKT 3 KG
70 G/KG

Koncentrerad pasta av fruktkétt fran
passionsfrukt. For en glass med en exotisk
smak och intensiv foirg.

70788 - PREGEL
FRUKTPASTA SMULTRON
3 KG

70 G/KG

Omisskinnlig sommarsmak av smultron i
en sot och koncentrerad pasta.

HANTVERKSGLASS I FRESTELSER

70743 - PREGEL
FRUKTPASTA HALLON
3 KG

70 G/KG

Rik och frisk pasta gjord pd fina solmogna
hallon. Fér liicker glass dret runt.

70787 - PREGEL
FRUKTPASTA MELON
3 KG

70 G/KG

Koncentrerad smakpasta som stoltserar
med en genuint fruktigt sét melonsmak.

70744 - PREGEL
FRUKTPASTA JORDGUBB
3 KG

70 G/KG

Riktigt fin koncentrerad pasta gjord pd
féirska, solmogna jordgubbar. Perfekt for
hogkvalitativ glass dret runt.

Se dven shop.kobia.se for
vart kompletta sortiment av
frukt- och bérpuréer fran
Boiron




Smaksittning

Smakpastor

Med smakpastor frén Dreidoppel kan du fé ytterligare exklusiva smaker pd din
glass, b&dde varm- och kallprocessad. Doseringen ligger pd 5-100 g per kg be-
roende pd& smak och du tillsatter smakpastan direkt innan glassen fryses.

3 DREID 0 PPEL Over 60 olika sorters smakpastor,
varav héften nu tillgingliga i Sverige
Majorieten av produkterna Fl'iafl‘é.l.l konstgjorda
har enbart naturliga firgimnen och
smaker Kkonserveringsmedel
Kan anviindasi alla Ger bﬁdfismak
applikationer och fiirg

Smakpastor for finkonditori

- Ger mojlighet till en bredare variation av smaker i ett produktutbud. - Smaksatter enkelt alla konditoripro-
dukter som gradde, mousse, smorkram, glaze, bottnar, degar mm. - Naturliga smaker - ndstan alla smak-
pastor uppfyller Clean Label-standard. - Jdmnt stabila och pdlitliga i smak och kvaliet. - | smidig pasta-kon-

sistens for enkel dosering och jamn fordelning i slutprodukt.
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FRUKTIGA OCH BLOMMIGA SMAKER

=

95051 SMAKPASTA ANANAS 95048 SMAKPASTA APELSIN 95040 SMAKPASTA BANAN 95041 SMAKPASTA BLABAR
1TKG 1KG 1TKG 1TKG
Ananaspasta med fruktig, exotisk  Apelsinpasta med solmogen smak. Bananpasta med en fylligt fruktig — Bldbdrspasta med karakteris-
smak. Med ananasbitar och juice-  Till100 g pasta anvinds 58 g s6tma. Med bananpuré. tisk smak av viltviixande blabir.
koncentrat. apelsinjuice. Till100 g pasta anvinds ca123 g
bldbdir

95044 SMAKPASTA CITRON 95085 SMAKPASTA 95052 SMAKPASTA HALLON 95054 SMAKPASTA JORDGUBB
1TKG FLADERBLOM 1 KG 1TKG TKG

Citronpasta med en nypressat Fliderblomspreparat med en Hallonpasta med en mogen saftig ~ Jordgubbspasta med solmogen

syrlig aromton. Till 100 g pasta doftande blommig ton. Innehdller  smak. Till 100 g pasta anvinds ca  saftig smak. Med jordgubbsmassa

anviinds ca 98 g citronsaft. fliiderblomsextrakt. 132 g hallon. och jordgubbsjuicekoncentrat.

3DREIDOPPEL ==

.

95042 SMAKPASTA 95045 SMAKPASTA 95072 SMAKPASTA 95046 SMAKPASTA 95047 SMAKPASTA
KORSBAR LIME 1 KG LAVENDEL 1 KG MANDARIN 1 KG MANGO 1 KG
(MORELLO) 1 KG Lime-citronpasta med Smakpasta med typisk Moandarinpasta med en Mangopasta med en

Korsbdrspasta med fruk-  typisk limesmak. aromatisk lavendels- litt syrlig skal-ton. Till100  exotisk smak av mogen

tig kdrsbdrssmak. Till 100 mak. Kryddig, blommig gpasta anviinds ca 303 g mango. Med mangopuré.

gpasta anvinds ca107g parfymistisk ton. Med mandarin.

surkorsbiir. lavendelextrakt. Subtilt

95049 SMAKPASTA PERSIKA/ 95050 SMAKPASTA PARON 05053 SMAKPASTA RABARBER 95039 SMAKPASTA APPLE
PASSION 1 KG 1KG 1TKG TKG

Persika-passionsfruktpasta med — Péronpasta med en mogen saftig ~ Rabarberpasta med frisk, fruktig  Appelpasta med en fullmogen

en sot, exotisk smak och bitar av smak. Med Williams Christ bran-  och litt syrlig smak och orangerdd smakton. Med dppelpuré.

persika. Till 100 g pasta anvinder  dy och pédronpuré. ftirg. Med 30 % rabarberpuré.

vi ca 113 g passionsfrukt.




Upptdck en
stabil farskost

Vér nya farskost, i en ny praktisk férpackning, passar all
typ av bakning. Arla® Pro Férskost Naturell & Stabil 25 %
har en kramig konsistens med mild och syrlig smak som
lyfter dina bakverk. Den ar speciellt framtagen for att ge

léngvarig stabilitet i bakverk och desserter.

Vi ses p& kund.arla.se

ARLA
PRO.

PARTNERS
AT HEART
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FARSKOST NATURELL 25%
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KRAMIGA OCH FYLLIGA SMAKER

JDREIDOPPEL &

e’
95056 SMAKPASTA LATTE 95057 SMAKPASTA KARAMELL 95059 SMAKPASTA VANILJ
MACCHIATO 1 KG 1TKG MORONY 1 KG
Smakpasta med smakkombinatio- Karamellpasta med nyrostad Vaniljpasta med naturlig bourbon
nen espresso och mjolk. smak och guldbrun féirg. Med vanilismak och synliga bitar av
kolasirap. extraherat vaniljstangspulver.

NOT- OCH MANDELSMAKER

95060 SMAKPASTA HASSELNOT 95043 SMAKPASTA KOKOSNOT 95061 SMAKPASTA PISTAGE

1KG 1KG 100 1 KG
Hasselndtspasta med 15 % hassel-  Kokosndtspasta med krimig smak — Pistagemassa med foirg.
notsbitar. Tillverkad av hassel- av kokosmassa.
ndtsmassa.
SPRITIGA SMAKER

3DREIDOPPEL

95063 SMAKPASTA ADVOCAAT 95064 SMAKPASTA AMARETTO 95066 SMAKPASTA MARC DE

AGGLIKOR 1 KG 1TKG CHAMPAGNE 1 KG
Aggtoddypasta med en klassiskt ~ Amarettopasta med en typisk Smakpasta med en raffinerad
populdr smak. Med 30 % Gigg- ton av bittermandel. Med 22 % champagnesmak. Med 30 % Marc
brinnvin. Amarettolikor. de Champagne (champagne-

brinnvin).

95067 SMAKPASTA
PROSECCO 1 KG

Proseccopasta med fruktig mous-
serande vitvinssmak. Med dkta

3DREIDOPPEL
»

Prosecco.

95073 SMAKPASTA
CREME DE CACAO
3KG
Smakpasta med en stark kaka-
osmak och en mustig mérkbrun
féirg. Bakstabil och idealisk for
féirg- och smaksdttning av de-
gar och fyllningar. 40 % kakao.

95062 SMAKPASTA ROSTAD
MANDEL 1 KG

Mandelpasta med typisk smak
av rostad mandel. Med mandel-
massa.

95071 SMAKPASTA JAMAICA
ROM 1 KG

Smakpasta med 20 % original
Jamaica-rom. Typiskt spritig men
Gndd len romsmak.

95058 SMAKPASTA CREME
DE MENTHE 1 KG

Smakpasta av naturlig mintolja
med frisk smak av mint.




Smaksittning

HANTVERKSGLASS | FRESTELSER

Arabeschi - saser for melering

i

70773 - PREGEL
ARABESCHI BLUEBERRY
3 KG

Blabdir i vackert morkt blabdrsfirgad sét
sds.

62957 - PREGEL

ARABESCHI COCCO SNACK
3 KG

St och vildoftande krdmig sds berikad

med riven kokos och krispiga bitar av
hackad mandel och kex.

62951 - PREGEL

ARABESCHI BROWNIES

3 KG

Direkt fran USA, en mustigt mérk chok-

ladsds mdttad med kaksmulor och torkad
frukt.

62910 - PREGEL
ARABESCHI FANTASIA
CROCCANTE 2,5 KG

Smérig kolasds med inblandning av kris-
piga kaksmulor och hackade nétter.

62946 - PREGEL
ARABESCHI CARAMEL
FLEUR DE SEL 3 KG

Tjockt kréimig smorkolasds med en delikat
inblandning av havssalt.

62945 - PREGEL
ARABESCHI FRAGOLISSIMA
N 3 KG

Hela smd jordgubbar indrinkta ien ljus
aromatisk sds.
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A $ -
70779 - PREGEL 70748 - PREGEL 62949 - PREGEL
ARABESCHI GRISBI LEMON- ARABESCHI PASSION FRUIT CRUMBOLE OTTO CARAMEL
COOKIE 2,5 KG 1 KG 3,5 KG
S&t sds med mjuk smak av citronkrdms- Liicker sds gjord pd de finaste av pas- Krispiga smulor av klassiska kakor.
fyllda kakor och kexbitar. sionsfrukter. S6t och exotisk. CrumbOIé® dr fairdiga att anvinda inom

glass eller konditori.

Smaksittning

Topping

Jipping

SALTLICORICE

4
* & digiit
L

< RASPBERRY

Tipping

CHOCOLATE

ey
(T

", o
Tne wowe)

542083 - LINDAHLS 54202 - LINDAHLS 54205 - LINDAHLS

TOPPING CARAMEL/KOLA- TOPPING CHOKLAD/CHOK- TOPPING HALLON

SAS 0,9 KG LADTOPPING o,9 KG 0,9 KG

54204 - LINDAHLS 54207 - LINDAHLS 54208 - LINDAHLS

TOPPING JORDGUBB TOPPING SALTED CARAMEL  TOPPING SALTLAKRITS
0,9 KG 0,9 KG 0,9 KG

Se kobia.se/shop for vart kompletta
utbud av toppings och strissel
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Tillbehor

Servering

Vi kan édven trycka kundanpassade
glasshédgare med egen logotyp.

BAGARE & SKEDAR

Art nr Produkt Antal

21906 GLASSBAGARE CAPTION LILA 100 ml, 500 st
21904 GLASSBAGARE CAPTION ROSA 230 ml, 500 st
21905 GLASSBAGARE CAPTION TURKOS 160 ml, 500 st
21901 GLASSBAGARE PAPPER BRUN 500 ml, 800 st
21902 GLASSBAGARE PAPPER VIT 500 ml, 800 st
21903 | LOCK GLASSBAGARE SVARTA 1500 st
32101 GLASSKED PAPPER 100 st
VAFFLOR

Y

Art nr Produkt Antal

76002 GLASSTRUT VAFFLA 3AN 140"53 MM, 336 ST
76003 GLASSTRUT VAFFLA 5AN 15070 MM, 240 ST
76004 GLASSTRUT VAFFLA 6AN 165"90 MM, 216 ST

FRESTELSER
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Nyit i sortimeniet

|

Se inspiration fran
Flora - scannd QR

_L?Z%W/ e

Vi

Y

LANSERING 1/3

Flora - Mix for vegan mjuk-
glass och gelato

Nyttisortimentet ar Floralce Cream Mix som bestér av
en blandning av linsprotein och vegetabilisk olja. Pro-
dukten dridealisk for produktion av vaxtbaserad mjuk-
glass och kan dven anvdndas for gelatoberedning.

NYHET! g

01045 - FLORA
GLASSMIX VEGAN
8*1 L

Kaliforniska valnotter
- Krispiga och fylliga

Nu har vi tagit in Kaliforniska valnétter. Krispiga och
fina medren smak.

02201
! ..
NEHED VALNOTTER
HALVOR/BITAR 20%
11,34 KG

34

Ny stabil farskost i praktisk
forpackning fran Arla Pro

Arla® Pro Farskost Naturell &
Stabil 25% lampar sig for all typ
av bakning. Den passar bra
att blanda med andra ingredi-
enser och produkten adderar
hog stabilitet dver tid oavsett
bakverk eller dessert, utan att
sldppa vassle. Det har ar den
perfekta farskosten for ba-
kad cheese cake, mousse och
fyliningar till croissanter eller
andra bakverk. Den fungerar
aven utmarkt till frosting och
annan dekor.

60852 - ARLA P
FARSKOST NATURELL 25%
1,8 KG

NYHET! g

Ny remons med vaniljsmak
fran Bakels

Palmfri fettbaserad remons utan karnor. Slat och fin
konsistens med extra fyllig och komplex vaniljsmak
frén tva olika vaniljsmaker, varav en dr bourbon
vanilj. Fardig att anvandas i vete- karlsbader- och
wienerbrod och i mjuka kakor.

NYHET! g

34732 - BAKELS
REMONS VANILJ LYX UPK
14 KG
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Specialframtaget muffinstrag Greta - fyller en hel plat

Antligen finns ett bra muffins-ark framtaget efter klassiskt bakplatsmatt.

Fyller en hel pldtl NYHET! g 29801

Format ark - 609 x 435 mm MUFFINSTRAG GRETA
Muffinform - bredd 70 mm, hojd 50 mm 35 FORMAR
100 ark/krt - 3500 formar/krt

= |

- Vill du veta mer

f, — om vdrens och

C =gy /A sommarens

b Y nybeter, kurser
- och evenis? Besok

Dessertskal med klack nya kobia.se

Klassiskt dessert/bakelseglas i smidig storlek. Di-
ameter botten 60 mm, diameter topp 74 mm. Total
hojd 54 mm (inkl klack 10 mm). PS-plast. Tal frysning.

NYHET! g 29802

DESSERTSKAL MED KLACK
155 ML - 200 ST

35
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JOHAN SJOSTRAND

Utvecklingsbagare, Kobia R&D
0451-77 95 47 | johan.sjostrand@kobia.se

Syl S




Sdsong:
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Recept och inspiration for varens

och sommarens hogtider

Inspireras av receptidéer och produkter for var, sommar och hogtider som pdsk och Mors dag.
Har hittar vi smaker som lavendel, citron, smultron, rabarber, nougat, mandel och choklad. Vart
R&D-team bjuder p& sina basta recept.

SMORDEGSMAZARIN MED CITRON OCH

LAVENDEL

Lavendel gar vildigt bra ihop med citron. I den hir
smordegsmazarinen hittar du en sétsyrlig lemoncurd
ihop med en blommig och kryddigt lavendelsmakande

fondant.

Form

Artnr_ Varumarke Artikel Vikt (q)
21540 KOBIA SMORDEGSFORM 8 CM 5100
Mazarinmassa

Artnr  Varuméarke Artikel Vikt (g)
01103 DIPLOM MANDELMASSA 2000
51500 ARLA SMOR NS 1000
16407 STUARNA  SKALAGG FRIGAENDE INOMHUS 500
01118 ABDON VETEMJOL VINGA 200
Fyllning

Artnr__ Varumérke Artikel Vikt (@)
01659 KOBIA LEMONCURD 1000
Topping

Artnr Varuméarke Artikel Vikt (g)
02404 BELGOS  FONDANT FARDIG MJUK 1000
95072 DREIDOP  SMAKPASTA LAVENDEL 50

Blanda smdr lite i taget i mandelmassan med vinge. Tillsatt 8gg lite i
taget. Blanda i vetemjol pé laghastighet i ca 1 min. Spritsa i curden

37

SMORDEGSMAZARIN MED NOUGAT
Enriktig nougatupplevelse i smidigt mazarinformat!
Sot med rik och kréimigt fyllig nGtsmak.

Form

Artnr Varumérke Artikel Vikt ()
21540 KOBIA SMORDEGSFORM 8 CM 5100
Mazarinmassa

Artnr Varumérke Artikel Vikt (q)
01103 DIPLOM MANDELMASSA 2000
51500 ARLA SMOR NS 1000
15407 STUARNA  SKALAGG FRIGAENDE INOMHUS 500
01118 ABDON VETEMJOL VINGA 200
Fyllning

Artnr  Varumérke Artikel Vikt ()
72730 LUBECA  SMORNOUGAT 1000
Topping

Artnr_ Varumérke Artikel Vikt (q)
72730 LUBECA  SMORNOUGAT 1000

Blanda smdr lite i taget i mandelmassan med vinge. Tills&tt 8gg lite i
taget. Blanda i vetemjol pa laghastighet i ca 1 min. Spritsa i smoérno-
ugaten i smoérdegsformen. Spritsa pd mazarinmassan. Baka av pa
180°C i ca 20 min. Vand platen och lat svalna. Spritsa pa smornou-
gaten och dekorera med hasselnétter.

, — Smornougaten fran Lubeca v riktigt

god och perfekt att anvinda som fylining

och topping eftersom den inte krdver nagon
temperering.

— Johan Sjostrand, utvecklingsbagare Kobia R&D
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SEASON CAKE JORDGUBB/SMULTRON SEASON CAKE RABARBER
Saftig muffin fylld med jordgubb/smultronsylt, doppad Saftig kardemummamuffin fylld med rabarbersylt,
i choklad och toppad med en jordgubbsfrosting. doppad i vit choklad och toppad med en rabarberfrosting.
Muffin Muffin
Artnr  Varumérke Artikel Vikt (q) Artnr  Varumérke Artikel Vikt (q)
62851 ZEELAND MJUK KAKMIX SEASON CAKE 2000 62851 ZEELAND MJUK KAKMIX SEASON CAKE 2000
00205 NORDIC ~ STROSOCKER 500 1080 00205 NORDIC ~ STROSOCKER 500 1050
15411  STJARNA  AGG FLYTANDE BIB 1050 15411 STUARNA  AGG FLYTANDE BIB 1050
69102 POWER O RAPSOLJA 900 69102 POWER O RAPSOLJA 900
VATTEN 675 VATTEN 675
67106 KRYTA KARDEMUMMAKARNOR GROVMALDA 20
Fyllning
rtnr Varuméarke Artikel ikt (q) Fylining
01582 KOBIA DIPLOM JORDGUBB/SMULTRONSYLT 1500 Artnr  Varumérke Artikel Vikt (g)
01583 KOBIA DIPLOM RABARBERSYLT 1500
Topping
Artnr_ Varumérke Artikel Vikt (g ~ Topping
00155 NORDIC FLORSOCKER PS 200 Artnr  Varumérke Artikel Vikt (q)
51500 ARLA SMOR NS 100 050563 DREIDOP  SMAKPASTA RABARBER 60
60852 ARLAPR  FARSKOST NATURELL 25% 300 51500 ARLA SMOR NS 100
95054 DREIDOP  SMAKPASTA JORDGUBB 30 00155 NORDIC  FLORSOCKER PS 200
00348 MONDEL FARSKOST PHILADELPHIA 300
Coating
Artnr Varuméarke Artikel Viki () ~ Coating
72721 LUBECA  CHOKLAD CHIPS MORK 70% WE 1000 Artnr  Varumarke Artikel ikt (Q)
69102 POWER O RAPSOLJA 200 72704 |LUBECA  CHOKLAD CHIPS VIT 29% WEISSE 1000
69102 POWER O RAPSOLJA 200
Blanda alla ingredienser pa medelhastighet i 3-5 minuter med vinge.
Fyll 6nskad form till hélften. Spritsa i sylten. Baka av pa 180°C i 20- Blanda alla ingredienser pa medelhastighet i 3-5 minuter med vinge.
40 min beroende pé formens storlek. Spritsa i lite sylt. Varm chokla- Fyll 6nskad form till hélften. Spritsa i sylten. Baka av pa 180°C i 20-
den till coatingen och blanda ner oljan. Doppa toppen péa kakorna. 40 min beroende pé formens storlek.Smalt chokladen till coatingen
Vispa ihop ingredienserna till toppingen. Spritsa toppingen pa och blanda i oljan. Doppa toppen pa kakan. Blanda ingredienserna
kakorna. till toppingen. Spritsa pé kakan.
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SEASON CAKE CITRON OCH LAVENDEL
Saftig citronmuffin toppad med vit choklad smaksatt
med lavendel och pd det en lavendelfrosting.

Muffin
Artnr Varumérke Artikel Vikt (q)
62851 ZEELAND MJUK KAKMIX SEASON CAKE 2000
00205 NORDIC ~ STROSOCKER 500 1050
15411  STUARNA  AGG FLYTANDE BIB 1050
69102 POWER O RAPSOLJA 900

VATTEN 675
95044 DREIDOP  SMAKPASTA CITRON 200
Topping
Artnr  Varumarke Artikel Vikt (g)
00155 NORDIC FLORSOCKER PS 200
51500 ARLA SMOR NS 100
60852 ARLAPR  FARSKOST NATURELL 25% 300
95072 DREIDOP  SMAKPASTA LAVENDEL 30

29801

Coating MUFFINSTRAG GRETA 35 FORMAR
Artnr  Varumérke Artikel Vikt (q) 50*50%*70 MM, 100 ST/ KART
72703 LUBECA  CHOKLAD CHIPS VIT 29% 1000 Fyller en hel pldt! 609 x 435 mm. Muffinform
69102 POWERO RAPSOLJA 200 - bredd 70 mm, hojd 50 mm. 100 ark/krt - 3500
95072 DREIDOP  SMAKPASTA LAVENDEL 50 formar/krt.

Blanda alla ingredienser pa medelnhastighet i 3-5 minuter med vinge.
Fyll dnskad form till hélften. Baka av pa 180°C i 20-40 min beroende
pa formens storlek. Smélt chokladen till coatingen och mixa i sma-
ken och oljian med en stavmixer. Doppa toppen pa kakan. Blanda
toppingen och spritsa pa kakan,
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29802
DESSERTSKAL MED KLACK
155 ML - 200 ST - -

-

SOMMARBAKELSE

Sommrig bakelse med botten av mandel och citron, ett
krisp av havre och en sylt med rabarber som sveps in i
en mousse av yoghurt och vanilj.

Botten

Artnr  Varuméarke Artikel Vikt (@)
01103 DIPLOM MANDELMASSA 1050
51500 ARLA SMOR NS 525
16407 STUARNA  SKALAGG FRIGAENDE INOMHUS 525

Citronskal 20

Blanda mandelmassan i maskin med vinge. Tillsatt och montera ner
det rumstempererade smoret | mandelmassan. Tillsétt &gg lite | taget
och citronskal. Stryk ut massan i en kapsel. Baka av i ugn pa 180°
ca 16 min. L&t svalna.

Havrekrisp

Artnr  Varuméarke Artikel Vikt (@)
51500 ARLA SMOR NS 220
05325 ABDON HAVREGRYN 280
00205 NORDIC ~ STROSOCKER 500 160
01730 KOBIA NATRIUMBIKARBONAT 3
26120 HANSON  BAGERISALT 3
72726 LUBECA  CHOKLAD CHIPS LJUS 37% INTENSE 100
72727 LUBECA  MANDELPRALINE 250

Blanda smor, havregryn, socker, bikarbonat och salt. Str¢ bland-

40

ningen pa plat med bakplatspapper. Baka av i ugn pa 180° ca
15 min. L&t svalna. Smalt chokladen och blanda med praliné och
havresmulorna.

Yoghurt och Vanijmousse

Artnr  Varuméarke Artikel Vikt (g)
09699 ARLAPR  TURKISK YOGHURT 600
07419 ARLA YOGHURT MILD NATURELL 400
00205 NORDIC ~ STROSOCKER 500 400
95059 DREIDOP  SMAKPASTA VANILJ MORONY 14
63401 GELITA GELATINBLAD 40
70810 ARLAPR  VISPGRADDE 36% HOGPAST 2000

Blanda yoghurt, socker och smakpasta. Varm en del av blandningen
i en kastrull och smalt ner urkramade gelatinblad. Blanda ner i resten
av yoghurtblandningen och vand ner lattvispad gradde.

Sylt

Artnr Varumérke Artikel Vikt ()
01583 KOBIA DIPLOM RABARBERSYLT 1000
Lemoncurd

Artnr_Varumérke Artikel Vikt (q)
01659 KOBIA LEMONCURD 1000

Stansa ut bottnar och tryck ner i glaset. Spritsa i rabarbersylt och
fyll moussen till halften i formen. Stro dver havrekrisp och fyll pa
med mousse. Glasera toppen glaze och dekorera med lemoncurd,
chokladdekor och kvartade jordgubbar.
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MACARONBAKELSE MED HALLON TILL
MAMMA

Moamma v véivd all kirlek. Macaronbotten fylld med
en kréim som dir smaksatt med hallon och vanilj och

kompott pd hallon.
Macaronbotten Vispad hallontryffel
Artnr Varuméarke Artikel Vikt (q) Artnr  Varumérke Artikel Vikt (Q)
62852 ZEELAND  MACARONMIX 1000 58410 ARLA STANDARDMJOLK GT 240
VATTEN 190 00209 KOBIA GLUKOSSIRAP 40
17671 PCB CHOKLADFARG PULVERFARG ROD 3 95059 DREIDOP  SMAKPASTA VANILJ MORONY 2
95052 DREIDOP  SMAKPASTA HALLON 50
Blanda med vinge i 5 min p& medium hastighet. Tillsatt farg under 68401 GELITA GELATINBLAD 18
blandningen. Spritsa Macaron pa silikonark (Silpat). L&t vila | 72703 LUBECA  CHOKLAD CHIPS VIT 29% 420
rumstemperatur i 1 timma. Baka av p& 150 °C med ¢ppet spjéll, 58910 ARLA VISPGRADDE 40% GT 480

ca.10-12minuter. Bakas med fordel i dackugn.
Spritsa hallontryffel och toppa med botten.

Fruktfyllning

Artnr  Varumérke Artikel Vikt(q) ~ Deker
62840  ZEELAND HALLONFYLLNING FRUITFUL 70% 500  Artnor  Varumérke Artikel ” Vikt ()
64371 BARBARA CHOKLADDEKOR MORK MAMMA

Spritsa pa hallonfylining pa den understa bottnen.
Avsluta med att spritsa hallontryffel uppe pa bakelsen och dekorera
med hallon och ett mamma sigill.

64371 - BARBARA

CHOKLADDEKOR MORK
MAMMA 24*40 MM,
110 ST

AT e ' ©% % % | PIERRE EKELOF
) : ' Utvecklingskonditor, Kobia R&D
08-682 72 31 | pierre.ekelof@kobia.se
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34732 - BAKELS

REMONS VANILJ LYX UPK
14 KG :
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KARLSBADERKRINGLA MED KARDEMUMMA
Klassiskt fyilig och smérig karvisbaderkringla med
vanilj/kardemummafylining. Doppad i kardemumma-
socker.

Karlsbaderdeg
Artnr__ Varumérke Artikel Vikt (g)
VATTEN 1000
15411 STUARNA  AGG FLYTANDE BIB 400
51500 ARLA SMOR NS 1000
02100 ABDON VETEMJOL STARKE EX BAGERI 3500
26120 HANSON  BAGERISALT 30
95002 KOCKEN  BAKPULVER 20
10993 LESAFF  FARSKJAST ZYMAROM FT 130
00205 NORDIC ~ STROSOCKER 500 550
Fylining
Artnr_ Varumérke Artikel Vikt (g)
34732 BAKELS REMONS VANILJ LYX UPK 2000

67106 KRYTA KARDEMUMMAKARNOR GROVMALDA 20

Topping

Artnr Varumarke Artikel Vikt (q)
51500 ARLA SMOR NS 500
00205 NORDIC ~ STROSOCKER 500 500

67106 KRYTA KARDEMUMMAKARNOR GROVMALDA 30

Blanda alla ingredienser 15 min sakta och 5 min pa medelhastighet.
L&t vila i kyl ca 30 min.

Kavla ut degen pa ca 4mm. Stryk ut vanilremonsen och stro pa
kardemumma. Vik ett treslag pa degen. Sporra ut langder. tillverka
kringlor.

Jas ca 60 min. Gradda i 230°C i ca 6-8 min.

Lat svalna lite. Pensla med smalt smér och doppa i kardemumma-
socker.

43

LEVAIN ROSTAD RAG

Rostad stenmalen rdg ihop med ragsurdeg séitter smak
pa detta levainbrdd. Brodet dr vildigt gott i sig men héir
dr det dven tillsatt valnStter for en extra lyxig upple-
velse.

Art nr arumérke  Artikel ikt (9)

VATTEN 2200
02109 ABDON VETEMJOL TIPO 00 2800

Régsurdeg egen 1000
10993 LESAFF FARSKJAST ZYMAROM FT 10
26120 HANSON  BAGERISALT 100
05268 ABDON RAGMJOL STENMALET GROVT 600
02201 BODEN VALNOTTER HALVOR/BITAR 20% 600

Rosta ragmijdlet pa 220°C i ca 10 min. L&t svalna.

Blanda alla ingredienser utom valnotter i 10 min sakta och 5 min pa
medelhastighet. Tillsatt valndtter nar degen éar fardigblandad. Lat
degen ligga i en bunke och vila 1-2 immar i rumstemperatur. Stall in
degen i kylen och lat sta i 12-20 timmar.

Tag ut bunken och lat sté& i rumstemp i 1-2 immar. Stjdlp upp degen
och forma efter tycke. och doppa i ragmjol. Lat jasa ca 1 timme.
Vand och bakas av. 270°C ner till 230°C i 35 min.

, , — Genom rostning genomgar mjolet en
Maillardreaktion, vilket ger en djupare,
mer komplex och nétig smakprofil till
det foirdiga brddet. Den "rda” smaken av
mjbdlet tillagas bort och ersditts med rikare,
karamelliserade toner.

— Ronny Bjérklund, utvecklingsbagare
Kobia R&D
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’ , — Ett brdd bakat pa durum blir ofta
matigare och har mer tuggmotstdind dn
brod bakat pa vanligt vetemjol. Det far en lite
tiitare struktur och en valdigt aptitlig fiirg.

— Ronny Bjérklund, utvecklingsbagare
Kobia R&D

DURUMLEVAIN MED ROSTADE SOLROSFRO
Matigt durumbréd med surdeg. Smaksatt och toppat
med rostade solroskdrnor.

Deg

Artnr__Varumérke Artikel Vikt (g)
VATTEN 2400

68101 N/A DURUMVETEMJOL FINMALET 2800
VETE/LEVAINSURDEG 1200

10993 LESAFF FARSKJAST ZYMAROM FT 10

26120 HANSON  BAGERISALT 100

Tillsatt nar degen ar klar

Artnr__ Varumérke Artikel Vikt (g)
22000 N/A SOLROSKARNOR Bakery 600

Rosta solroskarnor pé 220°C i ca 10 min. L&t svalna. Blanda alla
ingredienser utom solroskéarnor i 10 l&ngsamt och 5 min pa medel-
hastighet. Tillsatt de rostade solroskarnorna.

L&t degen ligga i en bunke och vila 2 timmar i rumstemperatur. Vik
degen efter 1 och 2 timmar.

Stallin degen i kylen och lat sta i 12-20 timmar.
Tag ut bunken och lat sta i rumstemp i 1-2 timmar.
Stjélp upp degen och forma efter tycke.

L&t jasa ca 1 timme.

Vand och bakas av.

b 4

Innovation & Utveckling
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RONNY BJORKLUND
Utvecklingsbagare, Kobia R&D
08-682 72 27 | ronny.bjorklund@kobia.se
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BAKERY INGREDIENTS SINCE 1904 part of LEIPURIN

Vligol dlsver débvantiga
HEMMAGJORD GRANOLA

Skapa din egen unika Granola — enkelt,
kostnadseffektivt och inspirerande!

Med Bakels Frodekor som bas kan du utveckla
harliga varianter av Granola. Froblandningen ger

en balanserad och valsmakande grund — perfekt
for att bygga vidare pad med dina egna ingredienser
och idéer.

Med Kobias breda sortiment av smaksattningar
kan du snabbt och smidigt skapa dina egna unika
granolamixer som sticker ut och ger dina kunder
nagot nytt och spannande i hyllan.

GRUNDRECEPT GRANOLA Al elnummes ocb, produbler

receptet ger 12 st burkar a 500 g

54280088 BAKELS FRODEKOR
INGREDIENSER 21701 BLOMSTERHONUNG

Bakels Frodekor 5000 g

Kobia Blomsterhonung 3759 61004 TRANBAR TORKADE

Ul Tt 7809 61008  APRIKOSER TORKADE 5 MM
ARBETSBESKRIVNING 61011 FIKON TORKADE HELA
03217 RUSSIN CALIF SELECT
61005 KOKOS MEDIUM

61006 KOKOS FINE

71106 HASSELNOTTER ROSTAD HACKAD
71108 HASSELNOT OROSTAD HEL

02203  VALNOTTER HALVOR/BITAR 40%
(L/ W 0&(/ MWWM 04229 MANDEL NATURELL HEL 25/27

ka? 22000 SOLROSKARNOR BAKERY

Blanda ingredienserna med vinge i ca 1 minut.
Baka av i 180°C i ca 10 minuter.
L&t svalna.

Blanda i utvald smakséattning med vinge.
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Tema dekoration:

Utvalt for
varen och sommaren

Se shop.kobia.se for vart

dekorationerichoklad @ ez,

ALLA HJARTANS

64353 CHOKLADDEKOR 64356 CHOKLADDEKOR 64352 CHOKLADDEKOR 64351 CHOKLADDEKOR
HJARTA I LOVE YOU OPPET HJARTA ROSA HJARTA ROTT 3D SMA ROSA HJARTAN
34 MM, 240 ST 50X35 MM, 120 ST 34 MM, 240 ST 18X14 MM, 320 ST
Dekoration av vit och mérk chok-  Dekoration av rosafirgad vit Dekoration av rédfirgad vit Dekoration av rosaféirgad vit
lad med tryckt dekor. choklad. choklad. choklad.
PASK
64367 CHOKLADDEKOR 64368 CHOKLADDEKOR 64369 CHOKLAODDEKOR MORK 64366 CHOKLADDEKOR
PASKKYCKLING AGG 38D 2 FARGER GLAD PASK MOROT
35 MM, 240 ST 2536 MM, 96 ST 24*40 MM, 110 ST 45 MM, 336 ST
Vit chokladdekoration med féirg Hela péskiggsdekorationer i vit Dekoration av mork choklad med Vit chokladdekoration firgad och
och form som en paskkycklingi  choklad. Ihdliga. Rosa och grén tryckt dekor. formad som en morot. Perfekt som

ett Gigg. dekor med prickar i hantverksstil. dekor for pdsk eller morotskakan.
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FOSSTA TOSSDAN I MASS MORS DAG

RS e 64371 CHOKLADDEKOR
6030 MM, 48 ST MORK MAMMA
' 24*40 MM, 110 ST
L e L Dekoration av mork choklad
Med den hdir dekorationen i med tryckt dekor "Mamma” for
mork choklad v det enkelt att
uppmdéirksamma den fran bor-

Jjan smaltindska hogtidsdagen.

exempelvis Mors Dag.

SPAN, BLOSSOMS & KRISPPARLOG
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64326 CHOKLADDEKOR BLOSSOM APELSIN 25KG 64322 CHOKLADDEKOR BLOSSOM LJUS 25KG
64325 CHOKLADDEKOR BLOSSOM JORDGUBB 25KG 64321 CHOKLADDEKOR BLOSSOM MORK 25KG
64324 CHOKLADDEKOR BLOSSOM KARAMELL 25KG 64323 CHOKLADDEKOR BLOSSOM VIT 25KG
Ca 9x5 mm smd spdn av vit choklad med firg och smak. Ca 9x5 mm smd span av ljus, mork eller vit choklad.
e
- =
=
-
64318 CHOKLADDEKOR SPAN MORK 25KG 64333 KRISPPARLOR LJUS 4 MM, 500 G
64320 CHOKLADDEKOR SPAN VIT 2,5 KG 64334 KRISPPARLOR MORK 4 MM, 500 G
64373 CHOKLADDEKOR SPAN GROV MORK 2,5 KG 64332 KRISPPARLOR VIT 4 MM, 500 G
Spdn av choklad. For dekoration eller iblandning i mousse eller Chokladdoverdragna kexkulor for textur och smak eller som dekora-
glass. tion pd bakverk.
PENNOR
K < ' 4
.y
64315 CHOKLADDEKOR 64316 CHOKLADDEKOR 64314 CHOKLADDEKOR 64317 CHOKLADDEKOR
PENNA VIT PENNA MORK PENNA MARMOR PENNA ROSA MARMOR
20 CM, 120 ST 20 CM, 120 ST 20 CM, 120 ST 20 CM, 120 ST
Dekoration av vit choklad. Dekoration av mérk choklad. Dekoration av mérk och vit Dekoration av rosafirgad och vit

choklad. choklad.
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64302 CHOKLADDEKOR 64303 CHOKLADDEKOR 64301 CHOKLADDEKOR 64309 CHOKLADDEKOR
KVADRAT MARMOR TRIANGEL DROPPAR TRIANGEL MARMOR FJADER MARMOR
44 CM, 390 ST 3,5"5,56 CM, 450 ST 3,5'5,5 CM, 450 ST 3*5 CM, 300 ST
Dekoration av mérk och vit Dekoration av mork och vit Dekoration av mérk och vit Dekoration av vit och mork
choklad. choklad. choklad. choklad.

64307 CHOKLADDEKOR 64331 CHOKLADDEKOR
PILBLAD MARMOR TWIST MARMOR
2,5KG 55 CM, 625 ST

Dekoration av mork och vit Dekoration av mérk och vit

choklad. choklad.

64330 CHOKLADDEKOR
MINICIGARR VIT/MO
3,6 CM, 1920 ST

64348 CHOKLADDEKOR
GULDKULA

27 MM, 49 ST
Kula av vit choklad téckt med

Dekoration av mork och vit

choklad.

guldfiirg.

£l

64312 CHOKLADDEKOR
64310 CHOKLADDEKOR 64305 CHOKLADDEKOR 64362 CHOKLADGALLER BLOMMOR MIX
KAFFEBONOR FILIGRAN MORK 250*360 MM, 1,3 KG 33,56 CM, 262 ST
1,1KG 4 CM, 610 ST Galler tillverkat av hogkvalitativ Dekoration av firgad vit choklad.
1,8 cm stora chokladmoccabdnor. Blandade dekorationer i fi- mérk choklad. Vévd, Sppen skiva Tre sorter.
Smak av kaffe och choklad. ligranstil av m&rk choklad. PE 360 x 250 mm. Skéir i mindre
bitar eller olika former.
VELLY & PEARLY SPRAY Art.nr Art.namn Fp
Velly och Pearly - Kakaospray och Metallicspray. 64392 VELLY SPRAY BRUN 250 ml
64393 VELLY SPRAY LJUSGRON 250 ml
64394 VELLY SPRAY ORANGE 250 ml
E E . E E E i 64398 VELLY SPRAY ROSA 250 ml
Velly Vel Vel Vellgs  Vels  Vellgs  [early .
% W W W &:‘? % &,Zf 64397 VELLY SPRAY ROD 250 ml
64395 VELLY SPRAY VIT 250 ml
64399 PEARLY SPRAY GULD 250 ml

64400 PEARLY SPRAY SILVER 250 ml




EASY NEWS | FRESTELSER

36828 - KOBIA 36827 ~KOBIA <~ &

'KARDEMUMMABULLE 03,9085 G~ PISTAGEBULLE 0J,90%85G

. — = — 7 - T ____' 2% gk e
Klassisk kardemummakryddad ve?eb’ulle med, P K@ss;iﬁk%ﬁ?dewmﬂ;’zmdyqe.bulk med
kardemummofylining. Tillverkad i Sverige: Tints; . pistogesnmkande fyllnl?{g Tillverkadi Sverige:
s, stré Gver exempelvis en blandningav strd= "= Tzrjpé,jki_s,‘.tépp‘éb med-exenmpely cker
bitkai-av 3

cempelvispirisocker-och.

2 socker ochmalen kardemumma och baka-ov’= ..

o

©-368256 -KOBIA- AT A S
BULLE 0J, 00*85 G - - i
5 Klassisk kardemummakryddad vetebulteied -
— ——vamiljsmukande fylning. Tz'ZZv’e';/‘k'aoi'_z' S_T/Erz:ge.'
Ting, jiis, toppermed exempelvis pdrléockek och-
_ baka'av. - : . = '

AN

SRBI
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36830-KOBA

" TOSCABULLE 0J, 90*85 G

Klassisk k(}trdemurrimozkryddvad ve-..
tebulle med vanilismakande fyllning:
Tillverkad i Sverige. Tind, jiis, toppai=
med exempelvis tosca ochbakaav. -
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KZétiséiskkarder’nummotkryololad vetebulle med : =
kanelfylining. Tillverkad i Sverige. Tina, jis, top-
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medexempelvis péirlsocker och baka av.
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KALIFORNIA GULD

Historien om de kaliforniska russinen bérjar omkring

1848, nar Kaliforniens "guldrush" lockade manga

nybyggare langre och langre vasterut. Aven om detta
gjorde nagra personer rika, var den verkliga rikedom

som Kalifornien hade att erbjuda a&nnu oupptackt -
en ny, mer smakfull sorts guld.

Ar 1873 introducerades en ny druvsort. William
Thompson, en kalifornisk vinodlare, erkanns for att
ha introducerat sorten som senare fick namnet
“Thompson Karnfri".

ORNy
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Denna karnfria druva ar idag den mest associerade
med kaliforniska russin och star for 6ver 85 % av
dagens kaliforniska russinskérd.

Russin ar helt enkelt torkade druvor. Fram till
medeltiden var russin det nast mest populéara
sotningsmedlet - efter honung. Idag producerar
over 1 500 odlare den kaliforniska russinskérden
som tacker ungefar 140 000 hektar, allt inom en
radie av ca 10 mil frdn staden Fresno i centrala
San Joaquin Valley.



GLOBALA STANDARDER

Kaliforniens russinodlingar haller varldsklass.
Branschen ar vél reglerad och skéts med minimala
kemiska ingrepp under odlingsfasen. Med i
genomsnitt 300 soldagar per ar torkas druvorna i
den varma kaliforniska solen. Deras s6tma utvecklas
naturligt eftersom sockret i druvorna koncentreras
vid torkning. Soltorkningen ar avgorande for
russinens smak och morka farg, vilket ger en rik
karamelliserad smak.

Skorden sker vanligtvis varje ar i slutet av augusti eller
borjan av september. Russinen torkas antingen pa
pappersbrickor pa marken mellan vinraderna eller
direkt pé vinrankan. Torkningen tar cirka 3-4 veckor
vid 35-40 grader Celsius. Darefter samlas russinen i
behallare och levereras till foradlingsanlaggningarna.

Den érliga skorden ligger i genomsnitt pa cirka

200 000 metriska ton. En del av denna anvands till
russinjuicekoncentrat (med minst 70 % naturliga
fruktsockeramnen) samt russinpuré (gjord av 100 %
russin). Dessa tva produkter anvands som
ingredienser i ett brett spektrum av livsmedel inom
mejeri, kryddor, konfektyr och bageri.

POPULARA | NORDEN

Kaliforniska russin ar de mest féredragna i
Skandinavien med en volymandel pa 29,5 % och
anvands i ett brett utbud av produkter, inklusive
konfektyr, frukostflingor, bakverk och huvudratter.
De eftertraktade kaliforniska russinen hojer det
naringsmassiga vardet pa produkter och menyer,
samtidigt som de tillfér naturlig sétma och textur.
Sverige ar fortfarande den storsta marknaden for
kaliforniska russin i Skandinavien, med cirka

2 500 ton importerade under 2024.

www.kobia.se Telefon:010-206 77 95 kObla

part of




KRYDDIGT SURDEGSBROD MED
KALIFORNISKA RUSSIN

KALIFORNISKA RUSSIN

Vil smaksatt och kryddigt brod med fin sétma fran

russin. Passar bra till pask!

Deg
Artnr  Varumérke Artikel Vikt (q)
VATTEN 2000
02109 ABDON VETEMJOL TIPO 00 2800
RAGSURDEG 800
10993 LESAFF FARSKJAST ZYMAROM FT 16
54201 SV. HO HONUNG FLYTANDE AKACIA 100
67104 KRYTA INGEFARA MALEN 10
67101 KRYTA POMERANSSKAL MALDA 10
67107 KRYTA NEJLIKA MALEN 5
67102 KRYTA KANEL MALEN 3
26120 HANSON  BAGERISALT 100
Tillsatt nar degen ar fardigblandad
Artnr  Varumirke Artikel Vikt (g)
03217 LION RUSSIN CALIF SELECT 800
Topping
Artnr Varumarke Artikel Vikt (@)
54280088 BAKELS  FRODEKOR 1000
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Innovation & Utveckling

Blanda alla ingredienser utom salt och russin p& 10 min sakta, 4
min p& medelhastighet. Tillsatt salt och blanda ytterligare ca 2 min.
Tillsatt russin, blanda ihop.

Lat vila i ca 2 timmar i back med lock. V&g bitar pa ca 800g. Forma
l&tt till brod och doppa i fordekor, 18gg i form. Jés i ca 60 min i rums-
temp eller i kyl &ver natten.

Satt in i ugnen pa 270°C, 5 sek &nga. Sank tempen till 230°C efter
ca 5 min, baka i ytterligare 30 min. Ta ut bréden ur formen direkt
efter bakning.

, , — Det kaliforniska russinet dr
smidigt att jobba med i olika typer av
bearbetade degar. Soltorkningsprocessen
ger ett segt skal som hdller russinet helt
dven under en lite tuffare degkdrning.

— Ronny Bjorklund, utvecklingsbagare
Kobia R&D
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ROMRUSSIN-GELATO

En gelato med smak av klassiska romrussin. Russinens
lite karamelligt fruktiga smak gdr viil ihop med den
kryddiga jamaica-romen och allt balanseras upp av en
krdimigt len vaniljglass. En for evig hdjdare!

Romrussin-sockerlag

Artnr  Varumarke Artikel Vikt (g)

VATTEN 1000
00205 NORDIC STROSOCKER 500 25 kg 1500
95071 DREIDOP  SMAKPASTA JAMAICA ROM 150
03217 LION RUSSIN CALIF SELECT 2000

Koka upp vatten och socker. Smaksétt med smakpasta Jamaica
rom. L&t svalna av och slé sockerlagen 6ver russinen. L&t sta och
dra, garnai ett dygn.

Glassbas
Artnr__ Varumérke Artikel Vikt (g)
58410 ARLA STANDARDMJOLK GT 2800
06910 ARLA VISPGRADDE 40% 450
00205 NORDIC STROSOCKER 500 575
05057 NORRME  SKUMMJOLKSPULVER F GLASS 85
01729 KOBIA TORRGLYKOS 140
70704 PREGEL  GLASSBAS VARM VITTORIA 160
Smaksattning
Artnr Varuméarke Artikel Vikt (g)
95071 DREIDOP  SMAKPASTA JAMAICA ROM 85
Romrussinsockerlag (se recept) 450

Glassbas: Vag alla ingredienser. Blanda gradden och mjdlken och

varm till 40°C. Blanda alla torra ingredienser och stré det ner i mjolk/
graddblandningen och pastérisera till 85°C. Kyl ner omedelbart och

forvara i kyl i minst 4 timma och upp till 72 timmar.

Smaksattning: Mixa ner smakpasta Jamaica rom i den kalla
glassbasen.

Beredning: Kér den smaksatta glassbasen i glassmaskinen och
tills&tt de avrunna (silade) inlagda russinen under témning av glas-
sen.

03217 - LION
RUSSIN CALIF SELECT
12,5 KG

Kaliforniskt russin i den storve storleken ”Select”. Fruk-
tigt syrlig och sét smak. Fast fruktkstt och ett hallbart
skal som klarar bearbetning i degar etc. Behandlat med
GMO-frivegetabilisk olja for forenklad separering.

RONNY BJORKLUND
Utvecklingsbagare, Kobia R&D
08-682 72 27 | ronny.bjorklund@kobia.se
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Aktuella kampanjer

Fruit
14

Apelsindryck med sugrsr Bregott ns 1 bag}
Tkart - 24%25 ¢l Sregott normas: b
d och soligt uppfriskar =

Citronfylining fruitful Citronkaka fantasy 1 sack
burk-27kg 15kg

Guide till Kobia e-handel:
Over 2000 artiklar, personlig service,
digitala tjanster och kampanjer

| var ehandel har du tillgéng till over 2000 artiklar for bageri, konditori,
glasstillverkning, foodservice och paketering/servering. Har hittar du information om
oss, vara produkter, dina leveranser, villkor och priser samt fér tillgéng till nyheter,
kampanjer och vdra digitala tjanster ihop med personlig service i var chat.

Nu har vi forbéttrat var e-handel ytterligare med tilldgg lag, anméla returer eller reklamationer och ladda ner

av kampanjer, sdsongsartiklar och produktnyheter. Du produktcertifikat. Du far alltid en orderbekréftelse via
hittar dven sdrskilda kategorier ddr vi samlat olika spe- mail ndr du bestéller och har du ndgra fragor angaende
cialprodukter som ekologiska produkter eller veganskt. en order eller produkt sa finns vi tillgdngliga att snabbt
Uttver det sa har vi gjort en vdsentlig forbéttring av hjédlpa dig i var chat under kontorstid. E-handeln dr 6ppen
stkfunktionen dédr du nu far dnnu bittre traff pd enstaka dygnet runt.

stkord ihop med stk pd varumaérken. I 6vrigt s& har du
som vanligt tillgdng till smidig bestdllning via ditt digitala
bestdllningsunderlag. Du kan skapa inventeringsunder-
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S

2000 artiklar for bageri, konditori, glass, food-

service, luncher, servering och paketering

| var e-handel har du smidig tillgang till vart
sortiment och dina priser. Du kan bestélla direkt
fran vart lagerlagda sortiment dagen innan
leverans, farskvaror tva dagar innan leverans eller
lagga order pa varor som vi bestaller hem sarskilt
fér dig inom ett par veckor.

@

Smidig repeatorderfunktion och information

om dina leveranser

| e-handelns bestéllningsunderlag hittar du kép-
historik p4 allt du handlat av oss under de senaste
atta veckorna. Har kan du enkelt 1agga repeat-
order och se din kdphistorik vecka fér vecka
pa de artiklar du handlar mest frekvent. Du kan
aven se dina leveransvillkor och dina tillgangliga
leveransdagar.

Kampanjer, nyheter och sdsongsartiklar

| e-handeln hittar du allt som &r pa gang eller nytt
just nu. Har hittar du utvalda artiklar infér sésonger
och hdégtider, du hittar &ven produktnyheter och
produkter inom utvalda omraden som exempelvis
ekologiskt, glutenfritt eller vegan. Utdver det far
du enkel tillgang till alla vara pagéende kampanjer
och specialerbjudanden.

©

Service via Live Chat

Har du fragor eller vill veta mer om nagonting?
Var Live Chat &r 6ppen under kontorstider. Du
kan sjalvklart aven ringa eller maila oss om fragor
rérande din order eller vart sortiment.

Kontakta oss via Live Chat pa

shop.kobia.se sa bjdlper vi dig att

komma igang!

OVRIG SERVICE I KOBIA E-HANDEL

Kobia Receptservice - | Kobia Receptservice far

du enkelt kontroll dver alla dina recept. Receptservice
réknar ut naringsvarden, skriver innehallsforteckningar
och hanterar priskalkyler for recept skapade med artiklar
fran Kobia. Har hittar du &ven en stor katalog av recept
skapade av vara utvecklingsbagare och konditorer pé
Kobia R&D.

Forbattrad artikels6k - Vi har nu gjort var artikelsok-
ning mer anvandarvanlig! Nu kan du soka pé béade
artikelnamn och ord i produktbeskrivningar. Vill du se
alla artiklar fran ett visst varumarke sa kan du nu ockséa
soka péa varumarkets forkortning.

Smidig inventeringstjanst - | var e-handel far du hjalp
med artikelunderlag till din inventering. Du kan vélja pa
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att antingen inventera och spara inventeringen i e-han-
deln eller exportera artikellista och priser till en excel-fil
(rekommenderas).

Anmal reklamation eller retur - Har nagot blivit fel?
Har kan du via ett smidigt online-formuldr gér din anma-
lan om reklamation eller retur. Du kontaktas sedan av
forséljningsavdelningen som tar &rendet vidare.

Data till PCS Flavour - Kobia &r anslutna till det leve-
rantdrsoberoende recept- och kalkylsystemet Flavour
som utvecklas av PCS. | var e-handel kan du ladda
ner den prisfil som Flavour behdver 10r att skapa dina
kalkyler.

Produktcertifikat och utékad data - Du hittar alla
produktfaktablad och certifikat du behdver for vara
artiklar i ehandeln.
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