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KULTTUURI

LUKUPAKETTI RUOAN JA KULTTUURIN YSTAVILLE 4/2024

Ostajoululahjaksi-
KLAANI

Klaani -romaanin 60-vuotisjuhlapainos (6. painos)
Tuttu myds Mika Kaurismden elokuvana Klaani -

Tarina Sammakoitten suvusta

« Akateeminen Kirjakauppa Tampere

« Tampere-Seuran myymala

- Kustantajan verkkokauppa
Klaaniromaani.fi/verkkokauppa

Tule kuulemaan ja katsomaan keskustelu:

Klaani - valkokankaan kautta teatterilavalle
Tampereen Kirjafestareille
1.12. kello 13.30

Keskustelemassa ohjaaja Pasi Lampela,
kustantaja Petri Kaukonen,
vaitoskirjatutkija Jussi Lahtinen

AKATEEMINEN
AKADEMEN
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Supersuosittu

LOUNASKAHVILAMME
palvelee arkisin klo 7-15

AAMUPALA “'““‘-
arkisin 7-10 G

Maittava monipuo
LOUNAS annos
arkisin

klo 11-14.30

yauaemmpmnm RU‘OKAKAUPPA |
RUOKA * e | KSupermarket

KULTTUURI www.ruokakulttuuri.fi KUNINKAANKULMA

RESTAURANT | BAR | ROOFTOP TERRACE | SAUNAS AND JACUZZIS | EVENTS

RAVINTOLA PERISCOPE

PIKKUJOULUT TAMPEREEN PARAATIPAIKALLA

Periscopesta I0ydat huipputason ruokaravintolan, Lounge Baarin
sekd vaikuttavan SPA-osaston ikimuistoisiin pikkujouluihin!

Oli sitten kyseessa 4 hengen illallinen tai 300 juhlijan
kokonaisvaltainen virkistyspdiva, on Periscope oiva

vaihtoehto! Tutustu tiloihin nettisivuiltamme tai

ole yhteydessa myyntipalveluumme.

B D rhaat |ahjat pukinkonttiin! 50€, 100€ ja 150€ &

lahjakortit -30% verkkokaupassa 28.11.-1.12. ajalla.
Lahjakortit voimassa tammi-huhtikuu 2025
Lahjakortit kay kaikkiin meidan palveluihin!

Periscope tarjoilee 25.11.-20.12.2024 3 ruokalajin S—
7 joululounasta arkisin klo 11-14 hintaan 46 € / henkil6. W
Osalla joululounaista nautitaan livemusiikista! PERISCOPE

VUOLTEENKATU 1, 33100 TAMPERE | INFO@RAVINTOLAPERISCOPE.FI | +358 50 512 8411 | RAVINTOLAPERISCOPE.FI
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ALKUUN JA PIENEEN NALKAAN

Paahdetut Mantelit TAI Valkosipulioliivit
Duvel / Cruz Conde Fino Sherry

Pikkelikasvikset
Rio Reserva / Rogiotto Fior di Luce

Patonkia ja Le Beurre Gall -voita
Delirium Tremens / Champagne Hebrart

Maalaislohkoperunat, valkosipulimajoneesi
& curry-tomaattidippi
Stella Artois / Rogiotto Vespolina

Juustowurst Porilainen
Jever Pils / 3B Rosé Extra Brut

Peltopyyrillette & Patonki
De Glazen Toren Saison d'Erpe-Mere /
André Bonnot Cétes du Jura Rouge

Viinilautanen, marinoitua kesdkurpitsaaq,
Gouda, Brie, valkosipulioliivit ja leipé
Lindemans Tarot d’Or / Patojo Monastrell

Olutlautanen, Gouda, Emmental,
salami, maustekurkku, Dijon-sinappi
jaleipa

Trappist Rochefort Tripel / Rogiotto Vespolina

Kermainen Metsdsienikeitto & Leipd
F. Boon Lambic /Bonnot Vin Jaune

Bratwurst & Hapankaali
Augustiner Hell / Schneider Riesling Trocken

Pelmenit & Smetana

(naudanliha TAI kasvis)
Spaten / Vodka

Paistetut Sammakonreidet & Chili-Majo
Stella Artois / Bilaire Blanco

Tervetuloa tutustumaan upeaan
joulukalenterien valikoi

maan

Avoinna joka piiva klo 8-22

i Supermarket

4.00

4.00

4.00

6.00

7.50

7.50

10.00

10.00

8.50/13.50

13.50

13.50

14.50

Etanat Dijonsinappi- & Parmesanjuusto-
kermakastikkeessa & Leipd
Delirium Tremens/Bonnot Jura Tradition Blanc

Juustopiirakka & Salaatti
Palm Specialé / Grangier Syrah

Pihvileip&a
Paranoia IPA / Grangier Syrah

Sinisimpukat Valkoviinissé TAI
Vehndoluessa, leipd (5009g)

(1kg)
Hoegaarden / Begue-Mathiot Chablis

ISOMPAAN NALKAAN

Currywurst & Tikkuperunat
Kénig Pils / Schneider Grauburgunder

Vuohenjuustosalaatti, Kirsikkahillo & Leip&
Lindemas Kriek / Sancerre Silex

Shakshuka Kasvispaistos & Leipd
+ kananmuna 1.50€
Palm Specialé / Rogiotto Fior di Luce

Kuorrutettu Kanaleipd & Salaatti
Leffe Blond / Schneider Chardonnay

Hark&-Gulassipata,
Haudutettu Punakaali,
Omenasose & Perunamuusi
Leffe Brune / Dautel Lemberger

Schnitzel & Tikkuperunat
+ kermainen metsdsienikastike
Kénig Pils / Spatburgunder Trocken

Lammaspullat Olutkastikkeessa,
Pikkeli-kasviksia & Juustokermaperunat
Westmalle Dubbel / Bilaire Monastrell

14.50

14.50

14.50

19.50
37.50

14.50

17.50

19.50

19.50

19.50

19.50

3.50

19.50

ILMOITUS

Héaran Grillipihvi Café de Paris & Tikkuperunat
TAl Salaatti
Paranoia IPA / Chateau Grandis Rouge

24.50

Possunniskaa a’la Normande
(Omena-siiderikastikke), Metsdsienid,

Paahdettua Kurpitsaa & Juustoperunat
Palm Specialé / Grangier Saint-Joseph Syrah

24.50

Kampelan Fileet& Parmesan paneroinnilla,
Tomaattinen Kasvispaistos, Paahdettua
Kurpitsaa & Dijon-Perunasose

Stella Artois / Grangier Saint-Joseph Blanc

24.50

JUUSTO & MAKEAT

Juustolajitelma & Viikunahillo 8.50

Trappist Rochefort 8 / Bonnot Macvin Blanc

Suklaafondant & Karhunvadelmahillo 7.50

Lindemans Kriek / Tawny Port Reserva

Padrynd-Omenapaistos &Vaniljajaateld 7.50

Lindemans Apple / Schneider Riesling Auslese

Olut- ja viinisuositukset eivdt sisdilly hintaan.
Kysy allergeeneista henkilékunnalta.

Helud Haweenpulston laidalla.

TULILENSLIU
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Marko Kallio Visit Tampere

Tdssd numerossa

B Paakirjoitus
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8 Kahvilakulttuuria Tampereella
14 Kirallisuuskolumni
12 Ravintola Amande
14 Joululahjaksi kulttuuria
20 Viinikolumni
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Freepik

KULTTUURI

Mediamyynti
Reijo Nurminen
p. 040 170 4762

Pddtoimillaja
Petri Kaukonen
p. 0400 770 203

Ilmestyminen
Nro 1/2024 vko 11
Nro 2/2024 vkot 21

Nro 3/2024 vko 38* petri@mediapotentia fi rejjo@mediapotentia fi
Nro 4/2024 vko 46* *
Paino Virpi Keranen
Jakelu ja levikki Sanoma Manu Oy p. 0400 524 167
10 000 kpl virpi.keranen@mediapotentia.fi

Suomen Suoramainonta

Kuslantaja
Media Potentia Oy
Kuninkaankatu 24 A

‘loimitus
Mari Pihlajaniemi
p. 045 276 5998
toimitus@mediapotentia fi

Etukannen kuval
Freepik

33210 Tampere ‘Iaitto ja www. ruokakulttuuri.fi
p. 0400 772 229 ilmoitusvalmistus wow.digiruokakulttuuri.fi
www.mediapotentia fi Media Potentia Oy
tuotanto@mediapotentia.fi facebook.com/ruokakulttuuri

Julkaisija
Nexus Media Oy
Kuninkaankatu 24 A
33210 Tampere
nexme@toimisto fi

“Jakelu myds: Helsingin Kirjamessut 24.-27.10.2024
“Jakelu myos: Jyvaskylan Kirja-/Viinimessut 23.-24.11.2024

Lehti noudattaa ilmoitusten julkaisusaantdja. Reklamaatiot on tehtava 7 vrkin aikana ilmoituksen julkaisemisesta
Media Potentia Oy:lle. Suurin mahdollinen vastuu ilmoituksen julkaisemisessa sattuneesta virheesta tai poisjaamisesta seka sen
aiheuttamista vahingoista on ilmoituksen hinta. Mikali ilmoitusmateriaali saapuu aineistopaivan jalkeen Media Potentia Oy ei ole
velvollinen korvaamaan painovirheita. Ilmoituksesta lahetetaan oikovedos sopimuksen mukaan.Peruutukset viimeistaan
aineistopaivana. Jos ilmoitus on ehditty valmistaa ennen peruutusta, veloitetaan siita 50 % ilmoituksen hinnasta.

PETRI KAUKONEN
padtoimittaja

Kulttuuria
kaamoksen keskella

Tampereella pimedstd vuodenajasta otetaan
kaikki irti. Lokakuun lopulla Tampereen Valo-
viikot ilahduttivat taas kaupunkilaisia erilaisilla
valotaidetapahtumilla ja valokokonaisuuksilla.
Tand vuonna uutena tulokkaana ohjelmassa
ollut Ruudun takaa -tapahtuma taytti keskus-

tan ikkunat satumaisella taiteella.

Ja joulun l&dhestyessé Tampereen antimet tun-
tuvat vain monipuolistuvan. Joululounaita tar-
joavia ravintoloita ja tunnelmaan sopivia mu-
siikki- ja teatteritapahtumia riittédd viikosta
viikkoon. Varsinkin Keskustorin Joulutorista on
muodostunut kauden jokavuotinen kiintopis-
te, joka vetdd ihmisiéd puoleensa ja eldvaéittdd

kaupunkia.

Joulunodotuksessa ja loppuvuoden pimeydes-
sd loistavissa valoissa on myds toinen erityinen
vaikutuksensa. Ne tarjoavat mahdollisuutta py-
sdhtydq, tai edes kiiruhtaa hitaammin, ja todella
katsoa ympadrilleen kaupungilla. Ajanvietteeksi
ei nimittdin tarvitse joskus muuta kuin ihastel-
la joulukuusen valoja, hérpdatd kuppi kuumaa ja
kuunnella, mit& sévelié korviin nyt kantautuu-
kaan - tyytyvdisyys kun syntyy jo pienistd asi-

oita.

Lampimin terveisin
Petri Kaukonen

pddatoimittaja
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Tampereen Kirjafestareiden tunnelmaa viime vuodelta.

TEKSTI MARI PIHLAJANIEMI
KUVAT ANNA-KAISA NOKI-HELMANEN

Tampereen Kirjafestarit
- Kkirjallisuuden juhlaa
syksyn pimeydessa

Pirkanmaan suurin kirjallisuusjuhla tuo Tampere-taloon 30.11.-1.12.2024
kotimaisen kirjallisuuden karkinimia, innokkaita kirjallisuuden harrastajia ja
talon taydelta kirjallisuusaiheista ohjelmaa genresta riippumatta.
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Tampereen Kirjafestarit tayttaviat Tam-
pere-talon nyt jo neljannen kerran ko-
timaisella kirjallisuudella, sanataiteella
jalausunnalla, faktalla ja fiktiolla.

Ohjelmapaillikko Milla Palovaara
toteaa tapahtuman teeman olevan sel-
ked ja sama joka vuosi: vuoden viimei-
send isompana valtakunnallisena kirja-
tapahtumana Kirjafestarit paketoivat ja
summaavat yhteen koko kirjavuoden.
Ohjelmaan siséltyvit paitsi vuoden ai-
kana puhuttaneet kirjat, kirjailijat ja
muut nakyvét julkisuuden henkil6t ja
hahmot, my6s vuoden aikana kirjalli-
suuteen liittyneet ja siitd nousseet kes-
kustelut, ilmi6t, huippu- ja epdkohdat.

— Meilld on vuodesta toiseen ollut
kunnia olla ainoa kirjatapahtuma, joka
on saanut myos juuri ennen Festivaalia
valitut Finlandia-voittajat mukaan oh-
jelmaamme. Myo0s tdnd vuonna olemme
varanneet voittajille Tampere-talon Aa-
mulehtisalin lauantaille 30.11. tunnin
ajan yleison edessa.

Kirjafestareiden vuosittaista ohjel-
maa sanelevat Palovaaran mukaan hy-
vin pitkalti kustantamojen vuoden jul-
kaisupaidtokset. Tampereella mukana
on kuitenkin aina my6s paljon paikal-
lisvaria. Tasta on kiittdminen sarjaku-
ville omistautunutta Tampere Kuplii
-kollektiivia, Tampereen yliopistoa seka
Pirkkalaiskirjailijat ry:ta. Naistd kukin
on toteuttanut tapahtumaan oman oh-
jelmakokonaisuutensa ja panostanut
siihen aktiivisesti.

Kirjallisuuden trendit
jailmiét osana ohjelmaa

Kirjallisuuden uudet tuulet nakyvat
my6s Tampereen Kirjafestareiden oh-
jelmassa.

— Yksi “genrenousija” sekd maail-
malla ettd meilld on ehdottomasti viih-
dekirjallisuus. Kirjafestareilla sille on
omistettu oma aamupdiiviansi lauan-
taina 30.11. Duetto 1 -salissa, Palovaa-
ra mainitsee. Myds dekkareiden ja true
crime -kirjallisuuden suosio on hénen
mukaansa kestinyt ja vain kasvaa vuo-
desta toiseen.

— On melko mahdotonta edes ajatel-
la, ettd jarjestdisi isompaa kirjatapah-
tumaa ilman erityista dekkariohjelmaa.

Tampereen Kirjafestareiden koko
Maestro-salin lauantai onkin jilleen
taynna kylméaavan hyvaa luettavaa itse
tekijoiden esittelemana.

My6s muut alan ilmiét on huomi-
oitu tapahtumassa. Palovaara kertoo
esimerkiksi danikirjapalveluiden etu-
jen, haittojen ja ongelmien seka eten-
kin niissd kuunneltujen kirjojen tulou-
tuksen kirjailijoille puhuttavan kiivaasti
edelleen.

— Aiheesta kuullaan varmasti ajatuk-
sia herattava Kirjailijaliiton jarjestama
paneeli Sorsapuistosalin Sorsapuisto-
lavalla lauantaina 30.11. kello 12.00 al-
kaen.

Kirjafestarit tuovat kirjailijat
jalukijat yhteen

— Lukijoille on tietenkin valtava asia ja
suuri hetki tavata fanittamansa kirjaili-
ja, kuulla ja ndhda henkil6 tekstin taka-
na ja parhaassa tapauksessa saada ha-
neltd vield kirjaan omistuskirjoitus, to-
teaa Palovaara.

Kukin kirjailija signeeraa esiintymi-

Meilld on vuodesta toiseen ollut kunnia olla ainoa
kirjatapahtuma, joka on saanut myos juuri ennen Festivaalia
valitut Finlandia-voittajat mukaan ohjelmaamme.

sensd jalkeen kirjojaan oman kustan-
tajansa osastolla. Jos kustantaja ei ole
paikalla, kirjamyynti ja signeeraus ta-
pahtuvat joka vuosi Kirjafestareilla mu-
kana olleen Rosebudin kirjakaupalla
Sorsapuistosalin kirjakauppa-alueella,
Palovaara vinkkaa.

Kirjailijoille kaikki messutapahtumat
ovat tietenkin my6s edustus- ja myyn-
titilanteita, ja laheskadn kaikki kirjaili-
jat eivat ole mukavuusalueellaan niis-
sd hetkissda. Tampereen Kirjafestareil-
la kirjailijat esiintyvét padsaantoisesti
rauhallisissa saleissa, joissa seka ylei-
son ettd kirjailijan on hdnen mukaan-
sa mahdollisuus keskittyd kohtaamaan
rauhassa, ilman jattihallien hulinaa,
metelid ja kuumottavaa sosiaalista pai-
netta.

— Etenkin Kkirjailijoille Tampereen
Kirjafestarit ovat esiintymista ajatel-
len varmasti miellyttavimmasta paasta.
Suurimpiin messuihin verrattuna Kirja-
festareilla on mahdollisuus mukaviin ja
aitoihin kohtaamisiin lukijoiden ja kol-
legoiden kanssa.

Kavijapalaute on
huomioitu jarjestelyissa

Tampereen Kirjafestareista saatu kavi-
japalaute on ollut padsidéntoisesti kan-
nustavaa ja kiittdvaa. Milla Palovaara

toteaa kirjailijoiden, kustantamojen,
naytteilleasettajien ja yleison ottaneen
tapahtuman omakseen. Kritiikkidkin
on kuitenkin saatu, koskien esimerkiksi
Tampere-talon saleja ja kulkemista ker-
roksista toisiin.

— Talo on hiukan sokkeloinen ja eril-
lisissd saleissa tapahtuvien haastattelu-
jen ja puheenvuorojen kannalta samaan
aikaan haastava ja palkitseva, hdn muo-
toilee.

Tana vuonna tapahtumassa onkin pa-
nostettu entistd enemmain nimenomaan
opasteisiin ja kuulutuksiin, jotta kulke-
minen olisi mahdollisimman sujuvaa ja
salit 16ytyisivit helposti.

— Itse ohjelman suhteen kavijat toi-
vovat tietenkin tapaavansa suosikkikir-
jailijoitaan. Ohjelman laatu ja mééra on
palautteen perusteella vastannut kévi-
joiden odotuksia ja siihen tietenkin py-
rimme tinidkin vuonna, Palovaara va-
kuuttaa.

Perheelliset messuvieraat ovat toivo-
neet lapsille toiminnallista tekemista.
Sita onkin tarjolla koko lasten oman fes-
tarialueen taydeltd, joka sijaitsee Tam-
pere-talon 2. kerroksen Puistolampios-
sd.

Varsinaisen lastenkirjojen tekijoi-
den lavaohjelman lisdksi tarjolla on Si-
vusyoppo-askartelupaja, lukukoirien
rapsuttelua ja niille lukemista — seka

varmasti riemukkaita kohtaamisia suo-
sikkihahmojen kuten Supermarsun ja
Kakkakikkareen kanssa.

Pirkanmaalainen kirjallisuus
vahvasti edustettuna

Kirjafestarit ovat myos paikallisen kir-
jallisuuden nayttamo. Palovaara ker-
too pirkanmaalaisia kaunokirjailijoita
edustavan Pirkkalaiskirjailijat ry:n ole-
van vahvasti mukana sekd omalla Sop-
raano-saliin jarjestimaillddn ohjelmalla
ettd yksittdisind esiintyjina eri saleissa.
Hén huomauttaa Tampereen ja Pirkan-
maan olevankin perinteisesti vankkaa
kirjallista ja kulttuurillista maaperaa.

— Kulttuuritahto on alueella luja ja te-
keminen innokasta. Se nédkyy koko alu-
een meiningissi hienosti ja asia on huo-
mattu myos valtakunnallisesti. Tampe-
reella tehdaan eikd meinata!

Palovaara muistuttaa, ettd yksikdan
tapahtuma ei kuitenkaan parjaa ilman
tekemiseen osallistuvaa yleis6d. Han
kannustaa kaikkia kynnelle kykenevia
tulemaan paikalle nauttimaan Kirjafes-
tareiden tarjonnasta — ja hankkimaan
vaikka koko suvun joululahjakirjat ka-
tevisti samalla reissulla.

— Esiintyjat ja yleiso tekevit yhdessa
juhlan, kumpikaan ei tule toimeen il-
man toista! &



RUOKA & KULTTUURI 4/2024

Pella’s cafen vitriinit pursuvat herkkuja.

TEKSTI JA KUVAT JANI KINNUNEN

Tamperelaista
kahvilakulttuuria
Jo 150 vuoden ajan

Tamperelainen kahvilakulttuuri on elanyt monia vaiheita ja jatkaa muuttumistaan.
Kaikki alkoi leipomokonditorioista, jatkui netti- ja trendikahviloilla ja pyérahti takaisin
nojaamaan kondiittorien artesaanitaitoon.
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Suomalaiset eivdt ole osanneet
istua rauhassa ja pitkddn
kahvilassa kahvia juoden ja
ystavid tapaillen. On pidetty
kahvitaukoja ja kahvihetkid.
Juotu kupillinen, syoty pulla,
jatkettu matkaa.

Misti kaikki alkoi? Tamperelaisen kahvilakulttuurin merkkihetkid
elettiin 1880-luvun puolivilissi, kun ruotsalainen kondiittorimesta-
ri Conrad Engstrom perusti Nasilinnankadun ja Himeenkadun kul-
maan tyylikkdin konditoriakahvilan. Kahvila toimi aina vuoteen 1919
asti. Tuona aikana paikassa saivat oppinsa muun muassa kondiittori-
mestarit V4ino Brander ja Aarne Linkosuo, molemmat tulevia tampe-
relaisia leipomolegendoja.

Engstromin kahvilan lopetettua Brander perusti yhdessa tyokave-
rinsa Lauri Merildisen kanssa oman leipomon. Ensimmaéinen kahvila
toimi Kauppakadun ja Himeenpuiston kulman niin sanotuksi sprii-
tehtaan taloksi ja myohemmin Branderin taloksi kutsutussa, uusre-
nessanssityylisessd talossa. Branderin kulman kahvilassa kahvi tar-
joiltiin kuparipannusta ja leivoksia esiteltiin tarjottimella. 1920- ja
1930-lukujen tyypillisia leivoksia olivat muun muassa vaalea aleksan-
terinleivos, perunaleivos, omenaleivos sekd canape- ja bébé-leivokset.

Branderin, Linkosuon ja Leivon leipomot edustivat vuosikymmen-
ten ajan tamperelaisen kahvilakulttuurin ydintd. Branderilla oli par-
haimmillaan seitsemén kahvilaa (ja kaksi grillid). Aiemmat, euroop-
palaishenkiset kahvilat poistuivat katukuvasta 1930-luvulla, kun Al-
kon paatoksestd kahvila-nimikkeelld ei ollut enda oikeuksia myyda
alkoholia.

Leivon ensimmaiinen myymaldkahvila aloitti Itsendisyydenkadul-
la vuonna 1953, mutta kahvilaverkoston laajentuminen eri puolille
Tamperetta ajoittui 1960-luvulle. Linkosuon ikoninen, vuonna 1960
avattu Siilinkarin kahvila sulki juuri ovensa, mutta ketjulla on yha
Tampereella seitsemén kahvilaa ja Helsingissa nelja.

Leipomokahviloista trendikahviloihin ja takaisin

Suomalaista kahvilakulttuuria on erottanut eurooppalaisesta kansan-
luonteemme. Suomalaiset eivit ole osanneet istua rauhassa ja pitkdan
kahvilassa kahvia juoden ja ystévia tapaillen. On pidetty kahvitaukoja
ja kahvihetkia. Juotu kupillinen, syoty pulla, jatkettu matkaa. Emme
vieldkdan lilemmin harrasta kahvilassa “lorvimista”, mutta kahvi-
lakulttuurin ja tarjonnan parannuttua kahvilat ovat 16yténeet uusia
kohderyhmisi ja syitd poiketa.

1990- ja 2000-luvuilla kahvilakulttuuri sai uudenlaista syketta
muun muassa internetkahviloista sekd kansainvilisten ketjujen ran-
tautumisesta. Internetin vallankumouksen alkuaikoina yhteydet oli-
vat kalliita eiké niitd 16ytynyt ldheskéén jokaisesta taloudesta. Opis-
kelijat ottivat nettikahvilat hetkeksi omikseen, kunnes tekniikka alkoi
16yty4 jokaisen taskusta. Samaan aikaan syntyi ns. trendikahviloiden
buumi. Modernit ja varikkaat kahvilat tarjosivat meille uusia erikois-
kahveja, joiden laatuun alettiin kiinnittdd enemmaén huomiota. Poslii-
nikupit vaihtuivat juomalaseihin. Taustalla soivat trendikkait soitto-
listat ja hyllyissé oli tarjolla trendilehtia. Leipomokahviloiden perin-
teiset kahviherkut menettivit merkitystdan uudenlaisten sarvinkien
wrapeista jenkkimuffineihin ilmestyessa valikoimiin.

2010-luvulla ymmarrys kahveista lisaédntyi, niiden valikoima kasvoi
ja takeaway-kahvit tulivat kunnolla katukuvaan. Ulkomaiset ketjut,
Espresso House etunenéssi, valtasivat markkinaa paikallisten Robert
Pauligin, Coffee Housen ja Fazerin ketjujen taistellessa vastaan omal-
la kasvullaan.

Pella's café tuli mukaan laatu edella

Vuonna 2014 Tampereen paraatipaikalle, Himeenkadun ja Koski-
puiston kulmaan, syntyi Pella’s café. Yrittdja Katriina Pellas naki
tuon murroksen ja paitti tuoda sithen oman osansa. Vuosikymmenia
hautunut haave kahvilasta toteutui.

— Nappasin tilan isojen edesti ja teimme siitd kahvilan viidessa
viikossa. Silloin ei ollut vield Espresso Houseja. Oli Siilinkari ja pian
meidin avaamisen jilkeen viereen tulivat Fazer ja Puisto. Halusim-
me péarjati laadulla emmeka aikoneet tinkia siitd. Ensimmaiset >

Herkkuja Tampereelta
jaldhikunnista

Leipomo Munkkimiehet

Tervetuloa Leipomo Munkkimiesten lounaskahvilaan
Hervannan Ruskossa! Herkullisia leivonnaisia on lei-
vottu rakkaudella jo vuodesta 1983. Kahvilassa voit
aloittaa aamusi tuoreella kahvilla ja taytetylld simpy-
14114 tai nauttia paivittdin vaihtuvasta lounaasta ja sa-
laattipoydasta. Iloinen henkilokunta pitd4 huolen viih-
tyvyydestd, ja vitriini on tdynna vastapaistettuja suo-
laisia ja makeita herkkuja. Tule paikan paille tai tilaa
tuotteet mukaan otettavaksi — herkut odottavat!
www.munkkimiehet.fi

Dérigin Herkkujuustola

Peter Dorig tuli 1996 Sveitsistd Suomeen seikkailun pe-
rassd. Alusta asti hin kaipasi juustoja — sellaisia, mihin
oli itse Sveitsissa tottunut ja mitd hénen isénsi valmis-
ti. Peter on ammatiltaan juustomestari. Vuonna 2002
Peter ja hdnen vaimonsa Jenni perustivat Herkkujuus-
tolan. Herkkujuustola yhdistelee sveitsildisid juuston-
valmistusperinteiti ja puhtaita suomalaisia raaka-ai-
neita kasityona ainutlaatuisiksi makueldmyksiksi.
www.herkkujuustola.fi

www.munkkimiehet.fi

PETER

FULI SVEITSISTA
RIKASTUTTA]
JUUSTOKULTTUURIA
SUOMEEN

- e S —
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Tampereen kauppahallin uutta kahvilatarjontaa edustaa Café de Halle.

Puistosta aukeaa maisemat Hameenkadun vilinéén ja kosken kuohuihin.

kuukaudet tosin hakkasimme p#étd seindén ja ihmettelin, miksi vikea kiy pal-
jon, mutta kaikki ostavat vain kahvia. Silloinen leipomokumppanimme sanoi,
ettd jos haluaa myyd4, on oltava myytdvaa ja nykyinen tarjonta on surkeaa, Kat-
riina toteaa.

— Péitin ostaa kaupungin komeimmat vitriinit ja laittaa ne tayteen tuotteita.
Siitd se sitten lahti. Meille tuli itsetehtyja kakkuja ja aloimme pitdd brunssia.
Silloin oli jonot sillan toisella puolella Fazerin brunssille, mutta aloimme saada
jonoon kyllastyneista asiakkaita ja brunssista tuli meille iso juttu, kuten myos
aamiaisbuffetista ja salaatti-uuniperunalounaasta. Alussa kahvin ja syGtavan
ostavien osuudet olivat 90/10 ja nyt 10 prosenttia ostaa pelkkaa juotavaa, Pel-
las avaa kehitysta.

Nykyisin Pella’s café tarjoaa monenlaista lapi paivan.

— Meilld on kolme tukijalkaa. Leivonnaiset, buffetit ja vitriinimyynti. Lounas
on ollut iso kasvuntekija. Gluteenittomat tuotteet ovat myos kova juttu ja kas-
vattavat suosiota jatkuvasti. On helppoa menni paikkaan, josta kaikki saavat
mieleistdan.

Pella'sin leipomomyymala aukeaa

Kellariin rakentunut leipomo mahdollistaa Pella’sille laajemman ja runsaam-
man valikoiman. Vanhassa laajennusosassa toimii leipomomyymaéléd, jonne
padsee kidymaan suoraan omasta ovesta Haimeenkadun puolelta.

— Sielld meilld on oma uniikki valikoima, johon uskomme suuresti. Palkkasin
vuoden paastéd kahvilan avauksesta ensimmadisen kondiittorin ja nyt heitd on
meilla t6issd kuusi, Katriina Pellas iloitsee.

Kahviloiden tulevaisuus

2020-luku on ollut ketjujen ja artesaanileipomoiden aikakautta. Suosituim-
maksi takeaway-kahviksi on noussut “drriakahvi”. Kahvilat ovat 16ytianeet paik-
kansa koko eldmén kirjossa. On opittu nappaamaan kahvi mukaan ja leima kah-
vipassiin, mutta on opittu myos pysiahtymién ja ottamaan omaa aikaa laaduk-
kaan juoman kanssa ystdvin seurassa tai ilman. Kahviloista on tullut suosittu
etdtyopaikka, jossa sosiaalinen ilmapiiri antaa vastapainoa yksinéiselle etatyol-
le tai hektiselle toimistolle. Kahvin ekologisuus ja ilmastonmuutoksen aiheut-
tamat haasteet ovat nousseet puheenaiheiksi. Terveysbuumi on poistanut mo-
nen kupista kofeiinin. Laatutietoisuus on kasvanut tasaisesti ja osaamme vaatia
alati parempaa. Kahviloista on tullut entistd vankempi osa kulttuuriamme. o

Kauppahallin perinteinen Kahvila Aniitta on perustettu jo 1998.

et
el
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KOLUMNI

TEKSTI JUSSI LAHTINEN

Tamperelaisia
sanataitureita

Tampere on kirjailijoiden kaupunki. Ennen kaikkea entinen
tehtaiden kaupunki tunnetaan tyoldiskirjailijoistaan, Lauri
Viidasta, Vdino Linnasta, Hannu Salamasta ja Kalle
Padtalosta. Toisaalta Tampere oli sotien jilkeen myds lyrii-
kan kehto. Tampereella vaikuttaneet Eeva-Liisa Manner,
Kirsi Kunnas, Mirkka Rekola ja yhi edelleen aktiivinen
Kari Aronpuro kuuluvat suomalaisen modernin lyriikan
kaanoniin.

Tama oli ennen, mutta miti on nyt? Maailma on muuttunut,
kaunokirjallisuuden rooli kansallisen itseymmarryksen tulkit-
sijana on ohi ja kirjallisuuden kenttd on pirstaloitunut. TAma
ei kuitenkaan tarkoita sité, etteiko Tampereelta tulisi edelleen
loistavaa kaunokirjallisuutta — kenties enemmén kuin kos-
kaan. Pirkkalaiskirjailijoiden verkkosivujen mukaan seuraan
kuuluu talld hetkelld noin kaksisataa kirjailijaa!

Palkittuja mestariteoksia ja loistavia
myyntimenestyksia

Tampereen seudulla on kirjoitettu viimeisten vuosien aikana
useita kirjallisuuden Finlandia-voittajia. Pispalalainen Juha
Hurme voitti palkinnon suomalaisuuden myytteihin pureu-
tuvalla romaanillaan Niemi (2018, Teos). Vuonna 2020 taas
Hameenkyrossi asuva Anni Kytoméki palkittiin sotienjal-
keisen Suomen historiaan ja luontosuhteeseen kiinnittyvista
romaanistaan Margarita (2020, Gammerus). Unohtaa ei sovi
myo6skididn Tiitu Takalon sarjakuva-Finlandialla palkittua
Mind, Mikko ja Annikkia (2014, Suuri Kurpitsa). Sarjakuva-
romaanin keskiossd on kiehtova Annikinkadun puutalokort-
teli Tammelassa.

Kenties myydyin tamperelaiskirjailija on télla hetkella dek-
karisti Seppo Jokinen, jonka Komisario Koskinen -kirja-
sarja on jatkunut jo vuodesta 1996 asti. My6s historiallisilla
romaaneillaan suosioon noussut Anneli Kanto on lukevan
kansan suosiossa. Kannon Rottien pyhimys (2021, Gumme-
rus) on varmasti nostanut Hattulan Pyhin Ristin kirkon kévi-
jamaaria. Kaiken kaikkiaan Tampere on edelleen sekda myynti-
menestysten ettd palkittujen kirjojen kaupunki.

Laatukirjallisuutta moneen makuun

Tamperelainen kirjallisuuden kenttad on niin laaja, ettd on
mahdotonta tehdi sille oikeutta lyhyessa tekstissd. Poimin
kuitenkin muutaman teoksen 2010—20-luvuilta, jotka ovat
tehneet vaikutuksen. Oma mielenkiintoni on kirjallisuudessa,
joka tavalla tai toisella kiinnittyy yhteiskunnalliseen keskuste-
luun ja tdma lahtokohta on ohjannut valintojani.

Seka Siiri Enoranta ettd Alexandra Salmela ovat kir-
joittaneet mielenkiintoisia utopiakuvaelmia. Enorannan Maa-
ilmantyttdrissd (2022, WSQY) ja Salmelan Antisankarissa
(2015, Teos) yhteiskunta niyttda hylinneen kapitalismin ja
jarjestidytyneen ekologisesti tasapainoisesti. Kirjailijoiden uto-
piayhteiskunnat eroavat toisistaan kuitenkin merkittavasti,
toisessa tarinassa lahestytddn lopulta dystopiaa.

Tulevaisuusvisioista on nostettava esiin myos Tommi
Musturin hieno sarjakuvateos Future (2024, Zum Teufel),
jonka tarinoissa taka-alalla vaikuttaa “maailmaa pikkuhiljaa
nakertava tekodly”. Musturi on pyorittdnyt muutaman vuo-
den Nokian ainoaa kirjakauppaa Siuronkoskella, aivan kirjal-
lisuuslegenda J. K. Thalaisen Palladium-kustantamon pai-
nokoneen vieressa.

Yhteiskunnallista kirjallisuutta

Tampereella kirjoitetaan myos tdméanhetkistd maailmantilan-
netta kommentoivaa kirjallisuutta. Aleksanteri Kovalaisen
Kansallinen herdtys (2018, Teos) liikkuu tédssi ja nyt keskitty-
en poliittiseen radikalismiin. Romaani on saanut tini syksyna
jatko-osan, jonka nimi on paljonpuhuva: Kansallinen hdtdtila
(2024, Teos). Yhteiskuntakritiikilldan valtakunnalliseen julki-
suuteen on noussut Itd-Suomesta kotoisin oleva, mutta Tam-
pereelle kotiutunut Riina Tanskanen. Hianen Tympedit tytot
Instagram-tilinsi ja sarjakuva-albuminsa (2021, Into) kuvaa-
vat yhteiskunnallista epdtasa-arvoa erityisesti tyttGjen ja nais-
ten nikokulmasta.

Jarmo Teinildn Tampereen seudulle sijoittuva romaani
Epdpyhd Allianssi (2024, Warelia) on avoimesti poliittinen.
Siind kysytddn, “mité voisi tapahtua, kun ihmiset lopulta kyl-
lastyvat poliitikkojen kyvyttomyyteen suojella Suomen luon-
toa monikansallisilta kaivosyhti6iltd”. Teinila on yksi harvois-
ta nykykirjailijoista, jotka sijoittavat tarinansa tyovaenluok-
kaiseen maailmaan — néin ollen osa pitkda tamperelaista jat-
kumoa. Toiseksi tradition jatkajaksi voi nimetd Mervi Kos-
kisen, jonka esikoisromaani Piika (2020, Arktinen Banaani)
kuvaa modernin maataloustyontekijan arkea ja toinen romaa-
ni Kaupustelija (2024, Arktinen Banaani) puhelinmyyjan ela-
mai. Kristiina Harjula taas liittyy Tampereen historiaa per-
kaavien kirjailijoiden joukkoon. Harjula on meritoitunut eri-
tyisesti sotien jilkeisen Pispalan kuvaajana.

2020-luvulla Tampereen kirjallinen kentti ei osoita vasy-
misen merkkeja. Tampereen seutu inspiroi ja houkuttelee yha
uusia kirjailijoita samalla, kun kaupunki tayttyy kirjallisuusta-
pahtumista ympari vuoden. Kirjakulttuuri ei tule haviamaan
Viin6 Linnan ja Kirsi Kunnaksen kaupungista.
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TEKSTI JA KUVAT JANI KINNUNEN

Bistro Amande -
makumatka Ranskan
maakuntiin

Bistro Amande on Pikku-Pariisi Tampereen ytimessa. Ja Pikku-Burgundi, Nizza, Marseille,
Loire, Bordeaux, Normandia jne. Amande on autenttisia ranskalaisia klassikoita ja juomia
tarjoileva bistro, jonne voi piipahtaa lasilliselle, paaruoalle tai nauttia pitkan kaavan mukaan.
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Suomi on 2020-luvulla tayttynyt
bistroista. Fine diningin siirryttyi ve-
tdmain happea seuraavaa nousukaut-
ta varten, ovat kuluttajat oppineet ar-
vostamaan mutkatonta, nopeampaa ja
edullisempaa syomistd seka tukeutu-
maan enemman tuttuun ja turvalliseen
kuin keittion mielikuvituksellisimpiin
keksintoihin lautasella.

Kauppahallin 4 Vuodenajasta tutut
Juho Rajamiki ja Yoni Ichterzt
sekd Amanden tilassa aiemmin Hella
ja Huonetta pyorittinyt Ilmari Saari-
koski 16ivit kauhat yhteen ja lahtivat
toteuttamaan ranskalaista unelmaansa.
Vapunkorvalla auennut Bistro Aman-
de erottuu bistrosumasta autenttisella
ranskalaisuudellaan.

Ravintoloitsija Juho Rajamaen polku
Amanden Kkeitti6on ei ollut perinteinen.

— Olen myohéisherdnnéinen. Opiske-
lin ensin elektroniikka- ja tietoliikenne-
asentajaksi. Sitd tyota en tehnyt paivaa-
k&édn, vaan menin t6ihin HK:n teurasta-
moon Forssaan ja opiskelin tyon ohella
teurastajaksi. Armeijan jilkeen "massa-
teurastaminen” alkoi sotia omia arvoja
vastaan ja paadyin sattumusten sum-
mana metallialalle. Muutaman vuoden
jalkeen totesin, ettd olen aina halunnut
kokiksi. Aitini on ollut aina kova leipo-
maan ja tehnyt huipputason karjalan-
paisteja, poronkaristyksia ja muita suo-
malaisia klassikkoruokia. Sen myo6ta
ruoka on aina kiinnostanut. 2000-lu-
vun lopulla metalliala alkoi sukeltaa ja
paitin, ettd nyt on aika ja l1ahdin opis-
kelemaan kokiksi, Rajamaki muistelee.

Kokkina Juhon tie on vienyt Tampe-
reella Tiiliholvin ja Paakarin keittion
kautta Arto Rastaalle t6ihin, padosin ra-
vintola Hella ja Huoneeseen.

— Tiiliholvin linja oli tuolloin hyvin
ranskalaisvetoista, mika heratti vie-
14 suuremman kiinnostuksen Ranskan
keittioon.

— Pidin paljon olla Artolla t6iss&, mut-
ta perheenlisiyksen myo6ta oli aika hiu-
kan rauhoittua ja miettid jotain muuta.
Ainoa, mité tuli mieleen, oli 4 Vuoden-
aikaa. Halusin tehd4 ranskalaista ruo-
kaa ja sen Kklassikoita. Kotiuduin sinne
ja muutaman vuoden jilkeen ostin ra-
vintolasta osuuden. Ehdin olla 4 Vuo-
denajassa yhteensa kahdeksan vuotta,
Rajamaki kertoo.

Ranskalainen unelma

Sattumuksilla oli summansa myds Bist-
ro Amanden synnyssa.

— Olin puhunut jo pitkédén ranskalai-
sesta illallisbistrosta. Kun Ilmari Saari-
koski paitti lopettaa Hella ja Huoneen
ja kysyi, kiinnostaisiko paikka, en nih-
nyt muuta vaihtoehtoa kuin toteuttaa
haaveeni. Ilmari myos kysyi, haluaisin-
ko jatkaa Hella ja Huonetta, mutta se
aika on jo ohi enki halua enéi ryynita
fine diningin kanssa. Olen liian vanha
sithen, Juho nauraa.

Pitkddn haudutetuista haaveista tuli
totta.

— Tuli mahdollisuus avata haluamani
ravintola huippusijainnilla Aleksante-
rinkadulla. Ranskalaisia illallisravinto-
loita ei kukaan tee eiki sellaisia Tam-
pereella ole. Perustimme Amanden yh-
dessi 4 Vuodenajan Yoni Ichtertzin ja
Ilmarin kanssa, joka kuitenkin vaihtui
pian puolisoonsa Amandaan, joka toi-
mii Amandessa keittiomestarina, Juho
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Ruoka on niin klassista ranskalaista
bistroa kuin voi olla, mutta
kédvtamme toki kotimaisiakin
tuoreita raaka-aineita.

selvittaa.

Uuden bistron myota Juho myi
osuutensa pois 4 Vuodenajasta Yonin
keskittyessa sen pyorittamiseen seka
avustamaan Amandessa.

Ranskalainen autenttisuus

Bistro Amanden konsepti nojaa taysil-

14 ranskalaisuuteen.

— Ruoka on niin klassista ranska-
laista bistroa kuin voi olla, mutta
kaytimme toki kotimaisiakin tuorei-
ta raaka-aineita. Paljon tulee kaikkea
my0s Ranskasta.

Vield vuosikymmen sitten ranska-
laista ruokaa ei trendien harjalla naky-
nyt, mutta viime vuosina se on kisko-

nut itsensa sinnekin. Bistro Amande ei
syntynyt kuitenkaan sitd varten.

— Tama ei ollut lainkaan silld taval-
la laskelmoitu veto. Katsoimme Yonin
kanssa paikkaa tillaiselle ravintolalle
jo ennen koronavuosia. Halusin avata
mahdollisimman autenttisen ranska-
laisen paikan. Halusin tdnne ravinto-
lan, jollaisessa toivoisin itse paasevéni
syoméaan. Kevyen kynnyksen paikka.
Tampereella on todella hyvid bistroja
ja gastropubeja, mutta ei yhtdan taysin
ranskalaista. Trendien mukaantulo oli
vain onnekasta, Rajamaki selventaa.

Ravintolan sisustusta luotsaa valta-
va vitriini tdynna herkkuja, raaka-ai-
neita ja viineja.

— Naytdmme siina asiakkaille raaka-
aineiden laatua ja tuoreutta. Marras-
kuun aikana vitriiniin tulee myos ulos-
myytavia tuotteita. Meidan omaa Café
de Paris -maustevoita, ankanmaksaa,
joitain kastikkeita ja ldhempéna jou-
lua my®6s jouluhalkoa, chef vinkkaa.

Amande 16ysi asiakaskuntansa no-
peasti tunnettujen ravintoloitsijoiden
myGta.

— 4 Vuodenaikaa on pyorinyt kaup-
pahallissa pian 20 vuotta, joten silla
on jo hyva maine ja paljon tunnettuut-
ta. Panostimme alussa markkinoin-
tiin, mutta myos tyytyvaisten asiak-
kaiden puskaradio on toiminut mai-
niosti. Olemme melko pieni ravintola,
joten silld on tarkea merkitys. Thmi-
set ovat todenneet 4 Vuodenajan rans-
kalaisen makumaailman toimivan ja
osasivat odottaa hyvaa illallisversiolta,
vaikka Amande ei ihan sellainen ole-
kaan. Tama on ihan oma ravintolansa,
Rajamaéki painottaa.

Juho on ollut positiivisen yllattynyt
asiakaskunnan kirjosta.

— Meille 16ysi heti hyvin monenlai-
set ihmiset. Kaikenikaisistd pariskun-
nista lapsiperheisiin. Olen halunnut,
ettd bistron pitda olla matalan kyn-
nyksen paikka kaikenlaisille ihmisille,
kaikenlaisiin tilanteisiin. Voi tulla no-
peasti haukkaamaan vihisen, nautti-
maan lasillisen tai illastamaan pitkidn
kaavan mukaan cocktaileineen ja vii-
neineen. Pienelld rahalla tai suurem-
malla.

Viime vuosina kuluttajien tottu-
mukset ovat muuttuneet.

— Kaivetaan helpompaa syomisti ja
siind on bistrolle tilausta. Lahtékoh-
tana on rentous ja valinnanvapaus. Ei
pakoteta syomain pitkié kalliita me-
nuja. Kilpailemme kaikkien kulttuu-
ripalvelujen kanssa. Ulkona syominen
voi olla vaihtoehto elokuviin menolle,
Rajamiki huomauttaa.

Mielikuva ranskalaisen keittion ru-
oista tuo helposti mieleen tutut ja tur-
valliset klassikot. Ruokalistalla ja vit-
riinissd nousi kuitenkin heti avatessa
esiin luuydin. Syksyn menulla sita tar-
joillaan gratinoituna ja etanoilla tay-
tettynd. Miten tamperelaiset ovat sen
ottaneet vastaan? — Luuydin on ollut
suosituimpia annoksia avaamisesta
ldhtien. Olemme ldahteneet maakunta-
matkalle eri puolille Ranskaa tarjoten
ruokia ja viineji eri puolilta. Muutama
annos on ollut niin suosittu, ettd olem-
me pitidneet ne listalla, vaikkakin hiu-
kan varioiden. Luuydin on yksi, sim-
pukat toinen ja lehtipihvi kolmas. Leh-
tipihvi maksaa muuten meilld saman
verran kuin ABC!:114, Juho vinkkaa. e
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Joululahjoissa tirkeinta on ajatus ja an-
tamisen ilo, mutta silti ne aiheuttavat
vuosittain pdinvaivaa. Saajalle mielui-
san tai tarpeellisen lahjan keksiminen
on tyolasta.

Tkiklassikko 1ldampimait sukat tai eri-
laiset herkut ovatkin luottoratkaisu mo-
nen lahjasikissa. Jos niihin ei kuiten-
kaan voi turvautua, voisiko tdni vuonna
ilahduttaa ldheistdan antamalla lahjaksi
kulttuuria?

Museoelamyksia ja
museokaupan léytoja

Museokortti on ilmeinen valinta, mi-

Marko Kallio Visit Tampere

Badile: ceee’ JHim

TEKSTI MARI PIHLAJANIEMI

Joululahjaksi

kulttuuria

Teatteri-ilta, museokaynti, hyva kirja, unohtumaton konsertti tai keikka -
kulttuurilahjat tarjoavat elamyksellisia hetkia, eivatka jaa lojumaan kaapin peralle.

kéli joululahjaksi haluaa tarjota kult-
tuurieldmyksia. Tampereella on lukui-
sia museoita, joihin on vapaa paasy Mu-
seokortilla: Sara Hildenin taidemuseo,
Tampereen taidemuseo, Emil Aaltosen
museo, Museo Milavida, Museokeskus
Vapriikki, Muumimuseo...

Uniikkeja joululahjoja voi loytaa
my6s museokeskus Vapriikin museo-
kaupasta! Museokauppa on nyt tdynna
ihanuuksia maapallon toiselta puolel-
ta, muun muassa koruja ja pehmoleluja.
Tamin vuoden myyntihitti ovat olleet
Manserock-teepaidat, joita saa jo kuu-
dessa vérissa!

Loppuvuonna Vapriikissa kylvetaan

Australian auringon 1lammossé. Joko
olet nahnyt uuden Songlines, Australi-
an seitsemdn sisarta -ndyttelyn? Se vie
keskelle uniajan tarinoita.

Vapriikissa padsee katsomaan samal-
la lipulla yli 10 nayttelyd. Poikkea siis
myo0s Pelimuseoon, Jidkiekkomuseoon
ja Manserock-nayttelyyn. Lahjakortti
museoon on sekin pidetty joululahja.

Varteenotettava lahjaidea on myos
esteettinen elamys Sara Hildénin tai-
demuseossa, jota voi tdydentad Café Sa-
rassa! Molempiin voit ostaa lahjakortin.
Maaria Wirkkalan laaja ja ainutlaatui-
nen nayttely EDES TAKAISIN — Back
for a moment on esilld 19. tammikuuta

asti. Maaria Wirkkalan teokset rakentu-
vat tilaan, ja han kertoo luovansa hetkia
ja paikkoja. Kevaalld museo tayttyy suu-
rikokoisista 6ljymaalauksista, kun suo-
malaisen nykytaiteen tunnetuimpiin ni-
miin kuuluvan Heikki Marilan nayttely
avautuu 8. helmikuuta.

Musiikkia monenlaisille
musiikinystaville

Myos lippu kiinnostavaan konserttiin
tai musiikkitapahtumaan voi olla var-
teenotettava lahjaidea. Jos tiedossa ei
ole mitdan yksittédistd konserttia, joka
olisi lahjan saajan sydanta ldhelld, mo-
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Klassikoita, suurteoksia ja uusia seikkailuja

Pe 15.11. klo 19
KIOVAN KAIKUJA

Kirill Karabits, kapellimestari
Uliana Alexyuk, sopraano

Ivan Karabits: Konserttisarja
viuluille

Reinhold Gliére: Konsertto
koloratuurisopraanolle ja
orkesterille f-molli

Sergei Prokofjev: Sinfoninen
sarja baletista Dnepr-joella
Sergei Prokofjev: Skyyttildinen
sarja

Pe 22.11. klo 19
AMERICANA

Robert Moody, kapellimestari
Bryan Cheng, sello

Leonard Bernstein: Kolme
tanssikohtausta musikaalista
On the Town

Mason Bates: Sellokonsertto
Aaron Copland: Sinfonia nro 3

Pe 29.11. klo 19
PAUL LEWIS & BEETHOVEN IlI

Matthew Halls, kapellimestari
Paul Lewis, piano

Cecilia Damstrém: Tampere Filharmonian
tilausteos, maailman ensiesitys

Ludwig van Beethoven:

Pianokonsertto nro 3

Johannes Brahms:

Sinfonia nro 3 "

Pe 6.12. klo 15
ITSENAISYYSPAIVAN
KONSERTTI
Sinivalkoiset savelet

Matthew Halls, kapellimestari
Helena Juntunen, sopraano

Ohjelmassa mm. Toivo Kuulan lauluja
ja Jean Sibeliuksen Finlandia.

Su 8.12. klo 15, Pieni sali
SUOMALAISIA
MIELENMAISEMIA

Faunien iltapé&iva
-kamarimusiikkikonsertti

Jean Sibelius: Jousitrio g-molli

Jonne Valtonen: Tilausteos
soolokdyrétorvelle ja Gameboylle,
maailman ensiesitys

Kalevi Aho: Lamento kahdelle viululle
Jérg Duda: Puhallinkvintetto nro 12
“Tampere”, maailman ensiesitys

Pe 13.12. klo 19
Tampereen tuomiokirkko

HANDEL: MESSIAS

Matthew Halls, kapellimestari
Solistit:

Joanne Lunn, sopraano

Jess Dandy, altto

James Gilchrist, tenori

James Platt, basso
Tampereen Filharmoninen Kuoro

Georg Friedrich Handel: Messias

Ajantasaiset konsertti- ja lipputiedot osoitteesta tamperefilharmonia.fi

Tampere Filharmonian konsertit Tampere-talon Isossa salissa, ellei toisin mainita.

Museokortti on
ilmeinen valinta,
mikdli joululahjaksi
haluaa tarjota
kulttuurieldmyksid.

Laura V Tampere

net paikalliset konsertti- ja keikkapai-
kat myyyvat myos lahjakortteja. Innok-
kaalle musiikinharrastajalle kausikort-
ti tai sarjalippupaketti padsee hyviin
kayttoon.

Esimerkiksi Tampereen Filharmoni-
an kausikortit syksylle 2024 ja kevaille
2025 on myyty jo alkusyksystd. Kevaan
2025 yksittdis- ja sarjaliput ovat kuiten-
kin tulleet myyntiin syksylld 2024. Mi-
kali kevyempi musiikki on enemmén
lahjansaajan mieleen, livemusiikin nil-
kaa voi helpottaa ostamalla tille kau-
sikortin esimerkiksi G Livelab Tampe-
reen konsertteihin.

Koskipuiston historiallisessa Frenck-
ellin pannuhuoneessa, aivan Keskus-
torin tuntumassa toimivasta G Live-
lab Tampereesta on tullut muutamassa
vuodessa pidetty keikkapaikka. Kausi-
kortti on voimassa kaikissa keikkapai-
kan vuoden 2025 oman tuotannon kon-
serteissa, myos loppuunmyydyissa kon-
serteissa. Kausikortti ei ole henkil6koh-
tainen, joten se sopii esimerkiksi per-
heen jaettavaksi. >
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Kirjalahja paikalliselta kustantamolta
Mukaansa tempaava kirja on joululahjojen klassik-
ko, joka ilahduttaa saajaansa pitkdan — olettaen siis,
ettd hian nauttii lukemisesta. Joululahjakirjoja etsies-
sd kannattaa tutustua myos paikallisten kustantamo-
jen valikoimiin. Niiden julkaisuista voi 10ytia sellais-
takin luettavaa, jota innokkaallakaan lukijalla ei vield
16ydy hyllystdan.

Osuuskumma

Osuuskumma on vuonna 2012 perustettu osuuskun-
tamuotoinen kustantamo, joka on erikoistunut kor-
keatasoiseen spekulatiiviseen fiktioon laidasta lai-
taan: niin viihdekirjallisuuteen kuin yhteiskunnalli-
sesti pohdikelevaan taideproosaan. Valikoima sisil-
taa siis muun muassa scifig, fantasiaa ja kauhua, yhta
lailla romaaneja kuin novellikokoelmia ja antologi-
oitakin.

Osuuskumma julkaisee pdasadntoisesti aikuisil-
le suunnattuja teoksia, sekd vuodesta 2020 alkaen
my6s nuorille aikuisille (YA-kirjallisuus). Vuonna
2022 Osuuskumma laajensi toimintansa tietokirjal-
lisuuteen.

www.osuuskumma.fi

Vastapaino
Vastapaino on vuonna 1981 perustettu tieto- ja tie-
dekirjakustantamo. Vastapaino julkaisee tietokirjoja,
tiede- ja tietokirjallisuuden suomennoksia, seka tie-
teen tuloksia laajemmalle yleisolle valittavaa kirjalli-
suutta, tutkimus- ja oppikirjoja.

www.vastapaino.fi

Vaskikirjat
Vaskikirjat on kesélld 2007 perustettu tamperelainen
pienkustantamo, jonka erikoisalueena on fantasiakir-
jallisuus ja muu spekulatiivinen fiktio. Kustantamon
julkaisemia kirjoja voi tilata verkkokauppa Holvista
tai sahkopostitse.

www.vaskikirjat.fi

Teatteriin tai elokuviin

Ilta teatterissa tai elokuvateatterissa itselle mieleisen
tarinan parissa ei jatd kylmiksi. Jos nakopiirissa ei
ole esitystd, jonka tietdd varmasti kiinnostavan lah-
jan saajaa, lahjakortit ja sarjaliput ovat jilleen help-
po ratkaisu.

e ———

Olli-Pekka Latvala Visit Tampere

Esimerkiksi Tampereen Teatterin henkil6kohtai-
nen sarjalippu kidy puheniytelmiin ja on voimassa
vuoden ajan ostopdivisti. Tarjolla on kahden, kol-
men tai neljan teatterikdyntiin oikeuttavia lippuja.
My6s Tampereen Tyovden Teatterin naytoksid var-
ten on saatavilla lahjakortteja. TTT:n lahjakortti on
niin ikdin voimassa vuoden ostopaivistd. Lahjakor-
tin summalla saaja voi lunastaa lippumyymalasta te-
atterilippuja kaikkiin teatterin niytelmiin sekd mak-
saa viliaikatarjoilut.

Mikéli elokuvat ovat taidemuotona enemmaén lah-
jansaajan mieleen, myos tamperelaisiin elokuvate-
atterihin on saatavilla erilaisia sarjakortteja ja lippu-
paketteja.

Kehrasaaren vanhan tehdasmilj66n suojissa lymyi-
levdn Arthouse Cinema Niagaran tunnelma itsessaan
on jo kokemisen arvoinen. Itseniisen yhden salin elo-
kuvateatterin tavoitteena on pitdd kaupungin eloku-
vatarjonta monipuolisena. Naytoksien yhteydessa ei
esitetd mainoksia ja istumapaikan saa valita vapaaksi
saaliin paastyaan, joten paikalle kannattaa tulla hy-
vissd ajoin ennen elokuvan alkamisaikaa. Sarjalip-
pupaketti sisiltda 4 lippua, voimassa 12kk ostopai-
vasta. o

Laura Vanzo Visit Tampere
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TEKSTI MARI PIHLAJANIEMI

Joulunajan

tapahtuma

Loppuvuosi on Tampereella tyypillisesti markaa ja
pimeaa, mutta kaikkea muuta kuin ankeaa!
Kaupungin valot ja ennen kaikkea lukuisat
Jjoulutapahtumat auttavat virittaytymaan
kaamoksen sijaan iloiseen juhlatunnelmaan.

Joulutunnelmaan padsee Tampereel-
la jo hyvissi ajoin. Perinteeksi muo-
dostunut Joulun avaus -tapahtuma
jérjestetddn tdnd vuonna totutun sun-
nuntain sijaan lauantaina 23.11.
Hameenpuistosta klo 16 kulkunsa
aloittava pukkiparaati huipentuu Kes-
kustorille, jonne juhlaviki kokoontuu
seuraamaan joulukuusen valojen syt-
tdmistd. Samana pidividni vietetdan
my6s Keskustorin joulutorin avajai-
sia, ja keskustan liikkeet paljastavat
jouluikkunansa osana rakastettua
Kauneimmat jouluikkunat -kilpailua.
Olemme koonneet muutamia poi-
mintoja joulunajan tapahtumista,
joissa voi kokea ja jakaa kauden tun-
nelmia muidenkin kanssa. Koostetta
laadittaessa kaikkia loppuvuoden ta-
pahtumia ei ollut viela julkistettu, jo-
ten niitd kannattaa silmailla lisd4 net-
tisivuilta. Oheisten lisdksi esimerkiksi
Kulttuuritalo Laikku ja Kauppahalli
tarjoavat omaa jouluista ohjelmaansa.

Joulutunnelmointia,
myyjaisia ja

muuta puuhaa

Tampereen Joulutori,
23.11.—22.12.2024.

Joulutori avautuu tdndkin vuonna
vaiheittain 23.11. alkaen. Aluksi joulu-
tunnelmaa tuovat tutut Glogiravinto-
la ja Munkkikahvila seké osa kasityo-
laisten luomuksia ja herkkuja myyvis-
td mokeista.

Loput kojuista avautuvat lauantai-
na 30.11. ja ovat auki itsendisyyspai-
vda myoGten aina 22.12. saakka.

Myyntikojujen lelujen, koristeiden,
korujen ja kayttoesineiden lisdksi
Joulutorilla voi nauttia paivittdin mo-
nipuolisesta ohjelmasta, joulun tuok-
suista, mauista ja tunnelmasta.

Tallipihan joulu,
16.11.2024—22.12.2024

Tallipiha on joulun alla entistikin sa-
tumaisempi. Kauniit puutalot, joulu-
koristeet ja -valot, suloiset puodit ja
lampoinen kahvila houkuttelevat mu-
kaan tunnelmointiin. Eldinasukkaat
— lampaat, Vilho-aasi ja Lassi-poni —
ovat tavattavissa joka paiva, ja Joulu-
pukki vierailee paikalla viikonloppui-
sin valikoituina paivina.

Vanhan tallin tiloissa toimii koko
joulun ajan tunnelmallinen Hohde-
joulukauppa. Lisdksi Tallipihan jou-
lutoreilla vierailee kasityolaisia myy-
massa tuotteitaan.

Kuninkaankatu 4, 33210 Tampere

Koiramaien joulu,

2.-15.12.2024

Joulun tunnelmaa ja iloa on tarjolla
my0s Koiraméaen eldinpuiston joulu-
tapahtumassa. Tdn&d vuonna Koira-
maen joulun keskiGssi ovat eldinysta-
vit, jotka viettaviat omaa jouluaan esi-
merkiksi Ruukin Patruuna Von Tot-
termanin tallissa ja mukavissa ulko-
aitauksissa.
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Tapahtumassa pddsee muun muassa
kokeilemaan poniratsastusta, vieraile-
maan joulupukin luona, koristelemaan
pipareita ja huvittelemaan Tassuteatte-
rin jouluohjelman parissa — jouluostok-
sia ja herkuttelua unohtamatta! Samalla
kiynnilla voi vierailla liséksi Sarkédnnie-
men Akvaariossa, Niasinneulan nako-
tornissa ja Planetaariossa.

Laiturikatu 1, 33230 Tampere

Museoelamyksia
laidasta laitaan

Palatsin joulu,
Museo Milavida, 1
9.11.2024—5.11.2025
Nisilinnanakin tunnettu Milavida esit-
telee museossaan 1800-luvun herrasvi-
en joulunviettoa siihen liittyvin esinein
ja tarinoin. Palatsin joulu koostuu nayt-
telystd, teemaopastuksista ja runsaas-
ta oheisohjelmasta, jotka tuovat tutuk-
si aikakauden jouluruokia, joulukoris-
teita, lahjoja ja joulupyhien viettoa. Sa-
malla luvassa on runsain méarin joulun
tunnelmaal!

Milavidanrinne 8, 33210 Tampere

Vuoden nuori taiteilija 2024

— Suvi Sysi ja Silmdanruokaa

— Vuoden nuorten taiteilijoiden
teoksia, Tampereen taidemuseo
26.10.24—12.1.25

Suvi Sysi tyoskentelee intuitiivisesti yh-
dessa materiaaliensa paperin, puun ja
saven kanssa. Hanen abstraktit teok-

Snronze (keltHd 21)
PE 1124 (ki 2.30)

L412.24 (keltti522.30)

a Paronen Visit Tampere

sensa pohjautuvat viriin, kosketukseen
ja kisilla tekemiseen. Se, miten ja mista
jokin on tehty, on keskeinen osa teos-
ten sisaltoa.

Silmanruokaa-nayttely esittelee poi-
mintoja Vuoden nuorten taiteilijoiden
kokoelmasta 1980-luvulta 2020-luvul-
le. Esillda on monipuolinen kattaus maa-
lauksia, veistoksia, grafiikkaa, media-
taidetta seka valokuvia.

Taiteilijaelamad —
Tove Jansson,
Muumimuseo
20.4.2024—-18.5.2025
Muumimuseo on elamyksellinen tai-
demuseo, joka viehattda kaikenikaisia
muumien ja kuvataiteen ystavid. Muu-
mien koko tarina avautuu museossa,
joka perustuu Tove Janssonin alkupe-
raisiin kuvituksiin.
Taiteilijjaelamaa-nayttely kasittelee
Tove Janssonin taiteellisen tuotannon
ohella hianen eldminsa vaiheita ja ih-
missuhteita. Janssonin elamaa valot-
tavat maalaukset ja piirrokset seka va-
lokuvasuurennokset. Tove Jansson oli
rohkea oman tiensi kulkija taiteilijana,
ihmiseni ja naisena.

Teatteria ja

musiikkia

kaikenikaisille

Tampere Filharmonia

Tampere Filharmonia tarjoilee kulttuu-

rinnélkiisille klassikoita, suurteoksia ja
uusia seikkailuja. Tampere-talon Isossa
salissa soivat muun muassa Coplandin,
Beethovenin, Brahmsin ja Sibeliuksen
klassikot ja Tampereen tuomiokirkossa
Héandelin suurteos Messias. Uutuuksis-
ta nauttiville voidaan suositella Karabit-
sin, Batesin ja Damstromin sévellyksia.
Keviidn 2025 konserttimenu julkaistaan
Tampere-talossa 26.11. Ohjelmakattaus
sisdltda elamyksia myos lapsille!
www.tamperefilharmonia.fi

Ransu ja Operaatio Joulu,
26.11.—26.12.2024,
Tampereen Komediateatteri
Joulupukki on taas kerran avun tar-
peessa ja pyytda Karvakuonoja avuk-
seen. Seikkailu vie ystivimme tontuiksi
selvittdmaan 16ytyyko Tampereelta kilt-
tejd lapsia. Tarinaan sotkeutuu myos
yksindisyytta poteva pitkdkyntinen,
joka loppujen lopuksi osoittautuukin
ihan mukavaksi joulun ystavéksi.
Ikdsuositus: yli 2 vuotiaat, esityksen
kesto: n. 40 min., ei viliaikaa
www.komediateatteri.fi

Joulu on jo ovella,
30.11.—8.12.2024,

Teatteri Mukamas

Tamperelainen ammattinukketeatteri,
Teatteri Mukamas, tuo Pispalan koti-
nayttdmolleen rakastettuja joululaulu-
ja iloisessa, kuvitetussa joulukonsertis-
sa Joulu on jo ovella! Luvassa on kau-
niita joululauluja, joulukuusi, piparka-

kun tuoksua ja joulun odotuksen tun-
nelmaa.

Ikasuositus: koko perheelle, esityksen
kesto: n. 35 min.

Jouluyo, 15.—21.12.2024,
Teatteri Mukamas
Teatteri Mukamaksen perinteinen Jou-
luy6 tuo mukavan, rauhallisen hetken
sekd pienille etta isoille kiiruhtajille.
Nukketeatteriesitys kertoo joulukuvael-
man tapahtumista ja Marian ja Joosefin
matkasta Betlehemiin pienen aasin ni-
kokulmasta.
Ikasuositus: yli 3-vuotiaille, esityksen
kesto: n. 30 min.
www.teatterimukamas.com

Joulushow Verda,
16.11.2024—-12.1.2025,

Sorin Sirkus

Sorin Sirkus on Tampereella toimiva
sirkustaiteen keskus, joka edistda las-
ten ja nuorten sirkustaiteen harrastus-
ta. Sirkuksen vuosittainen joulushow,
tdna vuonna nimeltdin Verda, tuo va-
loa, virid jalamminté energiaa kaamok-
sen keskelle.

Maneesilla ndhdaan esiintyvit-ryh-
main taitavat, nuoret sirkusesiintyjit,
joiden etuoikeutena on harjoitella pal-
jon, monipuolisesti ja huippuohjaajien
johdolla.

Esityksen kesto on noin kaksi tuntia,
sisiltden viliajan. Esitys sisdltda kirk-
kaita ja vilkkuvia valoja.

www.sorinsirkus.fi &
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TEKSTI TIMO JOKINEN

Freepik

Varikas syksy antaa

Upea kesi on takana, ja olemme saa-
neet nauttia syksyn tummuvista illois-
ta. On todella mukavaa, kun voi sytyttaa
kynttilat ja nauttia hyvin ruoan kans-
sa viinistd — niin syksyn tullen etenkin
monivivahteisista punaviineisti. Kesil-
14 tulee nautittua enemmin valkoviinia,
mutta kun illat hamartyvat ja saa viile-
nee, niin kylld taas punaviini vie men-
nessaan!

Syksy on ollut hyvin lempeai ja vield
lokakuussakin on voinut nauttia gril-

alhetta juhlia

listd ja maukkaista paloista parvekkeen
hamyssi. Tahan aikaan vuodesta ajatus
hiipii jo loppuvuoden juhliin — jouluun
ja vuoden vaihtumiseen. Niinpa onkin
hyva ottaa asiaksi miettid ajankohtaan
sopivien viinien valintaa.

Itsendisyyspdivaa ja vuodenvaihdet-
ta haluan juhlistaa kuplien kera. Niinpa
otin tdhan kaksi erilaista tuotetta mu-
kaan. Ja kun iltaa on istumassa useampi
henkil6, niin kaiketi on paikallaan myos
avata juhlava magnum-pullo.

Saako olla samppanjaa?
Loppuvuoden juhlissa nautitaan hie-
nostuneesti samppanjaa. Talld kerralla
mukana on Laurent-Perrier Mag-
num Champagne Brut (ALKO
950778 - 125,90 €).

Tama kuiva, hedelmédinen hieman
mausteinenkin samppanja on kolmen
rypilelajikkeen sekoitus. Aistin sii-
né persikkaa ja sitruksen hapokkuut-
ta. Pddosassa on Chardonnay, jota on
yli puolet, sitten Pinot Noir, ja selke-

asti pienempi on Meuniere-lajikkeen
osuus. Todella maukas samppanja yli
200-vuotiaalta, maineikkaalta huippu-
viinin tuottajalta.

Viini on kypsynyt nelja vuotta tuot-
tajan kellarissa ja ndin sen luonne on
kehittynyt maukkaan lempeidksi. Se
on mainio valinta aperitiiviksi, mutta
maistuu todella hyvin my6s kala- ja dy-
ridisherkuille.

Suomen monopolissa on nyt tarjolla
huikea kattaus eri kokoisia pulloja sa-
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AALLON

LEIPOMO
Lahiviljasta Yldjarveltd

Adllon Leipomo
ja Myymaldkahvila Neilikka

Vanha Vaasantie 6, YI6jarvi

Avoinna:
ark. 7-16, la-su suljettu

Tampereen kauppahallin
myymadala
H&dmeenkatu 19, Tampere

Avoinna:
ark. 7-14, la 9-17, su suljettu

www.aallonleipomo.fi

TMmarco

boulangerie - cuisine

www.boulangeriemarco.fi

Tervetuloa

KAUPPAHALLIIN

vuodenaikaa

Bienvenue!
Tervetuloa meille
maistamaan pieni
pala Ranskaa.

KAUPPAHALLI - Himeenkatu 19, 33200 Tampere
03 212 4712 « ravintola@4vuodenaikaa.fi

www.4vuodenaikaa.fi

masta tuotteesta, alkaen pienesta pik-
kolo-pullosta aina 9 litran Salmanazar
kokoon saakka. Eli niitd 10ytyy isom-
paan ja pienempéin juhlaan.

Crémant vai kerma?

Andre Delorme Crémant de
Bourgogne Magnum Brut
(ALKO 934001 — 47,49 €)

Minulla oli maistelussa toinenkin viini
Ranskasta, mutta noin 300 km eteldin
edellisen tuottajan kotipaikasta.

Crémant on kuohuviini, kun haluam-
me jotain hieman kukkarolle ystavalli-
sempad. Tdssd varsin mainio tuttavuus
on kuiva, hieman yrtteihin vivahtava,
paahteinen neljan rypileen sekoitus.
Viini on hyvin tasapainoinen, jossa on
herkullinen kermainen ja pahkindinen
jalkimaku. Lajikkeet tidssd ovat Gamay,
Pinot Noir, Chardonnay seka Aligoté.

Taméan kaveriksi ruokalistalta voi
poimia kala- ja kasvisruoat. On myos
upeaa, ettd tatdkin viinid saa neljaa eri
kokoa aivan pienestéd pikkolo-pullosta
tdssa esiteltyyn magnumiin saakka —
juuri sen mukaan, mita eri tilanteissa
on tarve.

Vuonna 1942 perustettu André De-

lorme on yksi harvoista viinitaloista
Bourgognessa, joka tuottaa sekd omaa
viinié ettd omaa Crémantia.

Governo all' uso Toscano

Governo, joka tunnetaan myds nimella
Governo all’ uso Toscano, on ikivanha
viininvalmistustekniikka, jonka usko-
taan kehittyneen 1300-luvulla Tosca-
nassa. Se on useimmille tuntematon,
mutta todella mielenkiintoinen ja his-
toriallinen tapa valmistaa viinia.

Ideana téssd on se, ettd osa syksyn
sadonkorjuun rypéleistd kuivatetaan,
puristetaan marraskuussa ja nidin tu-
loksena saatu kdyméton rypalemehu li-
satddn kdymisen loppuvaiheessa ole-
vaan nuoreen viiniin. Sitten alkaa toi-
nen kdyminen.

Tama kaytdnto lisdd hieman viinin
alkoholipitoisuutta ja luonnetta, mut-
ta sen paddasiallinen ja halutuin vaiku-
tus on edistdd malolaktista kdymista
viinissd. Governo-menetelméin etuna
on, ettd se auttaa stabiloimaan viinia
ja pehmentamaéan tyypillisesti happa-
mia Sangiovese-rypaleitd. Osittain kui-
vattuja rypaleita saa olla enintddn 5 %
viinista.

Toscanasta tdma metodi on levinnyt

hieman my6s Marchen ja Umbrian alu-
eille. Marchen alueella tdhan kaytetaan
Verdiccio-rypalelajiketta ja viini saat-
taa olla sielld myos hieman kupliva.

Viime vuosien aikana on eri viinin-
tuottaja-alueilla tullut esille useita osit-
tain kuivattujen rypéleiden apassimen-
to-viineja. Governo-viini on saanut li-
sda ystavia eri puolilla maailmaa ja
tama puolestaan on lisdnnyt tuottaji-
en mielenkiintoa tehda omia vastaavia
viineja.

Falorni Padre & Figlio
Governo All' Uso Toscano 2021
(ALKO 939024 — 19,55 €)

Tassa on hyva esimerkki Toscanan Go-
verno-viinistd; mehevan hilloinen —
jammy, jammy. Aromaattinen, run-
saasti mustaherukkaa ja mausteisuut-
ta. Taman viinin lajikkeet ovat paikalli-
set Ciliegiolo ja Sangiovese hoystettyna
Cabernet Sauvignon -rypileiden me-
hulla. Vuonna 2006 perustetulla viini-
tila Selvilld on viinitarhoja useilla Itali-
an viinialueilla.

Hyva Ilves

Nyt on erinomainen syy muistaa ja on-

nitella Tampereen parasta jalkapal-
loseuraa! Ilveksen futis SM-hopea on
huikea saavutus, ja menestyksen vuok-
si pitdd ottaa tdhin toki yksi Ilves-vii-
nikin. Alkon hyllysti 16ytyy useampi-
kin Lynx (eli Ilves) -viini ja otin tdhidn
maisteluun Lynx Barrel Fermented
Chardonnay 2022 -viinin (ALKO
914013 — 13,99 €).

Tamén viinin ominaisuuksiin kuuluu
selkedsti hunajameloni, ananas ja per-
sikka. Mukana on maukasta paahtei-
suutta ja mausteisuutta. Aavistus tum-
man kahvin paahtunutta vivahdetta
saa tdmén viinin maistumaan possun
ja kanan kanssa sekd runsaan kermai-
sen pastan ja vaikkapa tryffelirisoton
kanssa.

Maukasta
loppuvuotta

Toivon mukaan tésta tuli ajatuksia vii-
nivalintoihinne ja pdisette kokemaan
taas jotain uutta ja maukasta! Odotan
mielenkiinnolla talven ja kevain tulevia
viini-iltoja ja -maistiaisia.

Mukavaa ja varikastd syksyn jatkoa
kaikille, muistakaa nauttia viinista 1a-
heisten ja ystdvien kesken: yhdessa
maistuu paremmalta. o
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Sari Talonen (vas.), Anni Hakkarainen, Petri Kaukonen, Leevi Uosukainen ja Reijjo Nurminen.

TEKSTI MARI PIHLAJANIEMI

Ravintolaopas
tutustuttaa Tampereen

ravintolakenttaian

Tredun ravintola- ja catering-alan opiskelijat vastaanottivat opaskirjan, jonka tavoitteena
on esitella monipuolinen joukko erilaisia tamperelaisravintoloita - ja kannustaa
kantapaikkoihinsa tottuneitakin vierailemaan ennestaan vieraissa ravintoloissa.
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Ruoka&Kulttuuri -lehted kustantavan Media Potentia
Oy:n missiona on ollut tehdi tamperelaista ravintola-
ja ruokakulttuuria tunnetuksi julkaisuissaan. Taméan
pohjalta yhtio julkaisi kevaalla Explore Restaurants
-kirjasen, jossa esitelliin 14 tamperelaista ravintolaa
niin teksti- kuin videomuodossa.

Jotta entistd useampi innostuisi tutustumaan itsel-
leen vieraisiinkin ravintoloihin, kukin kirjassa esitel-
lyistd ravintoloista tarjoaa kirjan hankkineille asiak-
kaille itse méaritteleminsd edun. Edun voi lunastaa
esittamalla kirjan ravintolassa tilauksen yhteydessa.
Useimmissa tapauksissa ravintola tarjoaa yhden il-
maisen paaruuan, kun aterioijia on kaksi.

Osana missiotaan Media Potentia lahjoitti syys-
kuussa Explore Restaurants -kirjan jokaiselle Tredun
ravintola- ja catering-alan opiskelijalle ja opettajal-
le. Tiimivastaava, lehtori Sari Talonen vastaanot-
ti kirjat yhdessa tarjoilijaksi opiskelevan Anni Hak-
karaisen ja kokiksi opiskelevan Leevi Uosukaisen
kanssa. Media Potentian puolelta mukana olivat toi-
mitusjohtaja Petri Kaukonen ja aluepaillikké Rei-
jo Nurminen.

Ravintoloiden tyévoimatarve
nakyy myds alan koulutuksessa

Tamperetta on kuvailtu eri yhteyksissd yhdeksi Suo-
men merkittdvisti ravintolakaupungeista. Viime vuo-
sina kaupunkiin on ilmaantunut useita kiinnostavia,
persoonallisia uusia ravintoloita. Samalla kuitenkin
ovensa on sulkenut jokunen pitkén linjan fine dining
-konkari.

Tampereen ravintolakentélld onkin ndhty melkoista
myllerrysté. Jo koronapandemia pakotti alan toimijoi-
ta keksimain luoviakin ratkaisuja toimintansa turvaa-
miseksi. Pandemian viistyttyd monella ravintolalla oli
edessdan uusi ongelma: akuutti tyGvoimapula.

Tilanne havaittiin my6s koulutuspuolella. Tiimivas-
taava Sari Talonen toteaa monen ravintolan joutuneen
tuolloin jopa perumaan tilaisuuksiaan henkilokunnan
puutteessa.

— Kaikki meni siihen arjen pyorittimiseen ja lounai-
siin, ja ei pystytty ottamaan niit4 lisatilauksia koska ei
ollut vékea.

Ravintola-alan valtava ty6voimapula vaikuttaa edel-
leen. Koska kotimaasta alalle ei 16ydy riittavasti tuli-
joita, opiskelijoita haalitaan Talosen mukaan englan-
ninkielisiin koulutuksiin ulkomailta. Vastapainona
hén toteaa harjoittelupaikkoja olleen heidéan opiskeli-
joilleen hyvin saatavilla. Samalla tosin palkallisten op-
pisopimuspaikkojen maira on viahentynyt.

Kiinnostavat tyondkymat ja
kansainvalisyys houkuttavat
alalle

Ravintoloiden ty6voimatarve on ndkynyt myos
Tredulla ravintola- ja cateringalan kasvaneina haki-
jamaarina.

— Tani vuonna meilla on ollut todella paljon hakijoi-
ta, enemman kuin koskaan, Talonen kertoo.

Hén huomauttaa kasvaneen kiinnostuksen taustalla
olevan toki myds aktiivista ty6td. He ovat tehneet kou-
lutusta tunnetuksi esimerkiksi aamiaistilaisuuksilla ja
vierailleet peruskouluissa kertomassa alasta.

Tredulla on parhaillaan ravintola-catering -alan
opiskeljjoita kaikkiaan vajaa 500, joista noin 350 San-
talahdentien toimipisteessa ja loput Kangasalla. Pe-
rustutkinnossa voi suuntautua joko kokin tai tarjoi-
lijan alalle. Koulutus tarjoaa osaamista ja ammatti-
taitoa, jota voi hyddyntdda monipuolisesti myos ulko-
mailla.

— Meilla on opiskelijoille aika paljon kansainvalista
vaihtoa. Ne, jotka haluavat lahted, paasevat sitten ko-
keilemaan, Talonen kertoo.

Uutena ilmiond heidédn englanninkieliseen kokki-
tai tarjoilijakoulutukseensa hakeutuu nykyisin myos
suomalaisia lukion kédyneita. Talonen arvelee juuri
alan kansainvalisyyden vetdvan nuoria puoleensa:
opiskelu auttaa kartuttamaan englannintaitoa ja hel-
pottaa ty6llistymistd ulkomaille.

Freepik

FJuuri kiinnostavat, monipuoliset
tyondkymdt ja kansainvdlisyys navitavdat
houkuttelevan opiskelijoita ravintola-
alalle — ainakin kun asiasta kysyy
‘Iredun opiskelijoilta.

Innostus ravintolaty6hon syttyi jo nuorena

Juuri kiinnostavat, monipuoliset tyonakymit ja kan-
sainvilisyys ndyttdvit houkuttelevan opiskelijoita
ravintola-alalle — ainakin kun asiasta kysyy Tredun
opiskelijoilta.

Tarjoilijalinjalla opiskelevan Anni Hakkaraisen
kiinnostus ravintola- ja catering-alaan herési perus-
koulun yldasteella. Hian kertoo kidyneensi opinto-oh-
jaajan kanssa lapi mahdollisia koulutuksia, ja ala tun-
tui oitis omalta.

— Kivin taalla tutustumassa ja on tuntunut kylla sil-
t4, ettd on ollut oikea valinta.

Myos Leevi Uosukaisen kiinnostus ruuanlaittoon
syttyi jo ylaasteella kotitalouden tunneilta.

— Ja muutenkin olen vdhan ollut isdn mukana apu-
na pienesta pitden keittiossd, ja sieltda on lahtenyt sit-
ten, kokiksi opiskeleva Uosukainen kuvailee. Hankin
on ollut valintaansa tyytyvainen.

Kummallakin on my®0s jo toiveita tulevan uransa
suhteen. Valmistumisen jialkeen Hakkaraisen suunni-
telmissa on tyo6llistyd ulkomaille tai kausityohén Lap-
piin. Eniten tarjoilijaopiskelijaa kiinnostaa mahdol-
lisuus paastd tekemaan monipuolisesti asiakaspalve-
lua, niin drinkkien sekoittamista kuin a la carteakin.

Uosukainen puolestaan kertoo olevansa kiinnostu-
nut eniten a la carte -puolesta. Koska mikaan tietty
ruokakulttuuri tai keittio ei ole vield vienyt kokkiopis-
kelijaa mennessaan, vaikutteita on siis hyva hankkia
viela mahdollisimman laajalta.

— Haluan oppia tekeméain kaikkea, ja uusia asioi-

ta tulee koko ajan, mitd enemméan menee eteenpain.

Ravintolakaynnit tarjoavat vaikutteita ja
kaytannon havaintoja

Ravintola- ja catering-alan opiskelijat tutustuvat ra-
vintoloihin p#dasiassa tydssdoppimisen kautta. Sari
Talonen kertoo heidédn pohtineen, miten Explore Res-
taurants -kirjaa voitaisiinkin hy6dyntad myd6s ope-
tuksessa. Hin toteaa asiakkaan roolissa tehtyjen ra-
vintolavierailujen olevan opiskelijoille hyvi tilaisuus
n#hdi, miten monet koulutuksessa kasitellyt asiat to-
teutuvat kentlla.

— Miten tarjoilija ottaa vastaan ja kuinka hyvin esit-
telee, kaikkea téllaista. Ja voidaan kokeilla niitd an-
noksia vaikka taallakin.

Muutamat Tampereen ravintoloista ovat tulleet
opiskelijoille tutuiksi joko opinnoista tai vapaa-ajalta.

— Olin tyossédopissa Rossossa Ilveksessa. Siita tuli
ainakin sellainen tosi kiva ravintola minulle, ett olen
kaynyt sielld pari kertaa. Tykkdén siité tosi paljon,
mainitsee Anni Hakkarainen.

— Ehka lemppari, missa olen kaynyt paljon perheen
kanssa on Pispalan Pulteri. Sielld on kylla tosi hyvaa
ruokaa, kertoo puolestaan Leevi Uosukainen.

My®6s osa Explore Restaurants -kirjasessa esitellyis-
ta ravintoloista on heille jo ennestédén tuttuja. Leevi
Uosukainen nostaa esille esimerkiksi Periscopen, jon-
ka on kokenut mielenkiintoiseksi, ja kehuu myos ra-
vintola Pihaa, jossa oli ollut juuri tyGssdopissa.

— Se oli kylla todella mukava paikka. o
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TEKSTI SIRU UUSI-SEPPALA

Jouluperinteiden
historiaa ja tapoja
maailmalta

Monen jouluperinteet ovat omasta lap-
suudesta: joulukuusen koristelu, tietyt
joulukoristeet aina samalla ikkunalla,
kynttiloiden vieminen haudoille, totu-
tun kaavan mukaan valmistettu joulu-
poyta.

Perinteilldkin on kuitenkin historian-
sa — eiki se ole aina niin pitka kuin voisi
ajatella. Esimerkiksi joulukortit, lahjat,
kuusi ja pukki yleistyivdt Suomessa vas-
ta itsendisyyden alkuaikoina, kun op-
pivelvollisuus tuli ja sitd my6téd kansa-
koulusta tuli kaikille pakollinen. Kan-
sakoulussa vietettiin joulun juhlistami-
seksi kuusijuhlaa, jonka opetussuunni-

telmaan juhla laitettiin tietynlaisena.

— Opetussuunnitelmassa linjattiin,
ettd juhlassa pitaa olla kuusi, lapset kir-
joittavat joulukortteja ja Joulupukki ja-
kaa lahjoja. Kansakoulun my6ta yhden-
mukainen joulukonsepti levisi, kertoo
suomalaisiin perinnejuhliin erikoistu-
nut arkistotutkija Juha Nirkko Suo-
malaisen Kirjallisuuden Seuralta.

Jotkut perinteet ovat my0s painuneet
unholaan. Esimerkiksi joulun alla ta-
losta taloon kiertavit nuorten aikuisten
joukot ovat kadonneet katukuvasta.

— Syksylla kekrin aikana kiersi kekri-
pukki. Mutta my6s ennen joulua, tapa-

ninpdivana tai joulun valipaivina kiersi
tallaisia kiertueita. Kuvitteellisia, son-
nustettuja hahmoja kulki nuorisojouk-
kojen keulakuvina: tapaninpukkeja tai
jouluvalkoja, joka on erddnlainen puo-
lihevoshahmo. Kuljettiin talosta taloon
ja pyydettiin viinaryyppyja. Tallaista en
ole huomannut enéi tehtdvin, vaikka
kalenterissa on yha Nuutin paiva. Var-
sinkin alkoholin kaytto ja mekastus on
jaanyt pois, Nirkko kertoo kadonneista
jouluperinteista.

Toisaalta nuuttipukkien perinteesta
on sailynyt jotain Satakunnan seudulla
ja Hameessa.

— Siskoni tiesi kertoa, ettd kaupassa
oli nuuttipukkeina kiertaville lapsille
karkkisetteja myytidviang, kuten virpo-
mapusseja. Ennen titi tekiviat nimen-
omaan nuoret aikuiset, Nirkko kertoo.
Taméan ohella on muitakin kansanpe-
rinteitd, jotka ovat muuttuneet aikuis-
ten perinteesti lasten tapakulttuuriksi.

Jouluruokaperinteet
ovat yhdenmukaistuneet

Monien joulunvietossa kenties tarkeim-
pid elementtejd on jouluruoka. Ruoka-
kulttuurissa on ollut jonkin verran alu-
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eellista vaihtelua. Eréds esimerkki tésta
on riisipuuro:

— Itédinen tapa on ollut keittdi, lanti-
nen tapa on ollut hauduttaa puuro uu-
nissa, Nirkko kertoo.

Tana jouluna vaihtelua haluava voi
yrittdd valmistaa riisipuuron eri taval-
la. Esimerkiksi Marttojen sivuilta 16ytyy
ohje niin uunissa kuin keittdmalla val-
mistettavaan riisipuuroon.

Moneen joulupoytdan kuuluvat, uu-
nissa valmistettavat laatikkoruuat ovat
historiallisesti tarkasteltuna hamalai-
seksi miellettyd ruokaa. Rosollin kal-
tainen ruoka puolestaan on tunnettu jo
vanhastaan Linsi-Suomessa, mutta ny-
kyaan yleinen nimi ‘rosolli’ puolestaan
tulee vendjan kielestd, jossa se on tar-
koittanut suolavetta.

Perinteinen jouluruoka on ollut my6s
lipedkala, jota saa kaupasta myos kayt-
tévalmiina. Miedon makuista lipedka-
laa on tarjoiltu perinteisesti voisulan tai
valkokastikkeen kanssa. Valkokastik-
keen voi maustaa esimerkiksi piparjuu-
rella.

Alueellinen vaihtelu jouluperinteissa
Nirkon mukaan vahentynyt.

— Tiedonvilitys on parantunut, ihmi-
set liikkuvat ja verkottuvat enemman.
Sellaista ei endi ole kuin talonpoikais-
kulttuurissa ennen teollistumista ja
kaupungistumista: alueet olivat taval-
laan nurkkakuntaisempia ja sisdanlam-
piavampia. Ennen tama oli selvemmin
havaittavissa.

Nirkko kuitenkin huomauttaa, ettd

eroavaisuuksiakin jouluperinteissi on,
jopa saman kyldn sisélld: — Naapurei-
den joulu on erilainen kuin jonkun toi-
sen.

Tonttu on kiltimpi
versio kansanuskon
haltijoista

Joulu on juhlana sulauttanut itseensa
kaikenlaista enemmaén tai vihemmaén
tunnettua kuvastoa. Juhlan kristillises-
td nykymerkityksestd huolimatta jotkut
perinteista eivit suinkaan 16ydy Raa-
matun kertomuksista. Esimerkiksi tont-
tu-ukkoja tuskin hyppii Jeesus-lapsen
seimen ymparilla.

— Omituinen juttu, ettd ne on paity-
neet sinne Korvatunturille. Se on tillai-
nen kiltimpi versio kansanuskon halti-
joista, Nirkko kertoo.

Pohjoismaisessa kansanperinteessi
tonttu on asuinpaikan tai tontin haltija.
Sana tulee ruotsin sanasta "tomte’, jos-
ta se on vadidntynyt suomalaiseen muo-
toonsa.

— Ne on olleet moraalinvartijoita.
Ne on rakastaneet rauhaa, jarjestysta
ja siisteyttd. Jos esimerkiksi saunottiin
lilan my6héan tai kéytettiin alkoholia
saunassa, saunatonttu tai haltija saat-
toi huomauttaa kaytoksestd. Pudottaa
katosta jotain tai muuta téllaista. Tallai-
nen moraalinvartijahomma sopikin sit-
ten Korvatunturin tontuille valvomaan
lasten kiltteyttd, Nirkko kuvailee tont-
tujen luonnetta ja historiaa.

Jouluyona ruuat on ollut maalaista-
loissa tapana jattaa poytaén, eika niin-
kaan ihmisille vaan kodinhaltijoille tai
vainajille ja esi-isille. Tonttujen yolli-
sesta ruokailusta kertoo Tonttujen jou-
luy6 -laulu, jossa kunnon viki tarjoaa
jouluruokaa haltijoille.

Kansanuskon perinteet ja ympari
maailmaa liikkuneet tavat eivit ole aina
siirtyneet kirkollisiin juhlapyhiin taysin
kivuttomasti. Esimerkiksi tonttu-ukko-
ja on paheksuttu.

— Luterilainen usko on koittanut
paistd muinaisuskosta eroon. Mutta
kristinusko ja vanhemmat uskomukset
lopulta yleensa sekoittuvat.

Myo6s 1700-luvulla tulleeseen ja
1800-luvulla yleistyneen joulukuuseen
on suhtauduttu aluksi epiluuloisesti.
Nirkon mukaan kuusta arveltiin synti-
seksi tai pakanalliseksi. Lisaksi pahek-
suntaa heréatti kuusen kynttiloiden aihe-
uttama tulipalovaara.

Joulu Euroopassa -
jamuualla

Joulun yhteni esikuvana pidetéan ylei-
sesti roomalaisten Saturnalia-juhlaa,
jonka viettoon kuuluivat muun muas-
sa uhkapelit.

Kristillisen joulun tulo on Nirkon mu-
kaan vaikea ajoittaa, koska sen vietto on
alkanut pikkuhiljaa kristinuskon levi-
tessd. Suunnilleen kristillinen joulun-
vietto on kuitenkin alkanut 1100-luvul-
ta lahtien, eli keskiajan loppupuolella.

Freepik

Piiva on asettunut kalenterissa samalle
seudulle kuin sielld jo vanhastaan ollut
juhla, talvipaivanseisaus.

— Jonkinlaista juhlaa on ollut pi-
meimpéin vuodenaikaan kaikissa kult-
tuureissa. Silloin on ollut kitevda myos
vaihtaa vuotta. Talvipdivanseisausta on
vietetty monissa kulttuureissa. Joulu-
sanan takana onkin sana ’yule’ tai ’jul’,
joka tarkoittaa juhlaa. Kyseessd on ehka
muinaisten germaanien talvijuhla, jos-
ta on tullut yleisempi joulusana, Nirk-
ko kertoo.

— Kun kristillisille juhlapaiville alet-
tiin laittaa sijainteja kalenteriin, oli
hyva, etta juhlia oli sielld jo ennestéan.
Juhlat oli helpompi omaksua niin, etta
siind hiukan ujutetaan uutta sisalt6a
vanhaan. Kirkkoisat eivit olleet tyhmia:
ei kannata luoda uutta tyhjasta. Ensin
joulua juhlittiin Jeesuksen kastepadivan
merkeissd. Sittemmin merkitys on va-
kiintunut tuohon, mika se on nykyaan.

Joulua vietetdadn myos muissa, ei-
kristillisissd maissa. Hyvana esimerk-
kind Nirkko pitaa Japania, jossa myos
esimerkiksi shintolaiset ja buddhalaiset
saattavat viettaa tapakulttuurin puoles-
ta samankaltaista joulua kuin kristityt,
mutta ilman uskonnollista merkitysta.

Japanissa joulu on enemmankin pa-
riskuntien kuin perheiden yhteista ai-
kaa. 1970-luvulla toteutetun mainos-
kampanjan myo6ta Japanissa syodaan
jouluna usein friteerattua broileria.
Suosittua on myo6s kermainen pataruo-
ka, kakku ja wagashi-makeiset. o
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Ravintoloiden joulunajan
tarjontaa Tampereella

Monet tamperelaisravintolat kattavat
joulun ldhestyessd pOytadn makoisia
joululounaita tai -illallisia, tai tarjoavat
vaikkapa upeat puitteet riechakkaaseen
pikkujoulutunnelmaan.

Kaikki ravintolat eivit olleet vield
julkistaneet joulutarjontaansa lehden
mennessa painoon, mutta kokosimme
muutamia poimintoja kaupungin tar-
jonnasta, jos jouluherkut ja iloinen juh-
latunnelma houkuttavat. Oheisten li-
siksi kauden tarjontaa kannattaa sil-
mailld ravintoloiden omilta nettisivuil-
ta. Osaan jouluaterioista on myds hyva
tehd& poytavaraus jo etukateen.

Finlaysonin Palatsi

Finlaysonin Palatsilla on tarjolla seiso-
vaan poytddn katettu joululounas arki-
sin 9.—20.12. klo 11—-14.

Palatsilta on aina asiakkaan halutessa
— myos viikonloppuisin — varattavissa
seurueelle oma salonki, jossa voi naut-
tia joululounaasta taysin omassa rau-

hassa ilman erillista tilavuokraa.
Kuninkaankatu 1, Tampere
www.finlaysoninpalatsi.com

Ravintola Tampella

Ravintola Tampellassa juhlitaan jou-
lun tuloa ja virittdydytdadn tunnelmaan
tarjoilemalla kolmen ruokalajin joulu-
lounasta arkisin 9.12.—19.12.2024 klo
11-14 ja lisdksi perjantaina 20.12. en-
nakkotilauksesta. Keittiomestari tiimei-
neen on kehittanyt jouluisan erikoisme-
nun ja salitaiturit sovittaneet niihin oi-
vat viinit.

Kelloportinkatu 1, Tampere
www.ravintolatampella.fi

Bistro Henriks

Bistro Henriksin joululounas saatavilla
3.—21.12.2024. Neljan ruokalajin menu
poytiin tarjoiltuna ti-pe 11—15 ja la 12—
15. Tervetuloa!

Satamakatu 7, 33200 Tampere
www.henriks.fi

Schnitzelhaus
Schnitzelhausin joululounas nautitaan
saksalaisessa hengessa! Ma—pe 9.—
13.12. ja ma—pe 16.—21.12. klo 11-15
Joululounas siséltaad alkuruoaksi keiton
ja runsaan saksalaishenkisen salaatti-
poydan (silleja, salaatteja, pikkeleit...).
Pdiruokana seisovasta poydistd por-
saanniskaa, makkaroita, haudutettua
punakaalia ja kermaperunoita. Jalki-
ruokana tuoreita pipareita seki joulu-
torttuja kahvin tai teen kera. Lounaan
hinta 29.50€.

Ravintola ottaa mielellddn myos poyta-
ja ryhmavarauksia. Lounaan aikanakin
tarjoillaan myds koko a la carte -listaa
Schnitzeleineen ja muine herkkuineen
— samoin kuin kuohuvaa olutta, kylmia
snapseja, lamminta Glihweinia ja mui-
ta asiaan kuuluvia juomia.

Tammelan puistokatu 28, 33100 Tam-
pere
www.schnitzelhaus.fi

Periscope

Ravintola Periscopesta 16ydit huippu-
tason 100-paikkaisen ruokaravintolan,
125-paikkaisen Lounge Baarin, joka
mukautuu cocktailbaarista aina koko
péivan kokouksiin tai intiimiin hagjuh-
laan. Loungen yhteydestd 16ydat myos
16 hengen kabinetin pienempiin lou-
nastapaamisiin tai ikimuistoisiin per-
hejuhliin.

Vaikuttava SPA-osasto on 1000 m2 kat-
toterassin uusin laajennus. Ymparivuo-
den kiytossa olevalta SPA-osastolta 16y-
dit kaksi ndkoalasaunaa, kolme jacuz-
zia sekd kokous- ja oleskelutilat 10-50
hengen tilaisuuksiin.

Vuolteenkatu 1, 33100 Tampere
www.periscope.fi
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Uusia ruokaresepteja on myos hauskaa
kokeilla perinteisten jouluruokien oheen.
Téani jouluna voi kokeilla vaikkapa brittilai-
sestd joulupOydastd inspiraatiota ammen-
tavaa wellingtonia, joka taipuu nyhtokau-
ralla ja sienilld myos joulupoydén kasvis-
sy0jien suuhun sopivaksi.

Nyhtokaura-sieniwellington
noin 10 annosta

Sienitiyte

400 g ruskeita herkkusienia
1—2 lehtisellerin vartta

1 sipuli

1 valkosipulinkynsi

1 rkl oliivi6ljya

2 rkl balsamietikkaa

3 oksaa tuoretta rosmariinia
15 tl suolaa

mustapippuria myllysti

15 dl cashewpihkinoita
Paistettu nyhtokaura

1 pkt nyhtokauraa (maustamaton)

2 rkl oliivioljya

1 tl savupaprikajauhetta

1 tl valkosipulijauhetta

1 tl suolaa

1 tl kuivattua timjamia

12 dl kaurakermaa

Lisiksi

1 kpl / 600 g isoa lehtitaikinalevyi
2—3 rkl kaurakermaa voiteluun
tuoretta rosmariinia koristeluun

Ota lehtitaikinalevy sulamaan reilua tuntia
ennen leipomista.
Kuumenna uuni 225 °C:seen.

Pilko herkkusienet ja hienonna selleri. Silp-
pua sipuli ja valkosipulinkynnet. Kuumen-
na 6ljy paistinpannulla ja lisdd pannulle sie-
net, selleri ja sipulit. Mausta balsamietikal-
la. Irrota rosmariininoksista lehdet ja lisda
ne pannulle. Mausta suolalla ja mustapip-
purilla. Paista, kunnes sienista ei enda ir-
toa nestettd. Lisda lopuksi cashewpahkinit
pannulle ja kaumenna. Siirra sienipaistos

tehosekoittimeen ja sekoita nopeasti karke-
aksi tahnaksi.

Kuumenna pannu uudelleen. Lisdi oljy,
nyhtokaura ja mausteet. Paista nyhtokau-
raan hieman viria ja lisda pannulle kaura-
kerma.

Levitd iso lehtitaikinalevy leivinpaperille
ja kauli sitd laakeammaksi ja ohuemmaksi.
Levita sitten herkkusieniseos koko lehtitai-
kinalevylle. Levita sitten paistettu nyhto-
kaura noin 5—7 cm leveydelle lehtitaikina-
levyn keskelle. Kdari lehtitaikina rullalle.
Tee pinnalle muutama viilto ja voitele rulla
kaurakermalla.

Paista rullaa uunin keskitasolla noin 25 mi-
nuuttia. Koristele tuoreella rosmariinilla.

(Resepti: Chocochili.net)

Radio Musa i

Parasta lautasella!

Vanha totuus: jos haluat
myydi ruokaa, levitd ruoan
tuoksua. Jos haluat myyda

pullaa, levitd pullan tuoksua.

Radio Musa tarjoaa

yota paivaa parasta
aikuisviihdetti,
monipuolista musiikkia ja
paljon, paljon muuta.
Radio Musa tavoittaa
aikuiset, joilla on varaa ja
aikaa hemmotella itseddn.
Levitimme musiikin
ilosanomaa, joka tarjoaa
tuotteellesi oikean

Musassa levyt eivit rahise,
kun emme soita niitd puhki.

Radio Musa soittaa
mielimusiikkiasi ja hankkii

ympiriston. teille uusia asiakkaita.
Ota yhteys!

Pentti Teriviinen Juha Mikela

yrittdjd, ohjelmapdillikké ~ mediamyynti

puh. 0400620036 puh. 0406742605

Aikuisten suosikkiradio | facebook.com/radiomusa | radiomusa.fi

27



|PIRKANMAAN 3
HERKUIN ¢
KAUPPA -

K-SUPERMARKET # .

P K i

KSupermarket  Jonuetuloa natinaalisille nuokaostoksille! o

ILMAINEN

, @  prsikomm £
Vuolteenkatu 1, 33100 Tampere, puh. 010 336 3740, marko.laaksonen@k-supermarket.fi, RATINA-MOBIILI- v, ¢' RATINR
. N . o ST C oAl
Palvelemme: MA-LA 8-21, SU 10-21, Myds Herkkutorin tuoreet liha- ja kalavalikoimat tarjolla joka péivé. . SOVELLUKSELLA!  Va¥

S‘ll l‘{r‘

NN

VHIR N\ 72 >
> [}
A \N “/

Explore Restaurants Tampere 2025 -kirja
kustantajan verkkokaupasta
explorerestaurants.fi tai heti mukaan
Akateemisesta Kirjakaupasta

tai Tampere-Seuran myymalasta.

Yksinkertaista, mutta totta:
Paasaantoisesti kaksi syo — yksi maksaa!
Talli kirjalla 14:ssé ravintolassa
Tampereella 31.12.2025 asti.
Kirja
hintaan:

Q
AKATEEMINEN * *
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