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UTVECKLINGEN FORTSATTER

Utvecklingen hos oss pd Kobia och var stravan efter att
effektivisera och anpassa vara tjanster for Idngsiktig
hallbarhet fortsatter. Under hosten gick vi over till en sam-
fraktsmodell for vara leveranser fran vart lager i Tyreso

till ostra och norra Sverige. Modellen innebar till viss del
forandringar i service for dig som kund, men har den stora
fordelen att vi fortsatt kommer kunna erbjuda ett brett
sortiment med snabb och flexibel leverans till ett konkur-
renskraftigt pris. Vi planerar for att infora modellen med
samfrakt for vara leveranser i sodra och vastra Sverige

under varen och hosten 2025.

Vikten av moten har alltid spelat en stor roll i vdr bransch,
det ar ju for god mat, smaker och moten som vi brinner!
Darfor valkomnar vidig i arigen till vdra mycket uppskat-
tade Inspirationstréffar. Har far vichansen att lamna
bakborden och skrivborden och motas, prata, uppleva
och inspireras. Virullar adven igdng med glasskurser i
februari, missa inte det om du gdr i tankarna att utveckla

eller starta upp inom hantverksglass.

Du som handlar via vdr e-handel har val inte missat var
nya Chatbot? Har kan du bdde f& svar pd de vanligaste
frdgorna eller prata direkt med var kundservice. Har hittar

du aven snabba klipp och superkampanjer.

Det var allt for denna gdng! Vi onskar dig en trevlig

lasning av Frestelser och en bra start pda 2025.

Vises snart!
/Team Kobia

© ® @

Frestelser

Produktion, text, styling och grafisk form: Elsa Romare | Foto: Thomas Hjertén | Tryck: By Wind
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INSPIRATIONSTRAFF I FRESTELSER

Save the date:
Vdlkommen till
Kobia Inspirationstrdffar

- Nyheter, trender, provsmakning och erbjudanden
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INSPIRATIONSTRAFF I FRESTELSER

Kom och mingla med oss! V4

Vipd Kobia villihop med utvalda samarbetspartners bjudain dig till vért kObla

. . . . . .. .. part of LEIPURIN
inspirationsmingel. Vikommer ladda upp med sasongens badsta produkter

och recept for framst vér och sommar, men dven att det kanske smyger sigin
nagra forhandstittar pd kommande julsortiment.

Vibjuder pd god dryck och sméplock samt négra riktigt bra erbjudanden
for dig som ar pd plats.

Stockholm (Restaurang K-Mdarkt Hagastaden) - Onsdag 12:e mars
Goteborg (Strawberry/Quality hotell 11 & Eriksbergshallen) - Tisdag 18:e mars
Hassleholm (Kobia, Stiarnfallsvdgen 2) - Torsdag 20:e mars

Hall utkik i véra sociala media eller fraiga din saljare for tid och anmalan.

Varmt vdlkommen 6nskar alla vii team Kobia och partners!
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NYTT | SOMERTIMENTET I FRESTELSER

Nyhet:
Kobia
Lemoncurd
Klassisk citronkram
med friskt sot

citronsmak. Kramigt
len och bredbar.
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For anvindning i klassiker som exempelvis citron-
mardngpaj. Kan dven anvindas som fyllning i tartor
eller i munkar.

Tillverkad

i Sverige

NYHET! g
4

kobia

part of LEIPURIN.

01659 - KOBIA
KOBIA LEMONCURD, 6 KG HINK

Bredbar citronkram till
konditorivaror

Kramig och len med friskt sot
citronsmak

aterforslutningsbar hink
Tillverkad i Sverige
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Fran var egen produktion:

Diplom Bitter-

mandelmassa
For en hojd smaksatt-

---------
LR

P i
T

ning pa& fyllningar och

suu z -5 '
bakverk, I J

k 01139 - KOBIA
% L4 DIPLOM BITTERMANDELMASSA

Innovation & Utveckling
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6 KG HINK

Avsedd att hoja smaksatt-
ningen pd fyllningar och
bakverk

Baserad pd& hackad och
valsad bittermandel
Ladgdoserad och dryg. Rekom-
menderad dosering 5-10 %.

For forhdjd och mer nyanserad smaksdttning av ex- - Levererasi Smldlg aterforsiut-
empelvis mazarinmassa, mandelkubb, semlefylining, nin gs bar hink
remonser, bottnar mm.

Fossilfritt tillverkad i Sverige
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Fossilfritt
tillverkad
i Sverige




RKSGLASS I FRESTELSER

Breit erbjudande inom
Hantverksglass och gelato

Vihar over 100 drs erfarenhet som leverantor av Inom gelato arbetar vimed produkter frén det ita-

produkter till bageri- och konditorimarknaden och ar lienska kvalitetsmarket PreGel. PreGel dr verksamma

en av Sveriges ledande inom omrédet. Vi har dven ett i130 lander och har en varldsledande roll inom kondi-

brett sortiment, bra samarbetsparters och stor kun- tori- och matindustri. Vi arbetar dven med produkter

skap inom hantverksglass och gelato. Med vér stora fréin Boiron, Dreidoppel, Lubeca och Barbara-Luijckx.

samlade kompetens, snabba kundservice, rikstack-

ande distribution och férenklande tjanster jobbar vi Vierbjuder ihop med lokala och internationella

for att starka vara kunders konkurrenskraft. producenter en unik mix av produkter, tjdnster och
kunskap.

Med oss far du: PeGI

Over 2000 artiklar inom livsmedel - Torr, kyl och
frysvaror.

Farskvaruprodukter - Gradde, smor och mejeri
Basprodukter for hantverksglass som mjolkpulver,
dextros och torrglykos

Produkter for rationell produktion och hjalp-artiklar
som varm- och kallbaser, texturgivare och emulga-
torer

Premiumprodukter som pistagepasta, tahiti-vanilj-
pasta och piemonte hasselnotspasta

Smaksdttare for glass som puréer, fruktbaser och )

glasspastor, vaniljstanger, choklad, vaniljstanger G &
och kakao ‘%
Dekorationsartiklar, vaffelstrutar, strukturgivare, e
toppings och strossel |

les vergers I
boronk .
5 DREIDOPPEL

Portionsbagare, storre bagare, glass-spadar och Hantverksglass & Gelato
andra SerVeril’]gSClrt”er Sortiment och nyheter for sasongen 2025
&
kobia

Sortimentet for 2025 ar nu slappt! Se alla séisongens nyheter pa kobia.se
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HANTVERKSGLASS I FRESTELSER

Kobia R&D, Panea & PreGel:

Intro Hantverksglass

- Introduktion, inspiration, nyheter och maskiner

Vilkommen till en introduktion och inspira-

tionstriff med Kobia, Panea och PreGel ver Mt Cocem
Tyreso

Experter fréin oss p& Kobia visar ihop med representanter fréin Panea och Nar Mandag 3 feb 2025

PreGel hur du kan utveckla eller starta upp din egen tillverkning av hant- K112.00-15.00

verksglass. OS.A Senast 27/1

pd kobia.se

Under dagen:

- Grundladggande kunskap och introduktion i tillverkning av
hantverksglass och gelato fréin Kobia R&D. var Kobia AB, R&D Academy
Introduktion och uppdatering i de senaste maskinerna och Gustaf Melins gata 2,
utrustningen for glasstillverkning frén Panea. Vastra Frolunda
Presentation och provsmakning ur vért breda sortiment fréin Nar Onsdag 5 feb 2025
varldsledande gelatovarumérket PreGel. KI12.00-15.00
Presentation av smakpastor fréin Dreidoppel och puréer frén Boiron. OSA Senast 29/1

pd kobia.se

Vivisar klassiska smaker, trender och nyheterna for sdsongen. Ta med

yrkesklader Hassleholm |

Var Kobia AB, R&D Academy

Kursledare: Pierre Ekeldf och Ronny Bjérklund - Kobia R&D stjarnfallsvagen 2,
Hassleholm

P& plats: Representanter fradn Panea och PreGel )
Nar Torsdag 6 feb 2025

KI12.00-15.00

OS.A Senast 30/1
pd kobia.se

PreGel

panea % ot

Innovation & Utveckling
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EMBALLAGE OCH PRESENTATION I FRESTELSER

Paketering och presentation:

Nytt inom emballage

- Brun/vitt ger en naturlig
kansla och gott om plats
for den egna profilen

VIT/BRUNA KARTONGER
Tartkartonger och
bakelsekartonger i flera storlekar.
Oblekt utsida, vit insida.

Flera av tartkartongerna ar extra

hoga - 12 cm.

12




EMBALLAGE OCH PRESENTATION I FRESTELSER

NYHET! TART- OCH BAKELSEKARTONGER

Art.nr Art.namn Fp
33203  BAKELSEKARTONG VIT/BRUN 14*11*8 cm 500st
33204  BAKELSEKARTONG VIT/BRUN 18*13*8 ¢cm 500st
33205  BAKELSEKARTONG VIT/BRUN 24*13*9 cm 250st
33206 TARTKRT VIT/BRUN 19*19*9CM 19¥19*9 cm 250st

2 33212 TARTKRT VIT/BRUN 32*32*12CM 100 st, lock 33213
33213 TARTLOCK VIT/BRUN 32*32*4CM 100 st
33214 TARTKRT VIT/BRUN 35*35*12CM 100 st.lock 33215
33215 TARTLOCK VIT/BRUN 35*35*4CM 100 st
57238  TARTKRT VIT/BRUN 22*22*12CM 22%22*12.cm, 200 st
57239  TARTKRT VIT/BRUN 25*25*12CM 25%25*12.c¢cm, 100 st
57240  TARTKRT VIT/BRUN 28*28*12CM 28%28*12 cm, 100 st

NYHET! | PASAR

Art.nr Art.namn Fp

09497  PASEBRUNSOS3 18*11*27 cm, 500 st

15101 PASE BRUN SOS 2 1607907250 mm, 1000 st
15102 PASE BRUN PLAN INV 2KG 200*70*350 mm, 1000 st
15103 PASE BRUNPLANINV 3KG 200765420 mm, 1000 st
15104 PASE BRUNPLANINV 5KG 270*75*460 mm, 500 st
15105 PASE BRUNPLANINV 1KG 140*50%270 mm, 1000 st
15106 PASE BRUN PLAN INV 1,5 KG 150%65*290 mm, 1000 st
15107 PASE BRUNPLANINV 3KG LIMP 200*70*470 mm, 1000 st

13



Paketering och presentation:

Klistersigill

- En mer arbetad paketering
kan bidra till merforsalining

14



EMBALLAGE OCH PRESENTATION I FRESTELSER

KLISTERSIGILL/STICKERS
Levereras p& smidig rulle om 250 st
per sort.
Mixade motiv eller extra lyxig
metallic-foliering.
5cmidiameter vilket passar de
flesta behov.

Tryckta pd& stabilt papper med g

bra fastklister och passar perfekt Atne Artnamn Fo

96030  KLISTERSIGILL SOMMARMIX50 MM 252 st

pd bdade fix-up pdsar och

tdrtkortonger. 96040  KLISTERSIGILL GOD JUL50 MM 250 st
96050 KLISTERSIGILL GOTT NYTT AR 250 st, 50 mm

96060 KLISTERSIGILL LOVE MIX 50 MM 252 st

96070 KLISTERSIGILL PASK MIX 50 MM 252 st
96080  KLISTERSIGILL HALLOWEEN MIX 252 st,50 mm

96090 KLISTERSIGILL SEMLA 50 MM 250 st

SWEETS \‘!’;)
djyb | /~ Glad
SWELE =1\, s

1 PASK
°0

Y
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Sdsong och hogtid:

Paskens smaker och dekorationer
- Choklad, marsipan och nougat

64369 CHOKLADDEKOR MORK 64368 CHOKLADDEKOR 64367 CHOKLADDEKOR
GLAD PASK AGG 3D 2 FARGER PASKKYCKLING
2440 MM, 110 ST 2536 MM, 96 ST 35 MM, 240 ST
Dekoration av mdrk choklad med tryckt dekor. Hela pdskdggsdekorationer i vit choklad. Vit chokladdekoration med firg
Ihdliga. Rosa och grén dekor med prickar i och form som en pdskkyckling i
hantverksstil. ett tigg.

.

64366 CHOKLADDEKOR 64312 CHOKLADDEKOR

MOROT BLOMMOR MIX

45 MM, 336 ST 33,56 CM, 252 ST
Vit chokladdekoration féirgad och for- Dekoration av fiirgad vit choklad. Tre
mad som en morot. Perfekt som dekor sorter.

for pask eller morotskakan.

16



NYHET! g

64412 - BARBARA

PASK

FRESTELSER

. ’
CHOKLADDEKOR FJARIL VIT '/ \\ ?/\
35%35 MM, 108 ST ‘/ // \\ ;
3D-dekoration med en unik form gjord av \‘
hégkvalitativ vit choklad. Fjdrilen méter 35 ‘\\ \ /’ »‘ml‘\\
X 35X 15 mm. 4 z =

64315 CHOKLADDEKOR
PENNA VIT
20 CM, 120 ST

Dekoration av vit choklad.

(]

64317 CHOKLADDEKOR
PENNA ROSA MARMOR
20 CM, 120 ST
Dekoration av rosaférgad och vit
choklad.

9

01216 KAVLINGSMARSIPAN
GUL
42,5 kg

01217 KAVLINGSMARSIPAN
LJUSROSA
42,5 kg

80635 MARSIPANFIGUR
KYCKLING 2004 g

Minikycklingar i marsipan.

01245 KAVLINGSMARSIPAN
LILA
42,5 kg

80636 MARSIPANFIGUR
KYCKLING FARGMIX
200%4 g

Minikycklingar i marsipan. Fyra olika féirger.

>

01206 KAVLINGSMARSIPAN
NATURELL
42,5 kg

72708 HASSELNOTSNOUGAT
LJUS
2,6 KG
Ldttrostad, ljus hasseln&tsnou-
gat. Superfin textur och distinkt
hasselndtsmak. En av Lubecas
pouliiraste nougater.

72712 HASSELNOTSNOUGAT
MORK
25KG
Medelrostad, mork hasselnstsno-
ugat.Superfin textur och distinkt
hasselndtsmakavrundad med
couvertyrchoklad.

72730 SMORNOUGAT

6 KG
Med Lubecas smornougat far du
en krdmigt god och mangsidig no-
ugatfylining. Fyllningen innehdll-
er rvostade hasselndtter, smor och
mjolk och kan spritsas, bredas ut
eller vispas upp och anvindas
utan foregdende temperering.

17

72709 HASSELNOTSPRALINE
6 KG

Morkt rostad praliné med 50%

hasselnbtter. Hog kvalitet.

Anviinds till fyllningar, praliner

och krisp.
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Guide till bakbdlpmedel
Produkter som hjalper dig hdlla en hog

kvalitet pd dina brod och bakverk

Kravande processer inom bakning eller lagring av brod ihop med okande krav fréin

konsumenten kan ge dina produkter utmaningar. Vi hjalper dig att hitta ratt bland de

produktlosningar som finns for olika baktekniska problem.

For att bibehdlla en hog kvalitet genom de olika
ledenibakning och forsaljning av brod och bakverk
kan det beroende pd vilken typ av verksamhet du
bedriver vara vart att titta pd vilken typ av hjalp man
kan f& av baktekniska produkter.

Bakhjalpmedel delas traditionellt in i kategorier som
fryspulver, bakmedel for volym eller stabilitet samt
mjukgorare eller farskhallare. Manga bakhjalpmedel
ar adven kombinerade och uppfyller flera funktio-

ner samtidigt. Gemensamt dar att produkterna kan
avhjalpa olika problem som kan uppsté vid bakning,
exempelvis frys- och torkskador pé brod som bak-
as over frys eller med ldnga liggtider, de kan hjdlpa

— Vill du veta mer om vira
bakhjdlpmedel? Kontakta mig eller din
sdljare sd hjdlper vi dig vidare.

— Ronny Bjérklund, Kobia R&D

18

tillmed okad volym och luftighet i brod som annars
tenderar att bli kompakta, eller de kan hjalpa till att
behdlla mjukhetibrod som lagras en langre tid.

Bakhjalpmedlen bestdr ofta av en blandning av olika
enzymer eller emulgatorer ihop med ingredienser
som fetter, malt eller socker. Se var guide for vara
bdst saljande bakhjdalpmedel for att se om ndgot kan
hjdlpa digidin verksamhet, och tveka inte att hora av
dig om du vill veta mer om bakhjalpmedel och hur de
kan hjalpa diginom olika led i kedjan fran bakning till
lagring och forsaljning.

Y /@ /P

Innovation & Utveckling

RONNY BJORKLUND
Utvecklingsbagare, Kobia R&D
08-682 72 27 | ronny.bjorklund@kobia.se




GUIDE TILL BAKHJALPMEDEL I FRESTELSER

19020088 - 20Kg
Bakels - LECIMAX
VETEBROD

Ett bakhjalpmedelipul-
verform som i kombination
med rapsolja kan ersat-
ta margarin. Avsedd for
vetebrod eller tekaka. Ger
god smorsmak, bra volym,
saftigt och mjukt inkrém.

19
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Produkt Beskrivning &) @ > T |Ingredienser
95027 - 25Kg Bakmedel (fryspulver) for 1% v'v' VETEmjol, VETEgluten, emulge-
Ireks - IREKS FRYS volym. For alla typer av de- ringsmedel E472e, rapsolja, mjol-
gar, for sé val direktdegar behandlingsmedel E300, enzymer
som degar som ska frysas
eller kalljasas.
19420088 - 20Kg Ett bakhjdlpmedelipulver- 2-3% v' VETEmjol, VETEGLUTEN, druvsock-
Bakels - LECICOOL form foriforsta hand degar er, emulgeringsmedel E 472e och
som bakas over frys. rapslecitin, mjolbehandlingsmedel
askorbinsyra,enzym.
11018 - 25Kg Enzymbaserat bakhjalp- 1% v' Vetemjol, processhjdlpmedel;
Lesaffre - FRIGIDUM medel med ‘clean label’ solrosolja, mjolbehandlingsmedel;
for frysta degdmnen samt askorbinsyra(E300) och enzymer
forjasta/ frysta produkter.
20010 - 25Kg Bakhdlpmedel for volym 1% v VETEmjol, emulgeringsmedel
Ireks - IREKS avsett for vitt brod och E472e, druvsocker, VETEmaltmjol,
VOLYM-FORMAT matbrod. VETEgluten, rapsolja, mjolbehand-
lingsmedel E300, enzymer
19410088 - 20Kg Ett bakhjalpmedelipulver- 0,8- v VETEmjol, emulgeringsmedel E
Bakels - LECIMAX form som ger bra volym och 2,2% 472e, socker, mjolbehandlingsme-
2000 bakstabila egenskaper. del askorbinsyra, enzym.
11021-25Kg Enzymbaserat bakhjalpme- 0,8- v VETEMJOL, processhjdlpmedel;
Lesaffre - FIRMITA deltilldegar ddar man ons- 1% solrosolja, enzymer och mjolbe-
kar dkad volym och 6kad handlingsmedel; (E300) askorbin-
degstabilitet. Clean Label. syra.
23090 - 25Kg Bakmedel (Farskhallare) 1% v VETEmjol, maltmjol av VETE,
Ireks - MJUK forlanger farskhalining samt socker, VETEgluten, rapsolja,
CL-NY SOFT mjukhet. Enkel att &terde- maltextrakt (malt av KORN, vat-
klarera. ten), enzymer
19340088 - 20Kg En E-nummerfri produkti 0,6- v VETEmjol, socker, enzym.
Bakels - LECISOFT pulverform som ger mycket 1,1%
FRI goda farskhaliningsegen-
skaper.
11019 - 25Kg Enzymbaserat bakhjalp- 0,8- v VETEMJOL, vetegluten och enzy-
Lesaffre - MOLLIA medel till degtyper dar man 1% mer.
onskar okad mjukhet och
langre farskhalining. Clean
Label.
1,5% v v VETEmjol, arom, enzym.



SCONES

FRUKTSCONES
RECEPT: RONNY BJORKLUND & JOHAN SJOSTRAND

Lite s6tare scones pd filmjolk och grahamsmjol. Smak-
satta med muscovadosocker, aprikoser och russin.

Art nr
100026
51500
04028
02100
95002
41617
26120
07452
61007

Vikt
300
100
120
360

Varum. _ Artikel

SKANE  FILMJOLK 3%

ARLA  SMORNS

ABDON GRAHAMSVETEMJOL FULLKORN
ABDON VETEMJOL STARKE EX BAGER
KOCKEN BAKPULVER 20
NORDIC MUSCOVADOSOCKER MORK 12
HANSO BAGERISALT 6
IMPORT RUSSIN MEDIUM 50
RHUMV APRIKOSER TORKADE HELA NR 4

Blanda de torra ingredienserna, tillsatt filmjolken och det rums-
tempererade smoret. Blanda pa lag hastighet till en deg, inte for
lange. Tillsatt och blanda i den hackade frukten. Platta eller kavla
ut degen till 2 cm tjock. Tryck ut kakor med en utstickare och lagg
pa plat med papper. Pensla med agg och gréadda pa 250°C i ca

8 min. Servera nygraddade och varma, garna med smdr och en
véllagrad ost.

FRESTELSER

OLIV OCH OSTSCONES
RECEPT: RONNY BJORKLUND & JOHAN SJOSTRAND

Matigt salta, goda scones pd grahamsmjol. Smaksatta
med ost samt svarta och gréna oliver.

Art nr Artikel

VATTEN

KOBIA  MJOLKPULVER KOBIMILK
ARLA SMOR NS

N/A OLIVOLJA EXTRA VIRGIN
ABDON GRAHAMSVETEMJOL FULLKORN
ABDON VETEMJOL STARKE EX BAGERI
KOCKE BAKPULVER

HANSO BAGERISALT

SUN VA OLIVER SVARTA URKARNADE
SUN VA OLIVER GRONA PIMENTO

RED LA OST RIVEN RED LABEL

Varum.

01725
51500
85001
04028
02100
95002
26120
18704
18705
19520

Blanda de torra ingredienserna, tillsatt vatten, olivolja och det
rumstempererade smoret. Blanda pé lag hastighet till en deg, inte
for lange. Tillsatt och blanda i oliverna och osten. Platta eller kavia
ut degen till ca 2 cm tjock. Tryck ut kakor med en utstickare och
lagg i en form eller p& bakplatspapper. pensla med &gg och grad-
da pa 250°C i ca 8 min. Servera nygraddade och varma.




SCONES

Kobia R8D:

Matiga Scones
till frukostpaketet
eller afternoon tea

, , — Scones dr riktigt snabbgjorda och
gar att variera pd sd manga olika séitt.
Servera sd snart som mdojligt efter bakning.

— Ronny Bjérklund, utvecklingsbagare
Kobia R&D
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RONNY BJORKLUND
Utvecklingsbagare, Kobia R&D
08-682 72 27 | ronny.bjorklund@kobia.se

JOHAN SJOSTRAND

Utvecklingsbagare, Kobia R&D
0451-77 95 47 | johan. SJostrand@kobla se

KLASSISKA SCONES
RECEPT: RONNY BJORKLUND & JOHAN SJOSTRAND

Klassiska smorbakoade scones. Servera med séta eller
salta tillbehor.

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)

VATTEN 300
01725 KOBIA  MJOLKPULVER KOBIMILK 15
02100 ABDON VETEMJOL STARKE EX BAGERI 480
51500  ARLA  SMORNS 100
95002 KOCKEN BAKPULVER 20
26120 HANSON BAGERISALT 6

Blanda de torra ingredienserna, tillsatt vatten och det rumstempe-
rerade smoret. Blanda pé lag hastighet till en deg, inte for lange.
Dela upp degen i ca 300g bitar. Forma runda och platta ut till ka-
kor. Lagg pa plat med papper, skér tva skaror i varje kaka som ett
kors och nagga. Pensla med 8gg och gradda i 250°C i ca 10 min.
Servera nygraddade och varma med exempelvis farskost och
marmelad.
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Nyitt i sortimeniet

Nytt inom hantverksglass

Nu uppdaterar vi sortimentet
med drets nyheter inom hant-
verksglass. Nyttin ar bland
annat glasspastor for
Mojitosorbet och Torrone. Vi har
aven fyra sockerfria glassbaser
sotade med Stevia - pink grape,
passionsfrukt, ciocconero och
vattenmelon.

= Du hittar hela sortimentet for
- 2025pdkobia.se

Ny chokladdekor
NYHET! |

Fira Fossta Tossdan | Mass!
Med den har dekorationen

imork choklad ér det enkelt 64413

att uppmdrksamma den CHOKLADDEKOR
fran borjan smalandska FOSSTA TOSSDAN
hogtidsdagen. 60*30 MM

For en enkel produktion av
italiensk maring

Mardngmixen frén Dreidoppel ar en pulverprodukt
for framstallning av mardng. Pulvret vispas 1000 g
mardangmix med 500 g vatten. Den ger en glansig
maradng likt varmvispad- eller italiensk mardng. Den
vispade produkten kan spritsas eller strykas upp och
sedan brannas av latt, alternativt bakas av helt.

NYHET! ]

95068 - DREIDOPPEL
MARANGMIX PULVER
10 KG

§DREIDOPPEL

ManumeG NaamdG oG 12400y

SUREII}GPPEL

NYHET! g

64412 - BARBARA

108 ST

CHOKLADDEKOR FJARIL VIT

22

Ny somrig chokladdekoration

3D-dekoration med en unik form gjord av hogkvalitativ vit choklad.
Fjarilen mater 35 x 35 x 15 mm och tillfor med sin naturliga design en
finess och latthet till olika bakverk.

."::‘\ /“:: s\\\\\{ >
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Nytt i fasta dryckes-sortimentet

Nu uppdaterar vi sortimentet inom dryck. In kommer Samtidigt tar viin Ramlosa och den alltid lika
favoriter som Pepsi, Zingo och 7up, bade i klassisk stil omtyckta Festis. Produkterna finns i standard-
och sockerfritt samt olika forpackningstyper. sortimentet p& alla Kobias lager.

=) pFe

Art.nr Art.namn Fp Art.nr Art.namn Fp
20310 PEPSIMAX GLASFL 24*30 ¢l 20316  RAMLOSA CITRUSSLIMBURK ~ 20*33cl
20300  PEPSIMAX PET 24*50 cl 20317 RAMLOSA GRANATAPPLE SLIM ~ 20*33cl
20303  PEPSIMAX SLIM BURK 20*33cl PURK -

20315  RAMLOSA ORIGINAL SLIM 20*33CL
20309  PEPSI GLASFL 24*30cl BURK
20302 PEPSISLIMBURK 20733 cl 20318 RAMLOSAPARONSLIMBURK  20*33CL
20306 ZINGO APELSIN SLIMBURK 20733 cl 20312 FESTIS APELSIN EKO BRICK 30*20 CL
20305 7UPSLIMBURK 20"33cl 20314 FESTISHALLON EKO BRICK 3020 CL
20308  7UP ZERO SLIM GLASFL 24*30.cl 20313 FESTIS PARON EKO BRICK 30*20 CL

Ny samarbetspartner Kryta

Nuinleder vi ett samarbete med kryddspecialisten Kryta. Har hittar du mdnga av de klassiska bagerikryddorna
i praktiska doseringsburkar eller pdsar. Sortimentet fylls pd [0pande, hall utkik i var e-handel.

Art.nr Art.namn fp

67105  ANIS MALEN 400g 67107 NEJLIKA MALEN 5009

6715 BASILIKA 1609 6713 OREGANO 7049

} 67103 FANKAL MALEN 3509 6714 PERSILJA 809

\/ A 67104 INGEFARA MALEN 250 g 67100  POMERANSSKAL MALDA  7kg
m&hct\ssm 67102  KANEL MALEN 400g 67101  POMERANSSKAL MALDA 3004
67106 KARDEMUMMAKARNOR  450g 67M0  TIMJAN 2009
GROVMALDA 67112 VITLOK GRANULERAD 6009
I 5009 671 VITLOKSPULVER 5009
67108 KUMMIN MALEN 1kg 6716 VITPEPPAR MALEN 5009

23
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Nyitt i sortimeniet

Velly och Pearly - Kakaospray och Metallicspray
(NYHET! {

Velly Spray

E EA Ea E .~ E- E- - Sprayfarg/kakaofdrg baserad pd kakaosmar.

g - Ger enrik sammetsmatt farg
4“,5;_“‘ o "“* ;ﬂ 2 b - Anvands som dekor pd frysta produkter;

moussetdrtor, choklad och desserter.

- Fardig att anvanda och kraver ingen uppvarmning.

Anvdndning

Art.nr Art.namn Fp
64392  VELLY SPRAY BRUN 250 ml - Appliceringen ska ske p&
64396  VELLY SPRAY GUL 250 ml frusna ytor (-10 °C)
64393 VELLY SPRAY LJUSGRON 250 ml - Skaka burken vali 20
k 6 andning
64394  VELLY SPRAY ORANGE 250 ml sekunder fore anvandning
- Spraya pd& 20-30 cm

64398  VELLY SPRAY ROSA 250 ml

- avstand och &t torka
64397  VELLY SPRAY ROD 250 ml
64395  VELLY SPRAY VIT 250 ml

Pearly Spray

- Sprayfdrg med skinande blank metalliceffekt.
- Perfekt for anvandning vid dekor av choklad,
sugarpaste, marsipan, moussetdrtor mm.

- Fardig att anvanda och kraver ingen uppvarmning.

Anvdndning
- Skaka vali 20 sekunder fore anvandning

- Spraya pd 20-30 cm avsténd och &t torka

Art.nr Art.namn Fp
64399  PEARLY SPRAY GULD 250 ml

64400  PEARLY SPRAY SILVER 250 ml
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Kavlingsmargarin fran Zeelandia

Kavlingsmargarin W ar ett helt vegetabiliskt margarin med 80 %
fetthalt och med plattor i det klassiska mattet 430x340x35 mm.
Margarinet dr avsett for smidig inkavling och laminering av crois-
sant, wiener och smordegar.

NYHET! g

62843 - ZEELANDIA
KAVLINGSMARGARIN W SG

2*5 KG
e Producing
g % margarine
Sl with100% N3 Zeelandia
RSPO 1163202 green power. G

=]

Lavendel, Jamaikansk rom och Creme de Cacao
- nya smakpastor fran Dreidoppel

59072 SMAKPASTA LAVENDEL 59071 SMAKPASTA JAMAICA g
1KG ROM 1 KG S

Smakpasta med typisk aromatisk  Smakpasta med 20 % original
lavendelsmak. Kryddig, blommig  Jamaica-rom. Typiskt spritig men
parfymistisk ton. Med lavendelex- {ndd len romsmak.

trakt. Subtilt lila fdrgton ndr den - Ger mojlighet till en bredare variation av smaker i ett
appliceras i krim.

Smakpastor for finkonditori

produktutbud. - Smaksatter enkelt alla konditoripro-
59073 SMAKPASTA
OREME DE CACAO

3KG degar mm.- Naturliga smaker - néstan alla smakpas-
Smakpasta med en stark kaka-

osmak och en mustig mérkbrun tor uppfyller Clean Label-standard. - Jdmnt stabila och
féirg. Bakstabil och idealisk for
féirg- och smaksdttning av de-
gar och fyliningar. 40 9% kakao. for enkel dosering och jamn fordelning i slutprodukt.

dukter som gradde, mousse, smorkrdm, glaze, bottnar,

palitigaismak och kvaliet. - | smidig pasta-konsistens

25
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Konditori:

Smaker av Var & Sommar
- Jordgubbar, hallon, citrus, pistage
och mandel till sasongens hogtider

| de har recepten har Pierre Ekelof, utvecklingskonditor p& Kobia R&D, jobbat fram flera olika
recept for var- och sommar och dess hogtider.

26



Utveckla ditt tart/bakelse
& konfektyrsortiment
Recept for var- och sommarsdsong med
hogtiderna Pa&sk, Mors Dag, samt
Student, Nationaldagen

och Midsommar.

27

KONDITORI I FRESTELSER

PIERRE EKELOF
Utvecklingskonditor, Kobia R&D
08-682 72 31 | pierre.ekelof@kobia.se
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NYHET! ]

01659 - KOBIA

KOBIA LEMONCURD

6 KG, HINK

Bredbar citronkrdm till konditorivaror.

Kriimig och len med friskt sot citronsmak.
Svensktillverkad.

i

95068 - DREIDOPPEL
MARANGMIX PULVER
10 KG, SACK

Pulverprodukt for framstillning av
mardng. Vispas 1000 g mardingmix med
500 g vatten. Ger en glansig marding likt
varmvispad- eller italiensk maring. Kan
spritsas eller strykas upp och sedan brin-
nas av litt, alternativt bakas av helt.

28
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CITRONTARTELETTE
RECEPT: PIERRE EKELOF

Krispigt tarteletteskal fyllt med friskt sotsyrlig lemon-
curd och en mandelbotten. Toppat med en flammacd
marding och ett ”ligg” av kakaosprayad citronmousse.

Mérdegsskal
Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
17673 FEMTOR MORDEGSTARTELETTE 8 CM 540
Citroncurd
Art nr Varum. __Artikel Vikt (g)
01659 KOBIA  LEMONCURD 600

Bisquit jaconde

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
15407 STJARNASKALAGG FRIGAENDE INOMHUS 250
72723 LUBECA MANDELMJOL 175
00155 NORDIC FLORSOCKER PS 175
01118 ABDON VETEMJOL VINGA 50
51500 ARLA  SMORNS 40
15408 STJARNAAGGVITA FLYTANDE EU 325
00205 NORDIC STROSOCKER 500 80

Smalt smoret. Vispa agg, mandelmjol, florsocker och vetemjol
luftigt. Vispa &ggvita och socker till marang.

En del av aggmassan blandas med smdret och rores samman
med resterande massa i kitteln. Mar&ngen vandes ned. Stryk ut
pa silipat som ar monstrats med paté a decor.

Baktemp 230°C 5-6 min. Sikta den bakade sidan med florsock-

er och vand pa galler eller pa kall plat. Lossa forst silipatten nar
anslaget ar kallt.

29
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, , — Mavrdngmixen fran Dreidoppel
ger en maring med egenskaper likt

en italiensk maving. Fordelarna hdr ér
att du har en vildigt snabb och enkel
framstiilining. Mardngen dr Iitt att vispa
upp och spritsa samt gar att brinna av
med brinnare. Den har dven utmdirkt
hdllbarhet vid infrysning.

— Pierre Ekel6f, utvecklingskonditor
Kobia R&D

Citronmousse

Art nr Varum. _Artikel Vikt (g)
06910 ARLA  VISPGRADDE 40% 500
60899 BRAUN NEUTRAL MOUSSE ALASKA 75

VATTEN 100
95044 DREIDO SMAKPASTA CITRON 20

Blanda rumstempererat vatten och citronpasta. Tillsatt Alas-

ka neutral och vispa ihop. Vand ner i den lattvispade gradden.
Spritsa moussen i silikonform och frys in. Ploppa ut moussen och
spraya med kakaofarg.

Spritsad marédng

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
95068 DREIDO MARANGMIX PULVER 500
VATTEN 250

Mixa marangmix och vatten och vispa i 5-6 minuter.

Beredning/Fardigstallning

Spritsa i lite av lemon curd i tarteletteskalet och stansa ut en
botten av bisquit jaconde och lagg pa kramen, spritsa ytterligare
ett lager med lemon curd. Placera citronmoussedgget langs sidan
och spritsa maréngen bredvid avsluta med att flamma marangen
med en gasolbrannare.

NYHET! g

4 | 64396 - BARBARA
VELLY SPRAY GUL
250 ML

Sprayfirg/kakaoftirg baserad pd
kakaosmor. Ger en rik sammets-
matt féirg vid anviindning som
dekor pd moussetdrtor, choklad
och desserter. Férdig att anvinda
och kréver ingen uppvirmning.
Sprayas pa frysta produkter.




KONDITORI I FRESTELSER

FRUKTGELEGODIS
RECEPT: PIERRE EKELOF

Klassiskt gelégodis gjorda pd puré och smakpasta.

Hallongelé
Art nr Varum.  Artikel Vikt (g)
00205 NORDIC STROSOCKER 500 560
VATTEN 300
00209 KOBIA  GLUKOSSIRAP 185
15600 GOURM HALLONPURE 250
11565 BOIRON CITRONPURE 10
95052 DREIDO SMAKPASTA HALLON 20
68401 GELITA  GELATINBLAD 36
Mandaringelé
Art nr Varum. __Artikel Vikt (g)
00205 NORDIC STROSOCKER 500 560
VATTEN 300
00209 KOBIA  GLUKOSSIRAP 185
11565 BOIRON CITRONPURE 10
11550 BOIRON MANDARINPURE 250
95046 DREIDO SMAKPASTA MANDARIN 20
68401 GELITA  GELATINBLAD 36

Blétlagg gelatinet i kallt vatten. Koka strésocker, vatten och glukos
till 140°C. Varm purén, tillsatt denna i koket och koka till 125°C.
Tillsatt citronpuré och smakpastan. Avsluta med att tillsétta de
bldtlagda gelatinbladen.

Fyll i silikonformar, strd pa socker sé hela botten téacks och lat
sté i ett dygn. Ploppa ut gelén ur formen och vand i rikligt med
strosocker.

, , — Jag anviinder glirna smakpastor
tillsammans puré nér jag vill ge biiret
eller frukten en extra knuffi smak.

— Pierre Ekelo6f, utvecklingskonditor
Kobia R&D

HIMBEERE e

RASPBERRY

Koot ST

MANDARINE | (ci ¥
||-ﬂ. MANDARIN -~

[

I
l i)

95052 SMAKPASTA HALLON 95046 SMAKPASTA MANDARIN

1KG 1KG
Hallonpasta med en mogen Mandarinpasta med en litt syrlig
saftig smak. Till 100 g pasta skal-ton. Till 100 g pasta anvinds
anvénds ca 132 g hallon. ca 303 g mandarin.
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MAZARIN MED BRYNT SMOR OCH BITTER-
MANDEL

RECEPT: PIERRE EKELOF

En sprod mordegsform med en mazarinfylining som dr
smaksatt med brynt smor och bittermandel. Toppad
med en littvispad vaniljgridde.

Mordegsform

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
21503 KOBIA  MORDEGSFORM 8 CM 1450
Mazarinmassa

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
01103 DIPLOM MANDELMASSA 850
01139 DIPLOM DIPLOM BITTERMANDELMASSA 150
51500  ARLA  SMORNS 500
15407 STJARN SKALAGG FRIGAENDE INOMHUS 500
01118 ABDON VETEMJOL VINGA 100

Bryn smoret, tank péa att det ska finnas kvar 500 gram brynt smor.

R&r mandelmassa, bittermandelmassa med vinge och tillsatt en
tredjedel av det brynta smoret. Blanda slatt och tillsatt resterande
smor. Tillsatt aggen lite i taget till en jamn smet och blanda slut-
ligen ned mjdlet. Fyll mazarinmassan i mérdegsformen. Baka av
péa 180°C ca. 20 min. Toppa klassiskt med en fondant eller goér en
somrig bakelse med krdmgradde och farska jordgubbar.

| FRESTELSER

01139 - KOBIA
DIPLOM BITTERMANDELMASSA
6 KG, HINK

Svensktillverkad bittermandelmassa baserad
pd hackad och valsad bittermandel. Massan
har en tydlig bittermandelsmak och dr frimst
avsedd for att hoja smaksdttningen av fyll-
ningar och bakverk.

, , — Med vir egenproducerade Diplom
bittermandelmassa dr det enkelt att
hdja och forstirka smaker. En tillsats av
5-10 % bittermandelmassa gor fyliningar och
bottnar sit mycket godare.

— Pierre Ekeldf, utvecklingskonditor
Kobia R&D
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PISTAGE OCH HALLONTARTELETTER
RECEPT: PIERRE EKELOF

Tartelett fylld med kompott pd hallon, bakad pistage-
kréim och en mousselinekrdm smaksatt med pistage.

Mérdeg

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
01118 ABDON VETEMJOL VINGA 1500
00155 NORDIC FLORSOCKER PS 300
00205 NORDIC STROSOCKER 500 200
51500 ARLA SMOR NS 1000
15407 STJARNASKALAGG FRIGAENDE INOMHUS 75

32
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Blanda socker och vetemjél. Tarna ner smoret och blanda allt
med vinge. Tills&tt sist &gg. Blanda ihop tills det blivit en deg.
Plasta in och lat vila i kyl. Ta fram och kavla ut och fodra i pajring-
ar. Frys in. Ta fram och férbaka skalen i 180°C ca 10 min.

Hallonfylining

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
62840 ZEELAN HALLONFYLLNING FRUITFUL 70% 1500
Spritsa i hallonfylining i botten av pajskalet. Frys in.

Bakad pistage/mandelkram

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
01103 DIPLOM MANDELMASSA 700
72706 LUBECA PISTAGEMANDELMASSA 1000
01139 DIPLOM DIPLOM BITTERMANDELMASSA 300
15407 STUARN SKALAGG FRIGAENDE INOMHUS 1000
51500 ARLA  SMORNS 1000
01118 ABDON VETEMJOL VINGA 200
94010 DIPLOM VANILJKRAM KOKT UP 730
95061 DREIDOPSMAKPASTA PISTAGE 100 90

Blanda mandelmassa, pistagemassa och bittermandelmassa och
rumstempererat smor med vinge till en jamn och fin massa. Tillsatt
vetem|dl, smakpasta pistage och vaniljkram. Tillsatt sist aggen,

lite &t gdngen. Kor inte for lange. Fyll upp dina pajskal till 3/4 delar.
Baka av pa 180°C ca 15 min.
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Pistage mousselinekram

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
94010 DIPLOM VANILJKRAM KOKT UP 900
95061 DREIDO SMAKPASTA PISTAGE 100 120
00155 NORDIC FLORSOCKER PS 60
51500 ARLA SMOR NS 350

Blanda vanilikramen med smakpasta pistage och florsocker med
en visp. Tillsatt rumstempererat mjukt smér och vispa i maskin.
Spritsa dina pajer med krdmen och avsluta med att toppa med
hallon och pistagendtter.

Y — Enbakad krim ger till skilinad frén
en botten en saftigare, kviimigare och
mer fyllig kiinsla. Den passar utmdirkt thop
med tartlettskal eller hdrdare bottnar.

— Pierre Ekel6f, utvecklingskonditor
Kobia R&D
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Smaksatt med pistage

72706 - LUBECA
PISTAGEMANDELMASSA
1 KG, BLOCK

Finvalsad massa av medelhavsmandel (43 %)
och pistagekdirnor (9 %). Fin textur, mild grén
féirg och bra smak.

95061 - DREIDOPPEL
SMAKPASTA PISTAGE 100
1 KG, BURK

Pistagemassa med féirg.

99030 - BODEN
PISTAGENOTTER NATURELL
SKALAD 2%500 G, KART
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, — Med vara nya Velly
kakaofdirgsprayer finns

det mdjlighet att skapa en

féirgexplosion i disken! Sprayerna

appliceras enkelt pd frusna ytor

som mousse, bavaroise och glass.

— Pierre Ekelo6f, utvecklingskonditor
Kobia R&D
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HALLON-FLADERBLOM-BJORNBAR
RECEPT: PIERRE EKELOF

Bakelse pd mandelbotten med brynt smor. Fylld med
bjornbdir och hallonkompott och en mousse med sma-
ker av vit choklad, hallon och fldiderblom. Toppad med
envispad hallontryffel.

Mandelbotten med brynt smor och bittermandel

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
51500 ARLA  SMORNS 400
15408 STJARNAAGGVITA FLYTANDE EU 400
72723 LUBECA MANDELMJOL 200
00155 NORDIC FLORSOCKER PS 520
01139 DIPLOM DIPLOM BITTERMANDELMASSA 80
01118 ABDON VETEMJOL VINGA 120

Rosta mandelmjolet. Bryn smoret (400g fardig brynt) Lat svalna
av. Blanda mandelmjdl, bittermandelmassa, florsocker och mjél
med &ggvitan. Till sist smoret lite &t gangen. Baka av i kapsel pa
180°C ca 15 min

Bjornbar och hallonkompott

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
11949 BOIRON BJORNBARSPURE 100% 600
15600 GOURM HALLONPURE 400
11565 BOIRON CITRONPURE 50
00205 NORDIC STROSOCKER 500 150
68401 GELITA  GELATINBLAD 25

Blétlagg gelatinbladen i iskallt vatten. Koka upp bjérnbar, hallon-
puré, socker och citron. Skumma av och tillsatt dom blétlagda
gelatinbladen. Fyll kompotten i silikonformar som passar som
interior till bakelsen och frys in.

Hallon/flader mousse

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
06910  ARLA  VISPGRADDE 40% 300
72703 LUBECA CHOKLAD CHIPS VIT 29% 500
00205  NORDIC STROSOCKER 500 100

VATTEN 100
15410 STUARN AGGULA FLYTANDE EU 120
06910  ARLA  VISPGRADDE 40% 800
68401 GELITA GELATINBLAD 22
95052 DREIDO SMAKPASTA HALLON 60
95055  DREIDO SMAKPASTA FLADERBLOM 30

Blotlagg gelatinblad i kallt vatten. Koka férsta delen gradde (3009g)
och tillsétt de blétlagda gelatinbladen. Sl& éver den smalta vita
chokladen och gor en tryffel. Sjud &ggula, socker och vatten till
84°C vispa darefter kall. Vispa andra delen gradde (800g) latt.
Vand ner aggskummet i tryffeln och smakséatt med smakpastorna
och sist vand ner gradden. Fyll en silikonform till halften och tryck
i pucken av bjérnbéar och hallonkompotten. Fyll upp med mousse
och frysin.
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Vispad hallontryffel

Art nr Varum. _Artikel Vikt (g)
58410 ARLA STANDARDMJOLK GT 240
00209 KOBIA  GLUKOSSIRAP 20
95052 DREIDO SMAKPASTA HALLON 40
68401 GELITA  GELATINBLAD 15
72703 LUBECA CHOKLAD CHIPS VIT 29% 420
06910 ARLA VISPGRADDE 40% 480

BIot 1agg gelatinbladen i iskallt vatten. Koka upp mjolk och glukos.
Tillsatt gelatinbladen i uppkoket. Smalt chokladen. Tillsatt sedan
uppkoket i chokladen i omgangar vand med en slickepott. Avsluta
med en stavmixer. Till sist haller du i den ovispade gradden,
smakpasta hallon och blandar. Plasta ytan med plastfilm och stall
i kyl 3 timmar éver natten. Vispa upp med visp innan anvandning.

Fardigstallning

Art nr
64393

Varum. __Artikel
BARBAR VELLY SPRAY LJUSGRON

Vikt (g)
100

Ploppa ur moussebakelserna och spraya med Velly spray. Placera
bakelsen pa ett mordegskex. Spritsa pa den uppvispade hallon-
tryffeln. Dekorera efter eget tycke och smak.

NYHET! g

64393 - BARBARA
VELLY SPRAY LJUSGRON
250 ML

Sprayfirg/kakaofiivg baserad pd kakaosmor.
Ger en ik sammetsmatt foirg vid anvindning
som dekor pd moussetdrtor, choklad och
desserter. Fardig att anvinda och kriver
ingen uppvirmning. Sprayas pd frysta
produkter.
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Kobia RED Academy:

Introduktion i laminerade degar
- Degtyper, infargning, kavling,
former och fyllningar

Vara utvecklingsbagare pd Kobia R&D har har satt ihop en introduktion till laminerade
degar. Har fér du recept och introduktion i tekniker for olika typer av croissant- och
wienerdegsprodukter.
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RONNY BJORKLUND
Utvecklingsbagare, Kobia R&D
08-682 72 27 | ronny.bjorklund@kobia.se

é /4 JOHAN SJOSTRAND
/ Utvecklingsbagare, Kobia R&D

|ﬂnovation & UtVGCk”ﬂg 0451-77 95 47 | johan.sjostrand@kobia.se
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10 CrOissantdeg 1. Degkérning och infirgning

Kor degarna enligt recepten. For ett jamnt resultat med hog kva-
litet s& forenklar det om man kor varje deg for sig. Infargning kan
PAIN CHOCOLAT ske antingen genom kakao eller olika livsmedelsfarger. | degen

RECEPT: RONNY BJORKLUND & JOHAN SJOSTRAND for det fargade lagret tillsatts fettet innan utkavling for att fa lagret
elastiskt och smidigt.

Klassiker bland bakverk pd kavlad deg. Har téickt med
ett snittat lager kakaodeg.

Neutral deg
Artnr Varum.  Artikel Vikt (g)
VATTEN 1800

01038 ABDON VETEMJOL STARKE EX BAGERI 3500

00205 NORDIC STROSOCKER 500 350

10993 LESAFF FARSKJAST ZYMAROM FT 126 . o

25740  HANSO HAVSSALT ge 2+ Kavling och laminering o
Laminerade degar kan kavlas, kombineras och vikas pa manga
olika sétt. Alla produkter nedan kombinerar enbart tva lager, ett

Till inkaviing neutralt och ett fargat. Du kan ocksa vika och kavla ut den lamine-

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (q) rade degen flera ganger for andra lagereffekter (bilden).

62843 ZEELAN KAVLINGSMARGARIN W SG 2000

Till chokladtacket

Artnr Varum. _ Artikel Vikt (g) ROS - Rektangelform. Skuren i remsor nistan

Recept Kakaodeg till pain chocolate 1553 hela viagen upp till ena kortsidan. Flatad och

ihoprullad, lagd pé sidan i bakform.
Fyllning/Chokladstang

Art nr Varum. Artikel Vikt (g)
73050 CALLEB CHOKLADSTANG BAKFAST MORK 400

For en tvafargad pain chocolat kan du jobba med en neutral
grunddeg och ett "tacke” av en deg fargad med exempelvis ka-
kao. Kor den neutrala degen 4 min sakta och 2 min p& medelhas-
tighet. Platta ut den och lagg den pa frys i ca 60 min for att stanna
av jasningen.

Blanda kakaodegen (recept nedan), platta ut och lagg pa kyl. Kav-
la in margarinet i den neutrala degen med 1 fyrslag och 1 treslag.
Lat bada degarna vila pa kyl ca 60 minuter.

Kavla ut kakaodegen och lagg den ovanpé den neutrala degen.
Kavla ut till 3,5 mm tunn och dela upp i 8x15 cm rektanglar. Lagg
i chokladstanger och rulla ihop till en pain chocolat. Jas i ca 60
min pa 30°C och med 65% fukt. Pensla med &gg och baka av pa
220°Cica 16 min.

KAKAODEG TILL PAIN CHOCOLAT

Art nr Varum. _Artikel Vikt (g)

VATTEN 450
01038 ABDON VETEMJOL STARKE EX BAGERI 729
00205 NORDIC STROSOCKER 500 87
10993 LESAFF FARSKJAST ZYMAROM FT 31
26120 HANSO BAGERISALT 16 ;
00729 N/A KAKAOPULVER 20/22 DP/ALK 120 Raa o MJM/‘
62843 ZEELAN KAVLINGSMARGARIN W SG 120 "

PAIN CHOCOLAT - Rektangelform. Snittad i

Blanda alla ingredienser 3 min sakta och 3 min pa medelhastig- olika monster och sedan ihoprullad med en
het. Lagg pa kyl. eller tva chokladsténger i mitten.
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3. Form, snitt och vikningar

Som variation kan den laminerade degen skaras ut, flatas, vikas eller rullas till
olika form. Testa aven att baka i h&lformar for helt raka kanter. Snitta genom
det fargade lagret for olika monster.

KNUT - Rektangelform. Skuren i SNURRA - Skurna remsor som ldggs ovanpa
remsor nastan hela vagen upp till ena varandra med ca 1 cm forskjutning pa
kortsidan. Flatad och ihoprullad. Pla- kortsidan. lhoprullad. Placerad pa plat och
cerad i rund eller kvadratisk metall- fylld med vaniljkram.

form med den flatade sidan uppat.

CROISSANT - Trekantsform. lhoprullad
samtidigt som degen dras ut nagot.
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2. Wienerdeg

KAKAOWIENERBROD
RECEPT: RONNY BJORKLUND & JOHAN SJOSTRAND

Wienerbrod med ett inkavlat lager kakaodeg.

Art nr Varum. _Artikel Vikt (g)
VATTEN 800
01038 ABDON VETEMJOL STARKE EX BAGERI 2200
05317 KRONA AGG FLYTANDE BIB 400
00205 NORDIC STROSOCKER 500 160
10993 LESAFF FARSKJAST ZYMAROM FT 120
62827 ZEELAN KONDITORIMARGARIN V SG 80
26120 HANSO BAGERISALT 12
Till inkavling
Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
62843 ZEELAN KAVLINGSMARGARIN W SG 2000
Till kakaodeg
Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
Recept Kakaodeg till Wiener 1021
Fylining
Art nr Varum. _Artikel Vikt (g)
94025 DIPLOM VANILJKRAM KOKT SPRITS UP 1000
02338 SAGA  FYLLNING MANDEL 1000

Kavling och laminering
Samma metoder som galler for kavling och laminering av croissantdeg géller ocksa for wienerdegar. Se guiden pa foregaende sidor for
degkdrning, kavling/laminering och olika uppslagningar. Den enda skillnaden ar att kakaodegen i wiener-recepten ar inkavlat i det sista
treslaget for att f& den som mellanlager.

SNURRA - Skurna remsor
tvinnas och laggs sedan
ihop till en snurra. Baka pa

plat.

TWIST - En rektanguléar bit
far ett snitt i mitten. An-
darna vands sedan genom
snittet. Fyll med vaniljkram
och baka pa plat.
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Topping
Art nr Varum. __Artikel Vikt (g)
02404 BELGOS FONDANT FARDIG MJUK 500

Blanda alla ingredienser till degen, 3 min langsamt och 3 min pa
medelhastighet. Kavla ut degen till ca 12 mm och lagg i frys i ca
1 timme. Blanda alla ingredienser till kakaodegen och lagg pa
kyl. Kavla in margarinet och vik 3 st treslag. Kavla in kakaodegen
i det sista treslaget. Lagg degen i kylen i ca 45 min. Kavla ut pa
5mm, skar ut 10x10 mm rutor, fyll med mandelfylining och forma
till spandauer. Jas i 32°C med 65% fukt i ca 1 timme. Toppa med
vanilikram. Gréadda pa 210°C i ca 15 min. Ringla pa fondant.

KAKAODEG TILL WIENER

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)

VATTEN 190
01038 ABDON VETEMJOL STARKE EX BAGERI 429
15401 STJARN AGG FLYTANDE BIB EU 94
00205 NORDIC STROSOCKER 500 37
62843 ZEELAN KAVLINGSMARGARIN W SG 120
10993 LESAFF FARSKJAST ZYMAROM FT 28
26120 HANSO BAGERISALT 3
00729 N/A KAKAOPULVER 20/22 DP/ALK 120

Blanda alla ingredienser 4 min sakta och 2 min péd medelhastig-
het. Lagg pa kyl.

FYRKLOVER - Snitta langs
hornen pa kvadratiska bitar.
Ta varje horn och vik upp
mot mitten och tryck fast.
Fyll med mandelfylining och
vaniljkram och baka pa plat.
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42



R | FRESTELSER

MJUK CHOKLADKAKA MED APRIKOS OCH
HASSELNOTSNOUGAT
RECEPT: RONNY BJORKLUND & JOHAN SJOSTRAND

Mustig chokladkaka fylld med aprikossylt. Toppad med
nougat och rostade hasselndtter.

RONNY BJORKLUND
Utvecklingsbagare, Kobia R&D
08-682 72 27 | ronny.bjorklund@kobia.se

Mjuk chokladkaka med aprikos

Art nr Varum. _Artikel Vikt (q)

62814 ZEELAN MORMORS CHOKLADKAKA 1000

VATTEN 480

- ] 69102 POWER RAPSOLJA 310

‘ 4 \ 01576 KOBIA  DIPLOM APRIKOSSYLT 200
. 4

Al

Blanda ingredienserna till kakan utom aprikossylten i 5 min med
vinge. Skrapa kanterna efter halva tiden. Fyll formarna till 2/3.

JOHAN SJOSTRAND S ’ Spritsa i aprikossylten. Gradda pa 160°C i ca 20 min.

Utvecklingsbagare, Kobia R&D

0451-77 95 47 | johan.sjostrand@kobia.se Nougattopping

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
72730 LUBECA SMORNOUGAT 500
71106 AVELLA HASSELNOTTER ROSTAD HACK 50

Smalt smornougaten och doppa Gverdelen av kakan. Strd pa
rostade hasselndtter.

CITRONKAKA MED LIMEFROSTING
RECEPT: RONNY BJORKLUND & JOHAN SJOSTRAND

Mjukt s6t citronkaka toppad med en klassisk spritsad
frosting smaksatt med lime. Toppa med limezest for en
snygg dekor.

Mjuk citronkaka

Artnr  Varum. Artikel Vikt (g)
62834 ZEELAN  CITRONKAKA FANTASY 1000
15409 STJARNA AGG FLYTANDE BIB EU 250
69102 POWER  RAPSOLJA 250

VATTEN 250

Blanda alla ingredienser till kakan pa lag hastighet med vinge i 5
min. Skrapa kanterna efter halva tiden. Fyll formar till 2/3. Gradda
pa 160°C i ca 20 min beroende pa storleken pa formen. Kyl.

Limefrosting

, , — GOr den mjuka kakan extra god Artnr  Varum.  Artikel Vikt (g)
genom olika fyllningar och toppings. 00348 MONDEL FARSKOST PHILADELPHIA 200
Smé S Lubeca dr valdi 51500 ARLA  SMORNS 100
mornougaten fran Lubeca dr valdigt 00155 NORDIC ~FLORSOCKER PS 120
smidig att anviinda som topping eller glasyr, 95045 DREIDOP SMAKPASTA LIME 10

virm bara upp den litt och ringla dver eller

Vispa smor och florsocker porost. Tillsatt farskosten och vispa till
doppa.

en slat frosting, smakséatt med smakpasta lime. Spritsa frostingen

— Ronny Bjorklund, utvecklingsbagare pa kakorna och toppa med limezest.

Kobia R&D

43



MJUKA KAKOR |

COOKIES MED PISTAGE OCH CHOKLAD
RECEPT: RONNY BJORKLUND & JOHAN SJOSTRAND

Stor pistage-cookie med chokladchippits

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
01158 ABDON VETEMJOL KONDIS 2270
00205 NORDIC STROSOCKER 500 1666
51500 ARLA  SMORNS 1000
56011 NORDIC SIRAP MORKGUL 335
15409 STJARN AGG FLYTANDE BIB EU 335
26120 HANSO BAGERISALT 30
60210 BIKARBONAT KOBIA 30
95061 DREIDO SMAKPASTA PISTAGE 100 50
04051 BODEN PISTAGENOT NATURELL SKALAD 100
64343 BARBAR CHOKLADCHIPPITS BAKFAST MORK 400

Blanda rumstempererat smor och socker. Tillsétt resterande
ingredienser och blanda till en deg. Vag upp degen i ca 500g bitar
och rulla ut till stanger. Kyl. Skér upp i 50g bitar och lagg pa plat
med papper, 12-16 st/plat. Platta till bitarna. Gradda pa 180°C i ca
15 min.

FRESTELSER

COOKIES CHOKLAD MED KOKOS
RECEPT: RONNY BJORKLUND & JOHAN SJOSTRAND

Stor choklad- och kokossmakande cookie toppad med
extra kokos.

Art nr Varum. _Artikel Vikt (g)
01158 ABDON VETEMJOL KONDIS 2270
00205 NORDIC STROSOCKER 500 1666
51500 ARLA  SMORNS 1000
56011 NORDIC SIRAP MORKGUL 335
15409 STJARN AGG FLYTANDE BIB EU 335
26120 HANSO BAGERISALT 30
60210 BIKARBONAT KOBIA 30
64363 BARBAR KAKAOPULVER 22/24 MORK 100% 50
95043 DREIDOPSMAKPASTA KOKOSNOT 100
Topping

Art nr Varum. _Artikel Vikt (g)
14110 BODEN KOKOS MEDIUM 200

Blanda rumstempererat smoér och socker. Tillsatt resterande
ingredienser och blanda till en deg. Vag upp degen i ca 5009 bitar
och rulla ut till stAnger pa kokos. Kyl. Skér upp i 50g bitar och lagg
pa plat med papper, 12-16 st/ plat. Platta till bitarna.

Gréadda pa 180°C i ca 15 min.

MANDELKUBB MED BITTERMANDELMASSA
RECEPT: RONNY BJORKLUND & JOHAN SJOSTRAND

Klassisk mandelkubb smaksatt med dikta bittermandel
fran bittermandelmassa.

Art nr Varum.  Artikel Vikt (g)
VATTEN 1000
01725 KOBIA  MJOLKPULVER KOBIMILK 50
02100 ABDON VETEMJOL STARKE EX BAGERI 2600
00205 NORDIC STROSOCKER 500 780
51500 ARLA  SMORNS 650
01139 DIPLOM DIPLOM BITTERMANDELMASSA 300
15409 STJARN AGG FLYTANDE BIB EU 200
01732 KOBIA  HJORTHORNSALT 50
95002 KOCKEN BAKPULVER 25
13938 KOBIA  VANILUSOCKER BOURBON 100% 3
Topping
Art nr Varum. _Artikel Vikt (g)
00158 NORDIC PARLSOCKER MIDI 2000 100

Blanda mandelmassa och socker, tillsatt smor lite i taget. Blanda i
resten av ingredienserna till en deg. Blanda inte fér mycket.

Vag upp i 2 kg press och dela. Penslas med &gg och doppas i
parlsocker. Gradda pa 200°C i ca 15 min.

01139 - KOBIA
DIPLOM BITTERMANDELMASSA

NYHET! i
6 KG

Svensktillverkad bittermandelmassa baserad pd hackad och valsad
bittermandel. Massan har en tydlig bittermandelsmak och G fréimst
avsedd for att hbja smaksdttningen av fyllningar och bakverk.
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MJUK KAKA MED MANDELMASSA, RABARBER
OCH KARDEMUMMA
RECEPT: RONNY BJORKLUND & JOHAN SJOSTRAND

Mjuk kardemummakaka med mandel och rabarberfyll-

ning. Rikligt toppad med grovmald kardemumma och
socker.

Mjuk kardemummakaka

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
62813 ZEELAN MORMORS LJUSAKAKA 1000

VATTEN 500
69102 POWER RAPSOLJA 300
01103 DIPLOM MANDELMASSA 100

72539 BODEN KARDEMUMMAKARNOR GROVMALD 10
Blanda ingredienserna till kakan utom mandelmassa i 5 min pa lag

hastighet. Skrapa kanterna efter halva tiden. Blanda ner den rivna
mandelmassan i smeten. Fyll tartringar till 2/3.

Spritsbar fylining

Art nr Varum. _ Artikel Vikt (g)
01103 DIPLOM MANDELMASSA 300

VATTEN 50
95053 DREIDO SMAKPASTA RABARBER 30

Blanda mandelmassa med smakpasta, tillsatt vatten lite i taget
till en spritsbar massa. Spritsa ringar pa de fyllda ringarna med
rabarbermassan

Topping
Art nr Varum. _Artikel Vikt (g)
00205 NORDIC STROSOCKER 500 200

72539 BODEN KARDEMUMMAKARNOR GROVMALD 5

Blanda ihop strésocker och kardemumma. Stré kardemumma-
sockret uppe pa de fyllda ringarna. Gradda pa 160°C i ca 30 min.
Lat svalna nagot. Servera med en god vaniljsas.

, — Smakpastorna fran Dreidoppel gir
alldeles utmdirkt att anvinda for att
skapa en framtrédande smak i olika bakade

kakor, cookies och fyllningar.

— Ronny Bjérklund, utvecklingsbagare

Kobia R&D
62813 - ZEELANDIA 95053 - DREIDOPPEL
MORMORS SMAKPASTA
LJUSA KAKA RABARBER
15 KG 1 KG

Mix for mjuka kakor med Rabarberpasta med frisk, fruktig
vanilismak. Tillsditt endast  och litt syrlig smak och orangerdd
vatten och olja. féirg. Med 30 % rabarberpuré.
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Guide till Kobia e-handel:

Over 2000 artiklar, personlig service,
digitala tjanster och kampanjer

| var ehandel har du tillgéng till over 2000 artiklar for bageri, konditori,
glasstillverkning, foodservice och paketering/servering. Har hittar du information om
oss, vara produkter, dina leveranser, villkor och priser samt fér tillgéng till nyheter,
kampanjer och vdra digitala tjanster ihop med personlig service i var chat.

Nu har vi forbdttrat var e-handel ytterligare med tilldgg lag, anméla returer eller reklamationer och ladda ner

av kampanjer, sdsongsartiklar och produktnyheter. Du produktcertifikat. Du far alltid en orderbekréftelse via
hittar dven sdrskilda kategorier dédr vi samlat olika spe- mail ndr du bestéller och har du nagra fragor angaende
cialprodukter som ekologiska produkter eller veganskt. en order eller produkt sa finns vi tillgdngliga att snabbt
Uttver det sa har vi gjort en vasentlig forbéttring av hjédlpa dig i var chat under kontorstid. E-handeln dr 6ppen
stkfunktionen dér du nu far dnnu bittre traff pd enstaka dygnet runt.

stkord ihop med sk pd varumérken. I 6vrigt sd har du
som vanligt tillgdng till smidig bestdllning via ditt digitala
bestdllningsunderlag. Du kan skapa inventeringsunder-
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S

2000 artiklar for bageri, konditori, glass, food-

service, luncher, servering och paketering

| var e-handel har du smidig tillgang till vart
sortiment och dina priser. Du kan bestélla direkt
fran vart lagerlagda sortiment dagen innan
leverans, farskvaror tva dagar innan leverans eller
lagga order pa varor som vi bestaller hem sarskilt
fér dig inom ett par veckor.

9

Smidig repeatorderfunktion och information

om dina leveranser

| e-handelns bestéllningsunderlag hittar du kdp-
historik pa allt du handlat av oss under de senaste
atta veckorna. Har kan du enkelt lagga repeat-
order och se din kdphistorik vecka fér vecka
pa de artiklar du handlar mest frekvent. Du kan
aven se dina leveransvillkor och dina tillgéngliga
leveransdagar.

\ AU
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Kampanjer, nyheter och sdsongsartiklar

| e-handeln hittar du allt som &r pa gang eller nytt
just nu. Har hittar du utvalda artiklar infér sésonger
och hdégtider, du hittar &ven produktnyheter och
produkter inom utvalda omraden som exempelvis
ekologiskt, glutenfritt eller vegan. Utéver det far
du enkel tillgang till alla vara pagédende kampanjer
och specialerbjudanden.

©

Service via Live Chat

Har du fragor eller vill veta mer om nagonting?
Var Live Chat ar 6ppen under kontorstider. Du
kan sjalvklart aven ringa eller maila oss om fragor
rérande din order eller vart sortiment.

Kontakta oss via Live Chat pa

shop.kobia.se sa bjdlper vi dig att

komma igang!

OVRIG SERVICE I KOBIA E-HANDEL

Kobia Receptservice - | Kobia Receptservice far

du enkelt kontroll dver alla dina recept. Receptservice
réknar ut naringsvarden, skriver innehallsforteckningar
och hanterar priskalkyler for recept skapade med artiklar
frdn Kobia. Har hittar du &ven en stor katalog av recept
skapade av véra utvecklingsbagare och konditorer pé
Kobia R&D.

Forbattrad artikels6k - Vi har nu gjort var artikelsok-
ning mer anvandarvanlig! Nu kan du soka pé bade
artikelnamn och ord i produktbeskrivningar. Vill du se
alla artiklar frén ett visst varuméarke sé kan du nu ockséa
soka pa varumarkets forkortning.

Smidig inventeringstjanst - | var e-handel far du hjalp
med artikelunderlag till din inventering. Du kan vélja pa
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att antingen inventera och spara inventeringen i e-han-
deln eller exportera artikellista och priser till en excel-fil
(rekommenderas).

Anmal reklamation eller retur - Har nagot blivit fel?
Har kan du via ett smidigt online-formuldr gér din anma-
lan om reklamation eller retur. Du kontaktas sedan av
forsaljningsavdelningen som tar arendet vidare.

Data till PCS Flavour - Kobia &r anslutna till det leve-
rantdrsoberoende recept- och kalkylsystemet Flavour
som utvecklas av PCS. | var e-handel kan du ladda
ner den prisfil som Flavour behdver 10r att skapa dina
kalkyler.

Produktcertifikat och utékad data - Du hittar alla
produktfaktablad och certifikat du behdver for vara
artiklar i ehandeln.
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